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To Avoid Injury.

followed, including the following.

Electrical Shock Hazard.
ONLY use an earthed outlet.

DO NOT remove the earth.

DO NOT use an adapter.

DO NOT use an extension cable.

A WARNING

Read and understand the instruction manual before using this machine. Basic safety precautions should be

A WARNING

Failure to follow instructions can cause death or electric shock.

READ ALL THE INSTRUCTIONS, SAFEGUARDS AND WARNINGS

BEFORE OPERATING THE BLENDER.

1.
2.

Read all instructions.
To protect against risk of electric shock, do not put the motor base in water
or any other liquid.
Close adult supervision is necessary when the machine is used by or near
children.
Unplug the power cable from the socket when the Vitamix® machine is not
in use, before disassembling, when putting on or taking off parts, and before
cleaning (other than washing the container).
Never come in contact with moving parts, especially the blades.
Do not operate the machine if it malfunctions, has a damaged cable or plug, has
been dropped or is damaged in any manner. If you purchased your equipment
in the U.S.A,, call Vitamix Technical Support on 800 886 5235 for examination,
repair, possible replacement or electrical or mechanical adjustment. If you *
purchased outside of the U.S.A., please contact your local authorised Vitamix
Distributor, or contact the Vitamix International Division on +1 440 782 2450 or
email: international@vitamix.com to find a distributor near you.
Do not use any attachments that are not recommended or sold by Vitamix.
Doing so will void the warranty. Alteration or modification of this product
in any form is not recommended, and as such may result in bodily injury.
Do not use outdoors.
Do not let the power cable touch hot surfaces or hang over the edge of a
table or work surface.
Do not place the machine on or near a hot gas or electric hob, in a heated
oven, or allow the machine to touch hot surfaces. External heat sources can
damage the machine.
Keep hands and utensils out of the container while the motor is running
to prevent the possibility of severe personal injury and/or damage to the
Vitamix machine. A rubber spatula may be used, but only when the Vitamix
machine is not running.
WARNING: Blades are sharp. Handle carefully.
* Never try to remove the blades while the container is sitting on the
motor base.
« Do not operate with loose, nicked or damaged blades - replace
immediately.
« To reduce the risk of personal injury, never place the blade assembly on
the motor base without properly attaching the Vitamix container.
The maximum capacity is equivalent to the litres listed on the container,
i.e. 1.4-litre, and is substantially less with thick mixtures.
Always operate the Vitamix machine with the lid in place and securely
attached.
The display window area will scratch when it comes into contact with a
scouring pad or sharp object. Use a soft cloth to wipe the control panel area
clean.
The machine cannot be cleaned with a water jet.

WARNING!

17. It is recommended that for a 120 V installation, you have at least one 20 amp

outlet per machine, available within 1.8 m/6 ft. of the Vitamix. 220 V and
100 V units require a dedicated line. Consult an electrician for proper
electrical needs.

CAUTION: Turn off the power or unplug the machine before touching
movable parts. Shut off the power switch at night or whenever the machine
is left unattended.

Save These Safety Instructions

The Vitamix blender’s US power cable comes equipped with a three-prong
(earthed) plug which mates with a standard three-prong wall socket (Figure A).
This cable will vary for countries outside the USA.

Adapters (Figure B) are available for two-prong outlets. Do not cut or remove the
third (earth) prong from the plug or power cable.

Consult your electrician if you are not sure if the wall socket is earthed through
the building's wiring. With a properly earthed two-prong wall socket, earth the
machine by attaching the tab on the adapter to the wall outlet cover by means of
the screw in the centre of the cover (Figure B).

Three-prong adapters are not to be used in Canada.
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FIGURE A

IMPORTANT NOTES!

THE INSTRUCTIONS APPEARING IN THIS USE AND CARE MANUAL CANNOT COVER EVERY
POSSIBLE CONDITION AND SITUATION THAT MAY OCCUR. COMMON SENSE AND CAUTION
MUST BE PRACTISED WHEN OPERATING AND MAINTAINING ANY APPLIANCE.




CoMMERCIAL WARRANTY

LIMITED WARRANTY

In order to maximise the life and keep your Vitamix® product in good working order, it is

important that you follow a few simple maintenance tips:

1 Periodically inspect the drive socket for visible wear and tear, cracks, or breaks
to the socket. If damage is found, replace the drive socket with the extra drive
socket enclosed with your blender. To purchase additional replacement drive
sockets contact Vitamix on +1 800 437 4654 for a dealer near you. For customers
outside the U.S.A., contact your authorised Vitamix Distributor, or call the Vitamix
International Division on +1 440 782 2450 or email international@vitamix.com to
find a distributor near you.

2. Manually rotate the blade-bearing assembly to make sure that it turns without
hesitation or doesn’t spin too freely. If the blade hesitates or spins too freely,
contact Vitamix on +1 800 437 4654 for warranty information or to find a dealer
near you. For customers outside the U.S.A,, contact your authorised Vitamix
Distributor, or call the Vitamix International Division on +1 440 782 2450 or email
international@vitamix.com to find a distributor near you.

3. Never run the machine without the centring pad being properly placed on the
base. Vita-Mix® Corporation (hereinafter ‘Vita-Mix’) warrants to the original end
user (proof of purchase required) purchased in the U.S.A., that this commercial
Vita-Mix blender (hereinafter the ‘Equipment’) is free from defects in material and
workmanship for the warranty periods applicable to the Equipment as described
herein and subject to the conditions set forth below.

Motor Base

Vita-Mix warrants to the original end user that:

+ If the motor base fails within thirty (30) days from the date of purchase, Vita-Mix will
replace the motor base without charge.

« If the motor base fails after thirty (30) days but within one year from the date of
purchase, due to a defect in materials or workmanship, Vita-Mix will assume the cost
of all parts and labour necessary to repair the motor base.

« If the motor base fails after one year but within three (3) years from the date of
purchase due to a defect in materials or workmanship, Vita-Mix will assume the cost
of the parts deemed necessary to repair the base.

Container, Lid, Blade A bly, Drive Socket and Sound Enclosure (if included)

The container, lid, blade assembly, drive socket and, where included, a Vita-Mix

manufactured sound enclosure, are warranted against defects in material and

workmanship for one year from the date of purchase.

Conditions

+ The warranties contained herein run only to the original end user and are not
transferable. To make a warranty claim, proof of purchase is required.

«  This warranty is the sole remedy of the purchaser and sets forth the only obligations
of Vita-Mix and does not cover normal wear-and-tear, abuse, misuse, negligent
use, alteration of the base or container (or the sound enclosure), or exposure
to extreme conditions; and is only valid if the Equipment is used in accordance
with the accompanying instruction booklet (which may also be accessed at
www.vitamix.com/foodservice).

+ If applicable, improper installation or ventilation in the case of the in-counter model
of the Equipment, or placing the Equipment in a sound enclosure not manufactured
by Vita-Mix will void this warranty.

+ This warranty is void in the event that repairs to the Equipment are performed by
someone other than Vita-Mix or an authorised Vita-Mix Service Centre. Vita-Mix will
not be responsible for the cost of any unauthorised repairs.

« The sole obligation of Vita-Mix under this warranty is to repair or replace the
warranted part or parts as determined exclusively by Vita-Mix.

In no event, whether based on contract, indemnity, warranty, tort (including negligence),

strict liability or otherwise, shall Vita-Mix be liable for any special, indirect, incidental

orc ial di h including, without limitation, loss of profit or

revenue. The above limited warranty is your exclusive remedy, and you and Vita-Mix

hereby expressly disclaim all other warranties or conditions, express or implied, statutory
or otherwise, including any implied warranty of merchantability and any implied warranty
of fitness for a particular purpose, and, without limiting the generality of the foregoing,
you and Vita-Mix hereby expressly exclude, to the extent permitted by law, the application
of any sale of goods legislation and the United Nations Convention on Contracts for the

International Sale of Goods, as may be applicable.

Some jurisdictions do not allow a limitation on implied warranties or on special, incidental
or consequential damages.

No employee of Vita-Mix or any other person is authorised to make any warranty

in addition to or amendment of the warranties made herein. For warranty details

for machines purchased outside the U.S.A., contact your authorised Vita-Mix

distributor, or call the Vita-Mix International Division on +1 440 782 2450 or email
international@vitamix.com to find a distributor near you.

In the event that your Vita-Mix blender needs service or repair covered by the terms

of this warranty, please call the Vita-Mix Corporation for warranty assistance. For
machines purchased in the U.S.A., call Vita-Mix Technical Support: 800 886 5235.

If purchased outside the continental U.S.A., contact your authorised Vita-Mix

Distributor, or telephone the Vita-Mix International Division on +1 440 782 2450 or

email international@vitamix.com to find a distributor near you.

The customer is responsible for in-bound freight costs for the warranty service.

How to Obtain Warranty Coverage and Repair

Who to Contact For Warranty Service and Repair. In the event that your Vitamix blender
needs service or repair covered by the terms of this warranty, please call the Vita-Mix
Corporation, an authorised service centre or a local distributor for warranty assistance.

. For Equipment purchased and located in the US and Canada, call Vitamix
Commercial Customer Services on: 800 437 4654.
. For Equipment purchased outside the continental U.S.A.: Contact your authorised

Vitamix Distributor or the Vitamix International Division on +1 (440) 782 2450 or
email international@vitamix.com to find a distributor near you.
You will be asked to provide proof of purchase for the Equipment. If the remote technical
support team cannot fix the Equipment remotely, the Equipment will need to be serviced.
The team will help you to either locate an authorised service centre or arrange for the
Equipment to be shipped back to Vitamix.

How to Ship the Equipment to Vitamix for Service

A. Obtain a Return Authorisation Number Before Shipment. Do not return or send in
Equipment without approval from Vitamix. Under no circumstances will Vitamix
be responsible for the cost of any unauthorised repairs. All Equipment returns
must have the Return Authorisation Number ('RA’) clearly marked on the outside
of the box. Any Equipment that is sent to Vitamix without prior authorisation or
approval will be returned to the sender’s address ‘as is” without repair.

B. Properly Package The Returned Item. Any item sent to Vitamix must be sent in
the original or sufficient packaging.



Instructions for using the Pre-Set Programme
Buttons

The following are the basic settings of the six Pre-Set buttons for The Quiet One®.
These programmes, numbered from 1to 6, are blending cycles designed for the most
commonly made drinks. Depending on the viscosity of the drink you are creating,
selecting one of the Pre-Set programmes will run the machine for a full cycle. The
machine will stop automatically when the cycle is complete. A cycle varies in speed
and length. Your machine’s Pre-Set options may differ due to programme revisions or
due to the difference of recipes, your results may also vary.

BUTTON 1: General Purpose/Smoothie - blends smoothies and thin drinks consisting
of juice and ice to a creamy consistency. (:18)

BUTTON 2: Double Smoothie - blends similar drinks to those for button 1but at larger
volumes. (:18)

BUTTON 3: Frozen Coffee and Juices - blends light coffee drinks to a creamy
consistency. (:18)

BUTTON 4: Ice Cream Drinks - blends drinks containing hard ice cream to a thick
milkshake consistency. (:28)

BUTTON 5: Double and hard-to-blend ice cream drinks. (:20)

BUTTON 6: Thick Hard-to-blend Smoothie - blends thick frozen fruit and hard
ingredients for a thick but consistent smoothie. (:28)

Blending Tips
1. Place liquids and soft foods in the container first, then solid items and, finally, ice.
Although not necessary for processing, you may want to cut or break food into
smaller pieces for more precise measuring of ingredients. Thawed or partially
thawed fruit is recommended.

As a general rule, compared to other blenders, you do not need as much ice to
make an equally frozen drink in The Quiet One®. If your recipe freezes up, try
reducing the amount of ice.

Set the container on the motor base by aligning it over the centring pad
anchored to the base. (The motor must be completely stopped before
positioning the container.) Containers are not to be used for hard, dry materials.
Avoid running your machine with the container empty.

Always use a lid that is securely attached when blending.

Plug the machine into the nearest outlet (if unplugged). Press the On/Off
switch to on. Select the desired programme setting by pressing any of the
Pre-Set buttons (1to 6). The machine will immediately begin to cycle through
the selected programme and turn off when the programme is complete.
(NOTE: Each button has a different pre-selected combination of speed and
length for blending.)

Once one of the six Pre-Set programme buttons is pushed, the machine will start
and stop automatically. Pressing another Pre-Set button will stop the blending
cycle.

When the cycle is complete, the blender stops. Wait until the blades come to a
complete stop before removing the lid and/or container from the motor base.

Remove the container, pour, garnish and serve the drink.

Press the On/Off power switch to off when not in use.

Maintenance Tips

Never bang the container against a surface to loosen the ingredients. Remove the
container from the base and use a rubber spatula to remove thick mixtures from
the bottom of your container.

Never shake or rattle a container while in use.
Never remove the container before the machine has come to a complete stop.

Never start the motor before the container is in place.

~

« Turn off the power or unplug the machine before touching movable parts. Shut
off the power switch at night or whenever the machine is left unattended.

+ If you detect a change in the sound of the machine or if a hard or foreign

object comes into contact with the blades, do not serve the drink. Inspect
your blade assembly for loose, nicked or missing parts. If parts are loose,

missing or nicked, replace with new blade assembly.

/

\
+ Check your blades daily for loose, nicked or missing parts. If you find

something is loose, nicked or missing, replace the blade assembly before use.

Do not tighten the hex bolt (on top of blade assembly). If loose, replace the
blade assembly immediately.

The instructions appearing in this Use and Care Manual cannot cover every
possible condition and situation that may occur. Common sense and caution
must be practised when operating and maintaining any appliance.

IMPORTANT NOTES!

On all units, the built-in thermal protector keeps track of how hot the
motor gets and will warn the user and eventually shut off the motor if it is
overheating. When overheated, the display will instruct the user to remove
the container and run the machine until cool. This takes about two minutes.
See ‘Cooling the Motor’ for complete instructions. When the thermal
protector shuts off the motor, review your processing techniques and your
instructions. Your recipes may be too thick or have too much material in
them. Consider adding more liquid and consult Vitamix® Customer Services
or your local Vitamix Distributor for further assistance.
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Speed Control Pre-Set Programmes High/Low Pulse

On/Off Power Switch: Located on the back of the motor base, the On/Off switch
controls the power to the machine. While plugged in, switch to on to ready the
machine for blending. Shut off the power switch at night or whenever the machine
will be left unattended.

Start/Stop Button: Pressing Start (@)/Stop (@) once starts and runs the machine
and turns the blade. Press Start/Stop button again to stop the machine and the blade.

Speed Buttons: Press the A button to gradually increase the speed of the blade in
increments of 1%, up to 100%. Press the W button to gradually decrease the speed of
the blade in increments of 1%, down to 7%. Speed is used to set the blending speed of
the Pulse buttons and the Start/Stop button.

Pre-Set Programme Buttons: These buttons, numbered from 1to 6, are pre-
programmed blending cycles designed for the most commonly made drinks.
Depending on the viscosity of the drink you are creating, pressing one of the six
Pre-Set programme buttons will run the machine for a full cycle. The machine will
stop automatically when the cycle is complete. A cycle varies in speed and length.
Each button can be reprogrammed to any recipe through custom programming or by
reprogramming to any of the 34 available recipes. Due to difference in recipes, your
results may vary.

Display Window: This area, depending on which button is pressed, displays a variety
of operation messages. A ‘Ready’ message appears when there is power going to the
machine.

Owner Controls: The control panel is accessible by activating the Power Switch
located on the back of the motor base while depressing button 2.

IMPORTANT NOTES! —

Start/Stop Button: Pressing one of the Pre-Set programme buttons,

while the motor is running, will stop the machine.

Speed Button: These settings will reset if the power is shut off.

Pulse Buttons: The pulse provides a quick increase or decrease in the

speed of the blade when blending or refreshing a drink. Press J_||- to

increase the motor to speeds that range from 51%-100%. Press J_L— to
decrease the motor speed down to a range of 50%-7%. The Pulse button
will override the running programme as long as it is depressed. Once
released, the original programme will continue its cycle.

+  The Pulse High (J_L— ) and Low ( J_|2— ) speed is set by using the
Speed buttons. To set, while pressing and holding a Pulse button,
press the Speed A or ¥ button until the desired motor speed is
reached. The pulse speed will remain at this setting until changed

again with the Speed buttons.

. /

* Once the unit powers up, the display will cycle
through three screens. The first indicates
the current programme version. The second
indicates which programme is running on the
machine. The third will indicate the motor
temperature (NORM, WARM, HOT), and the total
hours of operation, including production and
testing. This time can not be cleared. Once this
screen is reached, button 2 can be released.

« Depress button 2 within 12 seconds to scroll
through the menu settings.

* The first press will reveal the timer. Total
operation is recorded in hours, minutes and
seconds; including production and testing. This time cannot be cleared.

* The second press will reveal the name of the programme controlling the Pre-Set
buttons. If you are using the Advance” settings, this will read ‘VITA-MIX ADVANCE
PROGRAMME’.

« The third press will reveal an option to reset the Pre-Set buttons to the original
factory settings.

VITA-MIX CORP
VERSION NO. 201

TEMP COUNT TOTAL
NORM 25 100

TIMER HR:  MIN:  SS
0: 10: 33

VITA-MIX ADVANCE
PROGRAMME NO. 201

170 OVERWRITE THE

CURRENT PROGRAMME

The Quiet One* is pre-programmed with an Advance® programme which is optimised
for the Advance® container. The programme can be customised by using the control
panel, or a programming chip or the programmer software kit available from Vitamix®.

Call your distributor or customer services for more information.
Programming Pre-Set Buttons

1. Access the 34 stored programmes by activating the power switch located on
the back of the motor base while depressing the High Pulse button. The display
will say ‘BUTTON SET UP’

2. Press the Speed A or ¥ buttons to scroll through the ‘Recipe’ numbers until
you reach the one you want. (For a description of each recipe, see page 6.)

3. Press the Pre-Set button that you want to programme for the recipe selected.

For Example: If you wanted to programme button 1 with recipe No. 17:

1. After accessing the stored programmes as
described in Step 1, the display window will say
‘BUTTON SET-UP”
2. Press the Speed A button until the screen
displays ‘Recipe 17°.
3. Press the 1button to apply Recipe 17.
4. Either continue programming the other five
buttons or press the High Pulse button to exit
and continue blending.

BUTTON SET-UP
RECIPE1

BUTTON SET-UP
RECIPE17

BUTTON SET-Ul
RECIPE 17-------->1




Programming your
Machine with a
Custom Chip

1. Turn on the machine.

2. Remove the container and rotate the
machine to the rear so that you can see
the programming port.

3, With the rear of the machine facing
towards you, insert the custom H
programming chip (with the words, L
‘THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF
THE MACHINE’ towards the left) into the @
port located on the right-hand side of
the machine opposite the On/Off switch.
Push gently until the chip engages into the T T
port. The display window will read ‘NEW
MODULE’.

4. Within 10 seconds, the six Pre-Set buttons
will be re-programmed and the display
window will read ‘Saved’ then ‘Ready’.

Custom Programmed
Chip

5. Remove the programming chip, return it to the original package and store in a safe,
easily accessible spot.

6. Press one of the six Pre-Set buttons to reveal, in the display window, the name of
the programme/drink.
Resetting the Pre-Set Buttons to the
original factory settings
1. Access the Owner Controls by activating the power switch located on the back
of the motor base while depressing button 2.

2. Once the unit powers up, it will cycle through three screens then stop on
the motor status screen. Depress button 2 again, within 12 seconds, to scroll
through the menu settings.

3. Scroll using button 2. The screen will display ‘1 TO OVERWRITE CURRENT THE
PROGRAMME’. Depress button 1to reset to the original factory settings.

IMPORTANT NOTES!

Programming Chip: If the above programming steps are taken and the
custom programming does not appear with the first blend cycle, turn the
chip 180° (side-to-side) and try again.

Recipe Options Arranged by recipe number (No.) and drink type:

No. DRINK TYPE DESCRIPTION RUNNING
TIME
1 General Purpose/Smoothie | Ramps up to 60% for 18 seconds 18
. Ramps up to MED (45%) for 6 seconds, then (58%) for
2 Double Smoothie 18
8 seconds, then HIGH (85%) for 4 seconds
Ramps up to LOW (25%) for 4 seconds then to MED
3 Frozen Coffee & Juices 18
(60%) for 14 seconds
N Ramps up to MED (55%) for 5 seconds, then LOW
4 Ice Cream Drinks 28
(25%) for 7 seconds, then (12%) for 16 seconds
5 Double & Hard-to-Blend Ice | Ramps up to MED (51%) for 10 seconds, then ramps up 20
Cream Drinks to HIGH (85%) for 10 seconds :
R Ramps up to LOW (15%) for 7 seconds, then gradually
6 Thick Hard-to-Blend 28
ramps up to HIGH (82%) for 21 seconds
Medium Smoothie Gradually ramps up to HIGH (100%) 20
8 Hard-to-Blend Smoothie Gradually ramps up to HIGH (100%) 125
R . Ramps up to MED (50%) for 15 seconds, then ramps
9 Thick Smoothie i35
up to HIGH (100%) for 20 seconds
10 Mix, Light Juice Runs on LOW (10%) :04
R Runs at MED-HIGH (75%), ramps up, back down, then
n Heavy Smoothie :40
up to HIGH (100%)
Runs on LOW (7%) for 25 seconds, quickly ramps up
12 Hard-to-Blend Smoothie to HIGH (100%), then decreases to LOW (7%), and 140
quickly back to HIGH (100%)
13 Standard Iced Coffee Quickly ramps up to HIGH (100%) :09
14 Double Iced Coffee Quickly ramps up to HIGH (100%) 3
. Ramps up to MED (55%), gradually decreases to LOW
15 Thick Coffee 30
(7%), then quickly up to HIGH (100%)
Ramps up to LOW (25%), gradually ramps up to
16 Multiple Coffees o graduay 25
MED (50%), then up to HIGH (100%)
Ramps up to LOW (25%), gradually ramps up to MED
17 Multiple Coffees 2 30
P (50%), then up o HIGH (100%)
18 Small Coffee Gradually ramps up to MED-HIGH (75%) 114
19 1-2 Drink Cocktail Ramps up to HIGH (90%) 3
N ~ Ramps up to MED (45%), then ramps up to HIGH
20 3-4 Drink Cocktail 25
(100%)
Starts at MED (55%), then decreases to LOW (7%),
21 Kids Cup :30
then to HIGH (100%)
22 Bar Shake Gradually steps up to HIGH (100%) 125
R Ramps up to MED (58%), decreases to LOW (22%),
23 Bar Special :35
then gradually steps up to HIGH (100%)
. Ramps up to MED (40%), then gradually increases to
24 Utility Blend :25

MED-HIGH (75%)




No. DRINK TYPE DESCRIPTION RUNNING
TIME

Ramps up to MED (50%), decreases to LOW (25%),
25 1Shake 20
then gradually decreases to LOW (15%)

Ramps up to MED (50%), decreases to LOW (25%),
26 2 Shake :30
then gradually decreases to LOW (17%)

Ramps to HIGH (100%), decreases to LOW (25%),
27 3 Shake 20
then decreases to LOW (15%)

R Ramps up to MED-LOW (35%), then ramps to
28 Ice Cream Drink HEY
MED-HIGH (75%)

Ramps up to MED (58%), then decreases to
29 Small Shake 10
LOW (25%)

Ramps up to MED-HIGH (80%), decreases to MED
30 Hard-to-Blend Shake 25
(51%), then gradually increases to HIGH (100%)

31 General Programme 1 Ramps up to HIGH (100%) 25

32 General Programme 2 Slowly ramps up to HIGH (100%) :45

Quickly ramps up to MED (40%), decreases to LOW
33 General Programme 3 24
(15%), then up to HIGH (90%)

Quickly ramps up to MED (45%), then gradually
34 General Programme 4 . :35
increases to MED-HIGH (75%)

Compact Cover

Cover Door:

1. The cover door can be removed by opening it until the door is horizontal.
Then, gently spread the sides of the door over the round hinges and
remove.

2. To reinstall the cover door, gently spread the sides of the door and place the
door hinge cut-outs over the round hinges.

FIGURE A

IMPORTANT NOTES!

\
Containers:

« The Quiet One® machines are optimised for use with the Vitamix® 1.4-litre
Advance® container (3 sided container). The 2.0-litre standard container
will not fit in the compact cover used on The Quiet One®. Contact Vitamix
Customer Services on +1800 886 5235 or contact your distributor for
more information.

« QOutside the United States and Canada, your machine may come with a
different container configuration.

/

Back Cover:

For enhanced sound reduction, the sound enclosure for The Quiet One®

is secured to the base using a patented magnetic system. Aside from the
advantages of reducing blending noise over that of mechanically attached door
systems, the magnetically attached system allows for fast and easy removal for
cleaning.

To remove the sound enclosure:
+  First ensure that the container has been removed from the unit.
+ Grasp the enclosure with both hands.
« Tilt slightly back and pull the enclosure straight up (See Figure B).
To replace the sound enclosure:
+  Start with the back cover detached from the cover door
+ Align the opening in the base plate of the back cover (See Figure C)

+ Start on one side of the centring pad and slowly lay the back cover into
position ensuring that the sound dampening pad is not pinched by any
portion of the base plate (Figure D).

FIGURE B FIGURE C FIGURE D

Two-Piece Lid (Figure A)
1.4-litre Advance® Container

The two-piece lid is easy to clean and easy to put on, take off and seal.
+ Toremove a fully latched lid, lift the two tabs and pull upwards and off.

+ Twist the centre lid plug to fasten or remove.
One-Piece Lid (Figure B)
1.4-litre Advance® Container

The one-piece lid is easy to clean and easy to put on, take off and seal.
+ Thereis no lid plug for this lid.

+ Ingredients can be added through a port on top.

To secure the lid plug,

rotate it so one tab locks
between the notches on
the top of the rubber lid

FIGURE B

Blade Assembly

Blade Agitator Assembly: The blade assembly includes a precision-hardened
stainless steel blade with enclosed double-sealed steel ball bearings for
maximum durability. The rugged blade assembly literally explodes molecules
of food and ice in the container, helping every batch to homogenise more
effectively. The blades do not need to be removed for normal cleaning.

Drive Spline: Inserts into the drive socket on the motor base to turn the blade.
Note: Removing and replacing your container while the coupling is still rotating
will strip the drive spline ‘teeth’. (This part is NOT removable.)

Retainer Nut: Must be snug.



WARNINGS!

Do not vent the hose into a wall, ceiling or a concealed space of a building or
cabinet.

Do not use hose clamps or equivalent to attach the exhaust hose on machine.
When removing the blender from the counter, always remove the container,
cover door and back cover from the machine first. Do not strike the blender
when removing from the counter. Do not use the In-Counter gasket on a wooden
counter. Discolouration of the counter will occur.

IMPORTANT NOTES!

~

Cleaning Products: Do not use abrasive cleaning agents or concentrated bleach
when cleaning. Do not use any cleaners containing quaternary sanitisers on
polycarbonate components (i.e. Advance® containers, covers). Do not use any
of the following cleaning products: automatic dishwashing detergents, oven
cleaners, steel wool or other abrasive pads.

Cover: Do not wash the cover door, handle or back cover in a dishwasher. It is
recommended that the handle not be disassembled during cleaning. However,
if you choose to disassemble the handle from the cover, make sure to not over-
tighten it when reattaching it to the cover. Doing so will cause damage.
Container: Do not let mixtures, liquids or food products dry in the container.

IMPORTANT NOTES!

Do not use the In-Counter model on wooden work surfaces. The gasket located
between the machine and the counter will leave permanent black marks on
wood. The area below the counter must have adequate ventilation to provide
air circulation around each motor. This will prolong the life of your machine.

If storing powders, mixes, sugars, etc., around the machine, make sure that
containers are tightly sealed. The intake and exhaust air caused by running the
machine will disperse any loose products.

Preparing the counter area:

+ Before cutting holes, make sure that there is adequate clearance under the counter
for the motor. The motor will extend about 7.6 cm below the counter but it is best
to allow at least 25.4 cm from the underside of the counter to the shelves or any
other equipment under the counter. Also, when using the removable cover design,
the back of the hole must be at least 10.8 cm from any wall to allow for cover door
clearance.

+ Anextra10.2 cm of open space above the top of the cover will be needed for
placement and removal of the In-Counter machine.

+ Ifinstalling the unit into a cabinet with doors, including cabinets with a curtain or
extended skirt, a 10.2 cm diameter flexible duct (dryer hose) must be used to vent
exhaust. Attach the duct to the bottom exhaust by forcing the end of the hose over
the exhaust baffle of the unit. Run the duct out of the cabinet for proper ventilation.
Multiple units should not vent to a common manifold unit but to separate places with
separate vent ducts.

+  When cutting holes for placement of multiple In-Counter units, position the edge
of the machines at least 30.5 cm apart to ensure quick cleaning and proper venting
between machines.

+ ltis recommended that for a 120 V unit In-Counter installation, you have at least one
20 amp outlet per machine under the counter, available within 1.8 m of the machine.
220V and 100 V units require a dedicated line. Consult an electrician for proper
electrical needs.

+ The In-Counter unit also requires a gasket (provided in the machine’s original
package) to be placed between the machine and the counter.

+ Refer to The Quiet One® In-Counter template (provided in the machine’s original
package) for detailed installation guidelines and a template.
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Rinse after use. Dry product may lock around the blade and weaken/tear the
bearings seal when restarted. Do not place containers in the freezer. Extremely
low temperatures combined with hot ingredients and/or the immediate rapid
action of the blade may crack the container. Microwaving and automatic
dishwashing are not recommended.

Sound Dampening Gasket: Do not wash in the dishwasher. High temperatures

and chemicals may cause the pad to swell. Do not soak. The gasket may absorb

water and swell.

It can take 24-48 hours of air drying before it returns to its original size.

Blade Assembly: Do not soak the blade agitator assembly.

* Be sure to wring excess water out of the cloth or sponge when cleaning
around the controls or any electrical part.

** To prolong polycarbonate container life, Vitamix recommends using soaps
with a low PH balance, such as a liquid dishwashing detergent (lvory
Liquid®). Due to the nature of polycarbonates, automatic dishwashing is not
recommended.

*** Recommended sanitising solution: 1.5 tsp. 7.4 ml institutional or household

K bleach in 1.9 L water.
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Motor Base/Control Panel: Unplug the power cable and gently wash the outside
surface with a damp soft cotton cloth moistened with a mild solution of warm water*
and non-abrasive detergent or non-abrasive liquid spray cleaner. Be careful to not
scratch or scrub the display window on the control panel. Never immerse the motor
base in water or any other liquid. Dry with a soft cotton cloth.

Lid: Wash in warm, soapy water. Rinse clean under running water and dry.

Cover Door: The cover can be removed and cleaned by placing under running water
and washing with a soft cloth. Wipe dry and replace back on the base.
Sound-Dampening Gasket and Container Centring Pad: The sound-dampening gasket
located between the base and the cover door can be removed for cleaning by simply
peeling it off the base after the cover has been removed.

Wash the gasket and pad in warm, soapy water. Rinse clean under running water and
dry. Reassemble before use. To reinstall the sound dampening gasket, simply lay it on
the base, making sure that it fits snugly against the centring pad. Replace the sound
enclosure. Make sure that the gasket is seated properly against the blender and the
centring pad. The gasket and the centring pad should be flat on the motor base.
Container: The Advance® container has been designed to be chemically resistant.
However, for maximum container life, hand washing is recommended.

To Clean: Wash all container parts in warm soapy water. Rinse and drain. Do not soak
the blade agitator assembly.*

To Sanitise: After all solid residue is removed, fill the container % full with a
sanitising solution mix.*** Return the container to the motor base and firmly
position the two-piece lid. Run the machine on a high speed for 30 seconds. Turn
the machine off and allow the mixture to stand in the container for an additional
1% minutes. Pour out the contents. Return the container to the motor base and
run it empty for an additional 5 seconds. Do not rinse after sanitising. Allow the
container to air dry.



TROUBLESHOOTING

Problems:

Loud noise from blender container blade area
Container blades do not spin
Increased vibration

Leaking from the bottom of the container

Possible Actions:

a. Broken or worn drive socket. Replace (Item No. 891). Instructions are
included with the part.

b. Check the blade assembly for loose, damaged or nicked components and
replace.

c. Tighten the retainer nut with the retainer nut spanner, moving clockwise until
it is snug.

Loud grinding noise from the blender motor

Damaged motor bearings, your machine may need to be repaired.

Machine will not run

The display window does not say ‘Ready’

a. Double-check to make sure that the power cable is firmly plugged in the
power socket.

b. Check to make sure that the On/Off power switch is in the on position.

c. Turn the On/Off power switch to off, then on, to reboot the electronics.

The machine starts then shuts off

Make sure that there is power to the machine.

The display window reads ‘SHUT DOWN SEE MANUAL’

Let the machine cool for an hour, restart.

The display window reads ‘MOTOR LOCKED PROGRAMME
TERMINATED’

Let the machine cool for an hour, restart.

The motor is running irregularly

‘NO PROGRAMME’ is displayed when a button is pushed
Buttons start the wrong programmes

The motor starts by itself

A specific programme button is defective

The machine does not work when first tried

The machine works but no information is displayed on the
screen

The programme buttons run the blender on the same speed

a. Turn the machine off and on again to reset the programming.

b. Try plugging the machine into a new outlet.

The display window reads ‘CORRUPT DATA’

Turn the machine off and on again to reset the programming.

The display window reads ‘THERMAL SENSOR FAILURE’

Call Vitamix technical support.

The machine stops in the middle of its blend cycle and resets;

the display window reads ‘VITAMIX GENERAL PROGRAMME’
then ‘READY”

a. Plug the machine into its own power supply.

b. Make sure that the machine is not running on a long extension cable.

If the machine has overheated: The motor will stop and
the message ‘MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE THE
CONTAINER, THEN PRESS START,” will scroll across the
display window, while the words ‘HOT SHUTDOWN” will
remain in the display window alerting you of the problem.

Remove the container, shut the cover door and press the Start/Stop button to
run the machine for two minutes.

When the motor is cool, ‘READY’ will appear in the display window.




The Quiet One®

Electrical Requirements:

« 120V, 50/60 Hz, 15 amps

* Uses a US.A. three-prong earthed cable.

* A 20 amp outlet per machine is recommended.
Do not use extension cables with the machine.
« 220 - 240V, 50/60 Hz, 1300 - 1550 Watts

+ 100 V (Japan), 50/60 Hz, 1000 Watts
On-Counter Dimensions:

+ 1457 cm/18.0 in. high with lid closed

* 62.2cm/24.5in. high with lid open

« Depth: 27.2 cm/10.7 in. with handle

+ Width: 21.6 cm/8.5 in.

In-Counter Dimensions:

« 419 cm/16.5 in. high with lid closed

« 584 ¢m/23.0in. high with lid open

«  Depth: 27.2 cm/10.7 in. with handle

« Width: 216 cm/8.5 in.

+ Depth below counter: 3.0 cm/1.2in.

RECYCLING INFORMATION

This product has been supplied from an environmentally

aware manufacturer.

This product may contain substances that could be harmful
to the environment if disposed of in places (landfills) that

are not appropriate according to legislation.

The 'crossed-out wheelie bin' symbol is placed on this

product to encourage you to recycle wherever possible.

Please be environmentally responsible and recycle this
product through your recycling facility at the end of its life.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138 U.S.A.

vitamix.com

©2016 Vita-Mix* Corporation. No part of this publication may be reproduced or transmitted in any form or by any means, or stored in a

database or retrieval system, without the written permission of the Vita-Mix* Corporation.
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5 Vitamix

The Quiet One® Mixstation

VMO145, VM0145A, VMO0145B, YM0145C, VMO0149 und YMO149A

SYMBOLE

Achtung

Warnhinweis

Mixer nur einschalten, wenn Deckel und Verschlusskappe im
Deckel fest verschlossen sind

NIEMALS bewegliche Teile bertihren. Hande und Utensilien
nicht in den Behalter fuhren

Gefahr eines Stromschlags Lesen und verstehen Sie die Bedienungsanleitung.

Hohe Temperaturen beim Mixen heifer Flissigkeiten Nicht in Flussigkeiten tauchen

©\ @ D>

KEINE Gegenstande in den Behalter fihren, wahrend der Ein/Aus

Mixer eingeschaltet ist

S
o)

Trennen Sie den Mixer von der Stromversorgung, wenn er sich nicht in Betrieb befindet, sowie vor der Reinigung, dem Austausch von
Zubehor oder dem Berihren von Teilen, die sich bei eingeschaltetem Mixer bewegen.

® 3 B> >

Englisch 1
Deutsch n
Schwedisch 21
Franzésisch 31
Russisch 41
Spanisch 51
Italienisch 61
Portugiesisch. 71
Arabisch 81

Vita-Mix" Corporation

Commercial Division

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 U.S.A.

Tel. (USA und Kanada): 1.800.437.4654

Tel. (International): 1.440.782.2450

Technischer Service: +11.800.886.5235

Das vollstdndige Produktsortiment von Vitamix finden E-Mail: commercial@vitamix.com

Sie unter vitamix.com. commercialts@vitamix.com



Zur Vermeidung von Verletzungen.

Gefahr eines Stromschlags

Verwenden Sie AUSSCHLIESSLICH geerdete Steckdosen.
NIEMALS die Erdung entfernen.

KEINEN Adapter verwenden.

KEIN Verlangerungskabel verwenden.

A WARNHINWEIS

Vor der Inbetriebnahme dieses Gerdts sollten Sie die Bedienungsanleitung gelesen und verstanden haben.
Es sind grundlegende SicherheitsmaBnahmen, wie in den folgenden Beispielen beschrieben, zu beachten.

A WARNHINWEIS

Ein Nichtbeachten der Hinweise kann zu Stromschldgen oder zum Tode fiihren.

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN, SICHERHEITSHINWEISE UND
WARNHINWEISE DURCH, BEVOR SIE DEN MIXER IN BETRIEB NEHMEN.
1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Um einen Stromschlag zu verhindern, sollte die Motoreinheit nicht mit
Wasser oder anderen Flussigkeiten in Berihrung kommen.

Wenn das Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt wird,

ist eine strikte Aufsicht durch Erwachsene erforderlich.

Trennen Sie das Vitamix“-Gerat von der Stromzufuhr, wenn nicht benutzt
wird, vor dem Auseinandernehmen, dem Einsetzen und Herausnehmen

von Einzelteilen und vor der Reinigung (abgesehen von der Reinigung des
Behalters).

Kommen Sie nie in Kontakt mit beweglichen Teilen, insbesondere den Klingen.
Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es Fehlfunktionen, ein beschadigtes
Kabel, einen beschadigten Stecker oder sonstige Schaden aufweist. Falls
Sie das Gerat in den USA erworben haben, rufen Sie bitte den technischen
Support von Vitamix unter +1.800-886-5235 an, um es untersuchen,
reparieren, elektrisch oder mechanisch einstellen oder ggf. ersetzen zu lassen.
Falls Sie das Gerat auBerhalb der USA erworben haben, so kontaktieren

Sie bitte lhren autorisierten Vitamix-Fachhandler vor Ort oder kontaktieren
Sie Vitamix International Division unter +1.440.782.2450 oder per E-Mail an
international@vitamix.com, um einen Fachhandler in Ihrer Nahe zu finden.
Benutzen Sie ausschlieBlich von Vitamix empfohlenes oder verkauftes
Zubehor. Zuwiderhandlung fuhrt zum Erléschen der Garantie. Wir raten von
jedweder Modifizierung des Produkts ab, da dies zu kérperlichen Schaden
fiihren kann.

Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Das Stromkabel darf nie in Kontakt mit heiBen Oberflachen kommen oder
Uber der Kante eines Tischs oder einer Arbeitsplatte hangen.

Platzieren Sie das Gerat nie auf oder in der Nahe eines heiBen Gasbrenners
oder einer Kochplatte oder in einem aufgeheizten Ofen, und lassen Sie das
Geréat nie in Kontakt mit heiBen Oberflachen kommen. Externe Hitzequellen
konnen das Gerat beschadigen.

Stecken Sie bei laufendem Gerat nie Ihre Hande oder Kiichenutensilien in den
Behalter; es kann sonst zu schweren Verletzungen bzw. einer Beschadigung
des Vitamix-Gerats kommen. Gummispatel durfen nur verwendet werden,
wenn das Vitamix-Gerét nicht in Betrieb ist.

WARNHINWEIS: Die Klingen sind scharf. Vorsichtig handhaben.

« Versuchen Sie niemals, die Klingen zu entfernen, wahrend der Behalter
auf der Motoreinheit steht.

« Nicht mit losen, gekerbten oder beschadigten Klingen in Betrieb
nehmen - tauschen Sie solche Klingen umgehend aus.

+ Um das Verletzungsrisiko zu senken, setzen Sie das Klingenbauteil
niemals auf die Motoreinheit, ohne dass der Vitamix-Behalter
ordnungsgemaf montiert ist.

Die maximale Kapazitat entspricht den am Behalter angebrachten Angaben
in Unzen (Liter), z. B. 48 0z. / 1,4 1 und erheblich weniger bei dickflissigen
Mischungen.

Betreiben Sie das Geréat nur mit korrekt
befestigtem Deckel.
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5. Die Displayanzeige kann verkratzen, wenn sie mit einem Metall-Topfreiniger
oder einem scharfen Gegenstand in Bertihrung kommt. Sdubern Sie den
Bereich des Bedienfelds mit einem weichen Tuch.

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

Bei der Installation bei 120 V empfiehlt sich mindestens eine 20-Ampere-
Steckdose pro Gerat mit einem Abstand von bis zu 6 ft. /1,8 m zum Vitamix.
220-V- und 100-V-Einheiten erfordern eine gesonderte Leitung pro Gerat.
Wenden Sie sich fiir die ordnungsgeméBen elektrischen Anforderungen
an einen Elektriker.

ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat aus oder trennen Sie es von der
Stromzufuhr, bevor Sie bewegliche Teile berthren. Schalten Sie das

Gerat Uber Nacht oder wenn es unbeaufsichtigt ist aus.

6.

Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf

Das USA-Netzkabel des Vitamix-Mixers ist mit einem (geerdeten)
Dreileiter-Schukostecker ausgestattet, der an eine standardmaBige
Dreileiter-Schukosteckdose (Abb. A) angeschlossen werden kann. Die
Beschaffenheit des Netzkabels kann in Landern auBerhalb der USA abweichen.
Adapter (Abb. B) flrr Zweileiter-Steckdosen verflighar. Schneiden Sie nie
am Stecker oder am Stromkabel herum, und entfernen Sie den (dritten)
Erdungskontakt nicht.

Wenden Sie sich an Ihren Elektriker, falls Sie nicht sicher sind, ob die
Wandsteckdose iiber die Gebdudeverkabelung geerdet ist. Mit einer
ordnungsgemaR geerdeten Zweileiter-Wandsteckdose erden Sie das
Gerat, indem Sie die Lasche an dem Adapter mithilfe einer in der Mitte
der Steckdosenabdeckung angebrachten Schraube (Abb. B) befestigen.

WARNHINWEIS!

Dreileiter-Adapter diirfen in Kanada nicht verwendet werden.

==,

WICHTIGE HINWEISE!
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IN DEN ANWEISUNGEN IN DIESEM HANDBUCH ZUR VERWENDUNG UND PFLEGE
KONNEN NICHT ALLE DENKBAREN BEDINGUNGEN UND SITUATIONEN BERUCKSICHTIGT
WERDEN. GEHEN SIE BEI BETRIEB UND WARTUNG JEDES GERATS MIT DEM GESUNDEN
MENSCHENVERSTAND VOR.




EINGESCHRANKTE GEWAHRLEISTUNG

Um die Lebensdauer Ihres Vitamix®-Produkts zu verldngern und es betriebsfahig zu

halten, sollten Sie die folgenden einfachen Schritte befolgen:

1 Uberpriifen Sie regelmaBig den Antriebssockel auf VerschleiBerscheinungen,
Risse oder Briiche. Sollten Sie Schaden feststellen, ersetzen Sie den Antriebssockel
durch den Ersatz-Antriebssockel, der mit Ihrem Mixer geliefert wurde. Um einen
zusatzlichen Ersatz-Antriebssockel kaufen wollen, kontaktieren Sie Vitamix unter
+1-800-437-4654 (+1-800-4DRINK4), um zu erfahren, wo Sie einen Handler
in Ihrer Nahe finden. Kunden auBerhalb der USA sollten ihren autorisierten
Vitamix-Fachhéandler vor Ort kontaktieren oder Vitamix International Division
unter +1.440.782.2450 oder per E-Mail an international@vitamix.com nach einem
Ortlichen Fachhandler fragen.

2. Drehen Sie das Klingenbauteil manuell, um sicherzustellen, dass es sich
ohne Widerstand bzw. nicht mit zu viel Spiel dreht. Falls die Klinge sich
nur mit Widerstand oder zu viel Spiel dreht, kontaktieren Sie Vitamix unter
+1-800-437-4654 (+1-800-4DRINK4) bezlglich der Garantieinformationen, oder
um sich nach einem 6rtlichen Fachhandler zu erkundigen. Kunden auBerhalb
der USA sollten ihren autorisierten Vitamix-Fachhandler vor Ort kontaktieren
oder Vitamix International Division unter +1.440.782.2450 oder per E-Mail an
international@vitamix.com nach einem 6rtlichen Fachhandler fragen.

3. Betreiben Sie das Gerat nur, wenn das Zentrierkissen ordnungsgemaR auf der
Motoreinheit platziert ist. Vita-Mix®* Corporation (im Folgenden ,Vita-Mix")
garantiert dem Ersterwerber (Kaufbeleg erforderlich) bei einem Kauf in den USA,
dass dieser gewerbliche Vita-Mix-Mixer (im Folgenden das ,Gerat“) keine Material-
oder Verarbeitungsfehler aufweist. Diese Garantie gilt fir die in diesem Dokument
fur das Gerat genannten Fristen und unterliegt den im Folgenden geregelten
Bedingungen.

Motorsockel

Vita-Mix garantiert dem Ersterwerber Folgendes:

« Bei Ausfall der Motoreinheit innerhalb von dreiBig (30) Tagen ab Kaufdatum ersetzt
Vita-Mix die Motoreinheit kostenfrei.

+  Falls die Motoreinheit aufgrund eines Material- oder Verarbeitungsfehlers nach
dreiBig (30) Tagen, aber innerhalb eines (1) Jahres ab dem Kaufdatum ausfallt,
ibernimmt Vita-Mix die Kosten fr alle Teile und Arbeitsleistungen, die fir die
Reparatur der Motoreinheit anfallen.

+ Falls die Motoreinheit aufgrund eines Material- oder Verarbeitungsfehlers nach einem
(1) Jahr, aber innerhalb von drei (3) Jahren ab dem Kaufdatum ausfallt, Gbernimmt
Vita-Mix die Kosten fiir die zur Reparatur der Motoreinheit notwendigen Teile.

Behélter, Deckel, Kli k il, Antriek kel und Schallkammer (falls vorhanden)

Es wird garantiert, dass Behalter, Deckel, Klingenbauteil, Antriebssockel und, falls

enthalten, eine von Vita-Mix hergestellte Schallkammer, fiir ein (1) Jahr ab Kaufdatum

frei von Material- oder Verarbeitungsfehlern sind.

Bedingungen

+ Diese Garantien gelten nur fiir den Ersterwerber und sind nicht tbertragbar.

Fr die Geltendmachung eines Garantieanspruchs ist ein Kaufbeleg erforderlich.

« Diese Garantie stellt das ausschlieBliche Rechtsmittel des Kaufers dar und legt
die alleinigen Pflichten von Vita-Mix fest; sie deckt keine tbliche Abnutzung,
missbrauchliche, nicht ordnungsgemaBe und fahrlassige Verwendung,
Veranderungen an Motoreinheit oder Behalter (oder der Schallkammer), oder das
Aussetzen extremer Bedingungen ab und gilt nur unter der Voraussetzung, dass das
Gerét in Ubereinstimmung mit den beiliegenden Anweisungen (die auch auf
www.vitamix.com/foodservice einsehbar sind) verwendet wird.

« Die nicht ordnungsgemaBe Installation oder Beltiftung im Fall des Einbaumodells
des Geréts oder das Platzieren des Gerats in einer nicht von Vita-Mix hergestellten
Schallkammer fihren, falls zutreffend, zum Erléschen dieser Garantie.

+ Diese Garantie erlischt, wenn Reparaturen an dem Gerét von Personen, die nicht
im Auftrag von Vita-Mix handeln oder von einem nicht von Vita-Mix autorisierten
Kundendienstcenter durchgefihrt werden. Vita-Mix Gbernimmt keine Kosten, die
aus nicht autorisierten Reparaturen entstehen.

«  Vita-Mix ist im Rahmen dieser Garantien einzig dazu verpflichtet, nach Ermessen
von Vita-Mix durch die Garantie abgedeckte Teile zu reparieren oder auszutauschen.

Vita-Mix haftet in keinem Fall, weder auf vertraglicher Basis noch aufgrund
von Schad z, Haft freistell Garantien, Schadi
(einschlieBlich Fahrldssigkeit), Gefdhrdungshaftung oder aus sonstigen Griinden
fiir besondere, indirekte, Begleit- oder Folgeschaden, unter anderem Gewinn- oder
ink Bei der oben b beschré ie handelt es
sich um das ausschlieBliche Rechtsmittel des Kaufers; der Kaufer und Vita-Mix
verzichten hiermit ausdriicklich auf jegliche weiteren Gewahrleistungen oder
Geschaftsbedingungen, ob ausdriicklich oder stillschweigend, gesetzlicher Art oder
anderweitig, darunter jegliche stillschweigende Garantie der Marktgéangigkeit und
Eignung fiir einen bestimmten Zweck; zudem schlieBen der Kaufer und Vita-Mix,
ohne Einsc der oben Punkte, im gesetzlich zuldssigen Umfang,
die Anwendbarkeit jeglicher Gesetze betreffend den Verkauf von Waren sowie
das Ubereinkommen der Vereinten Nationen iiber Vertrage iiber internationalen
Warenkauf, so zutreffend, aus.
Einige Rechtsordnungen gestatten keine Beschrankung konkludenter Garantien oder
konkreter, beildufiger oder Mangelfolgeschaden.
Weder Mitarbeiter von Vita-Mix noch sonstige Personen sind berechtigt, zusatzlich
zu den hierin gegebenen Garantien weitere Garantieversprechen abzugeben oder die
hierin gegebenen Garantien zu andern. Fir Garantieinformationen zu auBerhalb der
USA erworbenen Geréten, kontaktieren Sie Ihren autorisierten Vita-Mix-Fachhandler
oder erkundigen Sie sich telefonisch bei der internationalen Abteilung von Vita-Mix
unter +1.440.782.2450 oder per E-Mail an international@vitamix.com nach einem
Fachhandler in Ihrer Nahe.
Sollte Ihr Vita-Mix-Mixer im Rahmen dieser Garantie der Wartung oder der Reparatur
bedirfen, wenden Sie sich bitte telefonisch an die Vita-Mix Corporation, um
Unterstlitzung zu Garantieleistungen zu erhalten. Falls Sie das Gerat in den USA
erworben haben, rufen Sie bitte den technischen Support von Vita-Mix an unter:
+1800-886-5235. Falls Sie das Gerat auBerhalb der kontinentalen USA erworben haben,
kontaktieren Sie bitte lhren autorisierten Vita-Mix-Fachhandler vor Ort oder wenden Sie
sich telefonisch an die internationale Abteilung von Vitamix unter +1 440 782 2450 oder
per E-Mail an international@vitamix.com nach einem Fachhéndler in Ilhrer Néhe.
Der Kunde tragt die Kosten der eingehenden Fracht bei Garantiedienstleistungen.
Geltendmachung der Garantie und Reparatur
Ansprechpartner fiir Garantie-Service und Reparatur. Sollte Ihr Vitamix-Mixer der
Wartung oder der Reparatur im Rahmen dieser Garantie beddrfen, so rufen Sie
bitte die Vita-Mix Corporation, ein autorisiertes Servicecenter oder einen ortlichen
Fachh&ndler an, um Garantieleistungen zu erhalten.

h
atzrecht

Umsat

. Fir in den USA oder Kanada erworbene Gerate wenden Sie sich bitte an den
Vitamix-Kundendienst unter: +1 800-437-4654.
. Fiir auBerhalb der kontinentalen USA erworbene Gerate: Kontaktieren Sie lhren

autorisierten Vitamix-Fachhandler oder Vitamix International Division unter
+1(440) 782.2450 oder per E-Mail an international@vitamix.com und erkundigen
Sie sich nach einem ortlichen Fachhandler zu erkundigen.
Sie werden um einen Kaufbeleg gebeten werden. Falls der Fernkundendienst |hr Gerat
nicht instand setzen kann, so muss das Gerat zum Kundendienst. Das Team wird Ihnen
dabei helfen, ein autorisiertes Servicecenter zu finden oder den Transport Ihres Gerats
zurlick an Vitamix arrangieren.

Einschicken des Gerits an den Vitamix-Kundendienst
A Beschaffen Sie sich vor der Riicksendung eine Riicksendenummer. Schicken
Sie keine Gerate ohne Genehmigung von Vitamix ein. Vitamix tbernimmt
unter keinen Umstanden die Kosten nicht genehmigter Reparaturen. Alle
zuriickgesendeten Gerate missen auBen auf dem Karton klar und deutlich mit der
Riicksendenummer (Return Authorization Number - ,,RA“) gekennzeichnet sein.
Gerate, die Vitamix ohne vorherige Genehmigung zugesendet werden, werden
unverandert an die Versandadresse zurtickgeschickt. Eine Reparatur erfolgt nicht.
B. Verpacken Sie den zurtickgeschickten Gegenstand ordnungsgemaB. An
Vitamix zurtickgeschickte Gegensténde mussen in der Originalverpackung
oder anderweitig ausreichend verpackt werden.



Anweisungen zum Gebrauch der
voreingestellten Programmknopfe

Im Folgenden werden die Grundeinstellungen der sechs voreingestellten Knopfe

flr das Gerat , The Quiet One® beschrieben. Diese Programme sind von 1bis 6
nummeriert und stellen die Mixzyklen fir die am haufigsten zubereiteten Getranke
dar. Abhangig vom Flissigkeitsgrad des jeweiligen von Ihnen zubereiteten

Getranks durchlauft das Gerat nach Auswahl eines voreingestellten Programms

den entsprechenden kompletten Zyklus. Das Gerat stoppt automatisch, wenn der
jeweilige Zyklus abgeschlossen ist. Die verschiedenen Zyklen unterscheiden sich
hinsichtlich der Geschwindigkeit und Lange. Die Voreinstellungsoptionen Ihres Gerats
konnen aufgrund von Programmanderungen oder Unterschieden bei den Rezepturen
abweichen. AuBerdem konnen auch die Resultate unterschiedlich sein.

KNOPF 1: Allgemeine Funktion / Piirierte Fruchtgetriinke (Smoothies)- mixt aus
Fruchtsaft und Eis bestehende Fruchtpiireegetrénke sowie dinnfliissige
Getréanke zu einer cremigen Konsistenz. (118)

KNOPF 2: Doppelte piirierte Fruchtgetranke - mixt gréBere Menge &hnlicher
Getranke wie bei Knopf 1vorgesehen. (:18)

KNOPF 3: Eiskaffee und Safte - mixt leichte Kaffeegetranke zu einer cremigen
Konsistenz. (:18)

KNOPF 4: Eiscremegetranke - mixt Getranke, die feste Eiscreme enthalten,
zu einer dickfllssigen Shake-Konsistenz. (:28)

KNOPF 5: Doppelte und schwer zu mixende Eiscremegetrédnke (:20)

KNOPF 6: Dickfliissige schwer zu mixende piirierte Fruchtgetranke -
mixt dickflUssige gefrorene Frucht- und feste Bestandteile, um ein
dickflussiges aber gleichmaBig piriertes Fruchtgetrank zu erhalten. (:28)

Mixtipps

1. Fullen Sie zunachst Fliissigkeiten und weiche Lebensmittel in den Behalter ein
und erst spater feste Bestandteile und Eis. Auch wenn es fir den Mixvorgang
nicht notwendig ist, ist es ratsam, die Lebensmittel zu zerkleinern, um sie besser
abmessen zu kénnen. Wir empfehlen die Verwendung von aufgetauten oder
teilweise aufgetauten Friichten.

2. Im Vergleich zu anderen Mixern benétigen Sie geringere Mengen Eis, um ein
gleichmaBig gefrorenes Getrank mit The Quiet One® herzustellen. Sollte Ihre
Rezeptur einfrieren, so versuchen Sie es mit weniger Eis.

3. Setzen Sie den Behalter auf die Motoreinheit, indem Sie ihn an dem
Zentrierungskissen, das an der Einheit angebracht ist, ausrichten. (Bevor Sie den
Behlter positionieren, muss der Motor vollstandig stillstehen.) Die Behalter
durfen nicht fr harte, trockene Materialien benutzt werden. Vermeiden Sie einen
Betrieb des Geréts bei leerem Behélter.

4. Verwenden Sie beim Mixen stets einen sicher angebrachten Deckel.

5. Stecken Sie den Netzstecker des Gerats in die nachstgelegene Steckdose (falls
noch nicht angeschlossen). Stellen Sie den On/Off-Schalter auf On. Wahlen Sie
die gewlinschte Programmeinstellung, indem Sie einen der voreingestellten
Knopfe von 1bis 6 driicken. Das Gerat beginnt umgehend mit der Durchflihrung
des Zyklusses zum ausgewahlten Programm. Es schaltet sich aus, wenn das
entsprechende Programm abgeschlossen ist. (HINWEIS: Jeder Knopf weist eine
andere voreingestellte Kombination aus Geschwindigkeit und Lange des Zyklus
fiir den Mixvorgang auf.)

6.  Sobald Sie einen der sechs voreingestellten Programmknopfe driicken, startet
und stoppt das Gerat automatisch. Wenn Sie einen anderen Programmknopf
betatigen, bricht das Gerat den Mixzyklus ab.

7. Wenn der jeweilige Zyklus abgeschlossen ist, stoppt der Mixer. Warten Sie, bis
die Schneidklingen vollstéandig zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie den
Deckel und/oder den Behilter von der Motoreinheit entfernen.

8.  Entfernen Sie den Behalter, und gieBen Sie dessen Inhalt in ein vorgesehenes
GefaB. Garnieren und servieren Sie das Getrank.

9. Stellen Sie den On/Off-Schalter auf Off, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

Wartungstipps

« Schlagen Sie einen Behlter nie gegen eine Oberflache, um den Inhalt zu lockern.
Entfernen Sie den Behalter von der Basis und verwenden Sie einen Gummispatel,
um dickfliissige Mischungen vom Boden Ihres Behélters zu entfernen.

+ Schiitteln oder stoBen Sie den Behélter wihrend des Betriebs nicht.

« Entfernen Sie den Behdlter erst, nachdem das Gerét vollstandig zum Stillstand
gekommen ist.

+ Starten Sie den Motor nur, wenn der Behalter ordnungsgemas an seinem
Platz ist.

WARNHINWEIS! ~

+Schalten Sie das Gerat aus oder trennen Sie es von der Stromzufuhr, bevor Sie
bewegliche Teile beriihren. Schalten Sie das Gerét tber Nacht oder wenn es
unbeaufsichtigt ist aus.

*Wenn Ihnen aufféllt, dass das Gerat veranderte Gerausche von sich gibt oder
wenn ein harter Gegenstand oder ein Fremdkorper in Kontakt mit den Klingen
kommt, bieten Sie den Inhalt des Behalters nicht zum Verzehr an. Uberpriifen
Sie das Klingenbauteil Ihres Gerats nach losen, gekerbten oder fehlenden
Teilen. Sollten Teile lose, nicht vorhanden oder gekerbt sein, tauschen Sie

K das Klingenbauteil aus.

/
~

WICHTIGE HINWEISE!

«Uberpriifen Sie die Klingen Ihres Geréts taglich nach losen, gekerbten oder
fehlenden Teilen. Wenn Sie Teile finden, die lose, nicht vorhanden oder
gekerbt sind, tauschen Sie das Klingenbauteil vor der Verwendung aus.
Ziehen Sie die Sechskantschraube (oben am Klingenbauteil) nicht fester an.
Tauschen Sie die Klinge sofort aus, wenn es lose ist.

+In den Anweisungen in diesem Handbuch zur Verwendung und Pflege
kénnen nicht alle denkbaren Bedingungen und Situationen berticksichtigt
werden. Gehen Sie bei Betrieb und Wartung jedes Gerats mit dem gesunden
Menschenverstand vor.

+Bei allen Geraten Uberwacht der eingebaute Warmeschutzschalter, wie
heiB der Motor wird, warnt den Benutzer vor Uberhitzung und schaltet
gegebenenfalls den Motor aus, falls dieser tberhitzt. Bei Uberhitzung
erscheint im Display die Anweisung an den Benutzer, den Behalter zu
entfernen und das Gerét laufen zu lassen, bis es abgekUhlt ist. Dies dauert
etwa zwei Minuten. Unter ,,Kiihlung des Motors* finden Sie umfassende
Anweisungen. Wenn der Warmeschutzschalter den Motor abschaltet, sollten
Sie die Art und Weise |hrer Benutzung des Geréts tiberdenken und die
Gebrauchsanweisung erneut lesen. lhre Rezeptur ist moglicherweise zu dick
oder enthalt zuviel Material. Versuchen Sie, mehr Flssigkeit hinzuzufigen
und kontaktieren Sie den Vitamix® Kundendienst oder lhren 6rtlichen
Vitamix Fachhandler fir weitere Informationen.

/
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Drehzahlregelung Voreingestellte Programme High/Low Pulse

Ein-/Ausschalter (On/Off): Der On/Off-Schalter befindet sich auf der Riickseite der
Motoreinheit und schaltet das Gerat ein bzw. aus. Wenn das Gerét an der Stromzufuhr
angeschlossen ist, schalten Sie es ein, um es zum Mixen in Betrieb zu nehmen.
Schalten Sie das Gerét Gber Nacht oder wenn es unbeaufsichtigt ist aus.

Start /Stop -Knopf: Durch einmaliges Betétigen des Start(@)/Stop(@)-Knopfes
startet das Gerét, und die Klingen beginnen sich zu drehen. Driicken Sie den Start/
Stop-Knopf erneut, damit die Schneidklingen des Gerats anhalten.

Drehzahlkndpfe: Betatigen Sie den A-Knopf, um die Drehzahl der Klingen in

Stufen von 1% allméhlich bis zu einem Wert von 100 % zu erhhen. Betatigen Sie
den W-Knopf, um die Drehzahl der Klingen in Stufen von 1% allmahlich bis zu einem
Wert von 7 % zu senken. Mit der Drehzahl-Auswahl wird die Mixgeschwindigkeit der
Puls-Schalter und des Start/Stop-Schalters eingestellt.

Voreingestellte Programmknépfe Diese Knopfe sind von 1 bis 6 nummeriert und
mit den vorprogrammierten Mixzyklen fiir die am haufigsten zubereiteten Getranke
verkniipft. Abhangig vom Flussigkeitsgrad des jeweiligen von lhnen zubereiteten
Getréanks durchlauft das Gerat nach Auswahl eines voreingestellten Programms
den entsprechenden kompletten Zyklus. Das Geréat stoppt automatisch, wenn

der jeweilige Zyklus abgeschlossen ist. Die verschiedenen Zyklen unterscheiden
sich hinsichtlich der Geschwindigkeit und Lange. Jeder Knopf kann Gber eine
benutzerdefinierte Programmierung oder eine Neuprogrammierung auf eine
beliebige der 34 verfligbaren Rezepturen neu programmiert werden. Aufgrund
von Unterschieden bei den Rezepturen kénnen die Resultate unterschiedlich sein.

Anzeigefeld: Dieser Bereich zeigt eine Reihe verschiedener Geratemeldungen an,
je nachdem, welcher Knopf gedriickt wird. Wenn das Geréat Strom hat, wird die
Meldung ,Ready* (Bereit) angezeigt.

WICHTIGE HINWEISE! —

Start/Stop-Knopf: Wenn der Motor lauft, fiihrt die Betatigung eines der
voreingestellten Programmknépfe dazu, dass das Gerat anhalt.
Drehzahlknopf: Diese Einstellungen werden zuriickgesetzt, wenn das
Gerat ausgeschaltet wird.

Pulse-Kndpfe: Die Pulse-Option erméglicht beim Mixen oder

Auffrischen eines Getranks eine rasche Erhohung oder Senkung der

Schneidklingendrehzahl. Drlicken Sie J_|‘— um die Motordrehzahl auf

eine Geschwindigkeit von 51-100 % zu erhdéhen. Driicken Sie J_L— um

die Motordrehzahl auf eine Geschwindigkeit von 50 %-7 % zu senken.

So lange er gedriickt gehalten wird, tbersteuert der Pulse-Knopf das

laufende Programm. Sobald er losgelassen wird, setzt das urspriingliche

Programm seinen Zyklus fort.

+ Die Geschwindigkeiten Pulse High (J_l‘—) und Pulse Low (J_lz—)
werden (ber die Drehzahlkndpfe eingestellt. Um eine Einstellung
vorzunehmen, betatigen Sie, wahrend Sie einen der Pulse-Knopfe
gedrlickt halten, den Drehzahlknopf A oder 'V, bis die gewiinschte
Motorgeschwindigkeit erreicht ist. Die Pulse-Drehzahl bleibt bei
dieser Einstellung erhalten, bis sie tber die Drehzahlknépfe erneut

geandert wird.

Besitzerregelungen: Das Bedienfeld erreichen Sie,

indem Sie Knopf 2 gedriickt halten und dann den

auf der Riickseite der Motoreinheit angebrachten

On/Off-Schalter betatigen.

* Sobald das Gerat mit Strom versorgt wird,
durchléuft die Anzeige drei verschiedene
Bildschirme. Auf dem ersten wird die aktuelle
Programmversion angegeben. Auf dem
zweiten wird angegeben, welches Programm
im Gerat lauft. Auf dem dritten Bildschirm

10 33
VITA-MIX ADVANCE
PROGRAMMNR. 201
schlieBlich werden die Motortemperatur 1T0 OVERWRITE
(NORM, WARM, HOT) sowie die Gesamtzahl der CURRENT PROGRAM

Betriebsstunden, einschlieBlich Produktion und Uberpriifung, angegeben. Diese
Zeitangabe kann nicht geldscht werden. Sobald dieser Bildschirm erreicht wird,
kénnen Sie den Knopf 2 loslassen.

+ Betatigen Sie den Knopf 2 innerhalb von 12 Sekunden, um durch die
MenUeinstellungen zu bléttern.

« Die erste Betatigung des Knopfes zeigt den Timer. Die Gesamtbetriebszeit wird in
Stunden, Minuten und Sekunden aufgezeichnet und umfasst auch Produktion und
Tests. Diese Zeitangabe kann nicht gel6scht werden.

« Durch das zweite Driicken wird die Bezeichnung des Programms angegeben,
welches aktuell die voreingestellten Knopfe steuert. Wenn Sie die Einstellungen
Advance” verwenden, wird ,VITA-MIX ADVANCE PROGRAM" ANGEZEIGT.

+ Durch den dritten Knopfdruck wird die Option zum Zuriicksetzen der
voreingestellten Programmkndpfe auf die urspriingliche Werkseinstellung
angezeigt.

VITA-MIX CORP
VERSIONSNR. 201

TEMP COUNT TOTAL
NORM 25 100

TIMER HR:  MIN:  SS
0: P

The Quiet One® ist mit einem Advance®-Programm vorprogrammiert, welches
optimal auf den Advance®-Behalter abgestimmt ist. Das Programm lasst sich Gber
die Verwendung des Bedienfelds oder mit Hilfe eines von Vitamix® erhaltlichen
Programmierungs-Chips oder Programmierer-Software-Kits individuell anpassen.

Weitere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhandler oder vom Kunden-Service.
Programmieren der voreingestellten
Knopfe

1. Sie konnen auf die 34 gespeicherten Programme zugreifen, indem Sie den
auf der Riickseite der Motoreinheit angebrachten On/Off-Schalter aktivieren,
wahrend Sie den High-Pulse-Knopf gedrtickt halten. Auf dem Display wird

L,BUTTON SETUP* (Knépfe Einstellen) angezeigt.

2. Dricken Sie die Geschwindigkeitskndpfe A oder W, um durch die ,Rezept*-
Nummern zu bléttern, bis Sie das gewUnschte Rezept gefunden haben.
(Eine Beschreibung fir jedes Rezept finden Sie auf Seite 16.)

3. Betatigen Sie den voreingestellten Knopf, den Sie fir die ausgewahlte
Rezeptur programmieren mochten.

BUTTON SET UP

(KNOPFE EINSTELLEN)
RECIPE 1 (REZEPT 1)

BUTTON SET UP
(KNOPFE EINSTELLEN)
RECIPE 17 (REZEPT 1)

BUTTON SET UP
(KNOPFE EINSTELLEN)
RECIPE 1 1

Beispiel: Wenn Sie den Knopf 1 mit der Rezeptur
Nr. 17 programmieren mdchten:

1. Nach dem Zugriff auf die gespeicherten
Programme, so wie in Schritt T beschrieben,
erscheint im Anzeigefeld ,BUTTON SETUP*.

2. Betatigen Sie den Drehzahl-Knopf A,
bis auf dem Bildschirm ,,Recipe 17
angezeigt wird.

3 Driicken Sie Knopf 1, um Rezept 17
anzuwenden.

4. Fahren Sie entweder mit der Programmierung der fiinf anderen Knopfe fort,
oder betétigen Sie den High-Pulse-Knopf, um die Anwendung zu verlassen
und mit dem Mixen fortzufahren.

(REZEPT 17-




Programmieren lhres
Gerats mit einem
Custom-Chip

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Entfernen Sie den Behalter. Drehen
Sie das Gerat um, sodass Sie den
Programmierungsanschluss sehen
kénnen.

3. Sie blicken nun auf die Ruckseite des H
Geréts. Flihren Sie den Custom-Chip mit i
Sonderprogrammierung (mit dem Text

L,THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF g %
THE MACHINE* (,Diese Seite weist in @ 1
Richtung der Vorderseite des Gerats*) l
auf der linken Seite) in den Anschluss T u;

ein, der sich auf der rechten Seite des L%Lﬂ I

Gerats gegeniiber dem On/Off-Schalter
Custom-Chip mit

befindet. Uben Sie einen sanften
Sonderprogrammierung

Druck auf den Chip aus, bis dieser in
der Anschlussvorrichtung einrastet. Im
Anzeigefeld erscheint der Text ,New
Module” (Neues Modul).

4. Innerhalb von 10 Sekunden werden die sechs voreingestellten Knopfe neu
programmiert. Daraufhin erscheint im Anzeigefeld ,Saved” (Gespeichert) und
anschlieBend ,,Ready” (Bereit).

5. Entfernen Sie den Programmierungs-Chip, legen Sie diesen zurtick in
die Originalverpackung, und lagern Sie ihn an einem sicheren und leicht
zuganglichen Ort.

6.  Betdtigen Sie einen der sechs voreingestellten Knopfe, um die Bezeichnung
des Programms bzw. des Getranks im Anzeigefeld anzusehen.

Riicksetzung der Programmknopfe auf
die urspriingliche Werkseinstellung

1. Greifen Sie auf die Besitzerregelungen zu, indem Sie den auf der Riickseite der
Motoreinheit angebrachten On/Off-Schalter aktivieren. Dabei muss der Knopf 2
gedrlickt gehalten werden.

2. Sobald das Gerat mit Strom versorgt wird, durchlduft die Anzeige drei
verschiedene Bildschirme bis zum Statusbildschirm des Motors. Betétigen
Sie den Knopf 2 innerhalb von 12 Sekunden erneut, um durch die
Mendeinstellungen zu blattern.

3. Blattern mithilfe von Knopf 2. Im Display wird Folgendes angezeigt:
,1 TO OVERWRITE CURRENT PROGRAM" (1 Um aktuelles Programm zu
Uberschreiben). Halten Sie den Knopf 1 gedrtickt, um die urspriingliche
Werkseinstellung wiederherzustellen.

WICHTIGE HINWEISE!

Programmierungs-Chip: Wenn nach Durchfiihrung oben genannter
Programmierungsvorgénge die benutzerdefinierte Programmierung
im ersten Mixzyklus nicht angezeigt wird, drehen Sie den Chip um 180°
(von einer Seite zur anderen) und versuchen Sie es erneut.

Rezepturoptionen Zusammenstellung nach Rezepturnummer (#)
und Getrankeart:

# GETRANKEART BESCHREIBUNG LAUFZEIT
1 Allgemeine Funktion/ Baut sich bis zu einem Wert von 60 % tiber 18
Piirierte Fruchtgetranke 18 Sekunden auf )
Doppelte parierte Baut sich bis zum Wert MED (45 %) tber 6 Sekunden
2 PP P N auf, danach auf 58 % tiber 8 Sekunden, anschlieBend 18
Fruchtgetranke .
bis zum Wert HIGH (85 %) tiber 4 Sekunden
Baut sich bis zum Wert LOW (25 %) tiber 4 Sekunden
3 Eiskaffee und Safte auf, danach bis zum Wert MED (60 %) tber 14 18
Sekunden
Baut sich bis zum Wert MED (55 %) tiber 5 Sekunden
4 Eiscremegetrénke auf, danach bis zum Wert LOW (25 %) tber 28
7 Sekunden, anschlieBend auf 12 % tiber 16 Sekunden
Doppelte und schwer zu Baut sich bis zum Wert MED (51 %) tiber 10 Sekunden
5 | oopeete i auf, baut sich anschlieBend bis zum Wert HIGH (85 %) 20
mixende Eiscremegetranke |
{iber 10 Sekunden auf
Dickfliissig und schwer Baut sich bis zum Wert LOW (15 %) Gber 7 Sekunden
6 u :\ixend auf, baut sich danach allmahlich bis zum Wert HIGH 28
(82 %) Uiber 21 Sekunden auf
Mittl tiriert
7 tiere parierte Baut sich allmahiich bis zum Wert HIGH (100 %) auf 20
Fruchtgetrénke
Schwer zu mixende
8 . N Baut sich allmahlich bis zum Wert HIGH (100 %) auf 25
pirierte Fruchtgetranke
Dickfliissige pirierte Baut sich bis zum Wert MED (50 %) tber 15 Sekunden
9 . get:;nke auf, baut sich anschlieBend bis zum Wert HIGH 35
9 (100 %) tber 20 Sekunden auf
Mix-Getranke, ;
10 . N Wird mit dem Wert LOW (10 %) betrieben 104
leichte Safte
Schwere pirierte Wird mit dem Wert MED-HIGH (75 %) betrieben, baut
n P N sich auf, fallt ab, geht danach wieder hoch auf den 140
Fruchtgetranke
Wert HIGH (100 %)
Wird mit dem Wert LOW (7 %) tber 25 Sekunden
12 Schwer zu mixende betrieben, baut sich rasch bis zum Wert HIGH (100 %) .40
pirierte Fruchtgetranke auf, fallt danach auf den Wert LOW (7 %) ab und geht :
rasch zurtick auf den Wert HIGH (100 %)
13 Normaler Eiskaffee Baut sich rasch bis zum Wert HIGH (100 %) auf :09
14 Doppelter Eiskaffee Baut sich rasch bis zum Wert HIGH (100 %) auf 13
Baut sich bis zum Wert MED (55 %) auf, sinkt
15 Starker Kaffee allmahlich auf den Wert LOW (7 %) ab, steigt danach :30
rasch bis auf den Wert HIGH (100 %) an
Baut sich bis zum Wert LOW (25 %) auf, baut
16 Mehrfache Kaffees sich allmdhlich bis zum Wert MED (50 %) auf, :25
anschlieBend bis zum Wert HIGH (100 %)
Baut sich bis zum Wert LOW (25 %) auf, baut
17 Mehrfache Kaffees 2 sich allmahlich bis zum Wert MED (50 %) auf, :30
anschlieBend bis zum Wert HIGH (100 %)
. Baut sich allmdhlich bis zum Wert MED-HIGH
18 Kleiner Kaffee (75 % auf 14
19 1- 2 Cocktailgetranke Baut sich bis zum Wert HIGH (90 %) auf 13
~ N Baut sich bis zum Wert MED (45 %) auf, baut sich .
20| 3-4Cocktailgetranke | ieBend bis zum Wert HIGH (100 %) auf 2
Beginnt beim Wert MED (55 %), sinkt danach auf den
21 Kinderbecher Wert LOW (7 %) ab, nimmt anschlieBend den Wert :30
HIGH (100 %) ein
22 Bar-Shake Steigt allmahlich auf den Wert HIGH (100 %) an :25
Baut sich bis zum Wert MED (58 %) auf, sinkt auf den
23 Bar-Spezial Wert LOW (22 %) ab, steigt danach allmahlich auf den :35
Wert HIGH (100 %) an
. Baut sich bis zum Wert MED (40 %) auf, steigt danach
24 Gebrauchsmischung :25

allmahlich auf den Wert MED-HIGH (75 %) an




# GETRANKEART BESCHREIBUNG LAUFZEIT

Baut sich bis zum Wert MED (50 %) auf, sinkt
auf den Wert LOW (25 %) ab, sinkt anschlieBend 20
allmahlich auf den Wert LOW (15 %) ab

25 1Shake

Baut sich bis zum Wert MED (50 %) auf, sinkt
auf den Wert LOW (25 %) ab, sinkt anschlieBend :30
allmahlich auf den Wert LOW (17 %) ab

26 2 Shake

Baut sich bis zum Wert HIGH (100 %) auf, sinkt auf
den Wert LOW (25 %) ab, sinkt anschlieBend auf 20
den Wert LOW (15 %) ab

27 3 Shake

Baut sich bis zum Wert MED-LOW (35 %) auf,
baut sich anschlieBend bis zum Wert MED-HIGH HEY
(75 %) auf

28 Eiscremegetrénk

. Baut sich bis zum Wert MED (58 %) auf, sinkt
29 Kleiner Shake 10
anschlieBend auf den Wert LOW (25 %) ab

Baut sich bis zum Wert MED-HIGH (80 %) auf,

Schwer zu
30 mixender Shake sinkt auf den Wert MED (51 %) ab, steigt danach 25
allmahlich auf den Wert HIGH (100 %) an

Al i

31 gemeines Baut sich bis zum Wert HIGH (100 %) auf 125
Programm 1
Allgemeines .

32 Baut sich langsam bis zum Wert HIGH (100 %) auf :45
Programm 2
Allgemeines Baut sich rasch bis zum Wert MED (40 %) auf, sinkt

33 Prog ramm 3 auf den Wert LOW (15 %) ab, steigt danach auf 24

9 den Wert HIGH (90 %) an

Baut sich rasch bis zum Wert MED (45 %) auf,
steigt danach allmahlich auf den Wert MED-HIGH :35
(75%) an

34 | Allgemeines Programm 4

Kompaktes Gehduse

Abdeckungshaube:

1. Zum Abnehmen der Abdeckungshaube 6ffnen Sie diese, bis sie horizontal
steht. Ziehen Sie dann die Seiten der Abdeckungshaube vorsichtig
auseinander und tber die Rundscharniere, und nehmen Sie die Haube ab.

2. Zum Wiederanbringen der Abdeckungshaube ziehen Sie die Seiten der
Haube vorsichtig auseinander und flihren die Locher in der Haube tiber
die Rundscharniere.

ABB. A

WICHTIGE HINWEISE! —
Behilter:

« The Quiet One®-Geréte sind optimal auf den Vitamix® 48 oz. /1,4 L
Advance®-Behélter (dreiseitiger Behélter) abgestimmt. Der 64 oz.
/2,0 L Standardbehalter passt nicht in das kompakte Gehéuse des The
Quiet One®. Wenn Sie weitere Informationen bendtigen, wenden Sie
sich unter +1800 886 5235 an den Kundendienst von Vitamix oder an
Ihren Handler.

+ AuBerhalb der USA und Kanada kann es sein, dass Ihr Gerat mit einem

anderen Behalter ausgestattet ist. /

Riickabdeckung:

Fur eine noch starkere Schalldédmmung ist die Larmabdeckung des The Quiet
One® durch ein patentiertes Magnetsystem mit der Motoreinheit verbunden.
Dadurch ist das Gerat im Vergleich zu solchen mit mechanisch befestigten
Abdeckungssystemen leiser, und das magnetisch angebrachte System lasst
sich schnell und einfach zum Reinigen abnehmen.

Abnehmen der Lirmabdeckung:

+ Vergewissern Sie sich zunachst, dass sich der Behélter nicht mehr im
Gerat befindet.

» Nehmen Sie die Abdeckung in beide Hande.

+ Kippen Sie die Abdeckung leicht nach hinten, und ziehen Sie sie gerade
nach oben (siehe Abb. B).
Anbringen der Larmabdeckung:
+ Beginnen Sie mit der riickwartigen Abdeckung, die von der
Verkleidungshaube abgetrennt ist.
+ Richten Sie die Offnung der Bodenplatte an der Riickabdeckung aus
(siehe Abb. C).
+ Beginnen Sie auf einer Seite des Zentrierkissens, und bringen Sie die
Riickabdeckung vorsichtig in Position, wobei Sie darauf achten, dass

das Larmschutzkissen nirgendwo durch die Bodenplatte gequetscht
wird (Abb. D).

Zweiteiliger Deckel (Abbildung A)

48 oz. /1,4 L Advance®-Behilter

Der zweiteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen,

abzunehmen und zu verriegeln.

* Um einen vollstandig verriegelten Deckel wieder zu entfernen, heben Sie
die beiden Laschen an, und ziehen Sie den Deckel nach oben ab.

+ Drehen Sie den mittleren Deckelstopfen entsprechend, um ihn fest
anzubringen oder zu entfernen.

Einteiliger Deckel (Abbildung B)
48 oz. /1,4 L Advance*-Behélter

Der einteilige Deckel ist leicht zu reinigen und einfach aufzusetzen, abzunehmen
und zu verriegeln.

+ Bei diesem Deckel ist kein Deckelstopfen vorhanden.

+  Die Zutaten kénnen tber die obere Offnung hinzugegeben werden.

Um den Deckelstopfen zu
arretieren, drehen Sie ihn
entsprechend, sodass eine
der Laschen zwischen
den Einkerbungen

an der Oberseite des
Gummideckels einrastet.

Klingenbauteil

Riihrfliigelbauteil: Das Klingenbauteil umfasst eine prazise gehartete
Edelstahlklinge mit umschlossenen doppelt abgedichteten Stahlkugellagern

flr maximale Haltbarkeit. Die robuste Klinge sorgt daftir, dass die Lebensmittel-
und Eismolekille im Behélter regelrecht explodieren, um jeweils ein homogenes
Ergebnis zu erzielen. Fir eine normale Reinigung missen die Klingen nicht
herausgenommen werden.

Antriebswelle: Wird in den Antriebssockel der Motoreinheit geschoben und sorgt
daftir, dass sich die Klinge dreht. Hinweis: Wenn Sie den Behalter herausnehmen
und wieder einsetzen, wahrend sich die Kupplung dreht, werden die ,Zahne“ der
Antriebswelle beschadigt. (Dieses Teil kann NICHT herausgenommen werden.)

Uberwurfmutter: Muss fest sitzen. 17



WARNHINWEISE!

Der Auslass des Gerats darf nicht unmittelbar auf die Wand, die Decke oder
einen abgeschlossenen Teil eines Gebaudes oder eines Schranks gerichtet sein.
Verwenden Sie keine Schlauchklemmen oder &hnliches, um den Abluftschlauch
am Gerét zu befestigen. Wenn Sie den Mixer von der Arbeitsplatte entfernen,
nehmen Sie immer zuerst den Behalter, die Abdeckungshaube und die
Ruckabdeckung vom Gerét ab. Achten Sie darauf, dass der Mixer beim Abnehmen
nicht auf die Arbeitsplatte aufschlagt. Verwenden Sie die Einbaudichtung nicht
bei einer Arbeitsplatte aus Holz, da sich diese sonst verfarbt.

WICHTIGE HINWEISE!

Verwenden Sie die Einbaudichtung nicht bei einer Arbeitsplatte aus Holz, da sie
darauf schwarze Spuren hinterldsst, die sich nicht mehr entfernen lassen. Der
Bereich unter der Arbeitsplatte muss gut beltftet sein, damit eine ausreichende
Luftzirkulation um jeden Motor gewahrleistet ist. Dies erhoht die Lebensdauer
Ihres Gerats. Falls Sie Pulver, Mischungen, Zucker usw. in der Nahe des Gerats
aufbewahren, achten Sie darauf, dass die Behélter gut verschlossen sind. Durch
die Ansaug- und Abluft des Gerats werden sonst lose Produkte verteilt.

Vorbereiten der Arbeitsplatte:

+ Ehe Sie ein Loch in die Platte schneiden, vergewissern Sie sich, dass darunter
ausreichend Platz fiir den Motor ist. Der Motor benétigt etwa 3,0 Zoll /7,6 cm Platz
unter der Arbeitsplatte. Es wird jedoch empfohlen, mindestens 10,0 Zoll /25,4 cm
Platz zwischen der Unterseite der Arbeitsplatte und Einlegeboden oder anderen
Gerdten unter der Platte zu lassen. Fiir Gerdte mit abnehmbarer Abdeckung muss
zudem das hintere Ende des Lochs mindestens 4,3 Zoll /10,8 cm von der Wand
entfernt sein, damit ausreichend Platz fiir die Abdeckungshaube ist.

+ Zusétzlich werden 4,0 Zoll /10,2 cm Platz oberhalb der Abdeckung bendtigt,
um das eingebaute Gerét einsetzen bzw. herausnehmen zu kdnnen.

+  Wenn Sie das Gerat in einem Schrank mit Ttren bzw. einem Vorhang oder einer
langeren Schiirze installieren, missen Sie ein flexibles Rohr (Trocknerschlauch)
mit einem Durchmesser von 4,0 Zoll /10,2 cm verwenden, um die Abluft
abzuftihren. Bringen Sie das Rohr am unteren Auslass an, in dem Sie das Ende
des Schlauches Uber die Auslassplatte des Gerats ziehen. Flihren Sie das Rohr fiir
eine korrekte Beliiftung aus dem Schrank heraus. Es sollten nicht mehrere Gerate
in eine gemeinsame Verteilereinheit entliiftet werden, sondern in unterschiedliche
Bereiche mit separaten Entliiftungskanalen.

+ Wenn Sie Locher fiir mehrere Einbaugerate schneiden, positionieren Sie die
Maschinen so, dass die Kanten mindestens 12,0 Zoll /30,5 cm Abstand zueinander
haben, damit die Geréte leicht gereinigt und korrekt beliftet werden kénnen.

+  Fir den Einbau von 120-V-Geraten wird pro Maschine mindestens eine mit
20 Ampere abgesicherte Steckdose in einer Entfernung von maximal 6 FuB /1,8 m
vom Gerat empfohlen. Flr Geréte mit 220 V und 100 V ist ein eigener Anschluss
erforderlich. Wenden Sie sich fir die korrekte Stromversorgung an einen Elektriker.

+  Fir den Einbau ist auBerdem eine im Lieferumfang enthaltene Dichtung erforderlich,
die zwischen Gerat und Arbeitsplatte angebracht werden muss.

+ Detaillierte Einbauanweisungen und eine Vorlage finden Sie in der The Quiet One®-
Einbauvorlage, die im Lieferumfang enthalten ist.

Unter Hangeschrank oder Wand

12,0 Zoll /30,5cm 12,0 Zoll /30,5cm 12,0 Zoll /30,5 cm

e SR e
' LOCHIN '
! ARBEITSPLATTE !
WEITERES ! ! WEITERES
GERAT 1 Ausschnitt: 4,4 Zoll / GERAT
(falls zutreffend) T1emx 5,9 Zoll / (falls zutreffend)

H 14,9 cm H

WICHTIGE HINWEISE! ~

Reinigungsmittel: Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden
Reinigungsmittel oder konzentrierten Bleichmittel. Verwenden Sie fir
Komponenten aus Polycarbonat (d. h. Advance®-Behélter und -Abdeckungen)
keine quartéren Reinigungsmittel. Verzichten Sie auf die folgenden
Reinigungsmittel: Spulmittel fr Geschirrspllmaschinen, Ofenreiniger, Stahlwolle
oder sonstige Scheuerschwamme.

Abdeckung: Die Abdeckungshaube, der Griff oder die Riickabdeckung dirfen

nicht in der Geschirrspilmaschine gewaschen werden. Es wird davon abgeraten,

den Griff fur die Reinigung abzumontieren. Sollten Sie den Griff von der Haube
abmontieren, so achten Sie darauf, dass Sie ihn bei der erneuten Befestigung an
der Haube nicht zu fest anschrauben. Dies kann zu Schaden fihren.

Behalter: Lassen Sie niemals Fliissigkeiten oder Nahrungsmittel im Behalter

antrocknen. Splen Sie den Behélter nach der Benutzung aus. Eingetrocknete

Lebensmittel kénnen an den Klingen kleben und beim erneuten Starten des

Mixers die Lagerdichtung schwachen/beschadigen. Stellen Sie den Behélter

niemals in das Gefrierfach oder eine Gefriertruhe. Extrem niedrige Temperaturen

kénnen zusammen mit heiBen Zutaten und/oder der sofortigen Betétigung der

Klingen den Behalter zerspringen lassen. Sie sollten den Behalter auch nicht in

die Mikrowelle oder die Geschirrspiilmaschine stellen.

Schalldichtung: Reinigen Sie sie nicht in der Geschirrsptilmaschine. Hohe

Temperaturen und Chemikalien konnen zu einem Aufquellen des Kissens fiihren.

Nicht einweichen lassen. Die Dichtung kénnte Wasser absorbieren und aufquellen.

Es kann notwendig sein, die Dichtung 24-48 Stunden an der Luft trocknen zu

lassen, um sie wieder in ihre urspriingliche Form zu versetzen.

Klingenbauteil: Lassen Sie das Ruhrflligelbauteil nicht einweichen.

* Achten Sie darauf, vor dem Reinigen des Bereichs um die Schalter oder von

elektrischen Teilen das Tuch oder den Schwamm gut auszuwringen.

** Fir eine langere Lebensdauer der Behélter aus Polycarbonat empfiehlt Vitamix
die Verwendung von Seifen mit niedrigem PH-Wert, beispielsweise fllssiges
Spulmittel (Ivory Liquid®). Gegensténde aus Polycarbonat sollten nicht in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden.

** Empfohlene Desinfektionslésung: 1,5 TL /7,4 ml eines industriellen oder

K Haushaltsbleichmittels in 2 Quart /1,9 L Wasser. /

Motoreinheit/Bedienfeld: Ziehen Sie den Netzstecker heraus, und waschen Sie

die AuBenseite vorsichtig mit einem weichen Baumwolltuch, das Sie mit einer
milden Losung aus warmem Wasser* und einem nicht scheuernden Spuimittel bzw.
Flussigsprihreiniger angefeuchtet haben. Achten Sie darauf, das Anzeigefeld des
Bedienfelds nicht zu verkratzen oder darauf herumzuschrubben. Die Motoreinheit
darf nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten eingetaucht werden. Trocknen Sie das
Gerdt mit einem weichen Baumwolltuch.

Deckel: In warmem Seifenwasser waschen. Spilen Sie die Teile unter flieBendem
Wasser ab und trocknen Sie sie ab.

Abdeckungshaube: Die Abdeckung kann entfernt und anschlieBend unter
laufendem Wasser mit einem weichen Tuch gereinigt werden. Trocknen Sie die
Haube ab, und befestigen Sie sie wieder an der Motoreinheit.

Schalldichtung und Zentrierkissen des Behalters: Die Schalldichtung befindet

sich zwischen der Motoreinheit und der Abdeckungshaube. Sie kann zu
Reinigungszwecken einfach von der Motoreinheit abgezogen werden, nachdem die
Abdeckung entfernt wurde.

Waschen Sie die Dichtung und das Kissen in warmem Seifenwasser. Spilen Sie

die Teile unter flieBendem Wasser ab und trocknen Sie sie ab. Setzen Sie die Teile
vor dem Gebrauch wieder zusammen. Um die Schalldichtung wieder anzubringen,
legen Sie sie einfach auf die Motoreinheit, so dass sie gut am Zentrierkissen anliegt.
Bringen Sie die Larmabdeckung wieder an. Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung
korrekt am Mixer und am Zentrierkissen anliegt. Die Dichtung und das Zentrierkissen
sollten flach auf der Motoreinheit aufliegen.

Behdlter: Der Advance®-Behalter ist chemikalienecht. Fir eine lange Lebensdauer ist
es jedoch empfehlenswert, ihn von Hand zu spilen.

Reinigen: Waschen Sie alle Teile des Behalters in warmem Seifenwasser. Sptlen und
leeren Sie den Behélter. Lassen Sie das Ruhrfligelbauteil nicht einweichen.**

Zur Reinigung: Nachdem alle festen Riickstéande entfernt wurden, fillen Sie

den Behalter zu % mit einer Desinfektionslosung.*** Befestigen Sie den Behalter
wieder auf der Motoreinheit, und setzen Sie den zweiteiligen Deckel fest auf.
Lassen Sie das Gerat 30 Sekunden auf hoher Stufe laufen. Schalten Sie das Gerat
aus und lassen Sie den Behalter mit der Mixtur 1% Minuten lang stehen. GieBen
Sie den Inhalt aus. Befestigen Sie den Behélter wieder auf der Motoreinheit und
lassen Sie die Maschine weitere 5 Sekunden leer laufen. Nach der Reinigung nicht
ausspllen. Lassen Sie den Behalter an der Luft trocknen.



FEHLERBEHEBUNG

Probleme:

Laute Gerausche aus dem Klingenbereich des Behalters
Behalterklingen drehen sich nicht
Starkere Vibrationen

Flussigkeitsaustritt am Boden des Behalters

Mégliche Aktionen:

a. Defekter oder abgenutzter Sockel. Ersetzen Sie ihn (Artikelnr. 891).
Anweisungen sind im Lieferumfang des Ersatzteils enthalten.

b. Prifen Sie das Klingenbauteil auf lockere, beschadigte oder schartige
Komponenten, und tauschen Sie diese aus.

c. Ziehen Sie die Uberwurfmutter mit dem zugehérigen Schraubenschlissel
im Uhrzeigersinn an, bis sie fest sitzt.

Lautes Mahlgerausch vom Motor

Beschadigte Motorlager, Ihr Gerat bedarf moglicherweise der Reparatur

Das Gerat lauft nicht

Das Anzeigefeld zeigt nicht ,,Ready* an

a. Uberpriifen Sie, ob der Stecker fest in der Steckdose sitzt.
b. Vergewissern Sie sich, dass der Ein/Aus-Schalter auf ,,ON* steht.

c. Schalten Sie den On/Off-Schalter auf Off, dann wieder On, um die
Elektronik neu zu starten.

Das Gerat startet, schaltet dann jedoch ab.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat mit Strom versorgt wird.

Die Anzeige meldet ,SHUT DOWN SEE MANUAL*

Lassen Sie das Gerat eine Stunde lang abktihlen, und schalten Sie es dann erneut an.

Die Anzeige meldet ,MOTOR LOCKED PROGRAM
TERMINATED*

Lassen Sie das Gerat eine Stunde lang abkihlen, und schalten Sie es dann erneut an.

Das Gerat lauft nicht rund

Wenn ein Knopf gedrickt wird, meldet die Anzeige
,NO PROGRAM"

Ein Knopfdruck startet das falsche Programm

Das Gerat startet von selbst

Ein bestimmter Programmknopf ist defekt

Das Gerat funktioniert bei der ersten Inbetriebnahme nicht

Das Gerat funktioniert, es wird jedoch nichts auf der
Anzeige angezeigt

Die Programmknépfe lassen den Mixer mit der gleichen
Geschwindigkeit laufen

a. Schalten Sie das Gerat aus und wieder an, um die Programmierung neu
zu starten.

b. SchlieBen Sie das Gerat an einer anderen Steckdose an.

Die Anzeige meldet ,,CORRUPT DATA"

Schalten Sie das Gerat aus und wieder an, um die Programmierung neu zu starten.

Die Anzeige meldet ,THERMAL SENSOR FAILURE*

Rufen Sie den technischen Kundendienst von Vitamix an.

Das Gerat stoppt mitten im Mixzyklus und startet neu;
die Anzeige meldet ,VITAMIX GENERAL PROGRAM*
und anschlieBend ,READY*

a. SchlieBen Sie das Gerat an eine eigene Stromquelle an.

b. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt nicht an ein langes Verlangerungskabel
angeschlossen ist.

Wenn das Gerat Uberhitzt ist: Der Motor halt an, und

die Meldung ,MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE THE
CONTAINER, THEN PRESS START* lauft Gber die Anzeige,
wahrend die Meldung ,HOT SHUTDOWN* standig
angezeigt wird.

Entfernen Sie den Behalter, schlieBen Sie die Abdeckungshaube, driicken
Sie den Start/Stop-Knopf, und lassen Sie das Gerat zwei Minuten lang laufen.

,READY" wird angezeigt, wenn das Gerat abgekihlt ist.




The Quiet One®

Elektrische Anforderungen:

« 120V, 50/60 Hz, 15 Ampere

«  Setzt ein geerdetes Dreileiter-Kabel fir die USA ein.
* Eine 20-Ampere-Steckdose pro Gerat empfohlen.
Das Gerat darf nicht mit Verlangerungskabeln verwendet werden.
« 220-240V, 50/60 Hz, 1300-1550 Watt

+ 100 V (Japan), 50/60 Hz, 1000 Watt

Abmessungen fiir Einsatz auf der Arbeitsplatte:

« 18,0 Zoll /45,7 cm hoch bei geschlossenem Deckel

« 24,570l /62,2 cm hoch bei gedffnetem Deckel

+ Tiefe: 10,7 Zoll /27,2 cm mit Griff

* Breite: 8,5 Zoll /21,6 cm

Abmessungen bei Einbau des Gerats:

« 16,5 Zoll /41,9 cm hoch bei geschlossenem Deckel

« 230 Zoll /58,4 cm hoch bei gedffnetem Deckel

« Tiefe: 10,7 Zoll /27,2 cm mit Griff

*  Breite: 8,5 Zoll /21,6 cm

«  Tiefe unter der Arbeitsplatte: 1,2 Zoll /3,0 cm

Dieses Produkt wurde von einem umweltbewussten
Hersteller gefertigt.

Dieses Produkt kann Substanzen enthalten, die bei einer
Entsorgung, die nicht den gesetzlichen Vorschriften
entspricht (Deponien), potenziell umweltschadlich sind.

Die Abbildung der durchgestrichenen Milltonne auf diesem |G

Produkt soll Sie daran erinnern, es nach Moglichkeit dem
Recycling zuzufthren.

Bitte verhalten Sie sich umweltbewusst, und fiihren Sie
dieses Produkt am Ende seiner Lebensdauer (iber die

Recycling-Einrichtungen bei lhnen vor Ort dem Recycling zu.

Vita
8

Cleveland, OH 44138, USA

Vitamix

-Mix® Corporation
615 Usher Road

vitamix.com

©2016 Vita-Mix" Corporation. Diese Publikation darf ohne schriftliche Genehmigung der Vita-Mix® Corporation weder ganz noch teilweise
reproduziert oder in jeglicher Form Ubertragen oder auf irgendeine Weise in einer Datenbank oder einem Abrufsystem gespeichert werden.
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5 Vitamix

The Quiet One(@BIending Station

VMO145, VMO145A, VMO145B, YM0145C, VMO0149 och VMO149A

SYMBOLER

lakttag forsiktighet

Varning

Vidrér ALDRIG rérliga delar. Hall hédnder och redskap Mixa med locket och mittlocket pa plats

utanfor behallaren

Risk for elektrisk stot L&s och férsta bruksanvisningen

Hog temperatur vid blandning av varma vatskor Sank inte ned i vatska

@ 0>

FOR INTE IN objekt i behallaren nar mixern anvands Pa/av

S
o

Koppla ur mixern ndr den inte anvands, fére rengéring, vid byte av tillbehor eller ndr du ska vidréra delar som ar rérliga nér mixern anvands

A E

Tyska n
Svenska 21
Franska. 31
Ryska 4
Spanska 51
Italienska 61
Portugisiska 71
Arabiska 81

Vita-Mix’ Corporation

Commercial Division

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 USA

Tfn. (USA och Kanada): 1-800-437-4654

Tfn. (internationellt): 1-440-782-2450

Teknisk support: 1-800-886-5235 E-post: commercial@vitamix.com

Besok vitamix.com for att se hela utbudet av
commercialts@vitamix.com

Vitamix-produkter.



For att undvika personskada.

foljas, inklusive de som féljer nedan.

Risk for elektrisk stot.

Far ENDAST anvéandas med jordat uttag.
TA INTE bort jordningen.

ANVAND INTE en adapter.
ANVAND INTE forlangningssladd.

A VARNING

L&s och forsta bruksanvisningen innan du anvander apparaten. Grundldggande sakerhetsforeskrifter méste

A VARNING

Underlatenhet att folja anvisningarna kan leda till dédsfall eller elektrisk stét.

LAS ALLA ANVISNINGAR, SAKERHETS- OCH VARNINGSMEDDELANDEN
INNAN DU ANVANDER MIXERN.

1.
2.

13.

14.

22

Las alla anvisningar.

Placera inte basstationen i vatten eller ndgon annan vatska fér att undvika
risk for elektrisk stot.

Det &r viktigt att en vuxen & med om ett barn anvénder apparaten eller star
intill den nar den anvands.

Dra ut elsladden ur vagguttaget nar Vitamix®-apparaten inte anvands,

fore isartagning, nar delar sétts fast eller tas av samt fore rengdéring, med
undantag for diskning av tillbringaren.

Undvik alltid kontakt med rorliga delar, sarskilt med knivarna.

Anvand inte en maskin som fungerar daligt, har en trasig sladd eller kontakt,
har tappats eller skadats pa annat s&tt. Om utrustningen kopts i USA kan

du ringa Vitamix tekniska support pa 800-886-5235 for undersokning,
reparation, eventuell ersattning eller elektrisk eller mekanisk justering.

18.

Vitamix-apparaten.

Displayens fonsteryta kan repas av tvattsvampar eller vassa féremal. Anvand
en mjuk trasa for att torka rent kontrollpanelen.

Maskinen kan inte rengéras med en vattenstrale.

For en 120 V-installation &r det rekommenderat att du har minst en kontakt pa
20 ampere per apparat tillgéanglig inom 1,8 m /6 fot fran Vitamix-apparaten.
Enheter pa 220 V och 100 V kréver en dedikerad ledning. Konsultera en
elektriker angaende lampliga elektriska behov.

IAKTTAG FORSIKTIGHET: Stang av strommen och dra ur apparatens sladd
innan du vidror rérliga delar. Sl av strombrytaren pa natten eller nérhelst
apparaten ldmnas obevakad.

Spara dessa sdkerhetsforeskrifter

Om du har kopt den utanfor USA, kontakta narmaste auktoriserade leverantor .

av Vitamix, eller Vitamix internationella avdelning pa +1 440 782 2450 eller
pa e-postadress: international@vitamix.com fér att fraga efter narmaste
leverantor.

Anvand inte delar som inte rekommenderas eller séljs av Vitamix.

Det upphéaver garantin. Vi rekommenderar inte att andringar eller
modifieringar av denna produkt gérs, eftersom det kan leda till
personskada.

Anvénd inte utomhus.

Lat inte stromsladden komma i kontakt med varma ytor eller hanga éver
kanten pa bordet eller arbetsbanken.

Stéll inte apparaten pa eller néra en gasspis, elektrisk spis eller i en varm
ugn. Lat den inte heller vidréra varma ytor. Externa varmekallor kan skada
maskinen.

Hall hander och redskap borta fran tilloringaren nar motorn ar igang sa
att inga allvarliga personskador och/eller skador pa apparaten kan ske.

En gummispatel far anvandas, dock endast nar Vitamix-apparaten &r
avstangd.

VARNING: Knivarna &r vassa. Hanteras varsamt.

«  Forsok aldrig ta bort knivar medan tillbringaren sitter pa basstationen.

« Anvand inte med knivar som &r |6sa, har hack eller ar skadade - byt ut
omedelbart.

« Placera aldrig knivanordningen pa basstationen utan att
Vitamix-tilloringaren &r ordentligt fastsatt for att minska risken for
personskada.

Maximal fylining &r lika med det antal liter (uns) som star pa tillbringaren,
t.ex. 1,4 | /48 uns och avsevart mindre om blandningen &r tjock.
Ha alltid locket pa och ordentligt fastsatt nir du anvinder

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

Vitamix-mixerns elsladd ar férsedd med en trestiftskontakt (jordad) som passar i
standardvagguttag med plats for tre stift (figur A). Sladden ser olika ut i lander
utanfor USA.

Adaptrar (figur B) finns for tvastiftsuttag. Jordningssparet pa trestiftskontakten
eller elsladden far inte skaras i eller tas bort.

Radgér med en elektriker om du &r oséker pa om vagguttaget ar jordat via
byggnadens ledningar. Om det finns ett korrekt jordat tvastiftsvagguttag jordas
apparaten genom att fasta adapterfliken i vagguttagets kapa med hjalp av skruven
i/itten pa kapan (figur B).

VARNING!

Trestiftsadaptrar far ej anvindas i Kanada.

= w
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FIGURA

FIGUR B

DE ANVISNINGAR SOM FINNS | ANVANDAR- OCH SKOTSELMANUALEN KAN INTE TACKA
ALLA POTENTIELLA TILLSTAND ELLER SITUATIONER SOM KAN INTRAFFA. ANVAND SUNT
FORNUFT OCH VAR FORSIKTIG VID ANVANDNING OCH SKOTSEL AV APPARATER.




BEGRANSAD GARANTI

For att Vitamix®-produkten ska halla och fungera sa lange och sa bra som majligt ar det

viktigt att du féljer nagra enkla underhallstips:

1. Kontrollera drivhylsan med jamna mellanrum for att se om den &r sliten eller trasig,
har fatt sprickor eller hack i hylsan. Om du upptécker en skada byter du ut drivhylsan
mot den extra som kom med mixern. Kontakta Vitamix pa 1-800-437-4654 for att
lokalisera ndrmaste aterforsaljare om du vill képa reservdrivhylsor. Kunder utanfér
USA kan kontakta narmaste auktoriserade leverantér av Vitamix, ringa Vitamix
internationella avdelning pa +1 440 782 2450 eller skicka e-post till international@
vitamix.com for att lokalisera narmaste leverantor.

2. Vrid pa knivhallaren for hand for att vara séker pa att den snurrar obehindrat
men inte snurrar alltfor fritt. Om kniven hindras eller snurrar alltfor fritt, kontakta
Vitamix pa 1-800-437-4654 angéende garantiinformation eller narmaste leverantor.
Kunder utanfér USA kan kontakta narmaste auktoriserade leverantor av Vitamix,
ringa Vitamix internationella avdelning pa +1440 782 2450 eller skicka e-post till
international@vitamix.com for att lokalisera narmaste leverantér.

3. Kor aldrig apparaten utan att centreringsplattan sitter ordentligt pa basen.
Vita-Mix® Corporation (hadanefter "Vita-Mix”) garanterar slutanvandaren
(inkopsbevis fordras) att denna kommersiella Vita-Mix-mixer inkdpt i USA
(h&danefter "utrustningen™), &r fri fran material- och tillverkningsfel under
utrustningens garantiperiod enligt beskrivningen hari och under de férhallanden
som framlaggs nedan.

Basstation

Till slutanvandaren lamnar Vita-Mix féljande garanti:

+ Om basstationen slutar att fungera inom trettio (30) dagar fran inképsdatum,
kommer Vitamix att ersatta basstationen utan avgift.

+  Om basstationen inte fungerar pa grund av material- eller tillverkningsfel efter trettio
(30) dagar fran inkdpsdatum patar sig Vitamix alla kostnader fér reservdelar och
arbete som behévs for att reparera basstationen.

«  Om basstationen inte fungerar pa grund av material- eller tillverkningsfel efter
tre (3) ar fran inkdpsdatum patar sig Vitamix alla kostnader for reservdelar och
arbete som behévs for att reparera basstationen.

Tillbringare, lock, knivanordning, drivhylsa och ljudddmpningskapa (om sadan ingér)

Tillbringare, lock, knivanordning, drivhylsa och den Vita-Mix-tillverkade

ljudddmpningskapan (om sadan ingar) r garantiskyddade fran material- eller

tillverkningsfel under ett ars tid fran inkdpsdatum.

Villkor

+ Garantierna héri galler endast for den ursprungliga slutanvandaren och kan inte
Gverforas. For att gora ett garantiansprak krévs ett inkdpsbevis.

« Denna garanti utgor koparens enda ratt till ersattning och beskriver Vita-Mix
fullstandiga garantiatagande och técker ej normalt slitage, missbruk, felanvandning,
oaktsamt bruk, dndring av basstationen eller tilloringaren (eller ljuddd@mpningskapan)
eller vid exponering for extrema forhallanden, och géller endast om utrustningen
har anvants i enlighet med bifogad bruksanvisning (som &ven finns att tillga pa
www.vitamix.com/foodservice).

+ Nar det galler modeller av utrustningen som ar “inféllda i arbetsbénken”
innebar felaktig installation eller ventilation, eller placering av utrustningen
i en ljudddmpningskapa som inte &r tillverkad av Vita-Mix, att denna garanti
ogiltigférklaras.

+ Denna garanti ogiltigforklaras i handelse av att reparationer av utrustningen
utférs av ndgon annan &n Vita-Mix eller ett auktoriserat Vita-Mix servicecenter.
Vitamix ansvarar inte for kostnader av ej i férvag godkanda reparationer.

+  Vita-Mix enda dtagande enligt denna garanti &r att reparera eller byta ut den
garantiforsakrade delen eller delarna enligt Vita-Mix eget gottfinnande.

Under inga som helst omsténdigheter, oaktat om dessa grundar sig pa kontrakt,
kadestand, garanti, attigande krinkning (i K het),
strikt ansvarsskyldighet eller annat, skall Vita-Mix hallas ansvarigt for nagra som helst
sérskilda, indirekta, ofdrutsedda eller paféljande skador, inbegripet utan begrénsning,
vinst- eller intiktsforluster. Ovanstaende begrinsade garanti utgér er exklusiva rétt till
kompensation, och ni och Vita-Mix avsager er hdrmed uttryckligen alla andra garantier
och villkor, uttryckta eller antydda, lagstadgade eller i 6vrigt, inbegripet eventuella
antydda séljbart ier och lla antydda om la for ett
visst &ndamal. Dessutom utesluter ni och Vita-Mix i forekommande fall, utan att den
allménna giltigheten av det ovannamnda inskranks, uttryckligen och i den utstréckning
som gallande lagstiftning medger, all tillampning av varuférsaljningslagstiftning samt
Forenta Nati de avtal om internationella kdp av varor.
| en del jurisdiktioner tillats inte att underforstadda garantier eller sérskilda, oavsiktliga
skador eller féljdskador begransas.
Ingen anstalld pa Vita-Mix eller nagon annan person har tillstand att utférda nagon extra
garanti utover foljande garantier eller att andra dessa. For mer information om garanti
géllande apparater inkdpta utanfér USA kontaktar du narmaste auktoriserade leverantér
av Vita-Mix, eller ringer till Vita-Mix internationella avdelning pa +1-440-782-2450 eller
skickar e-post till international@vitamix.com for att lokalisera narmaste leverantor.
Om din Vita-Mix-mixer behover servas eller repareras, och detta técks av villkoren
i denna garanti, ring till Vita-Mix Corporation for hjalp med garantin. Ring Vita-Mix
tekniska support for apparater som kopts i USA: 800-886-5235. For utrustning som kopts
utanfor USA:s fastland kontaktar du nérmaste auktoriserade Vita-Mix-leverantor, eller
ringer till Vita-Mix internationella avdelning pa +1-440-782-2450 eller skickar e-post till
international@vitamix.com for att lokalisera narmaste leverantor.
Kunden ansvarar for inrikes transportkostnader vid garantiservice.
Beviljande av garantiansprak och reparationer
Kontaktinformation angaende service och reparation som omfattas av garantin. Ifall din
Vitamix blender behdver servas eller repareras, och det técks av villkoren i denna garanti,
ring Vita-Mix Corporation, ett auktoriserat servicecentrum eller ndrmaste leverantér for
hjélp med garantin.

Lkadectind<h

liah

nas jon

. For utrustning som képts och som finns i USA och Kanada ska du ringa till
Vitamix foretagskundtjanst pa: 800-437-4654.
. For utrustning som kopts utanfér USA:s fastland: Kontakta din auktoriserade

leverantor av Vitamix, eller Vitamix internationella avdelning pa +1-440-782-2450
eller skicka e-post till international@vitamix.com for att lokalisera ndrmaste
leverantér.
Du kommer att bli ombedd att tillhandahalla ett inkdpsbevis for utrustningen. Om det
tekniska supportteamet inte kan avhjalpa problemet pa distans, maste utrustningen
skickas till service. Teamet hjélper dig med att antingen hitta ndrmaste auktoriserade
servicecentrum eller med att ordna for transport av utrustningen tillbaka till Vitamix.

Transport av utrustningen till Vitamix for service

A. Se till att erhalla ett returauktoriseringsnummer fére transport. Returnera samt
skicka ej in utrustning utan att férst erhélla ett godkénnande fran Vitamix.
Under inga omstandigheter kommer Vitamix att ansvara for kostnaden
for ej i forvag godkéanda reparationer. All returnerad utrustning maste ha
returauktoriseringsnumret ("RA”) tydligt angivet pa kartongens utsida.
All utrustning som skickas till Vitamix utan féregaende auktorisering eller
godkdnnande kommer att returneras till avsandarens adress "i befintligt skick”
utan reparation.

B. Forpacka returnerad produkt ordentligt. Alla delar som skickas till Vitamix maste
skickas i originalférpackning eller annat a&ndamalsenligt emballage.
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Instruktioner for att anvanda de forinstallda
programknapparna

Féljande grundinstaliningar finns for de sex forinstéllda knapparna pa The Quiet
One®. Dessa program, numrerade 1till 6, &r blandcykler utformade for de vanligaste
dryckerna. Beroende pa den valda dryckens viskositet kommer det valda férinstallda
programmet att kora apparaten i en hel cykel. Apparaten stannar av sig sjalv nar
cykeln &r klar. En cykel varierar i hastighet och langd. De forinstéllda alternativen i din
apparat kan skilja sig at beroende pa programrevisioner. Dina resultat kan ocksa skilja
sig at beroende pa skillnader i recept.

KNAPP 1: Allmént &ndamal/smoothie - blandar smoothier och tunna drycker
bestadende av juice och is till en krdmig konsistens. (:18)

KNAPP 2: Dubbel smoothie - blandar drycker som liknar de pa knapp 1, men i storre
volymer. (:18)

KNAPP 3: Frusna kaffedrycker och juicer - blandar latta kaffedrycker till en kramig
konsistens. (:18)

KNAPP 4: Glassdrycker - blandar drycker innehallande glass till en tjock shake-
konsistens. (:28)

KNAPP 5: Dubbla och trogblandade glassdrinkar. (:20)

KNAPP 6: Tjock, trégblandad smoothie - blandar tjock, frusen frukt och harda
ingredienser till en tjock men jamn smoothie. (:28)

Tips for blandning
1. Fyll behallaren med vétskor och mjuka livsmedel forst, darefter fasta foremal och
sist is. Aven om det inte &r nédvandigt att skara eller smula livsmedlen i mindre
bitar for beredningen, kanske du vill gora det for att kunna mata ingredienserna
exaktare. Tinad eller halvtinad frukt rekommenderas.

Jamfort med andra blandare behéver du som tumregel inte lika mycket is for att
gora en likvardig frusen dryck i The Quiet One®. Om det du bereder nastan fryser
till is, kan du forséka minska pa méngden is.

Sétt tilloringaren pa basstationen genom att rikta in den efter centreringsplattan
som sitter pa basen. (Motorn maste vara helt stilla nér tillbringaren placeras.)
Harda, torra ingredienser far inte anvandas i tillbringarna. Undvik att kora
apparaten om tillbringaren &r tom.

Anvand alltid ett lock som sitter fast ordentligt nar du blandar.

Koppla in apparaten i ndrmaste uttag (om den inte ar inkopplad). Stall Pa/
Av-brytaren i laget Pa. Valj din 6nskade programinstallning genom att trycka pa
nagon av de forinstéllda knapparna 1till 6. Apparaten bérjar omedelbart kora det
valda programmet och stangs av nar programmet &r klart. (ANM.: Varje knapp
har en viss forvald kombination av hastighet och langd for blandningen.)

N&r du trycker pa en av de férvalda programknapparna startas och stoppas
apparaten automatiskt. Om du trycker pa en annan forinstélld knapp stoppas
blandningen.

Nar cykeln ar klar stannar blandaren. Vénta till bladen stannar helt innan du tar
bort locket och/eller tillbringaren fran basstationen.

Lyft bort tillbringaren, héll upp, garnera och servera drycken.

Stall strombrytaren On/Off (Pa/Av) i laget Off (Av) for att sténga av apparaten
nar den inte anvénds.
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Skotselrad

Banka aldrig tillbringaren mot nagot fér att fa loss ingredienserna. Ta bort
tillbringaren fran basen och anvand en gummispatel for att avlidgsna tjocka
blandningar fran botten av tilloringaren.

Skaka eller slamra aldrig med en tillbringare som anvénds.
Ta aldrig bort tillbringaren innan apparaten har stannat helt.

Starta aldrig apparaten innan tillbringaren sitter pa plats.

~

« Stang av strommen och dra ur apparatens sladd innan du vidrér rérliga delar.
Sla av strombrytaren pa natten eller narhelst maskinen lamnas obevakad.

» Om du tycker att apparaten later annorlunda eller om ett hart eller frimmande

féremal kommer i kontakt med knivarna ska du inte servera drycken.

Kontrollera om knivanordningen &r 16s, har hack eller om delar saknas.

Om nagra delar &r 16sa, saknas eller har hack ska knivanordningen bytas ut. /

VIKTIGA ANMARKNINGAR! =

+ Kontrollera dagligen om dina knivar ar 16sa, har hack eller har delar som
saknas. Om du hittar nagonting som &r lost, har hack eller saknas, byt ut
knivanordningen innan den anvands. Dra inte at sexkantsskruven (6verst pa
knivanordningen). Byt omedelbart ut knivanordningen om den sitter 6st.

+ De anvisningar som finns i anvandar- och skotselmanualen kan inte técka alla
potentiella tillstand eller situationer som kan intréffa. Anvand sunt fornuft
och var forsiktig vid anvandning och skotsel av apparater.

+ Pa alla enheter dvervakar det inbyggda Gverhettningsskyddet hur varm
motorn &r, och varnar anvandaren samt stanger slutligen av apparaten om
motorn dverhettas. Om den Gverhettas visas ett meddelande pa displayen
om att du ska ta bort tillbringaren och kéra apparaten tills den svalnat.
Detta tar cirka tva minuter. Se "Motoravkylning” for fullstandiga instruktioner.
Om 6verhettningsskyddet stanger av motorn bor du se éver hur du anvander
apparaten och ga igenom anvisningarna. Dina recept kanske innehaller for
lite vatska eller for mycket av ingredienserna. Forsok med att tillsatta mer
vatska och kontakta Vitamix® kundtjanst eller narmaste leverantér av Vitamix
for ytterligare hjalp.
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Hastighetskontroll Forinstallda program Hoég/Lag puls

P&/Av-brytare: P3 basstationens baksida sitter brytaren On/Off fér pa- och
avstangning av apparaten. N&r apparaten ar inkopplad ska du aktivera lage "On” (Pa)
for att férbereda apparaten infor blandning. SIa av strémbrytaren pa natten eller nar
apparaten lamnas utan uppsikt.

Start /Stopp-knapp: Genom att trycka pa Start(<>)/Stopp (@) en géng startas och
kérs apparaten och kniven roterar. Tryck pa Start/Stopp-knappen igen for att stanna
apparaten och bladet.

Hastighetsknappar: Tryck pa A-knappen for att gradvis hoja knivbladets hastighet
i steg om 1% upp till 100 %. Tryck pa W-knappen for att gradvis sanka knivbladets
hastighet i steg om 1% ner till 7 %. Hastighet anvands for att stélla in mixhastigheten
pa pulseraknapparna och Start/Stopp-knappen.

Forinstallda programknappar: Knapparna (numrerade 1till 6) ar forprogrammerade
blandningscykler utformade for de vanligaste dryckerna. Beroende pa den valda
dryckens viskositet kommer apparaten att kéras i en hel cykel om du trycker pa en
av de sex forinstallda knapparna. Apparaten stannar av sig sjalv nar cykeln ar klar.
En cykel varierar i hastighet och langd. Varje knapp kan omprogrammeras till alla
recept genom anpassad programmering eller genom omprogrammering till négot
av de 34 tillgangliga recepten. Pa grund av skillnader i recept kan dina resultat
skilja sig at.

Displayfonstret: | det har fonstret visas en rad olika driftmeddelanden beroende
pa vilken knapp som har tryckts ned. Meddelandet “Ready” (Klar) visas nar
strémmen &r pa.

Agarkontroller: Du kommer &t kontrollpanelen genom att trycka pa strombrytaren pa
basstationens baksida samtidigt som du haller in knapp 2.

VIKTIGA ANMARKNINGAR!
)

Start/Stopp-knapp: Apparaten stannar om du trycker pa nagon av de
forinstallda programknapparna medan motorn ar igang.
Hastighetsknapp: Dessa instéliningar aterstalls om strommen stangs av.
Pulseraknappar: Pulsen ger en snabb hastighetsokning eller -sankning
av bladet nér en dryck blandas eller fréschas upp. Tryck pd I L
for att héja motorn till hastigheter fran 51 % till 100 %. Tryck pa J_|2—
for att sénka motorn till hastigheter fran 50 % till 7 %. Pulseraknappen
asidosatter det program som kors sa lange den halls intryckt. Nér den
slapps fortsatter programmet med sin cykel.
* Hog (1) och lag (L) pulserahastighet stalls in genom
att anvanda hastighetsknapparna. For att konfigurera trycker
du pa och haller intryckt en av pulseraknapparna och trycker pa
hastighetsknappen A eller V¥ tills dnskad motorhastighet nas.
Pulserahastigheten forblir i denna instélining tills du andrar den igen

K med hastighetsknapparna.

« N&r enheten startar gar displayen igenom
tre skdrmar. Den forsta visar nuvarande
programversion. Den andra visar vilket
program som kérs pa apparaten. Den tredje
visar motortemperaturen (NORM, WARM, HOT
(NORM, VARM, HET} och det totala antalet
drifttimmar, inklusive tillverkning och testning.
Tiden kan inte raderas. N&r den hér skarmen nas
kan du slappa knapp 2.

« Hall in knapp 2 inom 12 sekunder for att bladdra

0: 10: 33

VITA-MIX ADVANCE

PROGRAM NR 201
igenom menyinstdliningarna. 1TO OVERWRITE CURRENT

+ Det forsta trycket visar timern. Total driftstid PROGRAM

anges i timmar, minuter och sekunder, inklusive tillverkning och testning. Tiden kan
inte raderas.

» Med det andra knapptrycket visas namnet pa det program som kontrollerar de
forinstallda knapparna. Om du anvander Advance -instéllningarna visas detta som
"VITA-MIX ADVANCE PROGRAM” (VITAMIX AVANCERAT PROGRAM).

« Med det tredje knapptrycket visas ett alternativ for att aterstalla programknapparna
till de ursprungliga fabriksinstallningarna.

VITA-MIX CORP
VERSION NR 201

TEMP ANTAL TOTAL
NORM 25 100

TIMER TIM MIN: SEK

The Quiet One® ar forprogrammerad med ett Advance®-program som &r optimerat
for Advance®-tillbringaren. Programmet kan anpassas genom att anvanda
kontrollpanelen, ett programmeringschip eller en mjukvarusats fér programmering
tillganglig fran Vitamix®. Ring din aterforsaljare eller kundtjanst om du vill ha
information.

Programmera de forinstidllda knapparna

1. F& atkomst till de 34 lagrade programmen genom att aktivera strémbrytaren
pa basstationens baksida samtidigt som du trycker ner hégpulseraknappen.
Displayen visar "BUTTON SET UP” (KNAPPKONFIGURATION).

2. Tryck pa hastighetsknapparna A eller V¥ for att bladdra genom receptnumren
tills du nar det du 6nskar (se sidan 6 for en beskrivning av respektive recept).

3. Tryck pa den forinstallda knapp som du vill programmera med det valda receptet.

Till exempel: Om du skulle vilja programmera knapp 1 med recept #17:

1. Efter att ha 6ppnat de lagrade programmen enligt beskrivningen i steg 1 visar

displayfonstret "BUTTON SETUP” (KNAPPKONFIGURATION).

2. Tryck pa hastighetsknappen A tills fonstret visar "Recipe 17” (Recept 17).

3. Tryck pa knapp 1for att vélja recept 17.

4. Fortsatt antingen att programmera de andra fem

knapparna eller tryck pa hogpulseraknappen for
att lamna menyn och fortsatta mixa.

BUTTON SET UP
RECIPE1

BUTTON SET UP
RECIPE 17

BUTTON SET UP
RECIPE 17 >
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Programmera din Receptalternativ sorterade efter receptnummer (#) och dryckestyp:

apparat med ett
anpassat chip # TYP AV DRYCK BESKRIVNING KORTID
1. SI& pa apparaten.
2 Ta bort tillbringaren och vand fram 1 Allméant d&ndamal/ smoothie | Okar till 60 % 118 sekunder 18
apparatens baksida sa att du ser
programmeringsporten. B Dubbel smoothie Okar till MED (45 %) i 6 sekunder, sedan (58 %) i 8 18
3. Med apparatens baksida vand mot sekunder, sedan HIGH (HOG) (85 %) i 4 sekunder
dlg for duin det Sp_eCIalbeSté”da Il T Frusna kaffedrycker och Okar till LOW (LAG) (25 %) i 4 sekunder, sedan till
programmerade chipet (med orden = 3 Juicer WD (60 %) 1 sekunder 18
"THIS SIDE FACING TO THE FRONT OF THE i
MACHINE” ("DENNA SIDA MOT % _ Okar tll MED (55 %) i 5 sekunder, sedan LOW (LAG)
APPARATENS FRAMSIDA") till vanster) @ ] 4 Glassdrinkar 28

i porten pa hoger sida om apparaten

mittemot P&/Av-brytaren. Tryck forsiktigt tills s Dubbla och trégblandade | Okar till MED (51 %) i 10 sekunder, sedan till HIGH 20
chipet sitter i porten. Displayfonstret visar L%L” I glassdrycker (HOG) (85 %) i 10 sekunder !

NEW MODULE” (Ny modul). Anpassat : :

. . Okar till LOW (LAG) (15 %) i 7 sekunder, sedan gradvis

4.1nom 10 sekunder omprogrammeras de sex programmeringschip 6 Tiock och trégblandad o 28

forinstallda knapparna och displayfonstret UpP HITHIGH (HOG) (827%) 121 sekundler

visar “Saved” (Sparat) och sedan "Ready” (Klar).

LAY ‘ (25%) 17 sekunder, sedan (12 %) i 16 sekunder

« . . ir o X 7 Medium smoothie Okar gradvis till HIGH (HOG) (100 %) 120
5. Avlagsna programmeringschipet, satt tillbaka det i originalférpackningen och

forvara pa en saker, lattatkomlig plats.

N R N . Trégblandad smoothie Okar gradvis till HIGH (HOG) (100 %) 125
6. Tryck pa en av de sex férinstallda knapparna for att visa programmets/dryckens

namn i displayfonstret.

Okar till MED (50 %) i 15 sekunder, sedan upp till HIGH
9 Tjock smoothie R :35
(HOG) (100 %) i 20 sekunder

Aterstillning av de férinstallda

knapparna till fabriksinstadllningarna 10 Mix, latt juice Korpa LOW (LAG) 010 %) 04
1. Faatkomst till &garkontrollerna genom att aktivera strombrytaren pa baksidan ) Kor pa MED-HIGH (HOG) (75 %), kar, saktar ner och
av basstationen, samtidigt som du trycker ner knapp 2. n Tung smoothie kar sedan tl HIGH (HOG) (100%) 40

2. Nér enheten startar gar den igenom tre fénster och stannar sedan pa fonstret
fér motorstatus. Hall in knapp 2 igen inom 12 sekunder fér att bladdra igenom
menyinstallningarna.

3. Bladdra med knapp 2. Pa skarmen visas "1 TO OVERWRITE CURRENT
PROGRAM” (”1 SKRIVA OVER AKTUELLT PROGRAM”). Tryck pa knapp 1for att
aterga till fabriksinstallningarna.

Kor pa LOW (LAG) (7 %) i 25 sekunder, okar snabbt
12 Trégblandad smoothie ill HIGH (HOG) (100 %), sanker sedan till LOW (LAG) 140
(7 %), och snabbt tillbaka till HIGH (HOG) (100 %)

13 Vanligt iskaffe Okar snabbt till HIGH (HOG) (100 %) :09

14 Dubbel iskaffe Okar snabb till HIGH (HOG) (100 %) 3

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

Okar till MED (55 %), sénker gradvis till LOW (LAG)
15 Tjockt kaffe :30
(7 %), sedan snabbt upp till HIGH (HOG) (100 %)

Programmeringschipet: Om du har genomfért ovanstaende
programmeringssteg men de anpassade programmen inte visas under
den férsta blandningscykeln kan du vanda chipet 180° (kant till kant) och
forsoka igen.

Okar till LOW (LAG) (25 %), 6kar gradvis
16 Flera kaffedrycker till MED (50 %), sedan upp till HIGH (HOG) :25
(100 %)

Okar till LOW (LAG) (25 %), 6kar gradis till
17 Flera kaffedrycker 2 N :30
MED (50 %), sedan upp till HIGH (HOG) (100 %)

18 Liten kaffe Okar gradvis till MED-HIGH (HOG) (75 %) 114

19 1-2 cocktaildrinkar Okar till HIGH (HOG) (90 %) 13

Okar till MED (45 %), sedan upp till HIGH (HOG)
20 3-4 cocktaildrinkar 25
(100 %)

Startar p MED (55 %), sanker sedan till LOW (LAG)
21 Barnkopp N :30
(7%), sedan till HIGH (HOG) (100 %)

22 Barshake Okar stegvis till HIGH (HOG) (100 %) 125

Okar till MED (58 %), sanker till LOW (LAG) (22 %),
23 Barspecial :35
©Okar sedan gradvis till HIGH (100 %)

Okar till MED (40 %), 6kar sedan gradvis till MED-HIGH
24 Nyttoblandning R 125
(HOG) (75 %)
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# TYP AV DRYCK BESKRIVNING KORTID

Okar till MED (50 %), sanker till LOW (LAG) (25 %),
25 1shake 20
sanker sedan gradvis till LOW (LAG) (15 %)

Okar till MED (50 %), sénker till LOW (LAG) (25 %),
26 2 shake 30
sénker sedan gradvis till LOW (LAG) (17 %)

Okar till HIGH (HOG) (100 %), sanker till LOW (LAG)
27 3 shake 20
(25 %), sanker sedan till LOW (LAG) (15 %)

Okar till MED-LOW (LAG) (35 %), 6kar sedan till
28 Glassdrink . 15
MED-HIGH (HOG) (75 %)

Okar till MED (58 %), sanker sedan till LOW
29 Liten shake 10
(LAG) (25%)

Okar till MED-HIGH (HOG) (80 %), sénker till MED
30 Trégblandad shake ) :25
(51%), dkar sedan gradvis till HIGH (HOG) (100 %)

31 Allmént program 1 Okar till HIGH (HOG) (100 %) :25

32 Allmént program 2 Okar langsamt till HIGH (HOG) (100 %) :45

Okar snabbt till MED (40 %), sanker till LOW (LAG)
33 Allmént program 3 24
(15 %), sedan upp till HIGH (HOG) (90 %)

Okar snabbt till MED (45 %), kar sedan gradvis till
34 Allmant program 4 :35
MED-HIGH (HOG) (75 %)

Bakstycke:

For att ge mer ljudddmpning sitter ljudddmpningskapan pa The Quiet One®
fast i basen med hjalp av ett patenterat magnetsystem. Utover férdelarna med
ett &nnu lagre ljud fran mixern jdmfért med mekaniskt monterade lucksystem
innebar magnetsystemet aven snabb och enkel borttagning vid rengéring.

Ta bort ljudddmpningskapan:
+ Setill att tilloringaren har tagits bort fran enheten.
+ Tatagiljuddédmparen med bada handerna.
+ Luta latt bakat och dra ljudddmpningskapan rakt uppat (se figur B).
Sitta fast ljudddmpningskapan:
+ Borja med bakstycket som tagits bort fran skyddsluckan.
+ Justera dppningen i basplattan mot bakstycket (se figur C).

+ Boérja med ena sidan av centreringsplattan och ldgg langsamt bakstycket
i ratt lage. Se till att den ljudddmpande dynan inte kldms av ndgon del av
basplattan (figur D).

FIGURB FIGURC FIGURD

o
Tvadelat lock ild A)
1,41 /48 uns Advance*-tillbringare
Det tvadelade locket &r enkelt att reng6ra och enkelt att sétta fast, ta loss och

Kompakt skyddshélje

Skyddslucka:

1. Skyddsluckan kan tas bort genom att 6ppna den tills luckan &r horisontell.
Vrid dérefter forsiktigt luckans sidor dver de runda gangjérnen och ta
bort den.

2. For att satta tillbaka skyddsluckan vrider du forsiktigt luckans sidor och
placerar luckans gangjarnsskaror éver de runda gangjarnen.

FIGURA

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

Tillbringare:
« The Quiet One®-apparaterna &r optimerade fér anvandning med
Vitamix® 1,4 | /48 uns Advance®-tillbringare (tresidig tilloringare).
Standardtillbringaren pa 2,0 | /64 uns passar inte i det fasta skydd som
anvénds pa The Quiet One®. Kontakta Vitamix kundtjanst pa 800-886-5235
eller kontakta din leverantér for mer information.

« Utanfor USA och Kanada kan apparaten levereras med en annan
tilloringarkonfiguration.

forsegla.
+  Lyft de tva flikarna och dra uppat och av for att ta bort ett fasthakat lock.
+Vrid at pluggen i mitten av locket for att satta fast eller ta bort den.
Odelat lock (Figur B)

1,41 /48 uns Advance*-tillbringare

Det odelade locket ar enkelt att rengdra och enkelt att sdtta fast, ta loss och
forsegla.

« Det finns inget mittlock till detta lock.

+  Tillsatt ingredienser genom halet pa ovansidan.

Sakra mittlocket genom
att rotera det sa att en flik
hakas fast i skarorna pa
gummilockets ovansida.

FIGUR B

Knivanordning

Knivens blandarenhet: Knivanordningen bestar av en precisionshardad kniv i
rostfritt stal med slutna dubbelférseglade stalkullager for maximal hallbarhet.
Den motstandskraftiga knivanordningen sénderdelar bokstavligt talat mat och
is till molekyler i tillbringaren sa att varje sats kan homogeniseras mer effektivt.
Knivbladen behover inte tas bort fér normal rengéring.

Drivnyckel: Monteras i drivhylsan pa basstationen for att rotera kniven.

Obs! Drivnyckelns "tander” kommer att fasas av om du tar bort och sétter dit
tillbringaren medan kopplingsanordningen fortfarande roterar. (Denna del &r EJ
avtagbar.)

Lasmutter: Maste sitta &t ordentligt.
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VARNINGAR!

Ventilera inte in i en vagg, ett tak eller litet utrymme i en byggnad eller ett skap.
Anvand inte slangklammor eller liknande for att fasta utloppsslangen pa
apparaten. Nér du tar bort mixern fran banken ska du alltid ta bort tillbringaren,
skyddsluckan och bakstycket fran apparaten forst. Stot inte till mixern nér du

tar bort den fran banken. Anvéand inte bankinfaliningspackningen pa en trabank.

Detta leder till att banken missfargas. /

I

VIKTIGA ANMARKNINGAR!

Anvénd inte den inféllda modellen pa trabankskivor. Packningen som sitter
mellan apparaten och banken efterldmnar permanenta svarta marken pa
trématerial. Omradet under banken maste vara tillrackligt ventilerat for att férse
varje motor med luftcirkulation. Detta férlanger livslangden pa din apparat.

Om du férvarar pulver, mixar, socker etc. kring apparaten bor du se till att alla
tillbringare &r ordentligt férslutna. Den inluft och franluft som genereras nar

apparaten kors kan eventuellt leda till att I6sa varor blases bort. /

Férbereda bankomradet:

+  Setill att det finns tillrackligt med utrymme fér motorn under banken innan halen
skars ut. Motorn kommer att sticka ut cirka 7,6 cm /3,0 tum fran under bénken, men
det &r bast att ha minst 25,4 cm /10 tums marginal mellan bankens underrede och
hyllorna eller till annan utrustning under banken. Vid anvandning av modellen med
avtagbar lucka maste dessutom halets baksida vara minst 10,8 cm /4,3 tum fran en
vaggyta sa att skyddsluckan kan tas av.

+  Ytterligare 10,2 cm /4,0 tum fritt utrymme ovanfér luckans ovansida kravs for
montering och borttagning av den infallda apparaten.

+ Om enheten installeras i ett skap med luckor, till vilket &ven raknas skap med draperi
eller forlangd skyddskapa, maste ett flexibelt franluftsror pa 10,2 cm /4,0 tum
anvandas for utloppsventilering. Anslut roret till den nedre utloppsslangen genom
att fasta slangens &nde pa enhetens utloppsfordelare. Lat roret l6pa ut ur skapet for
ordentlig ventilation. Flera enheter bor inte ventileras via ett gemensamt grenrér,
utan till separata stallen med separata ventilationsror.

+  Nar halen ska skéras ut vid montering av flera infallda enheter bor apparaternas
kanter placeras med minst 30,5 cm /12,0 tums mellanrum fran varandra for att
mojliggdra snabb rengdring och ordentlig ventilation mellan apparaterna.

+  Det rekommenderas att du vid installation av en infalld enhet pa 120 V har minst ett
uttag pa 20 ampere per apparat under banken, pa ett avstand inom 1,8 m /6 fot fran
apparaten. Enheter pa 220 V och 100 V kraver en dedikerad ledning. Konsultera en
elektriker angaende lémpliga elektriska behov.

+ Deninféllda enheten kraver dven en packning (medfoljer i apparatens
originalférpackning) som placeras mellan maskinen och banken.

+Hanvisa till mallen till The Quiet One® In-Counter (medféljer i apparatens
originalférpackning) for detaljerade riktlinjer gallande installation.

Underhdngande eller viagg

~

30,5¢m /12,0 tum 30,5¢m /12,0 tum

e

30,5cm /12,0 tum

Gronreened

| OHALI
| ARBETSBANK |

EXTRA ENHET

(om tillampligt)

EXTRA ENHET ! !
(om tillampligt) Skar:111cm /4,4 tum ™!
1 149cm/59tum )
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Rengdringsmedel: Anvénd inte slipande rengéringsmedel eller koncentrerat
blekmedel vid rengéring. Anvand inga rengéringsmedel som innehaller
kvaternara desinfektionsmedel pa komponenterna av polykarbonat (dvs.
Advance®-tillbringare och skydd). Anvand inga av féljande rengdringsmedel:
maskindiskmedel, ugnsrengérare, stalull eller andra slipande dynor.

Skydd: Tvatta inte skyddsluckan, handtaget eller det bakre skyddet i diskmaskin.

Vi rekommenderar inte att handtaget tas loss under rengéring. Om du &nda véljer

att ta loss handtaget fran skyddet, se da till att inte spanna &t det for hart nar du

satter tillbaka det pa skyddet. Om du gér det kan det skadas.

Tillbringare: Lat inte blandningar, vétskor eller livsmedel torka i tilloringaren.

Skolj efter anvandning. Torra produkter kan fastna runt knivarna och férsvaga/

riva lagringstatningen nar den startas igen. Stall inte tillbringaren i frysen.

Extremt 1ag temperatur i kombination med varma ingredienser och/eller knivens

omedelbara snabbverkan kan fa tillbringaren att spricka. Rekommenderas inte fér

diskmaskin eller mikrovagsugn.

Ljudddmpande packning: Diska inte i diskmaskin. Hoga temperaturer och

kemikalier kan gora att plattan svaller. Blotlagg den inte. Packningen kan

absorbera vatten och svalla.

Den kan behova 24-48 timmar for att torka och aterfa sin ursprungliga storlek.

Knivanordning: BI6tlagg inte knivens blandarenhet.

* Vrid ur éverflodigt vatten fran trasan eller svampen vid rengéring runt

kontrollerna och alla elektriska komponenter.

** For att forlanga livslangden pa tilloringare av polykarbonat rekommenderar
Vitamix att man anvénder ett medel med 1ag pH-balans, som ett flytande
diskmedel (Ivory Liquid®). Pa grund av polykarbonaters natur ar maskindisk
inte rekommenderat.

*** Rekommenderad desinficerande [6sning: 7,4 ml /1,5 tsk blekmedel fér industri-

ller hushallsbruk i 1,9 1 /2 gt vatten.

N /

Basstation/kontrollpanel: Dra ut elsladden och tvatta forsiktigt den utvandiga

ytan med en mjuk bomullstrasa som fuktats med en mild [6sning av varmt vatten*
och ett icke-slipande rengoéringsmedel eller icke-slipande sprejrengéringsmedel.

Var forsiktig sa att du inte repar eller skrapar displayfonstret pa kontrollpanelen.
Sank aldrig ner basstationen i vatten eller annan vétska. Torka med en mjuk
bomullstrasa.

Lock: Diska i varmt vatten med diskmedel. Skélj rent under rinnande vatten

och torka.

Skyddslucka: Skyddet kan tas bort och rengoéras under rinnande vatten med en mjuk
trasa. Torka och sétt tillbaka pa basen.

Ljudddampande packning och tillbringarens centreringsplatta: Den ljuddémpande
packningen som sitter mellan basen och skyddsluckan kan tas bort fér att rengdras
genom att du helt enkelt drar loss den fran basen nar skyddet tagits bort.

Tvatta packningen och plattan i varmt vatten med tvéattmedel i. Skolj rent under
rinnande vatten och torka. Montera fére anvandning. Nér du ska satta tillbaka

den ljuddampande packningen ldgger du den bara pa basen och ser till att den
passar exakt mot centreringsplattan. Satt fast ljuddampningskapan. Se till att
packningen sitter som den ska mot blendern och centreringsplattan. Packningen och
centreringsplattan ska ligga platt mot basstationen.

Tillbringare: Advance®-tilloringaren &r utformad for att motsta kemikalier. For
maximal livslangd pa tilloringaren rekommenderas dock att den rengérs for hand.
Rengdring: Diska alla tilloringarens delar i varmt vatten med diskmedel. Sklj och Iat
rinna av. Bl6tlagg inte knivens blandarenhet.**

Rengdring: Om alla fasta rester har avlagsnats ska tillbringaren fyllas till

% med ett desinficeringsmedel.*** Sétt tillbaka tillbringaren pa basstationen

och tryck fast det tvadelade locket ordentligt. Kér apparaten pa hog hastighet

i 30 sekunder. Sténg av apparaten och lat blandningen vara kvar i tillbringaren

i ytterligare en och en halv minut. Hall ut innehallet. Satt tillbaka tilloringaren

pa basstationen och kér den tom i ytterligare 5 sekunder. Skéljes inte efter
desinficering. Lat tillbringaren lufttorka.




FELSOKNING

Problem:

« Hogt ljud fran mixerns knivar.

« Tilloringarens knivar snurrar inte.
+  Okade vibrationer.

« Lackage fran tillbringarens botten.

Méjliga atgarder:

a. Trasig eller sliten drivhylsa. Ersatt (artikel nr 891). Anvisningar medféljer
komponenten.

b. Se efter om knivanordningen har |6sa, skadade eller naggade delar och
byt ut dem.

c. Dra at Iasmuttern medurs med lasmutternyckeln tills den &r tattsittande.

« Hogt malande ljud fran mixerns motor.

Skadade motorlager, kanske maste apparaten repareras.

* Maskinen startar inte.

« Displayfonstret visar inte "Ready” (Klar).

a. Kontrollera igen att elsladden sitter ordentligt i vagguttaget.
b. Kontrollera att P&/Av-brytaren star i laget Pa.

c. Stall Pa/Av-brytaren ilaget Av och starta om apparaten.

* Apparaten startar och stangs sedan av.

Kontrollera stromférsorjningen till apparaten.

+ Displayfénstret visar "SHUT DOWN SEE MANUAL” ("STANG AV
SE BRUKSANVISNINGEN”).

Lat apparaten svalna under en timme och starta om.

+ Displayfonstret visar "MOTOR LOCKED PROGRAM
TERMINATED” ("MOTORN LAST PROGRAMMET AVSLUTAT”).

Lat apparaten svalna under en timme och starta om.

« Apparaten gar ojamnt.

+ "NO PROGRAM” (INGET PROGRAM) visas nar man trycker pa
en knapp.

+  Den knapp som tryckts ner startar fel program.

« Apparaten gar igang av sig sjalv.

+  Ensarskild programknapp ar felaktig.

< Apparaten fungerar inte nar man provar férsta gangen.

« Apparaten fungerar, men det visas ingen information pa
skarmen.

« Programknapparna kdr mixern pa samma hastighet.

a. Stang av apparaten och starta den igen fér att aterstalla programmeringen.

b. Forsok med att koppla apparaten till ett annat vagguttag.

« Displayfonstret visar "CORRUPT DATA” ("FELAKTIGA DATA”).

Sténg av apparaten och starta den igen for att aterstalla programmeringen.

« Displayfonstret visar "THERMAL SENSOR FAILURE”
("VARMESENSORFEL”).

Ring till Vitamix tekniska support.

« Apparaten stannar mitt i mixcykeln och aterstélls. Displayfonstret
visar "VITAMIX GENERAL PROGRAM” ("VITAMIX ALLMANT
PROGRAM”) och déarefter "READY” (KLAR).

a. Koppla in apparaten i en egen stromkalla.

b. Kontrollera att ingen lang férlangningssladd &r kopplad till apparaten.

* Om apparaten ar 6verhettad: Motorn stannar och meddelandet
”MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE THE CONTAINER,
THEN PRESS START” ("MOTORN AR OVERHETTAD TA
BORT TILLBRINGAREN, TRYCK SEDAN PA START”)
rullar i displayfonstret, medan orden "HOT SHUTDOWN”
("AVSTANGNING PGA OVERHETTNING”) visas kontinuerligt pa
skarmen for att underratta dig om problemet.

Ta bort tillbringaren, stang skyddsluckan och tryck pa knappen Start/Stopp
och kor apparaten i tva minuter.

Na&r motorn kallnat visas "READY” ("KLAR”) i displayfonstret.
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The Quiet One®

Elektriska krav:

+ 120V, 50/60 Hz, 15 amp

«  Anvénder en trestiftsjordad sladd fran USA.

«  Ett uttag pa 20 ampere per apparat rekommenderas.
Férlangningssladdar far inte anvindas med apparaten.
+ 220-240V, 50/60 Hz, 1300-1550 W

+ 100 V (Japan), 50/60 Hz, 1000 W

Matt pa arbetsbénk:

+ 457 cm /18 tum hég med sténgt lock

+ 64,2cm /24,5 tum hog med ppet lock

« Djup: 27,2 ¢cm /10,7 tum med handtag

+ Bredd: 21,6 cm /8,5 tum

Matt i arbetsbénk:

« 419 cm /16,5 tum hég med stangt lock

« 584 cm /23,0 tum hég med dppet lock

« Djup: 27,2 ¢cm /10,7 tum med handtag

+ Bredd: 21,6 cm /8,5 tum

+  Djup under arbetsbanken: 3,0 cm /1,2 tum

ATERVINNINGSINFORMATION

Produkten har levererats fran en miljdmedveten tillverkare.

Produkten kan innehalla &mnen som kan vara skadliga for
miljon om den kasseras pa platser (soptippar) som inte &r
lampliga enligt lagstiftningen.

Den verkryssade symbolen med soptunna pa hjul finns pa
produkten for att uppmuntra dig att alltid ldmna saker till L
atervinning nar det ar majligt.

Ta ansvar for miljén och atervinn produkten via en
atervinningscentral nar den inte langre ska anvandas.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138, USA

vitamix.com

©2016 Vita-Mix" Corporation. Ingen del av denna publikation far reproduceras eller éverféras i ndgon form eller pa ndgot satt, eller sparas i en databas
eller ett informationssdékningssystem, utan skriftligt tillstand fran Vita-Mix® Corporation.

124067_REV A 12/16 TRANSLATIONS
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5 Vitamix

®
Station de mixage The Quiet One

VMO145, VM0145A, VMO0145B, VYM0145C, VMO149 et VMO149A

SYMBOLES

Avertissement

Mise en garde

Ne touchez JAMAIS les piéces en rotation. Ne mettez pas
les mains ni les ustensiles dans le récipient.

Faites fonctionner le blender uniquement avec le couvercle et
le bouchon du couvercle en place.

Risque d'électrocution Lisez le manuel de I'utilisateur

Température élevée lors du mélange de liquides chauds Ne pas immerger

@@ D>

N'introduisez rien dans le récipient lorsque le blender est
en fonctionnement.

Marche / arrét

S
o

Débranchez I'appareil quand vous ne I'utilisez pas, avant de le nettoyer, avant de changer d'accessoire ou d'approcher des piéces en
rotation lorsque le blender est en marche.

® = B>

Anglais 1
Allemand n
Suédois 21
Francais 31
Russe 41
Espagnol 51
Italien 61
Portugais 71
Arabe 81

Vita-Mix" Corporation

Division commerciale

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138, Etats-Unis

Tél. (Etats-Unis et Canada) : 1 800 437-4654

Tél. (en dehors des Etats-Unis et du Canada) : 1440 782-2450
, ) . ) . . Service technique : 1800 886-5235
Pour découvrir la gamme compléte des produits Vitamix, Courrier électronique : commercial@vitamix.com

consultez le site vitamix.com. commercialts@vitamix.com



Pour éviter tout risque de blessure.

doivent étre respectées, notamment celles qui suivent.

Risque d'électrocution.

Utilisez EXCLUSIVEMENT une prise raccordée a la terre.
NE RETIREZ PAS la mise a la terre.

N'UTILISEZ pas d'adaptateur.

N'UTILISEZ pas de rallonge électrique.

A AVERTISSEMENT

Lisez attentivement le mode d'emploi avant d'utiliser cet appareil. Des mesures de précaution élémentaires

A AVERTISSEMENT

Le non-respect des instructions fournies peut provoquer un risque d'électrocution, voire la mort.

LISEZ L'ENSEMBLE DES INSTRUCTIONS, CONSIGNES DE SECURITE ET

AVERTISSEMENTS AVANT D'UTILISER LE BLENDER.

1. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter tout risque de choc électrique, n'immergez pas I'embase moteur
dans de I'eau ou un autre liquide.

3. L'appareil doit étre surveillé de prés par un adulte s'il est utilisé par des
enfants ou a proximité d'enfants.

4. Débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale lorsque I'appareil
Vitamix® n'est pas utilisé, au moment de le démonter, lorsque vous devez
ajouter ou retirer des piéces, et avant de le nettoyer plus en profondeur.

5. Ne touchez jamais les pieces en mouvement, particulierement les couteaux.
6. N'utilisez jamais un appareil ne fonctionnant pas correctement, étant tombé
ou endommagé de quelque maniére que ce soit, ou dont le cable ou la

prise électrique est endommagé(e). Si vous avez acheté votre appareil aux
Etats-Unis, appelez |'assistance technique Vitamix au 800 886-5235 pour
que votre appareil soit examiné, réparé, éventuellement échangé ou bien
pour que ses fonctions électriques ou mécaniques soient ajustées. Si vous
avez effectué votre achat en dehors des Etats-Unis, veuillez contacter votre
distributeur Vitamix agréé, ou prendre contact avec la Division internationale
Vitamix au +1 440 782-2450 ou encore par e-mail : international@vitamix.com
pour trouver un distributeur prés de chez vous.

7. Nutilisez pas d'accessoires non recommandés ou non vendus par Vitamix.
Vous risquez alors d'annuler la garantie. Il est déconseillé d'altérer ou de
modifier ce produit de quelque facon que ce soit, au risque de causer
des blessures.

8.  N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

9. Ne laissez pas le cordon d'alimentation entrer en contact avec des surfaces

chaudes ou pendre d'une table ou d'un comptoir.

Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére a gaz ou

électrique, ou bien dans un four chaud et ne le laissez pas entrer en contact

avec des surfaces chaudes. Les sources extérieures de chaleur peuvent
endommager l'appareil.

1. Gardez les mains et les ustensiles a I'extérieur du récipient lorsque le
moteur est en marche afin d'empécher tout risque de blessures graves ou
de dommages a I'appareil Vitamix. Une spatule en caoutchouc peut étre
utilisée, mais uniquement lorsque I'appareil Vitamix ne fonctionne pas.

12.  AVERTISSEMENT : Les couteaux sont tranchants. Manipulez-les avec
précaution.

* N'essayez jamais de retirer les couteaux alors que le récipient se
trouve sur I'embase moteur.

« N'utilisez pas I'appareil avec des couteaux desserrés, éraflés ou
endommagés. Remplacez-les immédiatement.

* Pour éviter de vous blesser, ne placez jamais un ensemble de
couteaux directement sur I'embase moteur si le récipient Vitamix
n'est pas déja installé.

13.  La capacité maximale équivaut aux onces (litres) indiquées sur le récipient,
a savoir 48 onces / 1,4 litre (une quantité moindre est requise pour les
préparations épaisses).

14. Utilisez toujours I'appareil Vitamix avec le couvercle correctement

maintenu en place.
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15.

18.

L'écran d'affichage se rayera si vous utilisez un tampon a récurer ou un objet
tranchant sur celui-ci. Nettoyez le panneau de contréle en I'essuyant a 'aide
d'un chiffon doux.

L'appareil ne peut pas étre nettoyé au jet d'eau.

Pour une installation de 120 V, il est recommandé de disposer d'au moins
une sortie de 20 A par appareil, dans les 6 pi. / 1,8 m de I'appareil Vitamix.
Les unités de 220 V et de 100 V requierent une ligne spéciale. Consultez

un électricien pour connaitre les exigences électriques.

MISE EN GARDE : mettez I'appareil hors tension ou débranchez-le avant de
toucher les pieces en rotation. Coupez I'alimentation de I'appareil pendant
la nuit ou lorsqu'il est laissé sans surveillance.

Conservez ces instructions de sécurité

A AVERTISSEMENT !

REMARQUES IMPORTANTES !

Aux Etats-Unis, le cordon d'alimentation du blender Vitamix est équipé d'une
fiche a trois branches (mise a la terre) qui s'insére dans une prise murale a trois
douilles (Figure A). En dehors des E.-U., ce cordon varie en fonction du pays.

Des adaptateurs (Figure B) sont disponibles pour les prises a deux douilles.
Ne coupez ni n'enlevez pas la troisiéme branche (mise a la terre) de la prise
ou du cordon d'alimentation.

Demandez conseil & un électricien au cas ol vous ne sauriez pas si votre prise
murale est raccordée a la terre via le cablage du batiment. Avec une prise murale
a deux douilles correctement mise a la terre, raccordez I'appareil en branchant

la languette de I'adaptateur au cache de la prise murale a I'aide d'une vis dans

le centre du cache (Figure B).

Les adaptateurs a trois branches ne sont pas utilisés
au Canada.

w w
) (1)

==

FIGURE A

FIGURE B

LES INSTRUCTIONS REPRISES DANS CE MANUEL D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN NE
COUVRENT PAS TOUS LES PROBLEMES ET SITUATIONS SUSCEPTIBLES DE SE PRODUIRE.
FAITES PREUVE DE BON SENS ET DE PRUDENCE LORSQUE VOUS UTILISEZ ET
ENTRETENEZ UN APPAREIL.




GARANTIE LIMITEE

Afin d'optimiser la durée de vie de votre produit Vitamix* et de le maintenir en bon état

de fonctionnement, veuillez suivre quelques conseils simples d'entretien :

1 Inspectez régulierement la douille d'entrainement afin de détecter toute trace
d'usure, de fissure ou de rupture visible. Si vous trouvez des dommages, remplacez
la douille d'entrainement par la douille d'entrainement supplémentaire incluse avec
votre blender. Pour acheter des douilles d'entrainement supplémentaires, contactez
Vitamix au 1800 437-4654 (1-800-4DRINK4) afin de trouver un vendeur prés de
chez vous. Pour les clients en dehors des Etats-Unis, contactez votre distributeur
Vitamix autorisé, appelez la Division internationale de Vitamix au +1 440 782-2450
ou envoyez un e-mail a international@vitamix.com pour trouver un distributeur
prés de chez vous.

2. Faites pivoter manuellement I'ensemble de roulements des couteaux pour vous
assurer qu'il tourne sans encombre, sans pour autant tourner librement. Si le
couteau ne tourne pas facilement ou si sa rotation est trop libre, contactez Vitamix
au 1800 437-4654 (1800 4DRINK4) pour obtenir des informations relatives a
la garantie ou pour trouver un vendeur prés de chez vous. Pour les clients en
dehors des Etats-Unis, contactez votre distributeur Vitamix autorisé, appelez la
Division internationale de Vitamix au +1 440 782-2450 ou envoyez un e-mail a
international@vitamix.com pour trouver un distributeur prés de chez vous.

3. N'utilisez jamais I'appareil sans que le socle de centrage ne soit correctement placé
sur I'embase. Vita-Mix” Corporation (ci-aprés dénommée « Vita-Mix ») garantit
a l'utilisateur final original (preuve d'achat requise) qui a fait 'acquisition d'un
appareil aux Etats-Unis que son blender commercial Vita-Mix (ci-aprés dénommé
« Matériel ») est exempt de défauts matériels et de fabrication pendant la période
de garantie applicable au Matériel, telle que décrite ici, et est soumis aux conditions
présentées ci-dessous.

Embase moteur

Vita-Mix garantit a I'utilisateur final original que :

« Sil'embase moteur présente une défaillance dans les trente (30) jours a compter de
la date d'achat, Vita-Mix remplacera I'embase moteur sans frais.

+  Sil'embase moteur présente une défaillance apres trente (30) jours mais dans |'année
a compter de la date d'achat, en raison d'un défaut matériel ou de fabrication, Vita-
Mix assumera le colt des pieces et de la main-d'ceuvre nécessaires a la réparation de
I'embase moteur.

+ Sil'embase moteur présente une défaillance aprés un an mais dans les trois (3) ans a
compter de la date d'achat, en raison d'un défaut matériel ou de fabrication, Vita-Mix
assumera le colt des pieces jugées nécessaires a la réparation de I'embase.

couvercle, ble de ¢ douille d’entrainement et protection
anti-bruit (si incluse)

Le récipient, le couvercle, I'ensemble de couteaus, la douille d'entrainement et, si incluse,

une protection anti-bruit fabriquée par Vita-Mix, sont garantis contre tout défaut matériel

et de fabrication pendant un an a compter de la date d'achat.

Conditions

+  Les garanties contenues ici ne sont valables que pour I'utilisateur final original et elle
ne sont pas transférables. Une preuve d'achat est requise pour toute demande de
garantie.

+  Cette garantie constitue I'unique recours de I'acheteur, énonce les seules obligations
de Vita-Mix et ne couvre pas une usure normale, une utilisation excessive, une
mauvaise utilisation, une négligence, une modification apportée a I'embase ou au
récipient (ou a la protection anti-bruit), ni I'exposition a des conditions extrémes.

La présente garantie est uniquement valide si le Matériel est utilisé conformément
au manuel d'instructions fourni (qui peut également étre consulté a I'adresse
www.vitamix.com/foodservice).

+  Le cas échéant, une mauvaise installation ou ventilation dans le cas du modéle
encastré, ou le placement du Matériel dans une protection anti-bruit non fabriquée
par Vita-Mix, annule la garantie.

+  Cette garantie s'annule lorsque des réparations apportées au Matériel sont réalisées
par une personne autre qu'un employé de Vita-Mix ou un centre d'entretien Vita-Mix
autorisé. Vita-Mix n'est pas responsable du cot engendré par des réparations non
autorisées.

+ Laseule obligation de Vita-Mix au titre de cette garantie consiste a réparer ou a
remplacer la ou les piéces sous garantie, comme déterminé exclusivement par
Vita-Mix.

h

En aucun cas, que ce soit par rapport au contrat, a un u ,auneg ie,
aun tort (y compris une négligence), a une responsabilité stricte ou autre, Vita-Mix

ne pourra étre tenue ble de tout d particulier, indirect ou consécutif,
incluant, sans s'y limiter, la perte de bénéfices ou de revenus. La garantie limitée
ci-dessus constitue votre unique recours, et vous et Vita-Mix réfutez expressément par
les présentes toute autre garantie ou condition, expresse ou implicite, réglementaire
ou autre, incluant toute garantie implicite de qualité marchande et garantie implicite
d'adéquation a un usage particulier et, sans restreindre la portée de ce qui précede,
vous et Vitamix réfutez exp! par les pré dans la mesure ol le permet la
loi, I'application de toute législation relative a la vente de biens et de la Convention des
Nations Unies sur les contrats de vente internationale de marchandises, si applicables.
Certaines juridictions ne permettent pas de limitation des garanties implicites ou des
dommages particuliers, indirects ou consécutifs.

Aucun employé de Vita-Mix ni aucune autre personne n'est autorisée a donner une
garantie supplémentaire ou a apporter des modifications a la présente garantie.

Pour obtenir les informations relatives a la garantie des appareils achetés en dehors

des Etats-Unis, contactez votre distributeur Vita-Mix autorisé, appelez la Division
internationale de Vita-Mix au +1 440 782-2450 ou envoyez un e-mail a
international@vitamix.com pour trouver un distributeur prés de chez vous.

Dans le cas ou votre blender Vita-Mix aurait besoin d'un entretien ou de réparations
couvertes par les conditions de cette garantie, veuillez appeler Vita-Mix Corporation
pour toute aide concernant la garantie. Pour les appareils achetés aux Etats-Unis,
appelez |'assistance technique Vita-Mix : 800 886-5235. Pour le matériel acheté

en dehors des Etats-Unis, contactez votre distributeur Vita-Mix autorisé, appelez

la Division internationale de Vita-Mix au +1 440 782-2450 ou envoyez un e-mail a
international@vitamix.com pour trouver un distributeur prés de chez vous.

Les clients doivent assumer les colts inhérents au transport pour I'entretien couvert par
la garantie.

Comment faire appliquer la garantie et obtenir des réparations

Qui contacter pour I'entretien et les réparations couverts par la garantie. Dans le cas

ol votre blender Vitamix aurait besoin d'entretien ou de réparations couverts sous les
conditions de cette garantie, veuillez appeler Vita-Mix Corporation, un centre de service
autorisé ou un distributeur local pour toute aide concernant la garantie.

. Pour le Matériel acheté et situé aux Etats-Unis et au Canada, appelez le service
clientéle commercial de Vitamix au numéro : 800 437-4654.
. Pour le Matériel acheté en dehors des Etats-Unis : contactez votre

distributeur Vitamix autorisé, appelez la Division internationale de Vitamix au
+1(440) 782-2450 ou envoyez un e-mail a international@vitamix.com pour
trouver un distributeur prés de chez vous.
Vous devrez fournir une preuve d'achat du Matériel. Si I'équipe d'assistance technique
distante ne peut réparer le Matériel a distance, le Matériel devra faire I'objet d'un
entretien. L'équipe vous aidera a trouver un centre d'entretien autorisé ou a retourner
le Matériel & Vitamix.

C édier le Matériel a Vitamix pour le faire réparer

A. Obtenez un Numéro d'autorisation de retour avant I'expédition. Ne retournez ni
n'envoyez de Matériel sans I'autorisation de Vitamix. Vitamix ne sera en aucun cas
responsable du colt de réparations non autorisées. Tous les retours de Matériel
doivent avoir leur Numéro d'autorisation de retour (« RA ») clairement indiqué
sur I'extérieur de leur boite. Tout Matériel envoyé a Vitamix sans autorisation
ou accord préalable sera renvoyé a I'adresse de I'expéditeur « tel quel », sans
réparation.

B. Emballez correctement I'élément retourné. Tout article renvoyé a Vitamix doit
étre expédié dans son emballage d'origine ou dans un emballage suffisant.
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Instructions d'utilisation des boutons de
programmes préréglés

Les réglages de base pour les 6 boutons de programmes préréglés pour The Quiet
One* sont indiqués ci-dessous. Ces programmes, numérotés de 1a 6, correspondent
aux cycles de mélange adaptés aux boissons les plus fréquemment préparées. Selon
la viscosité de la boisson que vous préparez, 'appareil fonctionnera pour un cycle
complet en fonction de votre choix de programme préréglé. L'appareil s'arrétera
automatiquement lorsque le cycle est terminé. Un cycle peut varier en vitesse et

en durée. Les options préréglées de votre appareil peuvent varier en fonction des
modifications apportées aux programmes ou des différences dans les recettes ;

les résultats obtenus peuvent également varier.

BOUTON 1: Usage général / boisson fouettée - mélange les boissons fouettées
et les boissons légéres a base de jus et de glace pour leur donner
une consistance crémeuse. (:18)

BOUTON 2 : Double boisson fouettée - mélange les boissons similaires a celles
du bouton 1, mais en plus grande quantité. (:18)

BOUTON 3 : Café glacé et jus - mélange les boissons au café légeres pour leur
donner une consistance crémeuse. (:18)

BOUTON 4 : Boissons a la creme glacée - mélange les boissons contenant de
la créme glacée dure pour leur donner une consistance fouettée
épaisse. (:28)

BOUTON 5 : Boissons a la creme glacée doubles et difficiles a mélanger. (:20)

BOUTON 6 : Boisson fouettée épaisse et difficile a mélanger - mélange les fruits
congelés épais et les ingrédients durs pour obtenir une boisson
fouettée épaisse, mais consistante. (:28)

Conseils de mélange

1. Placez d'abord les liquides et les aliments mous dans le récipient, puis les
aliments solides et la glace en dernier. Bien que cela ne soit pas nécessaire
pour le mélange, vous pouvez couper ou émietter les aliments en petits
morceaux pour pouvoir les mesurer plus précisément. Il est recommandé
d'utiliser des fruits décongelés ou partiellement décongelés.

2. Enregle générale, par rapport aux autres blenders, vous n'avez pas besoin
d'autant de glace pour préparer une boisson glacée avec The Quiet One®.
Si votre préparation géle, essayez de réduire la quantité de glace.

3. Placez le récipient sur I'embase moteur en I'alignant sur le socle de centrage
ancré dans I'embase (le moteur doit étre totalement arrété afin que vous
puissiez positionner le récipient). Les bols ne doivent pas étre utilisés pour
des aliments durs ou secs. Evitez de faire fonctionner votre appareil lorsque le
bol est vide.

4. Utilisez toujours un couvercle qui soit fermement fixé pendant le mélange.

5. Branchez I'appareil dans la prise la plus proche (s'il est débranché). Allumez
le bouton de mise sous tension. Choisissez le programme désiré en appuyant
sur I'un des boutons de programmation 1a 6. L'appareil commencera
immeédiatement son cycle dans le programme choisi et s'arrétera lorsque ce
dernier sera terminé. (REMARQUE : chaque bouton déclenche un mélange
ayant une combinaison différente en termes de vitesse et de durée).

6. Lorsque I'un des six boutons de programmation est enclenché, I'appareil
démarre et s'arréte automatiquement. Si vous appuyez sur un autre bouton
préprogrammé, l'appareil arrétera le programme.

7. Lorsque le cycle est terminé, le blender s'arréte. Attendez I'arrét complet
des couteaux avant de retirer le couvercle et le bol du socle-moteur.

8.  Retirez le bol, versez, garnissez et servez la boisson.

9. Mettez l'interrupteur On / Off sur Off lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.
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Conseils d’entretien

* Ne cognez jamais le bol contre une surface pour décoller les ingrédients. Retirez
le récipient de I'embase et utilisez une spatule en caoutchouc pour décoller les
préparations épaisses du fond du récipient.

* Ne secouez jamais un bol quand il est en marche sur I'appareil.
* Ne retirez jamais le bol avant que I'appareil ne soit complétement arrété.

* Ne démarrez jamais le moteur avant que le bol ne soit en place.

A AVERTISSEMENT !

* Mettez I'appareil hors tension ou débranchez-le avant de toucher les pieces
en rotation. Coupez I'alimentation de I'appareil pendant la nuit ou lorsqu'il est
laissé sans surveillance.

« Si vous entendez un changement dans le son que fait I'appareil, ou si un objet
dur ou étranger entre en contact avec les couteaux, ne servez pas la boisson.
Vérifiez votre ensemble de couteaux afin de détecter toute piéce desserrée,

éraflée ou manquante. Le cas échéant, remplacez I'ensemble de couteaux par

un nouveau. )
REMARQUES IMPORTANTES ! =™\

« Vérifiez vos couteaux tous les jours afin de détecter toute piece desserrée,
éraflée ou manquante. Si une piéce est desserrée, éraflée ou manquante,
remplacez I'ensemble de couteaux avant toute utilisation. Ne serrez pas la
vis a téte hexagonale (sur le dessus de I'ensemble de couteaux). Si elle est
desserrée, remplacez immédiatement I'ensemble de couteaux.

Les instructions reprises dans ce manuel d'utilisation et d'entretien ne
couvrent pas tous les problémes et situations susceptibles de se produire.
Faites preuve de bon sens et de prudence lorsque vous utilisez et entretenez
un appareil.

Sur toutes les unités, la protection thermique intégrée effectue le suivi de

la chaleur du moteur et avertit I'utilisateur pour éventuellement arréter

le moteur si jamais ce dernier surchauffe. Au moment d'une surchauffe,
I'affichage invitera I'utilisateur a retirer le récipient et a faire fonctionner
I'appareil jusqu'a ce qu'il ait refroidi. L'opération dure environ deux minutes.
Consultez la section « Refroidissement du moteur » pour obtenir des
instructions détaillées. Lorsque la protection thermique coupe le moteur,
examinez vos techniques de travail et vos instructions. Vos préparations
sont peut-étre trop épaisses ou contiennent trop d'ingrédients. Vous pouvez
ajouter davantage de liquide et consulter le service a la clientéle Vitamix® ou
Kvotre distributeur Vitamix local si vous avez besoin d'aide.

/




00 o
V=

Pulsation Rapide /
Lente

Controle de vitesse Programmes préréglés

Bouton de mise sous tension : Situé a I'arriére du socle-moteur, l'interrupteur

On / Off (Marche / Arrét) controle I'alimentation électrique de I'appareil. Quand
I'appareil est branché, positionnez l'interrupteur sur On (Marche) pour préparer
I'appareil a mélanger. Positionnez I'interrupteur sur Off (Arrét) pendant la nuit ou
lorsque I'appareil est laissé sans surveillance.

Bouton Start / Stop (Démarrage / Arrét) : appuyez sur le bouton Start(<>) /
Stop(@) (Démarrer / Arréter) pour démarrer et faire fonctionner I'appareil, et pour
faire tourner le couteau. Appuyez a nouveau sur le bouton Start / Stop pour arréter
I'appareil et les couteaux.

Boutons Speed (Vitesse) : appuyez sur le bouton A pour augmenter graduellement
la vitesse du couteau, par incréments de 1%, jusqu'a 100 %. Appuyez sur le bouton
'V pour diminuer graduellement la vitesse du couteau, par incréments de 1%, jusqu'a
7 %. La vitesse est utilisée pour définir la vitesse de mixage des boutons Pulse
(Impulsion) et Start / Stop (Démarrer / Arréter).

Boutons de programmes préréglés : Ces boutons, numérotés de 1a 6, correspondent
aux cycles de mélange préprogrammés adaptés aux boissons les plus fréquemment
préparées. Selon la viscosité de la boisson préparée, lorsque vous choisissez I'un des
six boutons de programmes préréglés, 'appareil sera lancé pour un cycle complet.
L'appareil s'arrétera automatiquement lorsque le cycle est terminé. Un cycle peut
varier en vitesse et en durée. Chaque bouton peut étre reprogrammé pour n'importe
quelle recette grace a une programmation personnalisée ou en reprogrammant |'une
des 34 recettes disponibles. En raison de la différence dans les recettes, vous pouvez
obtenir des résultats différents.

Ecran d'affichage : Cette zone, en fonction du bouton enfoncé, affiche divers
messages concernant le fonctionnement. Lorsque I'appareil est branché, le message
« Ready » (Prét) apparait.

REMARQUES IMPORTANTES!
N

Bouton Start / Stop (Démarrer / Arréter) : 'appareil s'arrétera si vous
appuyez sur I'un des boutons de programmes préréglés lorsque le moteur
est en marche.

Bouton Speed (Vitesse) : Ces réglages seront réinitialisés si I'alimentation

électrique est interrompue.

Boutons Pulse (Pulsation) : La pulsation permet d'augmenter ou de

diminuer rapidement la vitesse du couteau pour mélanger ou rafraichir

une boisson. Appuyez sur J_|‘— pour augmenter la vitesse du moteur
entre 51 % et 100 %. Appuyez sur J_L— pour diminuer la vitesse du moteur
entre 50 % et 7 %. Le bouton Pulse (Pulsation) annule le programme en
cours tant qu'il est enfoncé. Lorsqu'il est relaché, le programme original
continue son cycle.

+ Lavitesse d'impulsion haute (I ) et d'impulsion lente (I L-) est
déterminée a |'aide des boutons Speed (Vitesse). Pour régler celle-ci,
appuyez sur le bouton Speed (Vitesse) A ou ¥ tout en maintenant
enfoncé un bouton Pulse (Impulsion) jusqu'a ce que la vitesse du
moteur souhaitée soit atteinte. La vitesse de pulsation restera réglée
au niveau souhaité jusqu'a ce qu'elle soit a nouveau modifiée avec
les boutons Speed (Vitesse).

. /

Panneau de contrdle de I'utilisateur : vous
pouvez accéder au panneau de controle en
activant l'interrupteur d'alimentation électrique
situé a l'arriére de I'embase moteur tout en
appuyant sur le bouton 2.

« Lorsque I'appareil est mis sous tension,
I'affichage fait défiler trois écrans. Le premier
indique la version actuelle du programme. Le
deuxiéme indique le programme en cours de
fonctionnement sur I'appareil. Le troisieme
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VITA-MIX ADVANCE
PROGRAM #201
indique la température du moteur (NORM,
WARM, HOT - NORMAL, CHAUD, TRES CHAUD), ERRENIRROGRAN

et le nombre total d'heures de fonctionnement, y compris pendant la fabrication
et les essais. Cette durée ne peut étre effacée. Une fois que cet écran apparait, le
bouton 2 peut étre relaché.

* Appuyez sur le bouton 2 dans un délai de 12 secondes pour parcourir les réglages
du menu.

* Appuyez une fois pour afficher le minuteur. La durée de fonctionnement totale est
enregistrée en heures, en minutes et en secondes ; notamment pour les opérations
de production et de test. Ce temps ne peut étre effacé.

+ Appuyez sur ce bouton une deuxiéme fois pour afficher le nom du programme
qui contrdle les boutons de programmation. Si vous utilisez les réglages Advance®,
sur I'affichage apparaitra le message « VITA-MIX ADVANCE PROGRAM »
(PROGRAMME VITA-MIX ADVANCE).

* Appuyez sur ce bouton une troisieme fois pour afficher I'option de réinitialisation
des boutons préprogrammés aux réglages d'usine.

VITA-MIX CORP
VERSION #201

TEMP COUNT TOTAL
NORM 25 100

TIMER HR:  MIN:  SS
0 o

The Quiet One® est préprogrammé avec un programme Advance® qui est
optimisé pour le bol Advance®. Les programmes peuvent étre personnalisés en
utilisant le panneau de contréle, une puce de programmation ou un kit logiciel
de programmation disponible auprés de Vitamix®. Appelez votre distributeur ou

le Service clientéle pour de plus amples informations.
Programmation des boutons préréglés

1. Vous pouvez accéder aux 34 programmes en mémoire en activant l'interrupteur
d'alimentation électrique a I'arriére du socle-moteur tout en maintenant le
bouton High Pulse (Pulsation Rapide) enfoncé. L'écran affichera le message
«BUTTON SET UP » (REGLAGE DU BOUTON).

2. Appuyez sur les boutons Speed (Vitesse) A ou ¥ pour faire défiler les numéros
de recette jusqu'a atteindre la recette souhaitée (pour une description de
chaque recette, consultez la page 36).

3. Appuyez sur le bouton de programmation auquel vous souhaitez assigner
la recette choisie.

Par exemple : Si vous voulez assigner au bouton 11a recette n°17:

. Aprés avoir accédé aux programmes en

mémoire tel que décrit a I'étape 1, vous pourrez

constater le message « BUTTON SETUP »

(REGLAGE DU BOUTON) & I'écran.

Appuyez sur le bouton Speed (Vitesse) A

jusqu'a ce que I'écran affiche la recette 17.

. Appuyez sur le bouton 1 pour appliquer
la recette 17.

. Vous pouvez continuer de programmer les cing
autres boutons ou bien appuyer sur le bouton
High Pulse (Impulsion haute) pour quitter et
continuer a mélanger.

BUTTON SET UP
RECIPE1

N

BUTTON SET UP

RECIPE 17

w

BUTTON SET UP
RECIPE 17 >1

o~

]
m
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Programmation
de votre appareil
avec une puce

Options de recettes Rangées par numéro de recette (n°)
et type de boisson :

n° TYPE DE DESCRIPTION DU TEMPES
- » DEXE-
personnalisée ECISSON o
1. Allumez I'appareil. Usage général / I .
> e récioient et ret ; | 1 boisson fouettée Accélere jusqu'a 60 % pendant 18 secondes 18
. Enlevez le récipient et retournez |'apparei
vers l'arriere de manl_ere a pouvoir voir le Accélere jusqu'a la vitesse Moyenne (45 %) pendant
port de programmation. 2 Double smoothie 6 secondes, puis (58 %) pendant 8 secondes, puis a la 18
- : . H tesse Haute (85 %) pendant 4 second
3. L'arriére de I'appareil vous faisant face, | Vitesse Haute (85 %) pendant 4 secondes
insérez la puce de programmation Accélere jusqu'a LOW (lent) (25 %) pendant 4
personnalisable (les mots « THIS @ 3 Café glacé et jus secondes, puis jusqu'a MED (60 %) pendant 14 18
SIDE FACING TO THE FRONT OF THE @ % ° secondes
MACHINE » (Ce c6té orienté vers l'avant de 23 Boissons 4 la Accélere jusqu'a la vitesse Moyenne (55 %) pendant
! i i i 3 o o
| apparel_l) fglsant fage'sur I_a gauche) daps il 1 4 creme glacée 5 secondes, puis passe 4 [a vitesse Lente (25 %) 128
le port situé sur le coté droit de I'appareil, pendant 7 secondes, puis (12 %) pendant 16 secondes
al oppose du bouton_ de mfse S0us tension. I Boissons a la creme Accélére jusqu'a la vitesse Moyenne (51 %) pendant
Poussez doucement jusqu'a ce que la puce 5 glacée doubles et 10 secondes, puis & la vitesse Haute (85 %) pendant 120
s'enclenche dans le port. L'écran affichera Puce de programmation difficiles & mélanger 10 secondes
le message « NEW MODULE » (Nouveau personnalisée " o
d Ie) Préparations épaisses Accélére jusqu'a la vitesse Lente (15 %) pendant
module). 6 dures 3 mélanger 7 secondes, puis augmente petit a petit a la vitesse 128
4. Dans les 10 secondes, les six boutons de programmation seront reprogrammés Haute (82 %) pendant 21 secondes
et I'écran affichera « Saved » (Enregistré), puis « Ready » (Prét). 5 smoothie moyen Accélere graduellement jusqu'a a vitesse Haute 20
. . 100 % :
5. Enlevez la puce de programmation, remettez-la dans son emballage d'origine 0%
et conservez-la dans un endroit facilement accessible et sar. s Smoothie difficile Accélére graduellement jusqu'a la vitesse Haute 25
y . . " L amélanger (100 %) )
6. Appuyez sur I'un des six boutons de programmation pour afficher sur I'écran
le nom du programme / de la boisson. Accélére jusqu'a la vitesse Moyenne (50 %) pendant
9 Smoothie épais 15 secondes, puis a la vitesse Haute (100 %) pendant :35
rm  mpm - - 20 secondes
Réinitialisation des boutons de
- » = 10 Mélange, jus léger Fonctionne a la vitesse Lente (10 %) 104
programmation aux réglages d'usine
Fonctionne a la vitesse Moyenne-Haute (75 %),
1. Accédez au panneau de controle de I'utilisateur en activant I'interrupteur n Smoothie lourd accélere, ralentit puis accélere jusqua la vitesse 40
d'alimentation électrique a I'arriére du socle-moteur tout en maintenant le Haute (100 %)
bouton 2 enfoncé. Fonctionne & la vitesse Lente (7 %) pendant
2. Lorsque I'appareil est mis sous tension, 'affichage fait défiler trois écrans puis 2 Smoothie difficile 25 secondes, puis accélére rapidement a a vesse :40
Inni A R a mélanger Haute (100 %) pour diminuer a la vitesse Lente (7 %)
s'arréte sur I'écran de statut du moteur. Appuyez a nouveau sur le bouton 2 .
L A . et de nouveau revenir a la vitesse Haute (100 %)
dans un délai de 12 secondes pour parcourir les réglages du menu.
. e . N n . .. é é éle ' 9% K
3. Faites défiler les réglages a Iaide du bouton 2. L'écran affichera le message « 1 s Café glacé standard | Accéére rapidement jusqu'aa vitesse Haute (100 %) 09
TO OVERWRITE CURRENT PROGRAM » (1 pour effacer le programme actuel). o n . )
. . I . 14 Café glacé double Accélere rapidement jusqu'a HIGH (rapide) (100 %) 13
Appuyez sur le bouton 1 pour revenir aux réglages d'origine en usine.
Accélere jusqu'a la vitesse Moyenne (55 %), ralentit
15 Café épais graduellement jusqu'a la vitesse Lente (7 %), puis :30
R E M A R Q U E S I M PO RTA N T E S 1 accélere rapidement jusqu'a la vitesse Haute (100 %)
Accélére jusqu'a LOW (lent) (25 %), puis
) X | . . 16 Cafés multiples accélere graduellement jusqu'a MED (50 %), :25
Puce de programmation : si les étapes de programmaltlon ci-dessus sont puis jusqu'a HIGH (rapide) (100 %)
effectuées et que le programme personnalisé ne s'active pas au cours du
. . o 8o 3 9 i élo
premier cycle de mélange, retournez la puce de 180° (de droite & gauche) _ Accélere jusqu'a LOW‘(Ient) (25%), puis ?“*’e
N 17 Cafés multiples 2 graduellement jusqu'a MED (50 %), puis jusqu'a HIGH :30
et essayez a nouveau. o
(rapide) (100 %)
18 Petit café Accélére graduellement jusqu'a la vitesse Moyenne- 14
Haute (75 %)
19 1-2 Cocktails Accélere jusqu'a la vitesse Haute (90 %) HE
. Accélére jusqu'a la vitesse Moyenne (45 %), puis .
20 3-4 Cocktails accélere jusqu'a la vitesse Haute (100 %) 25
Commence en MED (55 %), puis ralentit jusqu'a LOW
21 T fant 30
asse enfan (lent), puis accélere jusqu'a HIGH (rapide) (100 %)
22 Fouettage de bar Accélere graduellement jusqu'a la vitesse Haute (100 %) :25
Accélére jusqu'a la vitesse Moyenne (58 %), ralentit
23 Spécial bar jusqu'a la vitesse Lente (22 %), puis accélere :35
graduellement jusqu'a la vitesse Haute (100 %)
Accélere jusqu'a la vitesse Moyenne (40 %),
24 Mélange utilitaire puis accélere graduellement jusqu'a la vitesse 125
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n° TYPE DE DESCRIPTION DU TEMPS
BOISSON D'EXE-
CUTION
Accélere jusqu'a la vitesse Moyenne (50 %), ralentit
25 1Fouetté jusqu'a la vitesse Lente (25 %), puis ralentit encore :20
graduellement jusqu'a la vitesse Lente (15 %)
Accélére jusqu'a la vitesse Moyenne (50 %), ralentit
26 2 Fouetté jusqu'a la vitesse Lente (25 %), puis ralentit encore 30
graduellement jusqu'a la vitesse Lente (17 %)
Accélere jusqu'a la vitesse Haute (100 %), ralentit
27 3 Fouetté jusqu'a la vitesse Lente (25 %), puis ralentit encore 120
jusqu'a la vitesse Lente (15 %)
Boisson a la Accélére jusqu'a la vitesse Moyenne-Lente (35 %), puis

28 15
creme glacée accélere jusqu'a la vitesse Moyenne-Haute (75 %)

Accéle 'a MED lenti 3
29 Petit fouetté ccélere jusqu'a MED (58 %), puis ralentit jusqu'a 120
LOW (lent) (25 %)

e Accélere jusqu'a la vitesse Moyenne-Haute (80 %),
Fouetté difficile PRSI i1
30 ralentit jusqu'a la vitesse Moyenne (51 %), puis accélére :25

amélanger
9 graduellement jusqu'a la vitesse Haute (100 %)
Programme
31 . g . Accélére jusqu'a la vitesse Haute (100 %) :25
générique 1
Programme . N
32 . Accélere lentement jusqu'a la vitesse Haute (100 %) :45
générique 2
Accélere rapidement jusqu'a la vitesse Moyenne
Programme S s
33 énérique 3 (40 %), ralentit jusqu'a la vitesse Lente (15 %), puis 24
9 a accélére jusqu'a la vitesse Haute (90 %)
Accélere rapidement jusqu'a la vitesse Moyenne
Programme

34 - (45 %), puis accélere graduellement jusqu'a la vitesse :35
générique 4
Moyenne-Haute (75 %)

Couvercle compact

Porte du couvercle :

1.

Pour retirer la porte du couvercle, ouvrez-la jusqu'a ce qu'elle soit a
I'horizontale. Ensuite, écartez doucement les cotés de la porte au-dessus
des charniéres rondes et retirez-la.

Pour replacer la porte du couvercle, écartez doucement les cotés de la porte
et placez les ouvertures de charniére au-dessus des charniéres rondes.

FIGURE A

REMARQUES IMPORTANTES !
N

Récipients :
« Les appareils The Quiet One® sont optimisés pour étre utilisés avec le
récipient Vitamix® de 48 onces / 1,4 litre Advance® (récipient a 3 cotés).
Le récipient standard de 64 onces / 2,0 litres ne s'adapte pas au couvercle
compact du The Quiet One®. Pour obtenir de plus amples informations,
contactez le service a la clientéle de Vitamix au 800 886-5235 ou votre
distributeur.

+ En dehors des Etats-Unis et du Canada, votre appareil peut étre livré

avec un bol de configuration différente.

/

Couvercle arriére :

Pour réduire de fagon optimale le bruit, la protection anti-bruit du The Quiet One®
est attachée a I'embase par un systéme magnétique breveté. Outre les avantages
consistant a réduire le bruit lié au mélange par rapport aux systémes a portes

fixées mécaniquement, le systéme a fixation magnétique permet un retrait simple
et facile pour les opérations de nettoyage.

Pour retirer la protection anti-bruit :
+ Veillez tout d'abord a ce que le récipient soit retiré de I'unité.
+ Attrapez la protection a deux mains.

* Inclinez-la légérement vers l'arriére et tirez la protection directement vers le
haut (consultez la Figure B).

Pour remettre la protection anti-bruit :
+  Commencez avec le couvercle arriere détaché de la porte du couvercle.
« Alignez I'ouverture sur I'embase du couvercle arriére (consultez la Figure C).

+ Commencez sur un cété du socle de centrage et posez lentement le
couvercle arriére, tout en vérifiant que le socle anti-bruit n'est pas pincé
par une partie du socle (Figure D).

FIGURE B FIGURE C FIGURE D

Couvercle en deux parties (Figure A)
1,4 / 1,4 litre Advance®

Le couvercle en deux parties est facile a nettoyer, facile a installer, a enlever

et a fermer.

+  Pour enlever un couvercle verrouillé en place, relevez les deux languettes
et tirez vers le haut.

+ Faites tourner le bouchon central du couvercle pour le fixer ou I'enlever.
Couvercle en une partie (Figure B)
1,4 /1,4 litre Advance®

Le couvercle en une partie est facile a nettoyer, facile a installer, a enlever
et a fermer.

+  Ce couvercle ne dispose pas de bouchon.

+ Lesingrédients peuvent étre ajoutés par l'orifice sur le dessus.

Pour fixer le bouchon

du couvercle, faites-le
pivoter de maniére a

ce qu'une languette se
coince entre les encoches
au-dessus du couvercle
en caoutchouc.

FIGURE B

Bloc de coupe

Ensemble agitateur de couteaux : 'ensemble de couteaux inclut un couteau
en acier inoxydable de précision équipé de roulements a billes doubles
intégrés, pour une durabilité maximale. Robuste, I'ensemble de couteaux
explose littéralement les molécules des aliments et de la glace contenues
dans le récipient, favorisant I'nomogénéisation de chaque morceau. Lors
d'un nettoyage normal, les couteaux ne doivent pas étre retirés.

Cannelure d'entrainement : cette cannelure s'insére dans la douille
d'entrainement située sur I'embase moteur pour faire tourner le couteau.
Remarque : en retirant et en remplacant votre récipient alors que le
couplage tourne encore, vous risquez d'arracher les « dents » de la
cannelure d'entrainement (cette piéce n'est PAS amovible).

Ecrou de maintien : 'écrou doit étre serré.
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AVERTISSEMENTS !

Ne dirigez pas le conduit d'aération dans un mur, un plafond, ou I'espace clos
d'un batiment ou d'une armoire.

N'utilisez pas de collier de serrage ou une piéce équivalente pour fixer le conduit
d'aération a I'appareil. Lorsque vous retirez le blender du comptoir, retirez
toujours d'abord le récipient, la porte du couvercle et le couvercle arriere de
I'appareil. Ne cognez pas le blender lorsque vous le retirez du comptoir. N'utilisez
pas la garniture d'encastrement sur un comptoir en bois, au risque de décolorer
le comptoir.

REMARQUES IMPORTANTES !

N'utilisez pas la garniture d'encastrement pour les comptoirs en bois. La
garniture située entre I'appareil et le comptoir laissera des traces noires
permanentes sur le bois. La zone sous le comptoir doit disposer d'une
ventilation appropriée afin de favoriser la circulation de I'air autour de chaque
moteur, et ce, afin de prolonger la durée de vie de votre appareil. Si vous
stockez des poudres, des mélanges, du sucre, etc. a proximité de I'appareil,
assurez-vous que les récipients sont hermétiquement fermés. Les entrées

et sorties d'air provoquées par le fonctionnement de I'appareil risquent de
disperser les produits qui ne sont pas bien stockés.

Préparation du comptoir :

+ Avant de procéder a la découpe, veillez a conserver un espace suffisant sous le
comptoir, pour le moteur. Le moteur occupera environ un espace de 3,0 pouces /
7,6 cm en dessous du comptoir, mais il est préférable de laisser au moins
10,0 pouces / 25,4 cm entre le dessous du comptoir et les étageres, ou tout autre
équipement placé en dessous du comptoir. En outre, lorsque vous utilisez le modéle
avec le couvercle amovible, I'arriere de l'orifice doit étre a au moins 4,3 pouces /
10,8 cm de toute paroi afin de permettre I'ouverture de la porte.

+ Un espace supplémentaire de 4,0 pouces /10,2 cm au-dessus du couvercle se
révele nécessaire pour I'installation et le retrait de I'appareil encastré.

+  Sivous installez I'unité dans une armoire dotée de portes, ou encore dans une
armoire fermée par des rideaux ou un drap, un conduit flexible de 4,0 pouces /
10,2 cm de diamétre (conduit de ventilation) doit étre utilisé. Fixez le conduit
a 'évacuation arriére en insérant |'extrémité du conduit dans le systeme d'évacuation
de l'unité. Faites sortir le conduit de I'armoire pour obtenir une ventilation adaptée.
Différentes unités ne doivent pas étre ventilées vers un collecteur commun, mais
bien vers des emplacements distincts par le biais de conduits séparés.

+ Lorsque vous procédez aux découpes nécessaires a l'installation de plusieurs
unités encastrées, placez le bord des appareils a au moins 12,0 pouces / 30,5 cm
de distance afin de pouvoir nettoyer et ventiler correctement I'espace entre les
appareils.

+  Pour l'installation d'une unité encastrée de 120 V, il est recommandé de disposer
d'au moins une sortie de 20 A par appareil, dans les 6 pi. /1,8 m de 'appareil. Les
unités de 220 V et de 100 V requiérent une ligne spéciale. Consultez un électricien
pour connaitre les exigences électriques.

+ L'unité encastrée nécessite également une garniture (fournie dans I'emballage
d'origine de I'appareil) a placer entre I'appareil et le comptoir.

+ Consultez le modele encastré de I'appareil The Quiet One® (fourni dans I'emballage
d'origine de I'appareil) pour obtenir des consignes d'installation détaillées et un
schéma.

Suspendu ou au mur
/N

12,0 pouces /
305cm

12,0 pouces / 12,0 pouces /

30,5cm

UNITE
SUPPLEMENTAIRE
(le cas échéant)

3 Découpe : 3 UNITE

! 4,4 pouces /Tl cm ! SUPPLEMENTAIRE
i sur | (le cas échéant)
15,9 pouces /14,9 cm
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REMARQUES IMPORTANTES ! —/

Produits de nettoyage : n'utilisez pas d'agent nettoyant abrasif ou de la

Javel concentrée pour le nettoyage. N'utilisez aucun nettoyant contenant des

désinfectants sur les composants en polycarbonate (a savoir les récipients

Advance®, les couvercles). N'utilisez aucun des produits de nettoyage suivants :

détergents de lave-vaisselle automatique, nettoyants pour four, laine d'acier ou

autres tampons abrasifs.

Couvercle : Ne lavez pas la porte du couvercle, la poignée ou le couvercle arriére

au lave-vaisselle. Il est recommandé de ne pas démonter la poignée lors du

nettoyage. Cependant, si vous décidez de démonter la poignée du couvercle,
assurez-vous de ne pas trop la serrer lorsque vous la réinstallez sur le couvercle.

Des dommages pourraient alors se produire.

Bol : Ne laissez pas les préparations, les liquides ou les aliments sécher a dans le

bol. Rincez aprés usage. Les produits secs peuvent se coincer dans le couteau et

user le joint de palier au moment de redémarrer I'appareil. Ne placez pas les bols
au congélateur. Une température trés basse associée a des aliments trés chauds
et / ou a l'action immédiate et rapide des couteaux peut féler le bol. L'utilisation
au microonde et le nettoyage automatique au lave-vaisselle ne sont pas
recommandés.

Joint statique anti-bruit : ne le nettoyez pas dans le lave-vaisselle. Les

températures élevées et les produits chimiques peuvent faire gonfler le socle.

Ne les faites pas tremper. Le joint statique peut absorber I'eau et gonfler.

Il peut prendre de 24 & 48 heures de séchage a I'air avant de retrouver sa taille

originale.

Ensemble de couteaux : ne mouillez pas I'ensemble agitateur de couteaux.

* Veillez a bien tordre votre chiffon ou votre éponge lorsque vous nettoyez les
commandes ou les pieces électriques.

** Pour prolonger la durée de vie du récipient en polycarbonate, Vitamix
recommande I'utilisation de savons a pH faible, tels que du liquide vaisselle
(lvory Liquid®). En raison de la nature des polycarbonates, le nettoyage
automatique au lave-vaisselle n'est pas recommandé.

*** Solution de nettoyage recommandée : 1,5 cuillere a café / 7.4 ml de Javel

K domestique ou professionnelle dans 2 quarts /1,9 litre d'eau.

J
Embase moteur / panneau de contrdle : débranchez le cordon d'alimentation et
lavez délicatement la surface extérieure a I'aide d'un chiffon en coton doux humidifié
dans une solution légére d'eau chaude* et d'un détergent non abrasif ou d'un produit
nettoyant liquide non abrasif en bombe. Faites attention de ne pas rayer ou récurer
I'écran d'affichage du panneau de contréle. N'immergez jamais le socle-moteur
dans I'eau ou dans d'autres liquides. Séchez a I'aide d'un chiffon en coton doux.
Couvercle : Lavez a I'eau tiede et savonneuse. Rincez bien a I'eau courante, puis
séchez.
Porte du couvercle : pour enlever et nettoyer le couvercle, placez-le sous I'eau
courante et lavez-le & I'aide d'un chiffon doux. Essuyez le couvercle pour le sécher
et replacez-le sur le socle.
Joint statique anti-bruit et socle de centrage du bol : Le joint statique anti-bruit situé
entre le socle et la porte du couvercle peut étre retiré pour étre nettoyé en le décollant
simplement du socle une fois que le couvercle a été retiré.
Lavez le joint statique et le socle a I'eau tiede et savonneuse. Rincez bien a I'eau
courante, puis séchez. Remontez I'ensemble avant utilisation. Pour remonter le joint
statique anti-bruit, posez-le simplement sur le socle en vous assurant qu'il est bien
positionné contre le socle de centrage. Remettez la protection anti-bruit. Assurez-vous
que le joint statique est correctement posé contre le blender et le socle de centrage.
Le joint statique et le socle de centrage doivent étre a plat sur le socle-moteur.
Bol : si le récipient Advance® a été congu pour résister aux produits chimiques,
il est toutefois conseillé de le nettoyer a la main afin de prolonger sa durée de vie.
Pour nettoyer : lavez toutes les piéces du bol a I'eau tiéde et savonneuse. Rincez et
séchez. Ne mouillez pas I'ensemble agitateur de couteaux.**
Pour désinfecter: s'il ne reste plus de résidus solides, remplissez les % du récipient
d'un mélange désinfectant.*** Remettez le récipient sur I'embase moteur et
replacez fermement le couvercle en deux parties. Faites fonctionner I'appareil a
haute vitesse pendant 30 secondes. Arrétez I'appareil et laissez reposer le mélange
dans le bol pendant 1 minute %2 supplémentaire. Versez le contenu. Réinstallez le
bol sur le socle-moteur et laissez I'appareil fonctionner a vide pendant 5 secondes
de plus. Ne rincez pas aprés désinfection. Laissez sécher le bol a |'air libre.



PANNAGE

Problémes :

La zone des couteaux du bol du blender est trés bruyante
Les couteaux du bol ne tournent pas
Les vibrations augmentent

Le bas du bol fuit

Actions possibles :

a. Douille d'entrainement usée ou cassée. Remplacez-la (référence 891).
Les instructions sont incluses avec la piece.

b. Vérifiez 'ensemble de couteaux afin de détecter toute piéce desserrée,
endommagée ou éraflée et remplacez-la, le cas échéant.

c. Serrez |'écrou de maintien a I'aide d'une clé en tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il soit bien serré.

Le moteur du blender émet un grincement bruyant

Les roulements du moteur sont endommagés, votre appareil doit peut-étre
étre réparé.

L'appareil ne fonctionne pas

L'écran d'affichage n'indique pas « Ready » (Prét)

a. Assurez-vous que le cordon d'alimentation est bien branché dans la prise
électrique.

b. Vérifiez que le bouton de mise sous tension est en position On (Marche).

¢. Mettez l'interrupteur On / Off (Marche / Arrét) sur Off, puis sur On, pour
redémarrer le systéme électronique.

L'appareil démarre puis s'éteint

Vérifiez que I'appareil est bien alimenté en électricité.

L'écran d'affichage indique le message « SHUT DOWN
SEE MANUAL » (Arrét, consultez le manuel)

Laissez l'appareil refroidir pendant une heure, redémarrez-le.

L'écran d'affichage indique « MOTOR LOCKED PROGRAM
TERMINATED » (Moteur blogué, programme interrompu)

Laissez l'appareil refroidir pendant une heure, redémarrez-le.

L'appareil fonctionne de maniere irréguliere

Le message « NO PROGRAM » (Pas de programme)
s'affiche lorsqu'un bouton est enfoncé

Le bouton enfoncé démarre le mauvais programme
L'appareil démarre tout seul

Un bouton de programme spécifique est défectueux
L'appareil ne fonctionne pas au premier essai

L'appareil fonctionne mais aucune information n'est
affichée a I'écran

Les boutons de programme font fonctionner le blender
a la méme vitesse

a. Eteignez et allumez & nouveau I'appareil pour réinitialiser la programmation.

b. Essayez de brancher I'appareil dans une nouvelle prise.

L'écran d'affichage indique « CORRUPT DATA »
(Données corrompues)

Eteignez et allumez & nouveau I'appareil pour réinitialiser la programmation.

L'écran d'affichage indique « THERMAL SENSOR FAILURE »
(Panne du capteur thermique)

Appelez I'assistance technique Vitamix.

L'appareil s'arréte au milieu d'un cycle de mélange et
entame une réinitialisation. L'affichage indique le message
« VITAMIX GENERAL PROGRAM » (Programme Vitamix
général) puis « READY » (Prét)

a. Branchez I'appareil & sa propre source d'électricité.

b. Assurez-vous que I'appareil n'est pas branché a une longue rallonge électrique.

Si l'appareil a surchauffé : Le moteur s'arrétera et le message
« MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE THE CONTAINER,
THEN PRESS START » (Surchauffe du moteur, retirez

le récipient puis appuyez sur Start) défilera sur I'écran
d'affichage, alors que les mots « HOT SHUTDOWN »

(Arrét a chaud) resteront sur I'écran d'affichage pour

vous alerter du probléme.

Retirez le récipient, refermez la porte du couvercle, appuyez sur le bouton
Start / Stop (Démarrer / Arréter) et faites fonctionner I'appareil pendant
deux minutes.

Lorsque le moteur aura refroidi, le message « READY » (Prét) apparaitra
sur I'écran d'affichage.
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The Quiet One®

Installation électrique :

+ 120V,50/60Hz,15A

+ Cordon américain a trois branches mis a la terre.
« Sortie de 20 A par appareil recommandée.

N'utilisez pas de rallonge électrique avec I'appareil.

+ 220-240V,50 /60 Hz, 1300 - 1550 watts

+ 100 V (Japon), 50 / 60 Hz, 1000 watts
Dimensions des modéles sur comptoir :

« 18,0 pouces / 45,7 cm de hauteur avec couvercle

fermé

+ 24,5 pouces /62,2 cm de hauteur avec couvercle ouvert

«  Profondeur : 10,7 po / 27,2 cm avec poignée

« Largeur : [BLANK LINE]/ 21,6 cm

Dimensions des modéles encastrés :

« 16,5 pouces / 41,9 cm de hauteur avec couvercle

fermé

« 23,0 pouces / 58,4 cm de hauteur avec couvercle ouvert

«  Profondeur : 10,7 po / 27,2 cm avec poignée
« Largeur : [BLANK LINE] /21,6 cm
« Profondeur sous le plan de travail : 1,2 pouce / 3,

0cm

INFORMATION SUR LE RECYCLAGE

Ce produit est fourni par un fabricant respectueux de

I'environnement.

Ce produit peut contenir des substances dangereuses pour
I'environnement s'il est éliminé dans des lieux (décharges)

non conformes a la législation.

Le symbole de la « poubelle barrée d'une croix » est placé

sur ce produit pour vous inciter a recycler dans la mesure

du possible.

Merci d'étre respectueux de I'environnement et de recycler ce
produit dans votre station de recyclage lorsqu'il est en fin de vie.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road

Cleveland, OH 44138, Etats-Unis

vitamix.com

©2016 Vita-Mix® Corporation. Aucune partie de cette publication ne peut étre reproduite ou transmise, sous quelque forme ou par quelque
moyen que ce soit, ou intégrée a une base de données ou a un systéeme d'extraction sans I'autorisation écrite de Vita-Mix® Corporation.
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Y5 Vitamix

The Quiet One"Blending Station

Mogenu VMO145, VMO145A, VM0145B, VMO145C, VMO149 1 VMO149A

(OB503HAYEHMA

MpepynpexpeHue.

BHumaHme!

HN B KO M CNYYAE He npukacaiiTech K BUXYLUMCA YacTaM
ycTpoiicTa. He nomelLaiiTe pyKu nnm MHCTPYMEHTbI B KOHTEHep.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBA KpbiluKa 1 MPOBKa ANs KPbILLKIA AOMKHbI
HaXxoA4uTbCA Ha CBOMX MeCTax.

OnacHOCTb NOPaXEHNA SEKTPUYECKIIM TOKOM. MpoutnTe 1 NpUMKTE K CBEAEHNIO PYKOBOACTBO NOMb30BaTENA.

®J>

Bbicokas Temnepatypa npu CMeLnBaHnmn ropaymnx )KI/IF[KOCTGIZ. He norpy)KaﬁTe yCTpOVICTBO B KNAKOCTb.

HE NOMELLAVTE HuKaKue npeamMeTbl B KOHTeiiHep BO Bpems paboTbl
6neHpepa.

<
o

BKntoueHwe 1 BbIKNOYeHne yCTpOﬁCTBa.

OTtkntovaitte nnTaHue, ecnn 6neHnep He UCnosb3yeTcs, a Takxe nepef O‘WICTKOﬁ, 3aMeHOM BCOMOraTeNbHbIX I'IpI/ICI10C06ﬂeHI/II7I nnu Korga Bo Bpema pa60T|>| 6nennepa
HeobX0AMMO NPUBAN3NTLCA K €10 ABXKYLIMMCA YaCTAM.

@2 P >

AHrnmitckuit 1
Hemeukui, n
\UIBenckuit 21
Opakuy3cni 31
Pycckuii H
Vcnanckmit 51
VranbaHckuit 61
Nopryranbckuit n
Apabickuit 81

Kopnopauus vita-Mix'

Kommepueckui otaen

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 U.S.A.

Ten. (CLUA n Kanapa): 1-800-437-4654

Ten. (MexayHapoaHoe noapasaenexue): +1-440-782-2450
Cnyx6a TexHn4eckoro obcnyknsanma: 1-800-886-5235
3n. nouta: commercial@vitamix.com

Beb-calite vitamix.com. commercialts@vitamix.com

TMonHbiit accopTmeHT ngenuin Vitamix cm. Ha



A\ NPEQYNPEXAEHVE

Bo us6emanue nony4yeHua TeNecHbIxX I'IOBPE)I(AEIWIﬁ BbINONHAIITE aiepyouue Tpeﬁosanuu.
llepes vcnonb3oBaHuem 370ro YCTPOIACTBA MPOUTHTE M MPUMUTE K CBEACHMIO JAHHO PYKOBOACTBO N0 KCMNyaTaLiM. CobniopaiiTe 0CHOBHble
NpaBuna TeXHNKI 6e30nacHoCTH, BKloYas efytowue.

A\ MPEAYNPEXAEHVE

OnacHOCTb NOpaXKeHNA NeKTPUYECKIM TOKOM.

Wcnonb3yiite TONbKO 3a3emnenHylo po3eTky.

HU B KOEM CNYYAE HE oTcoeunsiite 3a3emnenue.

HE ncnonb3yiite nepexopHuk.

HE ucnonb3yiiTe yanuiutens.

Heco6niopeHne MHCTPYKLMIi MOXET NPUBECTM K CMEPTU NN MOPaXKeHMH0 NeKTPUYECKUM TOKOM.

NEPEA UCMOJIb30OBAHWUEM BJIEHAEPA NPOMTUTE BCE UHCTPYKLIUA, CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO NO TEXHUKe 6e3onacHoOCTI
NPABUJIA TEXHUKW BE3OMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHUA.
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« Kabenb nutanua 6nengepa Vitamix 4na npogaxu Ha Tepputopuut CLUIA nmeeT LuTencenbHyto TEXKOHTaKTHYl0
BUIKY (3a3MeHHbIit LTENCENbHbIit Pa3bem), NPeAHA3HAUEHHYH fUNA CTaHAAPTHBIX HACTEHHBIX PO3ETOK Ha

TPU KOHTaKTa (puc. A). 30T Kabenb Gyaer oTIMYaTbCA ANA cTpaH 3a npepenamu CLUA.

POM, AOMKHbI Hab) N N "
« MoxHo ucnonb3oatb (puc. b) gna po3etok. He otp

4 t

TpeTUii (3a3eMnAIOLLYIT) KOHTAKT U3 BUKW W Kabena nuTaxms.

MpourwTe Bee ykasanuA.

Bo u36exaHute pucka nopaxeHis 3neKTPUYECKUM TOKOM He MOrpyxKaiiTe MOTOPHbIA 610K B BOAY W1 Apyre XIAKOCTH.
3a fleTbMi, Uc Gnexgiep nu A PAAOM C
B3pOCTble.

W He ypaniite

TCoeuHAiTe KaBenb nuTaHua or po3eTki, korga newpiep Vitamix® He ncnonb3yetca, nepep pasGopKoii,
0 6 6 Vitamix® 6

. " « EcnBbI He yBepeHbI B TOM, NOAKNIOYEHO N 3a3eMIIeHIle HACTEHHOI PO3ETKM K INEKTPONPOBOZKe
wu W OYNCTKON (KpOME NpoMbIBKI KOHTQVIHE[]H).

3/aHWS, POKOHCYBTUPYiiTeCh ¥ SnekTpika. Mpu ue o6pasom
JBYXLUTbIPbKOBOI PO3ETKM 06ecneybTe 3a3emeHue YCToiiCTBa, 3agUKPOBaB A3bIYOK NEPEXOaHIK
B LIGHTPE HaKNaZK¥ ANA PO3ETKY C MOMOLLIbIO BUHTA (puc. b).

He potparvBaiitecb Ao ABINKYLLUXCA AeTaneii 6neHzepa, 0COBEHHO A0 HOXell.

He ucnonb3yiiTe HeucnpasHbiit np6op, B ToM wice Npu6op ¢ MoBpeXieHHbIM kabenem i BUMKoii, ynasiumit win
UMetoLLii UHble Ecm 6bino npuo6p 8 CLLIA, no Bonpocam npoBepKu, pemMokTa
1 BO3MOXHOI 3aMeHbl, @ TaKXKe perynuposki MexaHuYecKoit unn 3V|EKTPM'JE(KOI7\ vacmm ﬁneunepa 06paLI.ldl7\TE(b

B cy0y TexHuyeckoit nopaepxkm Vitamix no reneony 800-886-5235. Ecu npubop Obin npuobpeteH 3a A n P Eﬂy n P E)Kp' E H VI E!

CLA, jiTech K MecTHoMy ANCTpHO Vitamix wau 8
noapasaeneme Vitamix no Tenedoy +1-440-782-2450 unu 3n. noute: international @vitamix.com Ana nonyuexma TlepexoAHuKY ANA WTeNceNbHbIX BUNOK C TPEMA NNOCKUMI KOHTAKTaMy He cneayeT
. 0 GmiKaiiLiem AUCTPHGbioTOpe. 1Cnonb30Bath Ha Tepputopun Kanagbl.
He ncnonb3yiite Hacajiku, He peKoMeHAyeMble Wi He npojasaeMbie Vitamix. B npoTuBHoM cnyyae rapanTua Gyper
Hep camoc BHOCHTD win ¢
[anHoro npubopa, 370 MOXeT CTaTb np il TpaBM.

He ncnonb3yitte ycTpoiicTBo BH NOMelLeHuA.

. © ° c'..(////
He JAonyckanTe, 4T00bI Kabenb nuTaHuA KOHTaKTVpOBan C ropAYUMI NOBEPXHOCTAMM WW CBICaN CKpaA cTona i @ @ (“
npunaska.

He ycraHawBaitTe 6nenziep pARoM C ropAaeii ra30Boii/3neKTpuyeckoii NMTOi W Ha Hee, B Pa3orpeTblii AyXoBoiA
WKag M He fonycKaiiTe KOHTaKTa GnieHziepa C ropAYMMI NIOBEPXHOCTAMIL BHelLIHHe HCTOUHYKW Tenna MoryT cTath PUCA PUC.B
TIPUYHOI BOSHUKHOBEHUA HeucnpaBHoCTedi npuGopa.

Bo Bpema kcnnyatauum 6nexaepa He onyckaitTe B KOHTeiiHep pyK¥ Wnt cToM0Bble NpUGOPb, YT00bI H30exKaTh B A)K H bl E I-I P VI M E L‘I A H VI ﬂ
TIONY4eHIs CePbe3HbIX TNeCHbIX TPaBM 1 (n) noBpex aenvii ycTpoiictaa Vitamix. B KoTeiiHepe MOXHO ncnonb3oBatb

PE3VHOBYH0 N0MATKY, HO TOMbKO He Bo Bpem paborbi Gnexaepa Vitamix.

TIPEAYNPEX/IEHHE. Hoxn 3a0cTpeni. CobniopaiiTe 0CTOPOMHOCTD BO BpeMA SKCIAYaTLyH yCTpOiiCTBa. VIHCTPYKLUM, CONEPXALLIMECA B TOM PYKOBOACTBE 110 JKCTUIYATALIMY 1 YXOLY, HE ABNAIOTCA VCHEPMIBAIOLLMM

B OTHOLWEHMM BCEX BO3MOHbIX YCNOBUA Y CUTYAUM. CEAYET PYKOBOACTBOBATHCA 3A1PABBIM CMbICTIOM U COBIOAAT
OCTOPOXHOCTb PV KCTINYATALIMH Y TEXHIYECKOM OBCTYXUBAHIM TK0BOTO YCTPOICTBA.

« He nbimaiiTech yganuTb HoXM, KOTAa KOHTeIiHep YCTaHOBNEH Ha MOTOPHbIIT 6MOK.
« Heucnonb3yitre ycTpoiiCTBO C paciuiaTaHHbiM, 3a3y6PeHHbIM WM MOBPEXAEHHBIM HOXOM. TaKoil HOX
HeOOX0MMO Cpa3y e 3aMeHNTH.

+ Yf700bI CHU3UTL PYACK NONYYEHNA TENECHOTE TPABMBbI, HH B KOEM Cy4ae He KNajuTe y3en Hoxeit Ha MOTOPHbIit
6nok, ecnu KoTedinep Vitamix He 3akpenneH Hagnexaum 06pasom.

MakcumanbHas eMKoCTb IKBUBANEHTHA YKa3aHHOMY Ha KOHTeliHepe 06bemy B AUTpax (yHuusX), Kanpumep 1,41
(48 yHuwii). Cnepyer yuecTb, 4To Npu paboTe C ryCTbIMM CMECAMM OHA 3HAYUTENbHO YMEHbLIAETCA.
Bo Bpema pa6otbi 6nenpepa Vitamix Kpbiluka KoHTeifHepa AoMmKHa BbITb HafieNHO 3apUKpoBaHa.
Ty KoHTaKTe C KecTKoit ry6Koit Uni OCTPbIM NPEAIMETOM Ha ACTNIee YCTPOFICTBA MOTYT MOABHTLCA LApaniHbI.
TpoTupaiire naxenb ynpagneHita ToNbKo MATKO TKaHbio.
YCTpoiicTBO 3aMpeLLaeTcA NpOMbIBATb NOA CTPYeit Boibl.
Ty noKoYeHM K ceTt nuTakma 120 B Ana KaxA0ro yCTPOiiCTBA PEKOMEH/YeTCA BbIeHTb MIKUMYM OAHY
po3erky 20 A a pacctoanu He Gonee 1,8 m (6 ¢yToB) ot ycTpoiictsa Vitamix. [Ing yCTpOiACTB, NOAKMOYAEMbIX K CeTH

nuTanus 220 1 100 B, somkHa 6biTb NPeayCMOTPEHa BblAENeHHA AMHIA NEKTP MpoKouc i
4 Ana nony p it mo p
BHUMAHME! Mpexae yem npukacatbes K A [ETanam, jiTe NUTaHVe WK OTC it

y(TpDVKTBO OT CeTH. I'Iepesoume BbIKNOYaTeNb NUTaHNA B NONOXKeEHNE Off(Bb\Kﬂ.) Ha HOYb MW Ha BpemA, Koraa
YCTPOIICTBO OCTaeTcA B3 npucmorpa.



OrPAHUYEHHAA TAPAHTUA

Y106b1 npoanuTb Cpok cnyxbbl Gneraepa Vitamix® v nogAepxuBaTh ero B UCNpaBHOM paboyem cocToaHM,
BAXHO ] A HECKOMbKMX HIKe NPOCTbIX PeKOMeHAALMIA 110 TeXHUYECKOMY
obcnyxuBaHHIo.

1. CnepyeT nepiuopu3ecKU BU3yanbHO 0CMaTpHBATb FONOBKY NPUBOAA 1A BbIABNIEHIA NPU3HAKOB
BUMMOT0 U3HOCA, TPELLWH UnK noBpexaeHuit. lpu 06HapyeHi NOBPeX/eHNA 3ameHnTe
TONOBKY NPUBO/A, UCMOAb3yA 3aNacHyIo FoN0BKY, BXOAALLYI0 B KOMNNEKT NOCTaBKY 6negiepa.

[lns npuo6peTeHiA ROMOAHUTENbHbIX 3aNacHbIX FNI0BOK NPUBOAA 06paLLaiiTech B KomnaHuio Vitamix
10 Tenedoy 1-800-437-4654 (1-800-4DRINKA), uto6bi nonyuuts uHGopMaLmio 0 baixaiiuen

Aunepe. KnuewTam, koopble npuoBpetaior 6nenzep 3a npeaenamu CLUIA, cnepyet o6payaTbca

K aBTOPU30BaHHOMY AUCTPUObIOTOPY KoMnaHuw Vitamix uni B MexZiyHapogHoe noapasenetie Vitamix
no Ten. +1-440-782-2450 wnn 3n. noute inter | ix.com, 4ToBbl nony4uTH

0 6nxaiiuem uctpubblotope.

2. Bpyumylo npuBeauTe B ABMXeHUE OCHOBAHUE Ne3BIi, UT0ObI yOeAUTLCA B TOM, 4T OHO BPaLLIAETCA
63 3aTpy/HEHHiA Uni He cuLLKoM (BoGoAHO. Ecnv npi BpaLLieHi HAONIORA.TCA 3aefaHue N HoX
BPALLIALTCA CAULLIKOM CBO6OAHO, 06palLiaiiTech B komnakuio Vitamix no Tenedony 1-800-437-4654
(1-800-4DRINK4) ins nonyueHna uHdopmaLuy o rapaktim unm 6nuxaiiwem aunepe. Knnewtam,
Kompue npuobperaior nexzep 3a npegenamu CLLA, cneayer o6patuaTbea K aBTopU30BaHHOMY
Jilllaj: Py Vitamix un 8 MexzyHap I Vitamix no Ten.
+1-440-782-2450 unu 3n. noure international @vitamix.com, 4tobbl nony4wTs MHGopMaLIio
0 6nuKaiiLuem uctpubblotope.

3. HuB koem cnyyae He 3anyckaiire yCTPOWCTBO, €CM LIEHTPUPYHOLLMiA BKNAABILL He yCTaHOBNEH

Ha 0CHOBaHuUe opazowm. | Vita-Mix® Corp (nanee — «Vita-mix»)
TapaHTupyer nepl )y KOHeuHoMy Mo, KoTopblit npuo6pen npubop B CLIA
( npefocTaBuTh TBO NPH0BpeTEHIA), 4TO NPOMbILLINEHHbIe 6nexepbi Vitamix

(nanee — «060pyA0BaHUe») He UMeloT fiedeKTOB MaTepHanos i POU3BOLCTBEHHbIX ACQeEKTOB
B TeYeHue rapaKTHiiHoro nepuoAa, AeiicTByloliero 4ns fakHoro 060py/i0BaHNA B COOTBETCTBAN
CNOPAAKOM, ONIMCaHHbIM B AAHHOM AOKYMEHTe, U NP YCTOBHAX, U3NOXKEHHbIX HIXe.

MotopHblii 6nok

Kopnopauua Vita-Mix rapantupyer nep y YKa3aHHoe Janee.

« Ecw MoTopHbIii 670K BbIXOZMT U3 CTPOA B Teyekie Ipmuuam (30) AHeit ¢ momeHTa npuo6peTeHs,
Vita-Mix 3aMeHWT ero HoBbIM 6e3 B3UMaHHA NAaTb.

« Ecm MoTOpHbIii 670K BbIXOZMT U3 CTPOA Mo MCTeueHuH TpUALaTH (30) AHeit, Ho B Teuekne ogHoro (1) roga
C MOMeHTa npHoBpeTeHIs N0 NPUYMHe AedeKTOB C TOYKU 3peHNS MaTepHanoB nu urotosneHns, Vita-Mix
BO3MCTUT CTOMMOCTb BCEX 3anacHbiX AeTaneii i paor, Heob JANA PeMOHTa MOTOPHOTO 610Ka.

« Ecnu moTopHbIii 670K BbIXOZMT U3 CTPOS N0 MCTeyeHI 0AHOro (1) roaa, Ho B Teuerue Tpex (3) net
C MOMeHTa npUoBpeTeHIs o NPUYMHe AedeKTOB C TOYKU 3peHNA MaTepHanoB i uroTosnexns, Vita-Mix
BO3MECTUT CTOMMOCTb BCEX 3aNacHbix AeTaneii, Kotopble NoTpedyloTca ANiA PEMOHTA 0CHOBAHNA.

KoHTeiiHep, KpblLuKa, y3en Hoxeil, FonoBKa NPUBO/A U 3BYKOU3ONMPYIOLNIA KOANAK (eCTN BXOANT

B KOMMIIEKT MOCTaBKY)

Ha KoHTeiHep, KpbILLIKY, y3en HoXeil, ron0BKy NPUBOAA U 3BYKOU30APYIOLLMIA KoANak Npou3BozCTBa Vita-Mix

(ecnu BXOSMT B KOMNNEKT NOCTABKM) NPEAOCTABAACTCA rAPaHTUA OTCYTCTBILA ACQEKTOB € TOUKM 3peHia

MaTepuanoB U U3roToBNIeHNs CPOKOM Ha OfitH (1) ro ¢ MOMeHTa npuobpeTeHya.

Yenosua

«  [apaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa, U3N0KEHHbIE B HACTOALLEM JOKYMeHTe, fieficTBYIoT TONbKO ANA
nep 0 KOHEYHOro 718 1 He MOryT 6biTb Nepe/iabl Apyrum nuuam. na

i NPeAOCTaBUTb A0KA3aTeNbCTBO NPUo6peTeHa 06opyAoBaHUA.

. Ha(mmuaﬂ rapamma ABNAGTCA eAMHCTBEHHBIM CPEACTBOM 3aLLUTbI NPaB NOKYNaTeNA U 0TPAXaeT T0bKO
rapaHTUiiHble 00A3aTenbcraa Vita-Mix. OHa He pacnpoCTpaHAETCA Ha Cnyyan eCTeCTBEHHOTO U3HOCA,
3KC CHap npaBiiA, Henp 0 I HeBp 0UC BMeLUaTenbCTea
B KOHCTPYKLVI0 MOTOPHOIO 6710Ka 1At KOHTeiiHepa (1 e 38yKOM30MUPYIOLLIro KoAnaKa), a Takke
Ha Cy4an 3KCNNyaTaLuit B SKCTPeManbHbIX yCnoBusX. HacToALLad rapaHTyia AeiicTBUTENIbHA TONbKO
npu ycnoBiK, ecin 06opya0BaHHe MCNONb3YeTCA B COOTBETCTBIM C CONYTCTBYIOLLEH MHCTPYKLUeli no
3KCnyaTaLuy (¢ KOTOpyIo TaKke MOXHO 03HAKOMUTLCA N0 aapecy www.vitamix.com/foodservice).

. Ecom NpUMEHUMO: HenpaBibHaA YCTaHOBKA W BEHTUNALUA B CNyYae NCNoNb30BaHnA MO}JEJ’IEﬁ
YCTPOViCTBa, BCT| B [ YCTPOiicTBA MOA 3BYKOU30AMPYIOLMiA Konnak

CTOPOHHero npUBEAYT K p HACTOALLE/i rapaHTiu.

« Hactoswas rapaHTita aHHYAUPYETCA B CyYae, eCN PEMOHT YCTPOIACTBA OCYLECTBAAETCA CTOPOHHUM
MuLoM (He npezcTasuTenamu kopnopayh Vita-Mix uav aBTOPU30BAHHOTO LiEHTPa TeXHIYECKOi
nogaepxkm Vita-Mix). Kopnopauus Vita-Mix He Gyset HecTi 0TBETCTBEHHOCTb 3a PacXofibl, MOHeCEHHble
B C7ly4ae No6Or0 HeCAHKLMOHUPOBAHHOTO PeMOHTa.

« EnunctaenHbiM 0ba3aTenncreom Vita-Mix B pamKkax HacToALLEH rapaHTMi ABNAETCA PEMOKT UK
3aMeHa fieTaneil, Ha KOTopble PacnpoCTPaHAETCA fiefiCTBYE FapaHTUM, B COOTBETCTBIM € YCTOBIAMI,
onpesieneHHbIMU ICKNKoYMTeNbHO Kopnopauueit Vita-Mix.

Hu npy Kakux 06cToATeNbCTBAX BHE 3aBUCHMOCTH OT TOF0, BOSHUKAM NI Takie 06CTOATeNbCTBA
B (BA3M C KAKUM-MGO 10rOBOPOM, BO3MelLieHHEM YGbITKOB, rapaumeﬁ, nNpaBoHapyLeHnem

( 10 Heoc TH) UM 06BEKTUBHOM
omemseunocrblo NM60 N0 MHBIM NpUYUHaM, Kopriopauyus Vita-MiX He HeceT OTBETCTBEHHOCTH

3a nio6ble GaKTHYECKUe, KOCBEHHbIE, N06 WK CnyyaitHble YObITKM, , NOMUMO
npoyero, notepio npu6bIAM UK foxo0B. My BblLLE Orp p
ABNACTCA eMHCTBEHHbIM CPefCTBOM Np /i 3aLLUTbI NOKY y u Vita-Mix

HACTOALMM NPAMO 0TKa3bIBAIOTCA OT BCEX NPOUMX FapaHTHil U YCNOBHIL, ABHO BbIpaieHHbIX

wm penycmoTp WK He npepyc

nio6ble nonpazymesaemue TapaHTIi NPUTOAHOCTY ANA NPOAAXM U NioGble NoApasymeBaeMble
p PUrOAHOCTI ANA UC B Kakux-nu6o Lensax; nokynarens u Vita-Mix

HaCTOALYMM NPAMO MCKAIOYAIOT, B TOi Mepe, B KaKoil 310 p 3aKOHOM, ]

nio6oro 3aKoHoAaTeNbCTBa 0 NP ToBapoB u K 00H o P AyHaf i
Kynnu-np TOBapOB B COOTBETC Cnyyasnx, YTo He orpaHMuMBaeT o6umil XapakTep
WM3NI0XEHHOTO Bbllue,

HekoTopble OpUCAMKLIAM He ONYCKaKT OrpaHUYeHIit B OTHOLUEHYM MOAPA3YMeBAEMbIX rapaHTHil i
GaKTUYeCKIX, MOBOUHDIX WA CNyYaliHbIX YObITKOB.

Huronuh cotpyanuk Vita-Mix i HUKaKue uHble ML He UMeIoT NpaBa NPeAoCTaBAATb Kakie Obl TO HU 6bino
TapaHTIM B AOMONHeHME K rapaHTUiiHbIM 0043aTeNbCTBAM, U3M0XEHHbIM B HACTOALLIEM AOKYMEHTe, Ui
CLIENbIO U3MEHeHN TaKuX FapaHTUiiHbIx 00s3aTenscTs. Ecnm 6neniepbl Gbinn npuo6peTeHbl 3a npeaenamit
CLUA, cnepyer obpatuatbca k aBTopu3oBaHHOMY AuCTpUBbIoTOpy kopnopawum Vita-Mix nan B MexayHapogHoe
noapaaenente Vita-Mix no Tenedony +1-440-782-2450 unu agpecy 3n. nouTsi international @vitamix.com,
4T00b1 MOAY4MTL MHGOF 0 jiluem ANCTpUbbIoTOpe UNK y3HaTh GHble (BEfieHH 0 rapaHTN.

Ecnn 6nenpep Vita-Mix HyxaeTca B peMoHTe WM TeXHIYECKom 06CnyuBaHIM B COOTBETCTBIM C yCNIOBUAMM

HaCTOALL e/t rapaHTVIK, 32 NOMOLLbHO B YPeryaupoBaHIIH rapaKTHiiHbIX BONPoCoB 06patuiaiiTech B kopnopaLiuo

Vita-Mix. Ecnm ycrpoiicaa Gbinu npuo6petensl B CLUIA, o6patuaiitec B cnyxby TexHuueckoil nogzepxkm

Vita-Mix no renedoy 800-886-5235. Ecin 06opyrosatue Gbino npuobpereHo 3a npesenamu CLUIA,
paLaiitecs K y ANCTY py Vita-Mix unu B MexayHapoaHoe nofipaaenenite

Vita-Mix no Teneqory +1-440-782-2450 unw agpecy 3n. nourbl international @vitamix.com, uto6bl nonyunTh

uHGopmaLio o baukaiiuem AucTpuBbloTope.

B pamKax rapanTuitHoro 00Cny mMBaHA KNveHT 0613aH onnatuTb GpaxToBble PAcxofibl, NpefycMaTpUBaeMble

32 BBO3 M3/

TapanTuitnoe 06cnyMuBaHNe U peMOHT

. Ecm 060pyroBatme 6bino npuobpeteHo i ucnonb3yerca 8 CLUA unu Kawape, o6patutecs 8 otzen
obcnyuBaHMA Kommepyeckix knuentos Vitamix no Tenegowy: 800-437-4654.
. Ecnn 060pyroBaHue 6bino npuobpeteno 3a npegenamu CLUIA, oBpatutecs K MecTHOMY
HHOMY ANCT] py Vitamix, 8 me Vitamix no Teneqouy

+1-440-782-2450 wni o appecy 3nek1ponnou nouTHl |ntemat|ona|@wtam|x com, 4T06bl NOAYYHTH
hop 0 6nkaiiuem AucTpubblotop
Bac nonpocaT npenocTauTh JokaatenbCrBo npuo6perenita 06opysoBaHuA. ECim cieuuanvicTbl no yaaneHHoit
TeXHUYecKoit NoAAEPXKKe He CMOTYT YCTPaHUTb npobnemy yaianekHo, 060pyRoBaHUe HyXHO 6yAeT nofBeprHyTs
TeXHUYecKoMy 06cnyvBaRMI0. CeLmanucTsl NOMOTYT Bam HaiiTh 6nuKaiiluuit aBTOPU30BaHHbIV LieHTP
TeXHUYecKoii NOAAEPXKI UNW opr otnpasky 0 B Vitamix.

orny 060py Ha Koe o6cnyuBaHme B Komnanuio Vitamix

A TonyuuTe Homep pa3peLLieHis Ha BO3BPaT Nepe/ 0TNaBKoii. He oTnpaBAAiiTe 1 He Bo3BpaLLaiite
060pypoBaHue 6e3 paspetuenuta Vitamix. Kopnopavua Vitamix Hu npu Kakux obcroaTenbcraax
He HeceT 0TBETCTBEHHOCTH 33 PACXO/ibl Ha M0G0 HeCaHKLIMOHMPOBAHHbIIt peMOHT. Ha HapyHoit
CTOpOHe ynaKkoBKu Nlo6oro Bo3BpaLuiaemoro 060pyA0BaHIA OMKeH ObITb YeTKo 0603HaueH Homep
pa3peLuenya Ha Bo3spar. Jlio6oe 060pyaoBakue, oTnpasnexHoe B Vitamix e3 npegsapuTenbHoro
pasp Gyner 110 afipecy 0TNpaBMUTeNA <kak ecTb» Ge3 NpeaocTaBneHiA peMoHTa.

B. Bo3BpaLLaemoe ycTpoiicTBO AOMKHO ObiTh obpazom Tlko6oe 060p
otnpasnAemoe B Vitamix, A0MKHO HaXOAUTCA B NEPBOHAYNBbHOI UMM JOCTATOYHOI YnaKoBKe.
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MHCTPVKI.WIIII no NCnoJib30BaHNI0O KHOMOK Bb|60pa
npeaycraHOBJ/IEHHbIX NporpaMmm

Hnke nepeumcnenbl 0CHOBHbIE HACTPOITKM LLECTI KHOMOK Bbi6opa npeaycTaHoBAEHHbIX nporpamm bnetaepa
The Quiet One®. 31t nporpammb! (Homepa 1-6) npeACTaBAAIOT 6OV LMKNbI CMELIMBaHNA A Hanbonee
NONYNAPHbIX HANUTKOB. it HaXaTMN OAHOI! U3 KHOMOK BbIG0A NPe/yCTaHOBNIEHHbIX NIPOTPAMM COTMaCHO
BA3KOCTU MPUrOTABAVBAEMOTO HANUTKa byAeT BbINOAHeH NONHbIit pabouwit ukn npubopa. Mo 3asepLuexin
paboyero Lukna npubop aBToMaTHYECKN OCTAHOBUTCA. CKOPOCTb U MPOAOMKUTENLHOCTb LMKNA MOTYT
OTANYaTbCA. TpeayCTaHOBACHHbIe NapaMeTpbl BaLLEro YCTPOIICTBA MOTYT OTAMYATBCA BCNEACTBHE 0GHOBNEHNS
nporpamm. Kpome Toro, p p HHUA MOTYT TakaKe P A B 3aBUCHMOCTH OT peLienTa.

KHOMKA 1. 06uiee HasHaueHwe / cmy3i — obecrieuviBaeT cMeLUMBaHHe CMy3W W HEryCTbiX HanuTKoB U3 Coka
11 71bAa 10 KpemoobpasHoii KoHcvcTeHLw (18 ¢).

KHOMKA 2. [1Boiinas nopuua cmy3u — obecneynBaeT cMelLBaHye (My3u aHanoruyHo nporpamme,
TpezycMoTpeHHoit nA KHOMKY 1, 03HaKo npy GonbLuem obweme nopuwmi (18 ¢).

KHOMKA 3. 3amopoxeHHble Kode 1 COKM — 06ecreynBaeT (MeLLBaHIe KOEIHbIX HAMUTKOB HEBbICOKOIA
MAOTHOCTY 210 KPeM00BPa3HOil KoHcucTeHLH (18 ¢).

KHOMKA 4. HanuTky u3 moposeHoro — obecneunBaeT cMelLnBakye HANMTKOB U3 TBEPAIOT0 MOPOXEHOT0 A0
KOHCUCTEHLIM rycToro Lweiika (28 ¢) .

KHOMKA 5. MpurotoBnekue ABO/HbIX NOPLWIi TPYAHO CMELINBAEMbIX HAMUTKOB 13 MOPOXKeHoro (20 ¢).

KHOMKA 6. lycroii cmy3u U3 TPyAHO CMELLMBAEMbIX UHTPe/UEHTOB — 0becreurBaeT cMeLUMBaHHe
TINOTHbIX 3aMOPOXEHHbIX OPYKTOB U TBEPAIX UHTPESUEHTOB £0 KOHCUCTEHLM FYCTOrO, HO
0JHOPOAHOrO cMy3w (28 ¢).

PeKomeHpaLMM NO CMELINBAHMIO

1. (Hayana 3aknagbiBaiiTe B KOHTE/iHe XUAKOCTI W MATKVe MPOAYKTHI, @ B NOCTEHI0K 0Yepeib —
TBEpAbIe UHrpeaveHTb U neg. XoTa AnA 06paboTky 370 Heo6A3aTeNbHO, MOXHO Pe3aTb WK 1oMaTb
NPOAYKTbI HA 6Gonee menkme KYCOuKM, 41061 TOYHeE OTMEpUTb UHTPEANEHTDI. PeKOMEHﬂ)’eT(ﬂ
1ICM0Ib30BaTb Pa3MOPOXKEHHbIE UITH YACTUYHO Pa3MOPOXEHHbIE GPYKTBI.

2. Kaknpaguno, npu ucnonb3oBaxi 6nenziepa The Quiet One® TpebyeTca MeHbLUe ibAa ANA NPUroToBAEHIA
QHANOTNYHbIX XONIOAHDIX HANUTKOB N0 CPABHEHNI0 C pamu fipyrux np ii. Ecn
MPUTOTOBNEHME HEOXWAAHHO NPUOCTaHABNUBAETCA, NONPOGYiiTe YMEHbLUUTb KONMYECTBO Nba.

3. YcraHoute {iHep Ha MOTOPHbIii 60K, €70 Haj LieHTPYPYIOLLYM BK
NPUKPENNIEHHOM K 0CHOBaHUK0 (Mepe/ YCTaHOBKOIA KOHTeIiHepa Heo6XoAMMO NONHOCTbI0
0CTaHOBMUTb MOTOP). He nomewyaiiTe B KoHTeiiHep Gnenziepa cyxwie TBepAble MHrpeavenTHI. He

BKN0uaiiTe GneHziep, Kora KoHTediHep nycr.

4. Tlpu cmeLuvBaHUY Beerzia UCnonb3yiiTe 1 NAOTHO GUKCUpYiiTe KpbILLKY 6nexzepa.

5. Tlopkniounte 6nenpep K bnukaiiiueil po3eTke (ecnu oH eltie He nofKioueH). MepeseuTe BbiKNioaTeNb
nutanua On/Off (Bkn./Bbikn.) B On (Bkn.). BoiGep NPOrpaMMy, Haxas OfHY
I3 LIECT KHOMOK Bbl60pa npefiyCTaHOBNeHHbIX NPOTpamM. YCTPOICTBO He3aMeAnMTeNbHO 3anycTuT
pabouuii LK corniacto BbIGpaHHoil nporpamme 1 BbikiounTca no 3asepiuetii. (MPUMEYAHUE.
[InA Kaxpoil KHONKK MPefycMOTpeHbl p npenyc HacTpoek
CKOPOCTY M NPOAOMKUTENbHOCTH CMELLMBAHNA.)

6. TpuycnoBMM HaXaTUA OBHOI U3 LECTH KHOMOK BbIGOPA MPeAyCTaHOBNEHHbIX NPOTpamMM 3anyck
11 OCTaHOBKA YCTPOVICTBA BbINONHAITCA aBTOMATUYECKI. MTpit HaXaTUM ApYroii KHOMKM BbiGopa
nIpefiyCTaHOBAEHHOI NPorpaMMbl Pabouuii LK yCTpoiiCTBa NPepbiBaETCA.

7. To3asepLueHyn paboyero Lk nengep oc motop. lepes (i W (unn)
KOHTeiiHepa c MOTOPHOro 6110Ka NOA0X AT, NOKA HOXM NONHOCTBIO HE 0CTAHOBATCA.

8. CHumuTe KoHTeiiHep, pasneiire, ykpacbTe U NofaiiTe HANUTKM Ha CTON.

9. Mepesoaute nepekniovatens nutanua On/Off (Bkn./Bbikn.) 8 nonoxenute Off (Bbikn.), ecnu yctpoiicTso
He 1CNonb3yerca.
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PexomeHgauun no TeXHn4yeckomy 06CJIY)KIIIBaHIIIIO

Tb, 4T06bI WH

P Pd3p P

+ Hecryuure pom o
CHUMUTE KOHTeIiHep C 0CHOBAHIA U BOCMOAb3YiiTeCh Pe3VHOBOI 10NATKO/ NA YAaneHua rycroit
MY €O AHa KOHTeliHepa.

+  He BcTpAxvBaiite 1 He ypapaiiTe KoHTeiiHep Bo Bpema pabotbl Gnenpepa.
+ He cHumaiite KouTeiiHep A0 NonHoii 0CTaHOBKY GneHpepa.

+  He3anycxaiite Gnenpep, noka koHTeitHep He GyaeT ycTaHoBNEH.

A NMPEAYNPEXAEHUE!

« Tlpexzie Yem NpUKacaTbea k ABMKYLIUMCA AeTanAM, TUTaHIe UK 0T iite
yCTpoiicTBo 0T ceTn. [lepeBogwTe Bbikniowatens nuTaua 8 nonoxenue Off (Bbikn.) Ha Houb unv Ha
BPeM#, KOrAa YCTPOICTBO 0CTaeTcA Ge3 npucmoTpa.

~

« He nogasaiite HanuTOK Ha CTON NP U3MeHEHYA 3ByKa, 3/aBAEMOT0 YCTPOVICTBOM, Unu Npit
CONPUKOCHOBEHIW TBEP/bIX WMWK NIOCTOPOHHUX NIPEAMETOB € HoamH. OCMOTpHTe y3en Hoxeit
[ANA BbIABNEHIA PACLLIATAHHbIX, 3a3y6PEHHbIX A OTCYTCTBYHOLWX KOMMOHeHTOB. Ecnut fieTani He
3aKpeNAeHbl, OTCYTCTBYIOT I Ha HUX UMEIOTCA 3a3YOPWHbI, 3aMEHNTe Y3/ HoXa.

/
~

BAMHbIE MPUMEYAHUA

« EXepHeBHO npoBepiiTe y3eN HOXa Ha HanUuMe He3akpennewHbIX AeTaneii unu aetaneit
333y0pUHaMIL, a TaKKe Ha OTCYTCTBIE KakX-NuGo AeTanei. Ecnu GyaeT BbIABNEHO, UTO HOXI
paciLaTanic, UMeIOT 3a3y6pUHbI WAV OTCYTCTBYHOT, 3aMeHHTe y3en Hoxeit nepeA JkcnnyaTaLueit
yCTpoiicTBa. He 3aTATvBaiiTe BUHT C LUECTUTPaHKOIA FoN0BKOIA (B BepXHeit yacT y3na Hoxa). Ecu on
He 3aKpenien, HeaMeANUTeNbHO 3aMeHuTe y3en Hoxa.

JHCTpyKUWM, copepXalLineca B 3ToM pyKOBOACTBE 110 IKCTNyaTaLIUM 1 YXOAY, He ABNAIOTCA
ncyep BO BCeX ycnoByii u cutyauwit. Cnegyer

PYKOBOACTBOBATLCA 3PaBLIM CMbICTIOM U COBIOKATH OCTOPOXKHOCTb NPH FKCMNyaTaLn
1 TeXHUYECKOM 06CNyKBaHUM Nto60r0 YCTPOiACTBa.

Bce npuGopbI 0CHaLLIEHbI BCTPOEHHbIM YCTPOICTBOM TennoBOii 3aLLuTbl, KOTOPOE KOHTPOAMpYeT
CTeneHb Harpea MOTOPa, a TaKXe rapaHTUpyeT npeflynpexAeHHe Nonb30aTens v nocneayllLiee
OTKMloYeHMe MoTopa B cnyyae neperpesa. lpu neperpese Ha gucnnee npu6opa byayT oTo6paxetbl
UHCTPYKLIM O CHATHIO KOHTeiiHepa 1 3anycKy yCTpoiicTBa AnA OXMaxjeHuA. 3T0 3aHUMaeT 0Kono
JIBYX MUHYT. VcuepnbiBalotLiie MHCTpYKLYM v, B pasgene «OxnaxzieHute motopa». Ecnu ycrpoiicTso
TennoBoit 3aLLuTbl BbIKAKYINO MOTOP, NPOBEPLTe N0 HCTP A1V 0CYLLIECTBAAETCA
NPUT0TOBAEHHE CMeci. KOHCUCTEHLUA MOXET 6biTb CTULIKOM ryCTOii A COAepXaTh Yepecdyp
MHOFO WHrpezenToB. Monpobyiite A06aBuTb GonbLue XUAKOCTI 1t 06paTUTECH 32 AOMOAHUTENbHOI
noMoLLblo B cnyx6y Vitamix® no pabote ¢ knveHTaMut Unu Kk MeCTHOMY UCTPHOBIOTOPY KOMNaHMK
Vitamix.

/
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Perynatop ckopoctn TlpeaycTanoBneHHbie IPorpaMmbl Bbicokas/Hu3Kas CKopoCTb MyAbcalyu

B nuTaxua. llepek nutanws On/Off (Bkn./Bbikn.), pacnonoxeHblit Ha 3aaHeit yactu
MOTOPHOr0 670K2, M03BONAET YyNPaBAATH NUTaHVeM YCTPOiiCTBa. Mocne NoAKAKoYeHNA 6nekziepa k poseTke
YCTaHOBHTE BbIKMi0uaTeNb NUTaHMa B nonoxerue On (BKn.), 4To6bl NOAroTOBHTb YCTPONiCTBO K pabote.
NepesoauTe Bbikiouatens nutanns 8 nonoxetue Off («Bbikn.») nepes 3aKpbITHEM pecTopana 1 BCAKMi pas,
KOrZIa YCTPOIACTBO 0CTAeTeA 6e3 Haa30pa.

Knonka Start/Stop (3anyck /OctaHoBKa ) . Iy 05HOKPaTHOM HaXaTuit KHOMKIA Start(@)/Stop (@)
(3anyck/OctanoBKa) NPOMCXOANT 3anyCK YCTPOICTBA Ut HAYMHAETCA BPaLLIEHHe HOXa. [pu NOBTOPHOM HaXaTU
KHoMKy Start/Stop (3anyck/OcTaHoBKa) NPOUCXOAUT OCTaHOBKa Mpubopa 1 HoXa.

KHomky ynpaBneHua copocTbio. [pit Haxatuit KHonkit A\ ckopocTb BPaLLeHNs HOXa ocTeneHHo
YBENUUNBAETCA C NpUpaLLeiem ot 1% 50 100 %. Mpu asarun kronku W cKopoCTb BpaLLIeHIA Hoxa
NOCTNEHHO yMeHbLaeTca ¢ npypaitienviem ot 1% a0 7 %. Kronku ynpagneHma ckopocTbio ucnonb3ylotca
AN HACTPOIEKY CKOPOCTU CMELLIMBAHUA NPU HAXaTUV KHOMOK PaBoTbl B pexime nynbcauun u Start/Stop
(3anyck/ocTaHoBKa).

KHonku BbI60pa npepycTaHOBNEHHbIX MPOrpamM. 3T KHONKY, NPOHYMepoBaHHbIe oT 140 6,

eBApHUTENbHO 3anporpaMmup N1 3aNyCKa UMKNOB (MeLUMBaHUA, Pa3paboTaHbix AnA
NPUTOTOBAEHA Haubonee nonynAPHbIX HaNUTKOB. P HaXaTUM OFHOI U3 LWECTH KHOMOK BbiGopa
NPEAYCTaHOBAEHHDIX IPOTPaMM, B 3aBIICUMOCTH OT BA3KOCTI TIPUTOTABAMBAEMOTO HAMUTKa, Gy/ieT BbinoAHeH
nONKbit pabouui ikn ycrpoiicTa. Mo 3aBepLueHiy pabouero Lykna npuGop aBTOMATHYECKN OCTAHOBUTCA.
CKOPOCTb U NPOLOMKUTENLHOCTb LiMKAA MOTYT OTAMYATLCA. KX ylo KHOMKY MOXHO 3aNporpaMMipoBarh
ANA IPUTOTOBAEHHS COFMacHO Mo6OMY peuienTy, Boc b PEXIMOM C i1 HACTPOMKM U
nepenpory i Ananp HWS CONIacHO No6OMY 13 34 JOCTYNHIX PeLienToB. Peynbratbl
NPUTOTOBAEHWS MOTYT Pa3NMUaTbCA B 3aBICUMOCTI OT peLienta.

JTucnneii. B 37oii 067acT, B 3aBUCUMOCTY OT TOTO, KaKas KHOMKA HaXaTa, 0TOGPAXKAIOTCH pasnuyHble
coobuuienns o pabore npu6opa. CoobLuieHHe 0 FTOBHOCTH OTOGPANAETCA, KOTAa BKI0UEHO NUTaHHe YCTPOTICTBA.

BAMHbIE MPUMEYAHNA

~

KHonka Start/Stop (3anyck/OcraHoBKa). lpu HaxaTuu nio6oit U3 kHonok Bbibopa
NIPeAYCTaHOBAEHHIX MPOrPaMM BO BpeMa paboTbl MoTopa MPOU30iieT 0CTaHOBKa
YCTpOiACTBA.

KHonka ynpaBnenua ckopocTbio. lpy 0TKAK0YEHIM NUTaHUA NpUbopa 3T HaCTPOiiki

6ynyT cOpoLeHbl.

KHonku pa6oTbl B pexume nynbcatyuu. [pu npuroToBneHi HanuTKOB B pexime

MyAbCaLIUY CKOPOCTb BPALLEHNA HOXa 6bICTPO YBENMYMBAETCA WA YMeHbLaeTCA. HaxumaiiTe

KHOMKY f‘,— 4T00bI YBENMYHTL CKOPOCTL BPALLEHNA MOTOPa ¢ NpHpalLieHueM ot 51 %

20 100 %. Haxumaitte kHonky J_L— , UT06bI YMeHbLUMTb CKOPOCTb BaLLIEHIA MOTOpa

cnpupatuiermnem ot 50 % 50 7 %. pu HaxaTv KHomku paboTbi B pexvime MynbcaLm

BbINONHAEMAA NPOrpamma ByAieT oTMeHeHa A0 Tex Nop, MoKa KHoMKa Byaer ocTasatbea

Haxaroi. Koraa KHonka 6yger otnywiena, np A BbINONHeHMe Nep i

NPOTpPamMbl.

« 3HayeHws 1 kronok Pulse High (J_|‘—) (Boicokas ckopoctb mynbcatyu) U Low (J_|2—)
(Hu3Kas ckopocTb NyNbCaLti) MOXHO 334aTb C UCNONb30BAHUEM KHOMOK YNpaBNeHNs
CKOPOCTbH0. T06bI 338aTb CKOPOCTH NYNbCALIIM, YACPXMBAA HAXATON KHOMKY paboTbl
B PEXVME NyTIbCaLym, HAXMMAiTe KHomKy yipasnexus ckopoctblo A i W 5o Tex
110p, 110Ka He GyeT BbIGPAHO HyXHOE 3HaueHite CKOPOCTU BPaLLIeHHA MOTOpa. 3ajiaHHaA
CKOPOCTb NYACALIUY COXPAHUTCA 0 TeX N10P, NOKA OH He BY1eT CHOBa U3MeHeHa
CMOMOLLbIO KHOMOK YpaBAeHHa CKopoCTbI0.

ynp ana ycTpoiicTBa.

Yrobbl noNy4nTb AOCTYN K NAHeNN ynpaBneHua, yctaHopute

niepeknoyaTenb NUTaHIA, PacnonoXeHHblit Ha 3ajHeit yacT

MOTOPHOTO 670K, B HyXHOE NOMOXEHIE, YAePXUBaA HaxaToil

KHOMKY 2.

« Koraa npu6op BKNiouwTCA, Ha Aucnnee MooYepeaHo OTKPOKTCA
TPy 3KpaHa. Ha nepBom kpare yka3aHa Bepcua TekyLueit
nporpammbl. Ha BTOpOM yka3aHo, kakas nporpamma
YCTaHoBNeHa Ha npubope. Ha TpeTbem 3kpaHe ykasaHbl
Temnepatypa Motopa (HOPM., TEMJL., OP) n obiiee Bpems
pabotbl npu6opa, BKNoYas BpeMA NPOU3BOACTBEHHOTO
MPOLIeCca U BPeMA TeCTUPOBAHUA. 3T0 3HaUeHMe BpeMeHH
YAANUTH HEBO3MOKHO. KOrzia OTKPOETCA 3T0T JKpaH, kHomky 2
MOXHO OTRYCTUTb.

« YepxvBaiTe KHOMKY 2 Haxatoit B TeueHie 12 ceKyHg, uTobbl BbIMOAHUTb MPOKPYTKY NapaMeTPOB MeHK.

« [Ip1 nepBOM HaxaTyk KHoMKY 0T06pa3uTCA 3HaueHme Taitmepa. O6LLiee Bpema KCnNyaTaLM yCTPOViCTBa
QVKCUPYeTCA B Yacax, MUHYTaX U CekyHAAX, BKM0Yas BPeMA POU3BOAICTBEHHOTO MIPOLiecca U Bpema
TeCTUPOBAHIA. 3T0 3HaYEHHE BPEMEHH YAANUTD HEBOSMOXKHO.

« [Ip1 NOBTOPHOM HaXaTi KHOMKM 0TOBPA3UTCA Ha3BaHMe NPOrPamMMbl, yNpasnAkoLLeii NpeaBapUTENbHO
3anpOrpaMMUPOBaHHbIMM KHomkamu. [Tpyt ncnonb3oBaKi HacTpoek Advance” 0T0OPa3NTCA Hapnuch
VITA-MIX ADVANCE PROGRAM (TTPOTPAMMA VITA-MIX ADVANCE).

« [Ipy TpeTbem HaxaTui KHOMKM 0ToBpasuTCA napametp,
NPeAyCTaHOBAEHHbIX NPOTPaMM 0 3aBOACKIIX HACTPOEK.

VITA-MIX CORP
VERSION #201

TEMP COUNT TOTAL
NORM 2

5 100
TIMER HR:  MIN: S
0: 10: 3
VITA-MIX ADVANCE
PROGRAM #201

170 OVERWRITE
CURRENT PROGRAM

i1 C6POCHTL 3HaYeHN KHoNOK BbiGopa

=

Yerpoiictao The Quiet One® npeagay nporpammbl Advance®,
ONTUMU3POBaHHOI ANA KOKTeiiHepa Advance®. 3Ty nporpammy MOXHO HaCTPOUTb € NOMOLLIbI0 NaHen
ynpasnenus, nubo Mukpocxembl unu naketa 10 Ana nporpammup npenocT.

Vitamix®. 3a 0 ii Cb K CBOEMY AUCTPUObIOTOPY U B CyxOy o paBote

Q0L P

e/1bHo 3anporp H

NIbHON

CKNUEHTaMN.
MporpammupoBaHune KHONOK Bbi6opa
npeAycTaHOB/EHHBIX NPOrpamm

1. Yro6bl nony4utb AOCTYN K 34 COXpaHEHHbIM NPOTPaMMaN, YCTaHOBUTe NepeKAoyaTenh nuTaus,
PacnonoXeHHblit Ha 3a/iHeit YacTH MOTOPHOTO 610K, B HyXHOE MOMOXEHIE, YAePXUBaA HaxaToil
kHonKy High Pulse (Bbicokas ckopocTb nynbcauuy). Ha aucnnee oto6pasutca coobuuerme BUTTON SET
UP (HACTPOVIKA KHOMKM)

2. HaiiguTe HoMep HEoBXOAMMOTO peLienTa, HaxuMmas KHonku ynpasnenus ckopoctbio A u W ang
npOCMOTPa Criicka HoMepoB. (OnHcaHIe KaZOro peLenTa cw. Ha CTpanuLe 6.)

3. Haxmure kHonky Bbl6opa npefyCTaHOBNEHHOI! NPOrpaMMBbl, KOTOpYH CNeAyeT 3anporpaMMMpoBaTh Ha
NPUrOTOBAEHHE N0 BbIGPaHHOMY petjenty.

Hanpumep. Mporp KHOMKY 1 Ha np|

no peyenty N 17.

1. Tlpu OTKPbITUM CTIUCKa COXPAHEHHbIX IPOTPaMM, KaK
0MUCaHo B LWare 1, Ha gucnnee 0To6pasuTca coobLeme
BUTTON SETUP (HACTPOVIKA KHOMKH).

2. Haxumaiire KHomky ynpasneHws ckopocTbio AN, MoKa Ha
3KpaHe He 0T06pa3uTca Hagnucy Recipe 17 (Peuent 17).

3. Haxmue kronky 1, uTo6bl npumetmTs peuent 17.

4. TlpogonxuTe NporpaMMMUpOBaHMe OCTaNbHbIX NATH
KHOMOK unu Haxmue kronky High Pulse (Bbicokas
CKOPOCTb MyNbCaL{ui) ANA BbIXOA, YT0ObI NPOAONKUTH
CMeLLBaHMe.

BUTTON SET UP
ECIPE1

BUTTON SET UP
RECIPE 17

BUTTON SET UP
RECIPE1 >1
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npu6opa c nomoubio
cneyyanbHoil MUKPOCXeMbl

oo

w

~

ENER

. Bkniounre yctpoicrao.

. CHUMUTE KOHTeliHep W HaknoHUTe Gneaep Takim o6pasom,

. TloBepHYB YCTPOVICTBO 3a/iHeli MaHenbio k ce6e, BCTaBbTe

. B Teuerue 10 cekyHp WwecTb kHonok Bbifopa

porpammupoBaHue

I'Iapame'rpbl PeLenTOB Crpynniposankbie o Homepy petienta (NO) v Bugy HanuTKa.

4T06bI NOAY4UTB AOCTYM K NIOPTY ANA NPOTPAMMUpYeMOit
MUKPOCEMBI,

« 3anporp p
B NIOPT, PACNOA0XeHHbIil Ha NPaBoii CTOPOHe yCTpoiicTBa i
HanpoTus nepeknioyatens nutanna On/Off (Bkn./Bbikn.)
Takum 0bpa3om, utobbl Hagnucs THIS SIDE FACING TO THE @
FRONT OF THE MACHINE (3707 CTOPOHOI K NEPEAHEN
YACTI BNEHAEPA) 6binia HanpasneHa Bneso. (nerka
Ha/jaByTe Ha MYKPOCXeMY, YTo0bl 0Ha MONHOCTbH0 BOLLNA

8 nopr. Ha avcnnee oto6pasutca coobuuenue NEW MODULE
(Hoblii Moynb).

MUKpocxemy H

NpeAYCTaHOBAEHHIX MPOrpamM ByayT
nlepenporpamMMUpOBaHbl, U Ha AucTnee NocnefoBaTebHO
A Saved (Cox ) v Ready (ToroBo).

n

. V13BnekwTe MUKpOCXemy, MOMeCTUTe ee B OPUTMHAMbHYIO YNaKoBKY U XpaHuTe B JOCTYMHOM MecTe.

. HaxmuTe niodyto 13 Lwectv KHomok BbIGopa MpeayCTaHoBNEHHbIX MPOrpamMM, 4To6bl Ha Aucrnee

MOABUNOCH Ha3BaHIIe MPOrPaMMbl/HaMUTKa.

C6poc 3Ha4YeHNit KHONOK BbiGopa
npefycTaHOBNEHHbIX NPOrpaMm J0 3aBOACKIUX
HacTpoek

1.

BAMHbIE MPUMEYAHUA
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TonyuuTe AOCTYN K 3neMeHTam ynpasAeHua AnA Bajenbla yCTPOiicTBa, YCTaHOBMB NepekAioyaTent
NUTaHIA, PACNON0XEHHbII Ha 3a/1Helt YaCTit MOTOPHOTO 610Ka, B HYXHOE NONOXeHNE, yAepKYBas
HaXaToii KHOMKY 2.

Korza npu6op BKnlouuTCA, Ha AucnAee Moodepe/HO OTKPOIOTCA TP 3KpaHa. MocneniHuM 0TKPOeTCA 3kpaH
€0CToAHMA MoTOPa. CHOBA YAepXKWBaiiTe KHOMKY 2 HaxaToil B Teuerve 12 cekyHa, 4To6bl BbINOAHUTL
NPOKPYTKY NapamMeTpoB MeHio.

B iiTe NPOKpyTKY T

TO OVERWRITE CURRENT PROGRAM (HAXMUTE KHOMKY 1 ANA NEPESANUCY TEKYLLIEA NPOTPAMMDI).
Hasmure KoKy 1, 4ToBbl cBpoCTL MCXOLHbIE 3aBOACKUE HACTOIHKIL.

Tporpammupyemas Mukpocxema. Ecnu nepeuncnenHbie Bbilue onepawui
1IPOrPaMMUPOBaHILA BbINONHEHbI, HO CTIeLanbHas NPOrpaMma He 0To6PaXAETcA NpU nepBom
patouem uukne Briengiepa, noBEpHMTe MUKpoCKemy Ha 180 rpagycos (Nepectabre Apyroit
CTOPOHOI) 1 MOBTOPUTE NOMBITKY.

BbICOKOH (75 %)

e BUA HATIMTKA OMMCAHYE BPEMS
BbIMONHEHNA
1 O61uiee HasHaueHue / cvy3i YBenuuenue ckopocti 0 60 % B Teuenue 18 ceky 18¢
YBenuyeHue ckopoct o cpeareit (45 %) B Teuenme
6 cexyHp, 3aTem 10 58 % B TeueHHe 8 cekyHp, 3aTeM
2 [lBoiiHas nopuua cmy3un YL A . YA 18¢
YBEAYEHHe CKOPOCTU 0 BbICOKOIA (85 %) B TeueHwe
4 cexyHp
BpaLueme ¢ Hu3Koii ckopocTbio (25 %) B Tewenme
i 3 3amopoxeHHblif Kode 1 coku 4 ceKyHp, 3aTem yBenuyeHme 4o cpenHeit (60 %) 18¢
B TeueHme 14 cekynp
% YBenuueHue ckopocTi o cpepHeit (55 %) B TeveHie
n N
@ 4] 4 HanNTRN 3 NOpOMEHOTD 5 CeKyHp, 3aTem yMeHbluIeHHe 40 HU3Ko (25 %) %8¢
1 B TeyeHue 7 ceKynz, nocne vero 12 % B Teyenve
I ini 16 cekyHp
L%L“ I [IBoiiHas nopuya TpyaHo YBenuueHue ckopocTi o cpepHeit (51%) B Tedenue
5 (CMeLINBAeMOro HanuTKa u3 10 cekyHa, 3aTem yBenuyeHme 0 BbICOKOiA (85 %) 20¢
(newuanbHo 3anporpamupoBaHHas MopoxeHoro Breuene 10 cexyua
MUKpocxemMa " Bpatueme ¢ Hu3Koii ckopocTbio (15 %) B Teyenme
[ycToii HaNUTOK U3 TPYAHO .
6 7 ceKyHA, 3aTem NOCTeNeHHe yBenuyeHue 0 BbICOKO 28¢
CMELLMBAEMbIX MHTPEAUEHTOB
ckopocTy (82 %) B Teuerue 21 cekyHzpl
7 (pepHsas nopuma cvmysu TocTeneHHoe yBenuyerme ckopoctt 4o BbiCoKoii (100 %) 20¢
(My311 U3 TPYAHO CMELLMBAEMbIX
8 y PYA TocteneHoe yBenuyeHme ckopocti 40 BbicoKoid (100 %) 25¢
WHTPEAVEHTOB
YBenuuenue ckopocti o cpegHeid (50%) B Teuetme
9 Tycroit cmysu 15 eKyHp, 3aTem yBenuenite o Bbicokoit (100%) 35¢
B Teyeue 20 cekyHa
(MeLuVBaHMe COKOB HEBbICOKOI
10 (MmeLLmBaHme Ha Hu3Koii ckopocTy (10 %) 04c
TNoTHOCTH
. (MeLLBaHMe Ha yMepeHHO BbICOKOii ckopocTH (75 %),
(MelLMBaHIe cMy3U BbICOKOI
n y CKopoCTH, 3aTem | 40¢
TNOTHOCTH N
A0 BbICOKOIA ckopocTH (100 %)
(MewuwBaHme Ha HI3Koii ckopocTu (7 %) B TeueHue
Y3 3 ToVIIHO CMEUMBaENbIX 25 cexyHa, GbiCTpoe yBendeHHe A0 BbICOKOI CKOPOCTH
12 y PYA (100 %), 3aTem ymeHbLueHMe 40 HU3KoiA (7 %) 40c
MHTPE/UEHTOB .
U nocneaykoLee GbICTpOe yBENMYEHHE A0 BHICOKOI
CMoMowLblo kHonKw 2. Ha 3kpaHe oToBpasica ¢ 1 ckopocru (100%)
(raHzapTHas nopuya XonoAHoro
13 hap Ko;l: A BbicTpoe yBenuueHite ckopoctu Ao Bbicokoit (100 %) 09¢
14 |NiBoiiHas nopuwa xonopHoro koe| Bbictpoe yBenuueme ckopoctt 4o BbicoKoii (100 %) 1B
YBenuueHue ckopocTi o cpefHeit (55 %), noctenenxoe
15 Tycroii Koge YMeHblueHIe 0 Hu3Koii (7 %), 3aTem BbicTpoe 30¢
yBENMYeHie CKopocTH A0 BbicoKoit (100 %)
Bpatuetme ¢ Hut3Koii ckopocTbio (25 %), nocTeneHoe
16 HeckonbKo nopuuii kode yBeAuueHue Ao cpepneit (50 %), 3aem A0 BbICOKOI 25¢
ckopoctyt (100 %)
BpatuieHue ¢ Hu3Koit ckopoctbio (25 %), nocTenenHoe
17 Heckonbko nopuwii koe 2 yBenuYeHue 40 cpeHeit (50 %), 3aTem f0 BbicoKoit 30¢
ckopoctit (100 %)
TlocTeneHHoe yBeniyeHite CkopocTi A0 yMEPEHHO
1 Manetbkaa nopuus K 14
8 anebKaA nopuA Koge BbICOKOIH (75 %) ¢
19 1-2 nopuuy KokTeiina YBenuueHue ckopocti 70 BbicoKoii (90 %) B¢
YBenuuenme ckopoctit 4o cpereid (45 %), 3atem
20 3-4 nopumu KoKTeiina p ﬂ« peeli (45 %) 25¢
yBeAuueHue Ao Bbicokoii (100 %)
Hauano cvewwnBanua co cpepHeii ckopocTbio (55 %),
2 [letckan nopuma 3aTeM yMeHbLLIeHie CKopocTH A0 HUKOiA (7 %) 30¢
W yBeniyeHte 40 Bbicokoit (100 %)
2 Kokreitnb ana 6apa TocTeneHHoe yenuuexme ckopoctt 1o BbicoKoii (100 %) 25¢
YBenuueHue ckopoctt o cpenHeit (58 %), ymeHblueHue
(newyvanbHas nporpamma .
3 7 6ana 110 HU3KOIA (22 %), 3aTem nocTenekHoe yBenuyenve 35¢
AnA Gap: CKOPOCTH 10 BbICOKOiA (100 %)
YBenuuenue ckopocTi o cpegHeit (40 %), 3atem
2% YHuBepcanbHoe cMewunBanue | nocTenenHoe yBeanyeHie copoctu 40 yMepeHo 25¢




Ne B/ HAMUTKA OMUCAHUE

BPEMA
BbINOAHERKUA
YBenuyenue ckopocti 4o cpeareit (50 %), yMeHbLueHue

[0 HU3KoiA (25 %), 3aTem nocTeneHHoe ymeHbLUeHMe 10 20¢
eue Gonee Hu3Koit (15 %)

25 1 nopuwa weiika

YBenuueHue ckopoctt o cpearei (50 %), ymeblueHue
[0 HU3KOiA (25 %), 3aTem nocTeneHHoe yMeHbLUeHme 40 30c
eute Gonee Hu3Koit (17%)

26 2 nopuyy weitka

YBenuyeHue ckopoct 40 BbicoKoit (100 %), ymeHbLuetme
[0 HU3Koil (25 %), 3aTem ymeHbLueHUe Ao ewe Gonee 20¢
Hu3Koit (15 %)

27 3 nopuun weitka

YBenuueHue ckopocTit [0 yMepeHHo BbICokoii (35 %),
3aTem yBenudeHue A0 CneyloLieii 0TMETKN yMepeHHo 15¢
BbICOKO ckopocTit (75 %)

28 Hanutok u3 mopoxeHoro

YBenuyerue ckopoct 4o cpearieit (58 %), 3atem

29 ManeHbKas nopuus weiika JweHbiLEHHE 10 HH3KoR 25 %)

10¢

WWleitk u3 TpyAHO YBenuueHue ckopocTit fj0 yMepeHHo Bbicokoii (80 %),
30 CMeLLMBAEMbIX YMeHblueHue A0 cpeHeit (51 %), 3areM nocTeneHoe 25¢
WHIPEQIMEHTOB yBeNuYeHue 40 Bbicokoii (100 %)
31 06wan nporpamma 1 YBenuyerme ckopoct 0 BbicoKoit (100%) 25¢
32 06wan nporpamma 2 MeanetHoe yBenuyeme ckopocti 40 Bbicokoid (100 %) 45

BbicTpoe yBenuuenue ckopoctu Ao cpenneii (40 %),
YMeHblueHue 0 Hu3Koil (15 %), 3aTem yBenuyeHue Ao 24¢
BbicoKoit (90 %)

33 06was nporpamma 3

Bbictpoe yBenuuenve ckopocTut Ao cpepeit (45 %), 3arem

34 06wan nporpamma 4
IR Mporpami TI0CTeneHHoe yBennyeHHe 0 yMepeHHo Bbicokoit (75 %)

35¢

KomnakTHas KpbiliKa

[iBepua Kpbiwwky.

1. ]iBepLy KpbILLIKU MOXHO CHATb, OTKPbIB €€ M YCTaHOBUB B FOPU3OHTANbHOE MONoXeHHUe. 3arem
MOXHO CHATb SIBEPLLY C KPYTIIbIX IAPHUPOB, 0CTOPOXHO Pa3ABUHYB ee Kpast.

2. ro6bl CHOBA yCTaHOBUTb [1BEPLLY KPbILLIKIt Ha MECTO, OCTOPOXHO PasABUHLTe Kpas fiBepLbl
1 YCTaHOBHTE ee Ha KpyIible IapHUpbI.

PHC.A

BAMHbIE MPUMEYAHUA

KoHTeiiHepbl.

« bretzepi The Quiet One® onTiMM3MpOBaHbI ANA KCTyaTaLM C KoHTeiiHepom Vitamix®
Advance® emkocTblo 1,4 1 (48 yHuui1), 3-CTOPOHHUT KOHTeliHep. (TaHAAPTHBII! KoHTeilHep
€MKOCTbI0 2,0 71 (64 YHLIMM) HEBO3MOXHO OYAET HaKPbITb KOMNAKTHOI KPbILLIKOIA 6neHziepa
The Quiet One®. Jlns nonyyerva ononHuTenbHoi MHGopMaL obpatuTech B cnyx6y no paote
CKneTamu Vitamix no TeneoHy 800-886-5235 unm oBparuTecs K caoemy AUCTpUBLIOTOpY.

« 3anpepenamu CLUA Gnerpep MOXeT NOCTaBAATLCA C APYIVIMU KOHTEIHepamu,

3apHAs KpbilKa.

JInA ONTUMU3ALIMY CHIDKEHNA YPOBHA LLyMa k MOTOPHOMY Broky Gnenziepa The Quiet One® ¢ nomolibio
3aNaTeHTOBAHHOI MarHUTHOI! CUCTeMbI NPUKPENAIEH 3BYKOM30AMPYHOLLIWIE KoANaK. B cpasHeHun
CCICTEMOTE MeXaHUYECKU 3aKpenneHHbIX Bepell, MArHUTHa CucTeMa 00ecneynBaeT He Tonbko
MIPEUMYLLECTBO CHKEHIA YPOBHA LLYMa Npit CMELIMBAHIK, HO U BO3MOXHOCTb 6bICTPOT0 M mpocToro
CHATUA J1BEPEL| ANA OUNCTKH.

CHATHE 3BYKOM3OAMPYIOLLEr0 KOnNaKa.
« CHavana y6enurech B TOM, 4T0 KOHTeiiHep U3BeYeH 13 yCTpoiicTsa
« Bo3bmuTech 32 Konnak obeumut pykamit.
+ (nerka HaknoHMTe ero Ha3aji U NOTAHUTE TOUHO BBEPX (CM. puC. b).
3ameHa 3BYKOU30NUPYIOLLIETo KoNNaKa.
« (Hayana oTcoeMHuTe 3aHI00 KPbILLKY OT ABEPLIbI.
« (oBMecTuTe 0TBEPCTUE B OCHOBAHIIM 3BYKOU30NUPYIOLLIET0 KoAnaka (cm. puc. B).

« HauHuTe C OAHOI! CTOPOHbI LiEHTPHPYHLLIErO BKAAAILLA M MENIEHHO YCTAHOBHTE 33HI0H KPbILLKY
TaKiim 06pa3om, 4Tl He YacTbio 0cHoBaHua (puc. f).

PYRLYyR TP

ABVXKOMHOHGHTHESI KPbILIKa (puc. A)
Konreitnep Advance® emKoctbio 1,4 1 (64 yHuum)

[1BYXKOMNOHEHTHYIO KPbILLKY YI06HO MbITb, €€ TakKe Nerko ycTaHaBNNBaTh, CHUMATb
W 3aKpbIBaTb.
« Yr06bl CHATD 3aKPbITYI0 KPbILLIKY, NOAHMMUTE 062 GUKCaTOPA I CHUMMTE KPbILLIKY, MOTAHYB ee BBEpX.

« Y706l 3aKpENMTH UK CHATH 3ATYLLIKY, PACNONOXEHHYIO B LIEHTPE KPbILIKI, MOKpYTUTE ee.
OAHOKOMHOHEHTHEH KpbILIKa (puc. b)
Konreitnep Advance® emKoctbio 1,4 1 (64 yHuum)

OAHOKOMMNOHEHTHYIO KPbILIKY YA06HO MbITb, €€ TaKike NIerko yCTaHaBAMBaTh, CHUMATh
1 3aKpbIBaTb,
« [InA 3T0ii KpbILLKW He NpeaycmoTpeta npobka.

« JHrpeveHTbl MOXHO 00aBNATH Yepe3 0TBEPCTHE B BepXHeit YacTyt KpbILIKM.

Yro6bl 3aKpenuTh 3arnywIky
KpbILLIKW, NOBEPHUTE e TakiM '@?
0Bpa3om, 4To6bl oM U3 ee
MKCaTopoB oKasanca Mexzy
XenobKo B BepXHeit yacTi
Pe3UHOBO/! KPbILUKH. I

]

PHC.A

Y3en HOoXeml

Y3en Hoxka cmecuTens. Y3en Hoxa 0cHaLLieH HOXOM 13 HepxaBeloLLieli CTan NPeLU3IOHHOI 3akanku
€0 CTaNbHbIMY LWAPUKONOALLMMHIKAMIA 3aKPLITOTO TN C ABYMA YNAOTHeHNAMU. V3HoCoCTOiAKWi y3en
HOXa pa36uBaeT MoneKy/bl MATKWX MULLIEBbIX POAYKTOB 1 Nba, Gnarofapa uemy Gonee SddexTusHO
obecneynBaeTcA 0AHOPOAHOCTb KaxA0i nopuwK. Hox He TpeByeT AemoHTaxa ANA BbINOMHeHNA 06bIYHOI
QUHCTKI.

NpuBoAHoi WINMHAENb. BcTaBnAETCA B roNOBKY NPUBOJA Ha MOTOPHOM B1I0Ke [N BPaLLIeHNA HoXa.
Npumeyatue. CHATHe 1 3aMeHa KOHTelHEPa BO BPEMA BALLIEHIA COLAMHEHIA NPUBOANT
K NOBpeXAeHMIo WAL coefiuHenis npusoaa. (31a Aetanb HE nopnexmT femonTany.)

CTonopHas raitka. [JomxHa nnoTHo npunerars.

47



A NMPEAYNPEXAEHNA!

He HanpanaiiTe WwnaKr B 0TBEPCTIAE B CTeHe, NOTONKE WM 3aMKHYTOR NPOCTPAHCTBO B MOMELLEHI Uik
wKady.

He mcnonmyﬁre 3aXIUMbl ANA WAAHra UK aHaNnornyHble NpeAMeTbl ANA 3aKpenseHna BbinyckHOro
Lnanra Ha bnexpepe. Beeraa cHayana cHuMaiTe KoHTeiiHep, ABEPLY KPbILIKY M 33AHI0I0 KDbILLKY, Npexae
yem ybpatb 6nenzep ¢ npunagka. M3beraiire ynapos o 6newziep, y6upan ero c npunaska. He ncnonb3yiite
NPOKAAjKY ANA BC B Mogeneii Ha npUnaBke. 370 MOXeT NPUBECTH

t P

K 06ecLBeYMBaHYI0 NIOBEPXHOCTH MIPUNaBKa.

p

BAHbIE MPUMEYAHUA
He n iiTe BTy B | MOZIenyt Ha fiepeBAHHOIA NOBEPXHOCTU NPUNaBKa.
Ha nepeBAHHOii NOBEPXHOCTH MOTYT OCTaTbCA HeC! Cnefibl o7 Ny
MeX/ly yCTPOACTBOM M NpUNaBKoM. B HtKHeii 4acTu cnepyert obecneynTs A0CTaTouHoe MPOCTPAHCTBO
AANA UMPKYNALIAM BO3/lyXa BOKPYF KaX/0r0 MOTOpa. 370 M03BONMT NPOANUTH CPOK Cny0bl Ballero
yerpoiictaa. it XpaHeHu NOpoLLKa, Cinyuiix cMecedt, caxapa u T. n. B6nU3H ycTpoiicTsa ybeautech
B TOM, 4TO X KOHTeJiHepbl NI0THO 3aKPbiTI. L{pKynALmA npuTouHoro u otpaborasluero Bo3ayxa B
BpeMA paboTbl yCTPOIACTBA NPUBOAUT K PACTbIARHMIO CINY4IX NPOLIYKTOB B HE3aKPbITbIX KOHTeMHepaX.

pac

MoAroToBKa NPoCTPaHCTBa Ha NpUNaBKe.

« Tpexae yem npope3atb 0TBEPCTIAA, y6enUTeCH B HANNYIM JOCTATOUHONO NPOCTPAHCTBA MO NPUNABKOM A
pa3wmeLtieHus MoTopa. MoTop pa3meLLaeTcA Ha ypoBHe NpumepHo Ha 7,6 M (3,0 ioiiMa) Hibke MoBEpXHOCTH
NPUNaBKa, OAHKO NyulLie NPeAYCMOTPETb MUKUMYM 25,4 cm (10,0 Atoiima) oT NoBEPXHOCTH £ NONOK WA
nioboro Apyroro 060pyAoBaHIA, pa3melLieHHOro NoA MpunaBKoM. Kpome Toro, Npy 1Cnonb30BaKM Mogeneit
€0 CbeMHOIt KpbILIKOIA 0TBEPCTUE MOZ NPUNABKOM ZOMKHO 6bITb MuHUMYM Ha 10,8 cm (4,3 Aloiima) yraneHo
0T CTeHbl, 4T00bl 00ecneynTb JOCTaToUHOE NPOCTPAHCTBO ANA OTKPBITIA ABEPLIbI KPBILKW.

« Take CnieiyeT npeaycmotpers AononHuTenbHble 10,2 cm (4,0 Atoiima) cBO6OAHOTO NPOCTPAHCTBA Haf
BEPXHelt YaCTbI0 KPbILLIKY ANA | " YCTPOViCTBa, BCT] 0B

« [lpuycTaoBKke ycTpoiicTBa B WKady C ABEPLAMM, B TOM Yicne C KOPOTKOI! N AMNHHOI 3aHaBECKOH,
«nefiyet obecneynts rbkuii Bo3ayXoBog (LunaKr ocywmtens) Auamerpom 10,2 M (4,0 Atoiima) AnA oTBoAa
BO3/yXa. MMoficoeMHITe BO3AYXOBOA K BbIMYCKHOMY OTBEPCTUH) B HUXHelt YacTH, NPOTONKHYB KOHeL WnaHra
yepe3 BbIMyCKHylo NeperopoaKy yCTpoiicTa. BbiseuTe BO3AyX0BOA 3 NpeAenbi Wkada Ana obecneyenns
Hazinexatlieil BEHTUNALMW. BEHTUNALWA OT HECKOMbKYIX YCTPOWCTB [JOMKHA BbIBOAUTBCA He B 06LLMii
KONNIEKTOp, a B OTAEAbHbIE Y4ACTKU C OTAENbHbIMI BEHTUNALUOHHbIMI KaHanamit.

« Tlpope3an oTBEPCTUA ANA PA3MELLEHIA HECKONbKIIX BCTPAUBAEMbIX B MPUNABOK YCTPOIACTB, NpeaycMOoTpuTe
paccTosHme Mexay kpaamu npubopos Mukrmym 8 30,5 cm (12,0 Atoiima), utobbl 0becneunTs Hagnexatuylo
BEHTUNALMIO MEX Ly YCTPOTICTBAMM, @ TaKxKe BOMOXKHOCTb 6bICTOIi 0YNCTKM.

« Ty noAKAK0YEHIM BCTPaUBAEMbIX B NIPUNABOK YCTPOVICTB K ceTi nuTaHuA 120 B Ana kaxzoro npubopa
PeKoMeHAYeTCA BbALAUTD NOJ NPUNABKOM MUHIMYM ofHy po3eTky 20 A Ha paccTosii 1,8 m (6 ¢yTos)
0T yCTpoiAcTBa. /1A YCTPOiACTB, MoAKNI0YaeMbIX k ceTv iuTakma 220 u 100 B, somkHa ObiTb npeycMoTpeHa

TUHNA INEKTE MpokoHc Cb C3NEKTPUKOM 1A NONYYEHHA PeKoMeHaauuit
10 0becneyenmio HaZNeXalllero 3NeKTPONUTaHuA.

« [lpuycTaHoBKe B NpunaBoK Takxe Tpeyetca npoknaka (NocTaBnAETCA ¢ KOMNAEKTOM 060pyA0BaHA),
KOTOPYI0 HEOOXOAUMO Pa3MeCTUTb M iy 6NeHAIEpOM U IPUNABKOM.

« TonpoGHble ykasaHya o ycTaHoBKe I cxemy cu. B cxeme ana e 08B

The Quiet One® (BXoAMT B KOMMNEKT OPUTMHANbHOI! YNaKOBKM YCTOIACTBA).

Tb NN CTeHa

N

30,5em (12,0 poiima) 30,5 cm (12,0 goiima) 30,5 e (12,0 proiima)

e N

BAMHbIE MPUMEYAHUA ~

Motowwyue cpepctBa He ucnonb3yiite Ang 04iCTKM MECKOCTPYiiHBIE YACTALLME CPEACTBA WM
KOHLIEHTPUPOBaHHble oT6enuBatent. He ucnonb3yiite kakie-nn6o YeTBepTUUHbIe AL3MHOULUPYIOLIME
CPe/iCTBA ANIA OYUCTKY KOMMOHEHTOB 13 nonukap6oHata (T. e., KowTeiiHepos Advance®, kpbiluek).

He ucnonb3yiire Kakve-nu6o U3 creayloLLX CpeACTB finA 0YUCTKM: CPeACTBa, NPeAHASHAUeHHble ANA

MbITbA MOCYAbI B NOCYAOMOEYHDIX MALLWHAX U YUCTKN AYXOBOK; a TakxkKe I'yﬁKIII €O CTANbHOI HUTbIO

1 abpasyiBHble ryOKM ANA MbITbA NOCYAbI.

Kpbiwuka. He moiite BepLy, pyuky Ui 3aH1010 KpbiLLIKY B MOC UHOI MaLue. He p e1ca

CHUMATb PYYKY CKPbILLKI BO BpEMA YNCTKN. Ecnm Bbl nocuuTaete HYHbIM CHATb PYUKY, TO NPK YCTaHOBKe

€€ Ha MecTo nocne 04vcTkM Cobniofiaiie 0CTOPOKHOCTL U He MpURaraiie U3NMLHMX yCunmit. B npoTusHOM

Cly4ae MOXHO MOBPESMTL PYUKY WM KPbILLKY.

KoHteitHep: He fonyckaiite BbicbixaHia CMeceit, UAKOCTEI Wi NPOAYKTOB NUTAHVA B KOHTeliHepe.

Mocne Mcnonb30BaHNA OMONOCHHTE KOHTEIiHep. BblCOXLIMIA NPOAYKT MOXeT 3a6110KIpOBaTb HOX U NP

nepe3anycke 6neriepa NPUBECTH k 0cnabAeHuio W Pa3pbIBy YNOTHeHMA NOALIMNHIKOB. He nomewyaiite

KOHT€I7IH9p B MOPO3WbHUK. HDM ﬂOﬁaBHEHMM TOPAYMX UHTPEANEHTOB WM NPUKOCHOBEHUM HOXa Ha

KOHTeliHepe, XpaHUMOM NPH CBEPXHI3KOIA TeMrepaType, MOryT NOABUTLCA TpelLubl. Bo3peitcTaue

MIKPOBONIHOBOIO M3ly4eHitA U Moiika B OCYLOMOEUHOI! MaLLMHe He PeKOMEHAYIOTCA.

3ByKOM30NMpYIOLAA NPOKNAAKA: He MOiiTe B NOCYAOMOeYHOi MaLuHe. Moj AeiicTBIEM BbICOKWX

TeMNepaTyp i XIMUYECKIX BELLECTB BKAAAILL MOXeT a3byxHyTb. He 3amaunBaiire. lpoknagka Moxer

BNUTaTb BOAY U PasbyXHyTb.

Y4706b! NpoKNaAKa NONHOCTbH BbICOXNA U BEPHYNACh K CBOEMY NPeXHeMy pasMepy, MOXeT noTpe6oBatbea

0T 24 70 48 yacos.

Y3en Hoxeid. He 3amaunBaifte y3en Hoxeit cvecutens.

* - Boikumaitte NULLIKI0K BOAY 13 candeTut vt ryGKi npu 0uuCTKe 06nacTeii BOKpYr InemMeHToB
YpaBAeHHA UK Nto6bIX 3NEKTPUYECKHX KOMMOHEHTOB.

** [Ina NpoANeHns cpoka cnyxBbl koHTeiiHepa U3 p a Vitamix p et
ICNONb308aTh MOKLLIEE CPEACTBO C HU3KIM YPOBHEM PH, TaKoe Kak XWAKOe CPeiCTBO ANA MbiTbA
nocyabl (vory Liquid®). C yuetom ocoberHocTeil nonukap6oHaTa Moiika B MOCYLOMOEYHOI MaLLMHe He
peKoMeHayerca.

*4% Pekomenyemblit Ae3MHOUUMpYloLLMid pacTBOp: 1,5 YaiiHoit noXKy AMGO 7,4 Mn NPOMBILLNEHHOTO A
6biToBoro otbenvatens Ha 1,9 1 (2 kBapTbl) BORbI. /

.

MotopHbiii 6nok/nanenb ynpasnenua. 0TcoeuHUTe Kabenb NUTAHUA 1 OCTOPOKHO NOYHCTUTE BHELLHIOK
NI0BEPXHOCTb MATKOI X0NYaTobyMaxHOi CANQETKOf, CMoueHHoii B cabom pacTBope HeabpasuBHOro MoioLLiero
(PeACTBA, PACTBOPEHHOTO B Tennoit BoAe™, Wit B HeaGpasuBHOM a3po30NbHoM MotoLem cpericTse. Cobniogaiire
0CTOPOXHOCTb, 4T06bI He noLapanaTb Aucnneit nanen ynpasnenus. He norpyxaiire MoTopHblit 610K B Bosly
W MY XMAKOCTb. [poTpUTE HaCyXo MATKO/i XnonuaTo6ymaxHoii candetkoil.

KpbiwwKa KouTeitnepa. lpomoiite B Tennoit MbinbHoii Bozie. OnonocHUTe B NPOTOYHOI! BoZle U MPOCYLLINTE.
[NBepua. [IBepLly MOXHO CHATb 1t NOMbITb NOA NPOTOUHOIA BOAOI, UCNONb3yA MATKYI0 CandeTKy. 3atem npotpute
€€ HacyXo / CHOBA yCTaHOBHTE Ha MOTOPHbITE 610K,

3ByKoM30nMpyloLas NPOKNAjKa U LIEHTPUPYIOLLMIA BKNAAbIL KOHTeiiHepa. 3ByKou3onupyloLyto
NPOKAAIKY, PACONOKEHHYHO MeXAy MOTOPHBIM 67I0KOM U ABEPLIEiA, MOXHO CHATb M MOYUCTUTD. 1A 3T0r0
npOCTO TAANT €€ 0T MOTOPHOTO 6110Ka, NPEABAPHUTENIbHO CHAB ABEPLY.

Moitre npoknazky u BKNajibiLu B TenAoii MbinbHoi Boe. OMoR0CHNTE B NPOTOYHOM BOE 1 NpOCywMTe.

Mlepen ucnonb3oBaxmem cobepue ycTpoiicTso. 4ro6bl ycTaHoBUTL 38yKOU30NMPYIOLLYH NPOKNAAKY, NOROKUTE
€€ Ha MOTOPHbIiA 610K 1 yGeauTech, 4To OHa NAOTHO NPUAETaeT K LISHTPHPYloLeMy BKNabILLy. 3ameHuTe
3BYKOU30MUPYHOLLYIA KonNaK. YBeauTec, 4To NPOKNaZiKa MPaBILTbHO YCTaHOBNeHa B 6newziepe U MNOTHO
MIPYNETAET K LIEHTPHP BKnazbiLy. lp W LIeHTpYpYHoLLI B JIOMKHbI POBHO IEXaTb Ha
MOTOpHOM 6rioKe.

Konreitnep. KoHcTpykuua kouTeiiHepa Advance® npeaycmatpusaer ycToiiuuBoCTb K XUMUYECKOMY
B03/eiicTBYI0. OAHAKO 1A MaKCMANbHOTO NPOANERNA CPOKa CNYXObl KOHTeiiHEpa peKoMeHAYeTcA Moiika
BpYUHylo.

Ouucrka. lpoMmoiiTe Bce YacTH KoHTeliHepa B Tennoii MbinbHoi Boge. OnonockuTe U npocywTe.

He 3amaunaiire y3en Hoxa cvecutens.*

[NlesundeKuyus. Ynanus Bce TBep/ble 0CTaTKIL, 3aM0NHUTE KOHTEMHED Ha % 06beMa Ae3uHOUUUpYOLIMM
pacTBopom.*** (HoBa yCTaHOBUTE KOHTEIHEp Ha MOTOPHBIIA 610K 1 HaZieXHO 3aduKkcupyiiTe

1By THYI0 KpbILLKY. 3anycTuTe 6nexzep Ha 30 ceKyHA Ha BbICOKO# ckopocTit. BbikntoyuTe

! OTBEPCTHE

\ BNPUNABKE

AOMNONHUTENbHOE 1
YCTPOICTBO :
(npvt HeobxogMMoCTH) + 11,7 on (4,4 proiina)

AONONHUTENbHOE
YCTPOWCTBO
(npu HeobxogumocTU)
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npu6Op 1 0CTaBbTE CMeCh B KOHTEIiHepe NpiMepHo Ha 1% MuHyTI. Boineiite cogepxumoe. CHoa
JCTaHOBHUTE KOHTeITHEp Ha MOTOPHBIA 610K U 3anycTuTe 6nenziep ¢ NYCTbIM KOKTEIHEPOM eLLe Ha 5 CeKyHA.
He ononackuBaiite nocne ie3uHdeumy. [laiire KOHTeiiHepy BbICOXHYTb.



OWUCK WU YCTPAHEHWE HEWCMPABHOCTEN

Henonapku

-0 ii Lym B iiHepe B 06naCTH Kp HOXa
« Hou KoHTeiiHepa He BpaLaTca
« Cnuwkom cunbHas BUGpaLa

« YredKa KUAKOCTH U3-110A AHa KOHTeliHepa

Ycrpanenne

. [loBpexaeHa w u3HoLLeHa ronoBka NPUB0AQ. 3amenuTe (apTukyn Ne 891). MHCTpYKLMM NPeAOCTABAAIOTCA BMeCTe
CKOMMOHEHTOM.

b.  MpoBepbre y3en Hoxeii Ana pac q W P
3amenuTe ux.

¢ [lnotHo 3atanuTe CTONOPHY1 raﬁky TaeyYHbIM KNKYOM B HanpasneHun no YacoBoil (Tpenke.

« Motop 6neHzepa u3LaeT rpoMKMii CKpeXeLLyLWii 3BYK.

TloBpex/eHbl NOAWMMHAKI MoTopa. Bo3MOXHO, NoTpeGyeTca pemoHT npubopa.

« YcTpoiicTBO He 3anyckaerca.

« Hapucnnee He oo6paxaerca coobiuenve Ready (fotoso).

a,  Y6enuTech B TOM, 4T0 BIKA KaOens NUTaHWA MNOTHO BCTaBNEHa B o3eTKY.
b.  Y6enurecs B Tom, 4o nepekniovatens nutarua On/Off (Bn./Bbikn.) Haxogurca 8 nonoxetuu On (Bkn.).

¢ YcraHouTe nepexntodatens nutaka On/Off (Bkn./Bbikn.) 8 nonoxenue Off (Bbikn.), 3atem 8 nonoxetue On (Bkn.),
yToBbI nepe3arpy3uTh NeKTPOHHKY npibopa.

. Enennep 3anycKaetca, a nocne 3Toro CHoBa BbIK/HYaeTCA

Ybegurech, 4To Ha npuGop NoAaerca niTakie.

« Ha aucnnee orobpaxaerca coobuerve SHUT DOWN SEE MANUAL (BBIKMIOYEHNE
YCTPOVICTBA — CM. PYKOBOLCTBO).

OTKAOYWTe MUTaKVe ﬁneunepa Ha yac, 4tobbl Aatb npwéopy 0CTbITb, 3aTeM BK/I0YNTE CHOBA.

« Hapvcnnee oto6paxaerca coobuyenue MOTOR LOCKED PROGRAM TERMINATED (MOTOP
3ABMOKMPOBAH. BbITOMHEHWE NPOTPAMMbI MPEPBAHO).

OTKAOYWTE NUTaHVE 6ﬂ€HﬂEpﬂ Ha yac, 4tobbl Aatb |'||)M60py 0CTbITb, 3aTeM BK/IOYNTE CHOBA.

« bnenpep pa6oraer HepaBHOMepHo.

« Tpu HaxaTuv KHonku oToBpaxaetca coobiuyerue NO PROGRAM (MPOTPAMMA HE BbIBPAHA).
« TporpamMma He COOTBETCTBYET BbIGPaHHO HacTpoiiKe.

« bnenpep 3anyckaeTca aBToMaTAYeCKiL.

« OnpegieneHHas kHomka BbIGopa NPOrpamMm HeucnpasHa.

« [lpunepsoii nonbiTke 3anycka 6nenpep He pabotaer.

« bnenpep paboraer, Ho Ha Aucnnee e oToGpaXITCA CBEZIEHIA.

« Tpyt HaXaTuy pasHbIX KHONOK BbI60Pa NPOrpanm ckopoCT paoTbi 6neHAEpa He MeHAeTCA.

. BolkmiounTe Gnewziep, 3aTem CHoBa BKMIOHTe ero, 4oGbl COPOCKTH NPOTpammy.

b.  Tlonpo6yiite noakniouuTh 6newziep K HOBOW po3eTke.

« Hagucnnee orobpaxaerca coobuuienie CORRUPT DATA (AHHBIE OBPEXAEHDI).

Boikniounte ﬁneunep, 3aTeM C(HOBA BK/IKOUNTE €ro, 4T06bI (GPOCMTb nporpammy.

+ Hapucnnee oro6paxaetca coobiuenvie THERMAL SENSOR FAILURE (CBOI BATUMKA
TEMMEPATYPbI).

O6patuTecs B cnyx6y TexHIuecKoi nogAepxki Vitamix.

« Paborayctpoiictea A B (EPEAVHE LIMKNa C aTakke A
6poc HacTpoex; Ha gucnnee otobpaxaetca coobuuenve VITAMIX GENERAL PROGRAM (0BLLIAA
MPOTPAMMA VITAMIX), 3atem READY (TOTOBO)

a.  [ogkniounte 6I|EHJJEP K (Oﬁ(TBEHHOMy UCTOYHUKY NUTAHNA.

b, Y6enutech, u4To He UCNOAb3yETCA yAAHUTEND.

« [lpu neperpese 671enjepa MOTOp 0CTaHOBUTCA, @ Ha Aucnnee ByeT npokpyueHo coobuenie
MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE THE CONTAINER, THEN PRESS START (MOTOP NMEPETPENCA.
CHUMMTE KOHTEVHEP, 3ATEM HAXMUTE KHOMKY 3ATIYCKA), 3arem Ha aucnnee Byaer
oTo6paxarbca coobuiene HOT SHUTDOWN (TOPAYUV OCTAHOB), npeaynpexaatowiee
onpo6neme.

CimuTe KoHTeiiHep, 3aKpoiiTe ABepUY KPbILIKW, HaXMUTe KHoNKy Start/Stop (3anyck/OcTanoBka) u 3anyctute
YCTPOICTBO Ha J1BE MUKYTb.

Korna morop ocTbieT, Ha fucnnee oTo6pasiTca coobiuienue READY (TOTOBO).
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The Quiet One®

Tpe6oBaHuA no 3neKTponuTaHuio
1208, 50/60Tu, 15A
Wcnonb3yerca 3a3emnenHblii kabenb co LwrencenbHoil BUNKoii ¢ Tpema kontakTamu (CLUA).
[lnA ofHoro yCTPOIiCTBA PeKOMEHAYeTCA UCNoNb30BaTh Po3eTKy Ha 20 A.
He iiTe yor ANA nog| p
+ 220-2408,50-60 iy, 13001550 Br
« 1008 (finoxus), 50-60 fiy, 1000 BT
Pa3mepbl Mofieneil, ycTaHaBNUBaEMbIX Ha NpunaBKe.
« 45,7 (18,0 ptoiima) B BbICOTY NPK 3aKPBITOIA KPbILLKE.
« 62,2cm (24,5 pioiima) B BbICOTY NPK OTKPBITON KpbILLKe.
« [ny6una: 10,7 pioiima (10,7 ftoitma) BMeCTe ¢ pyuKoii.
« Ilnpua: 21,6 cm (8,5 Atoiima).
Pa3mepbl i, BCTp B!
41,9m (16,5 Atoiima) B BbICOTY MYt 3aKPbITON KPbILLKe.
58,4 M (23,0 Atoiima) B BbICOTY MYt OTKPBITO KpbILLKe.
Tny6ua: 10,7 ptoiima (10,7 Atoiima) BMecTe ¢ pyuKoii.
WLnpuHa: 21,6 c (8,5 Atoiima).
+ [ny6una nos npunagkom: 3,0 cu (1,2 Atoiima).

MH(DOPMALIVIH O MEPEPABOTKE

113roToBuTENb 3TOr0 U3AENNA 0CO3HAET HEOOXOAUMOCTb 3ALLNTBI OKDYaloLLeit
pepbl.

370 U3FeNMe MOXET CORePXaTh BELLECTBA, BPEAHbIE 1A OKPYXKaloLLieii cpefbl
TPV YTUNU3ALIN B MECTaX, He YCTaHOBAEHHDIX 3aKOHOAATENbCTBOM (Hanpumep,
Ha (Bankax).

(vmBON NepeyepKHYTOro MyCOPHOro KOHTIHepa HaHeceH Ha 3TOM u3aenun _
B KauecTBe pekoMeHZaLm 0CyLLeCTBAATD nepepa()on(y 110 Mepe BO3MOXHOCTH.

CobntoaitTe NPUHLINBI IKONOMYECKOiA OTBETCTBEHHOCTH: N0 MCTEUEHNN CPOKA
IKCNNyaTaLuy BO3BPALLAIiTe M3enite B MECTHbIIA LieHTp no nepepaboTke 0TX0f0B.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138 U.S.A. (CLWIA)

vitamix.com

© Vita-Mix Corporation, 2016. Hukakas 4acTb aHHOrO AOKYMEHTa He MOXET BOCMIPOV3BOANTLCA UV NepeAaBaTbcs B io6oit Gopme 1 C MOMOLLbIO N106bIX CPEACTB, @ TakKe XPaHUTLCA
B 6a3ax AaHHbIX MM NOMCKOBbIX cMCTeMax 6€3 N1cbMeHHoro paspeluenns Vita-Mix® Corporation.

124067 _PEN.A 12.2016 MEPEBOADI
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5 Vitamix

Batidora The Quiet One®

VMO145, VM0145A, VMO0145B, YM0145C, VMO0149 y VMO149A

SiMBOLOS

Precaucion

Advertencia

No toque las piezas maéviles en ningun caso. Mantenga las Utilice la batidora la siempre con la tapa vy el cubilete colocados

manos y los utensilios fuera del vaso

Riesgo de descarga eléctrica Lea detenidamente el manual del usuario

Temperatura alta al mezclar liquidos calientes No sumerja la batidora en liquidos

@ o>

No introduzca ningun elemento en el vaso mientras la Encendido/apagado

batidora esté en funcionamiento

S
o

Desconecte la batidora cuando no la utilice, antes de limpiarla, antes de cambiar algun accesorio y antes de tocar cualquier pieza movil
cuando la batidora esté en funcionamiento

®@ B >

Inglés 1
Aleman n
Sueco 21
Francés. 31
Ruso 4
Espafiol 51
Italiano 61
Portugués 7
Arabe 81

Vita-Mix’ Corporation

Divisién comercial

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 EE. UU.
Tel. (EE. UU. y Canadd): 1.800.437.4654

Tel. (internacional): 1.440.782.2450

Servicio técnico: 1.800.886.5235

Para consultar la gama completa de productos
Correo electréonico: commercial@vitamix.com

de Vitamix, visite vitamix.com. ) Lo
commercialts@vitamix.com



A ADVERTE

Para evitar lesiones.

de seguridad bdsicas, incluidas las siguientes.

A ADVERTE

Riesgo de descarga eléctrica.

Utilice SOLO una toma de corriente con conexién a tierra.
NO quite la conexion a tierra.

NO utilice adaptadores.

NO utilice cables alargadores.

Lea detenidamente el manual de instrucciones antes de utilizar esta maquina. Debe seguir las precauciones

El incumplimiento de las instrucciones puede provocar descargas eléctricas o incluso la muerte.

NCIA

NCIA

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES, INDICACIONES DE SEGURIDAD
Y ADVERTENCIAS ANTES DE UTILIZAR LA BATIDORA.

1.
2.

Lea todas las instrucciones.

Para prevenir el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja la unidad motora en
agua ni en ningun otro liquido.

Se requiere una precaucion extrema en caso de utilizar la maquina en
presencia de nifos. 7.
Desenchufe el cable de alimentacion de la corriente cuando no esté utilizando
la maquina Vitamix®, antes de colocar o quitar las piezas y antes de limpiarla.
No es estrictamente necesario desenchufarlo cuando vaya a lavar el vaso.
Nunca toque las partes moviles, especialmente las cuchillas.

No utilice la maquina en caso de funcionamiento defectuoso, si se ha caido,

si tiene un cable o un enchufe deteriorados, o cualquier otro tipo de dafos.

Si ha adquirido el equipo en EE. UU., péngase en contacto con el servicio

de asistencia técnica de Vitamix a través del teléfono 800-886-5235 para
solicitar revisiones, reparaciones, posibles sustituciones, o ajustes eléctricos

0 mecanicos. Si ha adquirido el equipo fuera de los EE. UU., péngase en
contacto con el distribuidor local autorizado de Vitamix o con la divisién
internacional de Vitamix a través del teléfono +1.440.782.2450 o el correo
electronico international@vitamix.com para obtener informacién sobre el
distribuidor mas cercano.

No utilice accesorios no recomendados o comercializados por Vitamix.
En ese caso, se anulara la garantia. No se r | i
ni modificaciones del producto puesto que pueden provocar lesiones.
No utilice la batidora en el exterior.

Evite que el cable de alimentacidn entre en contacto con superficies calientes
o sobresalga de la mesa o la encimera.

No coloque la maquina sobre gases calientes o quemadores eléctricos ni
junto a ellos, ni sobre un horno caliente, y evite que entre en contacto con
superficies calientes. Las fuentes externas de calor pueden dafar la maquina.
No introduzca las manos ni los utensilios en el vaso con el motor en
funcionamiento para evitar lesiones o dafios en la maquina Vitamix.

Puede utilizar una espatula de goma, pero solo cuando la maquina Vitamix
no esté en funcionamiento.

ADVERTENCIA: Las cuchillas estan afiladas. M

con pr

« Nunca intente extraer las cuchillas mientras el vaso estd encima de la
unidad motora.

No utilice la batidora si las cuchillas estan sueltas, melladas o
deterioradas, sustituyalas inmediatamente.

Para reducir el riesgo de lesiones personales, nunca cologue el juego
de cuchillas encima de la unidad motora sin que el vaso de Vitamix esté
encajado correctamente.

13.  La capacidad maxima del vaso equivale a los litros (onzas) marcados en el
vaso, es decir, 1,4 L /48 oz. Esta capacidad es considerablemente inferior en el

caso de mezclas espesas.
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14.

15.

16.

18.

ADVERTENCIA

NOTAS IMPORTANTES

Utilice siempre la maquina Vitamix con la tapa encajada en su sitio

y bien fijada.

La zona de la pantalla de visualizacién se rayara si entra en contacto con un
estropajo o un objeto afilado. Para limpiar la zona del panel de control, utilice
un pafo suave.

La maquina no se puede lavar bajo el grifo.

En las instalaciones de 120 V, se recomienda utilizar al menos una toma

de corriente de 20 A por Vitamix a unos 1,8 m /6 pies de la maquina.

Las unidades de 220 V y 100 V requieren una instalacion especifica.
Pdngase en contacto con un electricista para que le asesore sobre las
desui ion eléctrica.

PRECAUCION: Apague o desconecte la maquina antes de tocar las partes
moviles. Ponga el interruptor en la posicion de apagado por la noche o
siempre gque prevea que no se va a utilizar la maquina.

Guarde estas instrucciones de seguridad

El cable de alimentacion de EE. UU. de la batidora Vitamix viene equipado con
un enchufe de tres clavijas (conexion a tierra) que se puede acoplar a tomas de
corriente de tres clavijas (llustracion A). El cable puede variar si se ha adquirido
el producto fuera de los Estados Unidos.

Existen adaptadores (llustracion B) para las tomas de corriente de dos clavijas.
No corte ni extraiga la tercera clavija (conexion a tierra) del enchufe ni del cable
de alimentacion.

Péngase en contacto con un electricista si no esta seguro de que la toma de
corriente esté conectada a tierra a través del cableado del edificio. Si utiliza una
toma de corriente de dos clavijas con la conexidn a tierra adecuada, conecte a
tierra la maquina fijando la pestaia del adaptador a la carcasa de la toma de
corriente con el tornillo que se encuentra en el centro de la carcasa (llustracion B).

Los adaptadores de tres clavijas no se utilizan en Canada.

w ol
w wn |

ILUSTRACION A ILUSTRACION B

Es POSIBLE QUE LAS INSTRUCCIONES DE ESTE MANUAL DE USO Y MANTENIMIENTO NO
CONTEMPLEN TODAS LAS CONDICIONES O SITUACIONES POSIBLES. SIEMPRE QUE SE UTILICE
CUALQUIER APARATO Y SE REALICEN TAREAS DE MANTENIMIENTO EN EL, SE DEBE APLICAR
EL SENTIDO COMUN Y TOMAR PRECAUCIONES.




GARANTIA LIMITADA

Para maximizar la vida Util del producto de Vitamix* y mantenerlo en un estado 6ptimo

de funcionamiento, es importante seguir estos sencillos consejos de mantenimiento:

1 Revise periddicamente la rueda dentada del motor para detectar posibles
desgastes, fisuras o roturas visibles. Si detecta dafios, sustituya la llave de vaso
por la llave de vaso adicional suministrada con la batidora. Si desea adquirir otra
rueda dentada del motor de sustitucion, pongase en contacto con Vitamix a
través del teléfono 1-800-437-4654 (1-800-4DRINK4) para obtener informacion
sobre el representante mas cercano. Para clientes fuera de los EE.UU., pdngase en
contacto con su distribuidor autorizado de Vitamix o con la division internacional
de Vitamix a través del teléfono +1.440.782.2450 o el correo electrénico
international@vitamix.com para obtener informacién sobre el distribuidor
mas cercano.

2. Gire manualmente el juego de soporte para la cuchilla para asegurarse de que
gira sin problemas o de que no gira con demasiada facilidad. Si la cuchilla tiene
problemas para girar o gira con demasiada holgura, péngase en contacto con
Vitamix a través del teléfono 1-800-437-4654 (1-800-4DRINK4) para obtener
informacion acerca de la garantia o del representante mds cercano. Para clientes
fuera de los EE.UU., péngase en contacto con su distribuidor autorizado de Vitamix
o con la divisién internacional de Vitamix a través del teléfono +1.440.782.2450
o0 el correo electrénico international@vitamix.com para obtener informacion sobre
el distribuidor mas cercano.

3. No utilice nunca la maquina si el panel de centrado no esta colocado correctamente
sobre la base. Vita-Mix® Corporation (en adelante, “Vitamix”) garantiza al usuario
final original (deberd presentar el comprobante de compra) del producto adquirido
en EE. UU. que esta batidora comercial Vitamix (en adelante, el “Equipo”) no
presentara defectos de material ni de acabado durante los periodos de garantia
aplicables al Equipo, tal y como se describe en el presente documento y de
conformidad con las condiciones que se establecen a continuacion.

Base del motor

Vita-Mix garantiza al usuario final original lo siguiente:

+ Sila unidad motora falla en los treinta (30) dias posteriores a la fecha de adquisicion
de la médquina, Vita-Mix sustituird la unidad motora sin que esto suponga coste
alguno para el cliente.

+ Sila unidad motora falla por defectos de material o acabado después de
treinta (30) dias, sin que haya transcurrido un afio desde la fecha de adquisicion,
Vita-Mix asumird los costes de todas las piezas y los trabajos necesarios para reparar
la unidad motora.

+ Sila unidad motora falla por defectos de material o acabado después de un afio, sin
que hayan transcurrido tres (3) afios desde la fecha de adquisicion, Vita-Mix asumira
los costes de las piezas necesarias para reparar la unidad.

Garantia del vaso, la tapa, el juego de cuchillas, la rueda dentada del motor y la carcasa

de aislamiento actistico (si esta incluida)

Vita-Mix garantiza los defectos de material o acabado que se produzcan en el vaso,

la tapa, el juego de cuchillas, la rueda dentada del motor y la carcasa de aislamiento

acustico (si estd incluida) durante un afo a partir de la fecha de adquisicion.

Condiciones

« Las garantias contenidas en el presente documento solamente son aplicables al
usuario final original y no son transferibles. Para reclamar una garantia, se precisa el
comprobante de compra.

+ Lagarantia es el tnico recurso del comprador. En ella, se establecen las tnicas
obligaciones a las que estd sujeta Vita-Mix y no cubre los dafios debidos a un
desgaste normal, abuso, uso indebido, uso negligente o alteracién de la base o el
vaso (0 la carcasa de aislamiento acustico), ni a la exposicion a condiciones extremas.
Solo serd vilida si se utiliza el Equipo de conformidad con el manual de instrucciones
que acompafia al producto (que también se encuentra disponible en www.vitamix.
com/foodservice).

+  Enel caso de modelos de instalacion encastrada en la encimera, una incorrecta
instalacion o ventilacion, o el uso de una carcasa de aislamiento acustico no fabricada
por Vita-Mix, anulara la presente garantia.

+ Esta garantia quedara igualmente anulada en el supuesto de que las reparaciones del
Equipo no sean llevadas a cabo por Vita-Mix o un centro de servicio autorizado de
Vita-Mix. Vita-Mix no asumird los costes de reparaciones no autorizadas.

« De acuerdo con la presente garantia, Vita-Mix asume la Unica responsabilidad de
reparar o sustituir la pieza o piezas que se encuentren en garantia, exclusivamente
segun determine Vita-Mix.

En ningtin caso, Vita-Mix se responsabilizara de dafios especiales, indirectos, fortuitos
o consecuenciales, incluidos, entre otros, sin limitaciones, la pérdida de beneficios o
ingresos, ya sea de conformidad con contratos, indemnizaciones, garantias, delitos
(incluida la negli ia) or bilidad absoluta, entre otros. La garantia limitada
anterior es su tinico recurso y, por la presente, usted y Vita-Mix niegan expresamente
cualquier otra garantia o condicién, explicita o implicita, legal o de otro tipo, incluida
cualquier garantia de comercializacién o adecuacion implicita para un fin particular.
Del mismo modo y sin limitaciéon de la generalidad de lo antedicho, por este medio
usted y Vitamix descartan expresamente, en la medida en que la ley lo permita, la
aplicacion de cualquier legislacion en materia de comercializacion de mercaderias y la
Convencién de las Naciones Unidas en materia de contratos para la comercializacion
internacional de mercaderias que sean aplicables.

Algunas jurisdicciones no admiten una limitacién de las garantias implicitas o de los
dafios especiales, fortuitos o consecuentes.

Ningdn empleado de Vita-Mix ni cualquier otra persona estan autorizados a ofrecer
garantias adicionales ni modificaciones de las presentes garantias. Si desea obtener
mas informacion sobre la garantia de las maquinas adquiridas fuera de EE. UU.,
pongase en contacto con su distribuidor autorizado de Vita-Mix o con la division
internacional de Vita-Mix a través del teléfono +1.440.782.2450 o el correo electronico
international@vitamix.com para obtener informacién sobre el distribuidor mas cercano.
En caso de que la batidora Vita-Mix deba someterse a tareas de mantenimiento o
reparacion de conformidad con las condiciones de la presente garantia, péngase

en contacto con Vita-Mix Corporation para obtener asistencia relacionada con la
garantia. En el caso de maquinas adquiridas en EE. UU., péngase en contacto con

el servicio de asistencia técnica de Vita-Mix a través del teléfono 800-886-5235.

En el caso de maquinas que se hayan adquirido fuera de los EE. UU. continentales,
pdngase en contacto con su distribuidor autorizado de Vita-Mix o con la divisién
internacional de Vita-Mix a través del teléfono +1.440.782.2450 o el correo electrénico
international@vitamix.com para obtener informacion sobre el distribuidor més cercano.

El cliente se hard responsable de los costes de transporte de entrada del servicio

de garantia.

Como obtener la cobertura y reparacién de la Garantia

Con quién debe contratarse para el servicio de garantia y la reparacion. En el caso de

que la batidora Vitamix deba someterse a tareas de mantenimiento o reparacion de

conformidad con las condiciones de la presente garantia, péngase en contacto con

Vita-Mix Corporation, un centro de servicio autorizado o un distribuidor local para

obtener asistencia relacionada con la garantia.

. Para equipos que se hayan adquirido y se encuentren en EE. UU. y Canada,
poéngase en contacto con el servicio de atencion al cliente de Vitamix a través del
namero: 800-437-4654.

. Para equipos que se hayan adquirido fuera de los EE. UU. continentales:
Péngase en contacto con su distribuidor autorizado de Vitamix o con la division
internacional de Vitamix a través del teléfono +1 (440) 782.2450 o el correo
electrdnico international@vitamix.com para obtener informacién sobre el
distribuidor més cercano.

Se le solicitara que presente el comprobante de compra del equipo. Si el equipo de

asistencia técnica a distancia no puede resolver la averia en el equipo de forma remota,

el equipo se deberd enviar para su mantenimiento. El personal le ayudara a localizar un
centro de servicio autorizado o a organizar el envio del equipo a Vitamix.

Envio del equipo a Vitamix para su mantenimiento

A Obtencién de un nimero de autorizacién de devolucién antes del envio.
No devuelva ni envie el equipo sin la aprobacién de Vitamix. Vitamix no asumira,
bajo ninguna circunstancia, los costes de reparaciones no autorizadas. Todas las
devoluciones de equipos deben tener un niimero de autorizacion de devolucién
(“RA”) marcado con claridad en el exterior de la caja. Cualquier equipo que se
envie a Vitamix sin previa autorizacion o aprobacién se devolvera a la direccion
del remitente “tal cual”, sin reparar.

B. Embalaje adecuado del producto devuelto. Cualquier producto enviado a Vitamix
se debe enviar en el embalaje original o en un embalaje adecuado.
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Instrucciones para utilizar los botones Recomendaciones de mantenimiento
de programa predetermmados * Nunca golpee el vaso contra una superficie para soltar los ingredientes.
Extraiga el vaso de la base y utilice una espatula de goma para retirar mezclas

A continuacion, se enumeran los ajustes basicos de los seis botones predeterminados
espesas del fondo del vaso.

de la batidora The Quiet One®. Estos programas, numerados del 1al 6, son ciclos
de batido disefiados para las bebidas que mas se suelen preparar. En funcion de la + Nunca agite ni sacuda un vaso en uso.
viscosidad de la bebida que vaya a preparar, al seleccionar uno de los programas
predeterminados, la maquina iniciard un ciclo completo. La maquina se detendra por
si misma cuando haya finalizado el ciclo. Los ciclos tienen diferentes velocidades y
duraciones. Las opciones predeterminadas de la maquina pueden diferir debidoalas  « Nunca arranque el motor antes colocar el vaso.
revisiones de los programas. Asimismo, los resultados pueden ser diferentes debido a
las distintas recetas.

Nunca extraiga el vaso antes de que la maquina se haya detenido
completamente.

BOTON 1: Uso general/smoothie: Bate smoothies y bebidas ligeras elaboradas con
zumo y hielo hasta darles una consistencia cremosa. (:18)

ADVERTENCIA

* Apague o desconecte la maquina antes de tocar las partes moviles. Ponga el
interruptor en la posicion de apagado por la noche o siempre que prevea que
no se va a utilizar la maquina.

BOTON 2: Smoothie doble: Bate bebidas similares a las del boton 1, pero con
volimenes mayores. (118)

BOTON 3: Café helado y zumos: Bate bebidas de café ligeras hasta darles una
consistencia cremosa. (18)

BOTON 4: Bebidas de helado: Bate bebidas a base de helado sélido hasta darles una
consistencia espesa. (:28)

BOTON 5: Bebidas de helado doble dificiles de batir. (:20)

« Si detecta que la maquina tiene un sonido diferente o en caso de que un
cuerpo duro o extrafio entre en contacto con las cuchillas, no sirva la bebida.
Busque si falta alguna pieza en el juego de cuchillas o si hay alguna pieza
suelta o mellada. Si hay alguna pieza suelta, mellada o que falta, sustituya el
juego de cuchillas por uno nuevo.

BOTON 6: Smoothie espeso dificil de batir: Bate ingredientes duros y fruta congelada NOTAS IMPORTANTES

gruesa para conseguir un smoothie espeso, pero consistente. (:28)

Consejos de batido + Compruebe diariamente si falta alguna pieza en las cuchillas o si hay
alguna pieza suelta o mellada. Si detecta que falta alguna pieza o hay algin
1. Introduzca primero los liquidos y los ingredientes blandos en el vaso; a elemento suelto o mellado, sustituya el juego de cuchillas antes de usar
continuacion, los ingredientes sélidos v, finalmente, el hielo. Aunque no la maquina. No apriete el tornillo de cabeza hexagonal (sobre el juego de
es necesario para el procesamiento, es posible que desee cortar o romper cuchillas). En caso de que estén sueltas, sustituya el juego de cuchillas de
los ingredientes en trozos mas pequefios para obtener una medicién mas inmediato.
precisa de los ingredientes. Se recomienda que la fruta esté descongelada + Es posible que las instrucciones de este manual de uso y mantenimiento no
0 parcialmente descongelada. contemplen todas las condiciones o situaciones posibles. Siempre que se
2. Como regla general, en comparacion con otras batidoras, no necesitard mucha utilice cualquier aparato y se realicen tareas de mantenimiento en él, se debe
cantidad de hielo para elaborar un batido helado en The Quiet One®. Si la mezcla aplicar el sentido comun y tomar precauciones.

se congela, pruebe de reducir la cantidad de hielo. En todas las unidades, el protector térmico incorporado controla la
temperatura del motor y avisa al usuario y, finalmente, apaga el motor si se
produce sobrecalentamiento de este. En caso de sobrecalentamiento del
motor, la pantalla solicitara al usuario que extraiga el vaso y haga funcionar
la maquina hasta que se haya enfriado. Este proceso lleva dos minutos.
Consulte todas las instrucciones en la seccion “Cémo enfriar el motor”. Si el
4. Utilice siempre una tapa que se encuentre bien fijada al batir. protector térmico detiene el motor, revise las técnicas de procesamiento y

5. Conecte la maquina en el enchufe mas cercano (si esta desenchufada). Coloque consulte las instrucciones. Es posible que la mezcla sea demasiado espesa o
el interruptor en la posicion de encendido. Seleccione el ajuste programado se’haya gxcedldg la capacidad de llenado. Considere la pos“k?'“dad de afiadir
deseado pulsando uno de los botones predeterminados, del 1al 6. La maquina mas liquido y pongase en contacto con el servicio de atencidn al cliente de
iniciara el ciclo inmediatamente con el programa seleccionado y se apagara K\/ltam\x“ o con su distribuidor local de Vitamix si precisa mas asistencia. /
cuando finalice el programa. (NOTA: Cada botdn tiene una combinacién
predeterminada diferente de velocidad y duracion para el proceso de batido).

3. Coloque el vaso sobre la unidad motora y alinéela con el panel de centrado fijado
a la base (el motor debe estar completamente parado antes de colocar el vaso).
Los vasos no se deben utilizar con materiales duros y secos. Evite utilizar la
maquina con el vaso vacio.

6. Una vez que se pulse uno de los seis botones de programa predeterminados, la
maquina se pondrd en marcha y se detendrd automaticamente. Al pulsar otro
botdn predeterminado, la maquina detendra el ciclo de batido.

7. Cuando finaliza el ciclo, se detiene la batidora. Espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente antes de extraer la tapa o el vaso de la unidad
motora.

8.  Extraiga el vaso, vierta el contenido, adérnelo y ya puede servir la bebida.

9. Coloque el interruptor en la posicion de apagado siempre gue no se utilice la
maquina.
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Control de velocidad

Programas predeterminados Ritmo rapido/lento

Interruptor de encendido/apagado: En la parte trasera de la unidad motora,

el interruptor de encendido/apagado controla la alimentacion de la maquina.
Mientras esté enchufada, ponga el interruptor en la posicion de encendido para que
la maquina se prepare para batir. Ponga el interruptor en la posicién de apagado por
la noche o siempre que prevea que no se va a utilizar la maquina.

Botén Iniciar/Detener: Al pulsar Inicio (<>)/Parada (@) una vez, se encienden y
se ponen en marcha la maquina y la cuchilla. Vuelva a pulsar el botén Iniciar/Detener
para detener la maquina y la cuchilla.

Botones de velocidad: Pulse el boton A para aumentar gradualmente la velocidad
de la cuchilla en incrementos del 1%, hasta el 100 %. Pulse el boton W para disminuir
gradualmente la velocidad de la cuchilla en incrementos del 1%, hasta el 7 %.

La velocidad se utiliza para definir la velocidad de batido de los botones de ritmo

y del botén de inicio/parada.

Botones de programa predeterminados: Estos botones, numerados del 1al 6,

son ciclos de batido preprogramados disefiados para las bebidas que mas se
suelen preparar. En funcion de la viscosidad de la bebida que vaya a preparar, al
pulsar uno de los seis botones de programa predeterminados, la maquina iniciara
un ciclo completo. La maquina se detendrd por si misma cuando haya finalizado

el ciclo. Los ciclos tienen diferentes velocidades y duraciones. Los botones se
pueden reprogramar a cualquier receta mediante la programacion personalizada

0 reprogramando a cualquiera de las 34 recetas disponibles. Los resultados pueden
ser distintos debido a una diferencia en las recetas.

Pantalla de visualizacidn: Esta zona muestra varios mensajes de funcionamiento
en funcion del botén que se pulse. Aparece el mensaje "Ready” (Listo) cuando la

maquina esta encendida.
NOTAS IMPORTANTES —
Botdn de inicio/parada: Si se pulsa uno de los botones de programa

predeterminados mientras el motor estd en funcionamiento, la maquina

se detendra.

Botén de velocidad: Estos ajustes se restableceran si se apaga la

méquina.

Botones de ritmo: Los botones de ritmo permiten aumentar o disminuir

rapidamente la velocidad de la cuchilla cuando se bate o enfria una

bebida. Pulse - para aumentar la velocidad del motor a un rango
entre el 51% y el 100 %. Pulse J_L— para disminuir la velocidad del
motor a un rango entre el 50 % y el 7 %. Mientras se encuentre pulsado,
el boton de ritmo anulard el programa en uso. Cuando se suelta el
botén, el programa original continta con su ciclo.

+  La velocidad de ritmo répido (&) y lento (I L) se define
mediante los botones de velocidad. Para definirla, mientras se
mantiene pulsado uno de los botones de ritmo, pulse el boton
de velocidad A o ¥ hasta que se alcance la velocidad del motor
deseada. La velocidad de ritmo se mantendra con este ajuste hasta

\ que se vuelva a cambiar con los botones de velocidad.

Controles del usuario: Se puede acceder al panel
de control si activa el interruptor situado en la
parte trasera de la unidad motora mientras pulsa
el boton 2.

« Cuando se encienda la maquina, en la pantalla
de visualizacion apareceran tres pantallas. La
primera indica la version de programa actual.
La segunda indica qué programa esta usando
la maquina. La tercera indicard la temperatura
del motor (NORM [NORMAL], WARM [TIBIO],
HOT [CALIENTE]) y el numero total de horas
de funcionamiento, incluidas la produccion y
las pruebas. Este tiempo no se puede borrar.
Una vez en esta pantalla, se puede soltar el
botén 2.

« Vuelva a pulsar el botén 2 en menos de 12 segundos para acceder a los ajustes del
men.

« Con la primera pulsacion, se visualizara el temporizador. El funcionamiento total
se registra en horas, minutos y segundos, incluidas la produccién y las pruebas.
Este tiempo no se puede borrar.

« La segunda pulsacion mostraré el nombre del programa que controla los botones
predeterminados. Si estd utilizando los ajustes Advance®, aparecera "VITA-MIX
ADVANCE PROGRAM" (PROGRAMA AVANZADO DE VITAMIX).

« Con la tercera pulsacion, aparecera una opcion para restablecer los botones
predeterminados a la configuracion original de fabrica.

VITA-MIX CORP
VERSION N.2 201

TEMP. COUNT  TOTAL
(TEMPERATURA) (CONTADOR)
NORM (NORMAL) 25 100

TIMER HR:  MIN:  SS

0: 0: 33
VITA-MIX ADVANCE
PROGRAMA N.2 201

1T0 OVERWRITE
CURRENT PROGRAM

The Quiet One® se suministra preprogramada con un programa Advance® que se ha
optimizado para su uso con el vaso Advance®. El programa se puede personalizar
mediante el panel de control, un chip de programacion o un kit de software de
programacion distribuido por Vitamix®. Llame a su distribuidor o al servicio de
atencion al cliente para obtener mas informacion.

Programacioén de los botones
predeterminados

1. Acceda a los 34 programas guardados al activar el interruptor situado en la
parte trasera de la unidad motora mientras pulsa el boton de ritmo rapido.
En la pantalla, aparecera el mensaje "BUTTON SET UP" (CONFIGURACION
DE BOTON).
2. Pulse los botones de velocidad A o W para desplazarse por los nimeros de
receta (“Recipe”) hasta que aparezca la que desea (para ver una descripcion
de cada receta, consulte la pagina 6).
3. Pulse el botdn predeterminado que desea programar con la receta seleccionada.
Por ejemplo, si quisiera programar el botén 1con la receta niimero 17:

1. Una vez acceda a los programas guardados
tal y como se explica en el paso 1, la pantalla
de visualizacion indicara "BUTTON SETUP"
(CONFIGURACION DE BOTON).

- CONFIGURACION DE BOTON
2. Pulse el botdn de velocidad A hasta que RECETA 17
aparezca "Recipe 17" (Receta 17) en la pantalla. " -
3. Pulse el botdn 1para aplicar la receta 17. O N EECION
' ) o RECETA 17-------->
4. Puede continuar programando los otros cinco

1
botones o bien pulsar el botén de ritmo répido
para salir y continuar batiendo.
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Programacioén de la
maquina con un chip
personalizado

. Encienda la maquina.

N

Extraiga el vaso y gire la maquina de modo
que pueda ver el puerto de programacion en
la parte de atras.

w

Con la parte trasera de la maquina hacia usted,
introduzca el chip programado personalizado [i
(con la indicacién "THIS SIDE FACING TO THE
FRONT OF THE MACHINE" [COLOCAR ESTE i

LADO HACIA LA PARTE DELANTERA DE LA %
MAQUINA] hacia la izquierda) en el puerto @ ]

situado a la derecha de la maquina, en el lado
opuesto al interruptor de encendido/apagado.

Chip programado
personalizado

Empuje con cuidado hasta que el chip encaje
en el puerto. La pantalla de visualizacién
indicara "NEW MODULE" (Nuevo mddulo).

Tras 10 segundos, se reprogramaran los seis
botones predeterminados y en la pantalla

de visualizacion aparecera el mensaje
"Saved" (Guardado) y después "Ready” (Listo).

e

o

Extraiga el chip de programacion, vuelva a colocarlo en el envase original
y guardelo en un lugar seguro y facil de acceder.

o

Pulse uno de los seis botones predeterminados para que aparezca en la pantalla
de visualizacién el nombre del programa o de la bebida.

Restablecimiento de los botones

predeterminados a la configuracion

original de fabrica

1. Acceda a los controles del usuario mediante la activacion del interruptor situado
en la parte trasera de la unidad motora mientras pulsa el botén 2.

2. Cuando la unidad se encienda, mostrara tres pantallas y se detendrd en
la pantalla de estado del motor. Vuelva a pulsar el botdn 2 en menos de
12 segundos para desplazarse por los ajustes del mend.

3. Desplacese con el botdn 2. En la pantalla, aparecerd el mensaje “1
TO OVERWRITE CURRENT PROGRAM” (1 PARA SOBRESCRIBIR EL PROGRAMA
ACTUAL). Pulse el botdn 1 para restablecer la configuracion original de fabrica.

NOTAS IMPORTANTES

Chip de programacién: Si se realizan los pasos de programacion anteriores
y no aparece la programacion personalizada con el primer ciclo de batido,
gire el chip 180° (de un lado a otro) y vuelva a intentarlo.
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Opciones de recetas ordenadas por nimero de receta (N.°)

y tipo de bebida:
TIEMPO DE
N.° TIPO DE BEBIDA DESCRIPCION FUNCIONA-
MIENTO
1 Uso general/smoothie Incrementa la velocidad hasta un 60 % durante 18 segundos 18
Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (45 %) durante
2 Smoothie doble 6 segundos, después (58 %) durante 8 segundos y finalmente 18
HIGH (ALTA) (85 %) durante 4 segundos
Incrementa la velocidad hasta LOW (BAJA) (25 %) durante
3 Café helado y zumos 4 segundos y después MED (MEDIA) (60 %) durante 118
14 segundos
Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (S5 %) durante
4 Bebidas de helado 5 segundos, después LOW (BAJA) (25 %) durante 7 segundos 28
y finalmente (12 %) durante 16 segundos
Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (51 %) durante
Bebidas de helado dobles ) ¢ VEI%)
5 . ) 10 segundos y después HIGH (ALTA) (85 %) durante 20
y dificiles de batir
10 segundos
Incrementa la velocidad hasta LOW (BAJA) (15 %) durante
6 Dificil de batir y espeso 7 segundos y después gradualmente hasta HIGH (ALTA) 28
(82 %) durante 21 segundos
. ) Incrementa gradualmente la velocidad hasta HIGH (ALTA)
7 Smoothie mediano 20
(100 %)
o B Incrementa gradualmente la velocidad hasta HIGH (ALTA)
8 Smoothie dificil de batir 25
(100 %)
Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (50 %) durante
9 Smoothie espeso 15 segundos y después HIGH (ALTA) (100 %) durante :35
20 segundos
10 Zumo ligero, mezcla Funciona a velocidad LOW (BAJA) (10 %) :04
Funciona a velocidad MED-HIGH (MEDIA-ALTA) (75 %),
n Smoothie muy espeso incrementa la velocidad, vuelve a disminuirla y finalmente :40
alcanza la velocidad HIGH (ALTA) (100 %)
Funciona a velocidad LOW (BAJA) (7 %) durante 25 segundos,
o . incrementa rapidamente la velocidad a HIGH (ALTA) (100 %),
12 Smoothie dificil de batir . ) ) :40
después la disminuye a LOW (BAJA) (7 %) y por tltimo vuelve
aalcanzar rapidamente la velocidad HIGH (ALTA) (100 %)
13 Café con hielo normal Incrementa répidamente la velocidad a HIGH (ALTA) (100 %) :09
14 Café con hielo doble Incrementa rdpidamente la velocidad a HIGH (ALTA) (100 %) HE]
Incrementa la velocidad a MED (MEDIA) (55 %), disminuye
15 Café espeso gradualmente a LOW (BAJA) (7 %) y por titimo alcanza 30
répidamente [a velocidad HIGH (ALTA) (100 %)
Incrementa la velocidad hasta LOW (BAJA) (25 %), aumenta
16 Varios cafés gradualmente a MED (MEDIA) (50 %) y por (iltimo alcanza la 125
velocidad HIGH (ALTA) (100 %)
Incrementa la velocidad hasta LOW (BAJA) (25 %), aumenta
17 Varios cafés 2 gradualmente a MED (MEDIA) (50 %) y por tiltimo alcanza la :30
velocidad HIGH (ALTA) (100 %)
. . Incrementa gradualmente la velocidad hasta MED-HIGH
18 Café pequefio N4
(MEDIA-ALTA) (75 %)
19 1-2 cocteles Incrementa la velocidad hasta HIGH (ALTA) (90 %) a3
. Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (45 %) y después
20 3-4 cocteles 25
aHIGH (ALTA) (100 %)
- Empieza en MED (MEDIA) (55 %), disminuye la velocidad a
21 Taza de nifios ) 30
LOW (BAJA) (7 %) y después sube a HIGH (ALTA) (100 %)
R Incrementa gradualmente la velocidad hasta HIGH (ALTA)
22 Batido de bar 25
(100 %)
Incrementala velocidad hasta MED (MEDIA) (58 %),
23 Especial de bar disminuye a LOW (BAJA) (22 %) y por (iltimo alcanza 35
gradualmente la velocidad HIGH (ALTA) (100 %)
N o Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (40 %) y después
24 | Mezcla de calidad inferior 25

aumenta gradualmente a MED-HIGH (MEDIA-ALTA) (75 %)




TIEMPO DE
FUNCIONA-
MIENTO

N.° TIPO DE BEBIDA DESCRIPCION

Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (50 %),
disminuye a LOW (BAJA) (25 %) y por tiltimo alcanza 20
gradualmente la velocidad LOW (BAJA) (15 %)

25 1batido

Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (50 %),
disminuye aLOW (BAJA) (25 %) y por ultimo alcanza 30
gradualmente la velocidad LOW (BAJA) (17 %)

26 2 batidos

Incrementala velocidad hasta HIGH (ALTA) (100 %),
disminuye a LOW (BAJA) (25 %) y por (ltimo alcanza la 20
velocidad LOW (BAJA) (15 %)

27 3 batidos

B Incrementa la velocidad hasta MED-LOW (MEDIA-BAJA)
28 Bebida de helado ) :15
(35%) y después a MED-HIGH (MEDIA-ALTA) (75 %)

) _ Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (58 %) y
29 Batido pequefio ) 10
después disminuye a LOW (BAJA) (25 %)

Incrementala velocidad hasta MED-HIGH (MEDIA-ALTA)
(80 %), disminuye a MED (MEDIA) (51 %) y por ltimo 25
alcanza gradualmente la velocidad HIGH (ALTA) (100 %)

30 Batido dificil de batir

31 Programa general 1 Incrementa la velocidad hasta HIGH (ALTA) (100 %) 25

32 Programa general 2 Incrementa la velocidad hasta HIGH (ALTA) (100 %) :45
Incrementa la velocidad hasta MED (MEDIA) (40 %),

33 Programa general 3 disminuye a LOW (BAJA) (15 %) y por tltimo alcanza la 24
velocidad HIGH (ALTA) (90 %)
Incrementa rapidamente la velocidad hasta MED

34 Programa general 4 (MEDIA) (45 %) y después aumenta gradualmente a 35

MED-HIGH (MEDIA-ALTA) (75 %)

Cubierta compacta

Puerta de la cubierta:

1. Lapuerta de la cubierta puede extraerse abriéndola hasta que se encuentre
en posicion horizontal. A continuacion, separe con cuidado los laterales de
la puerta por encima de las bisagras redondas y extrdigala.

2. Para volver a colocar la puerta de la cubierta, separe con cuidado los
laterales de la puerta y cologue las muescas de las bisagras de la puerta
sobre de las bisagras redondas.

ILUSTRACION A

NOTAS IMPORTANTES —

Vasos:

« Las maquinas The Quiet One® estan optimizadas para su uso con el vaso
Advance® con una capacidad de 1,4 1/48 oz de Vitamix® (vaso de tres
lados). El vaso estandar de 2,0 litros (64 0z) no cabe bajo la cubierta
compacta utilizada en The Quiet One®. Pédngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente de Vitamix a través del teléfono 800-886-5235 o con
su distribuidor para obtener mas informacion.

« Fuera de los EE. UU. y Canadd, la maquina se puede suministrar con una

configuracion de vaso distinta. /

Tapa trasera:

Para reducir los ruidos, la carcasa de aislamiento acustico de The Quiet One®
estd fijada a la base mediante un sistema magnético patentado. Ademas de las
ventajas que ofrecen los sistemas de puertas de ajuste mecanico al reducir el
ruido de batido, el sistema de ajuste magnético permite retirar la carcasa de
forma rdpida y sencilla para limpiarla.

Para extraer la carcasa de aislamiento actistico, siga estos pasos:
+  Compruebe en primer lugar que se ha retirado el vaso de la unidad.
+  Sujete la carcasa con ambas manos.
* Incline ligeramente la carcasa hacia atrds y levantela (véase llustracion B).
Para sustituir la carcasa de aislamiento acustico, siga estos pasos:
+ Empiece con la tapa trasera separada de la puerta de la cubierta.
+ Alinee la abertura en la placa base de la tapa trasera (véase llustracion C).

+  Empiece por un lado del panel de centrado y vuelva a colocar poco a poco
la tapa trasera en su sitio asegurandose de que el panel de amortiguacion
acustica no quede atrapado por la placa base (llustracién D).

Tapa de dos piezas (ilustracion A)
Vaso Advance® de 1,4 L/48 oz

La tapa de dos piezas es facil tanto de limpiar como de colocar, extraer y cerrar.

+ Para extraer una tapa completamente sellada, levante las dos pestarias y tire
hacia arriba.

+  Gire el cubilete central para afianzarlo o extraerlo.
Tapa de una pieza (ilustracion B)
Vaso Advance® de 1,4 L/48 oz

La tapa de una pieza es facil tanto de limpiar como de colocar, extraer y cerrar.
+ No hay cubilete para esta tapa.
+ Los ingredientes se pueden afadir a través del puerto de la parte superior.

Para asegurar el
cubilete, girelo para

que una pestafia encaje
entre las muescas de la
parte superior de la tapa
de goma.

ILUSTRACION A ILUSTRACION B

Juego de cuchillas

Mezclador de las cuchillas: El juego de cuchillas incluye una cuchilla de acero
inoxidable reforzado de gran precisién con rodamientos de bola cerrados de
doble sellado para ofrecer la maxima durabilidad. Este fuerte juego de cuchillas
hace estallar literalmente en el vaso las moléculas de los alimentos y de hielo
para conseguir mezclas homogéneas de forma eficaz. Las cuchillas no deben
extraerse para limpiarlas normalmente.

Eje acanalado de accionamiento: Inserte el eje acanalado de accionamiento
en la rueda dentada del motor de la unidad motora para hacer girar la cuchilla.
Nota: Si extrae y sustituye el vaso mientras el engranaje sigue rotando, se
desmontard el “diente” del eje acanalado de accionamiento (esta pieza NO es
extraible).

Tuerca de retencion: Debe estar apretada.
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AADVERTENCIAS ~

No prevea la ventilacién de la maquina dentro de una pared, el techo o un

espacio cerrado de un edificio o armario.

No utilice abrazaderas u otras piezas equivalentes para asegurar el tubo de

salida a la maquina. Cuando extraiga la batidora de la encimera, retire siempre

en primer lugar el vaso, la puerta de la cubierta y la tapa trasera. No golpee

la batidora cuando la extraiga de la encimera. No utilice la almohadilla para la
@dmera cuando esta sea de madera, ya que la encimera puede decolorarse. /

NOTAS IMPORTANTES

No utilice la instalacién encastrada en la encimera cuando esta sea de

madera. La almohadilla situada entre la maquina y la encimera dejard marcas
permanentes de color negro sobre la madera. La zona inferior de la encimera
debe tener una adecuada ventilacion para permitir que el aire circule alrededor
de cada motor. De esta forma, se prolonga la vida Util de la maquina. Asegurese
de cerrar herméticamente los envases de polvos, mezclas, azucares, etc., que

~

tenga almacenados cerca de la maquina. El aire de entrada y salida movido por
Ke\ funcionamiento de la maquina removera cualquier producto suelto.

/

Preparacion del area de la encimera:

+ Antes de hacer ninglin agujero, compruebe que la distancia bajo la encimera
es suficiente para el motor. El motor ocupara un espacio de aproximadamente
7,6 cm /3,0", pero lo ideal es contar con al menos 25,4 cm /10,0” desde el inferior
de la encimera a los cajones o cualquier otro mobiliario o equipo que se encuentre
bajo esta. Ademas, en los modelos de cubierta extraible, la parte trasera del orificio
debera tener al menos un espacio de 10,8 cm /4,3" desde cualquier pared para la
puerta de la cubierta.

+ También serd necesario dejar 10,2 cm /4,0" mas por encima de la parte superior de la
cubierta para poder insertar y extraer la maquina encastrada en la encimera.

+ Silaunidad se va a instalar en un armario con puertas o cortinas, se debera utilizar
un tuvo flexible de 10,2 cm/4,0" de didmetro (tubo de aspiracion) para ventilar el
tubo de salida. Acople el tubo flexible al tubo de salida de la parte inferior ejerciendo
fuerza en el extremo del tubo sobre el deflector de salida de la unidad. Saque el tubo
flexible por fuera del armario para conseguir una ventilacion adecuada. Si se dispone
de varias unidades, no se deberfa utilizar un punto comun de ventilacién, sino varios
lugares con tubos de ventilacion independientes.

+ Cuando se haga el agujero para insertar varias unidades encastradas en la encimera,
deje una separacion minima de 30,5 cm /12,0" entre una y otra para permitir una
répida limpieza y una ventilacién adecuada.

+ Enlas unidades encastradas en la encimera de 120 V, se recomienda utilizar al menos
una toma de corriente de 20 A por maquina bajo la encimera a unos 1,8 m /6 pies
de la maquina. Las unidades de 220 V y 100 V requieren una instalacion especifica.
Pdngase en contacto con un electricista para que le asesore sobre las necesidades
de su instalacion eléctrica.

+ Para las unidades encastradas en la encimera, también es necesario utilizar una
almohadilla (incluida en el envase original de la maquina) que se deberd colocar
entre la maquina y la encimera.

+ En el manual de la maquina encastrada en la encimera The Quiet One® (incluido en el
envase original de la maquina), encontrard las instrucciones de instalacion detalladas
y Un esquema.

Distancia inferior o pared

N

12,0" /30,5 cm 12,0" /30,5 cm

12,0" /30,5 cm

AGUJERO
DELA
UNIDAD ENCIMERA

3 UNIDAD
ADICIONAL :

: ADICIONAL
Corte: 4,4" /Mlicm |
por5,9"/149cm |

(si existe) (si existe)
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NOTAS IMPORTANTES

~

Productos de limpieza: No utilice agentes de limpieza abrasivos ni lejia
concentrada para limpiar. No utilice limpiadores que contengan higienizantes
sobre los componentes de policarbonato (por ejemplo, los vasos Advance® o las
tapas). No utilice ninguno de los siguientes productos de limpieza: detergentes
para lavavajillas automaticos, limpiadores para hornos, lana de acero ni estropajo.
Cubierta: No lave la puerta de la cubierta, el asa ni la tapa trasera en el
lavavajillas. Se recomienda no desmontar el asa durante la limpieza. No obstante,
si opta por desmontar el asa de la cubierta, asegurese de no sobretensarla
cuando vuelva a fijarla en la cubierta. En ese caso, se podria dafar.

Vaso: No deje que las mezclas, los liquidos o los alimentos se sequen en el vaso.

Enjudguelo tras el uso. Los productos secos pueden adherirse a la cuchilla y

dafar el sello de los rodamientos al volver a poner en marcha la maquina. No

coloque los vasos en el congelador. Las temperaturas extremadamente bajas en
combinacion con ingredientes calientes o la accién répida inmediata de la cuchilla
pueden romper el vaso. No se recomienda utilizar el microondas ni el lavavajillas
automético.

Junta de amortiguacion actistica: No la lave en el lavavajillas. Las temperaturas

elevadas y los productos quimicos podrian engrosar el panel. No poner en

remojo. La junta puede absorber el agua y engrosarse.

Puede tardar entre 24 y 48 horas en secarse al aire libre antes de recuperar su

tamano original.

Juego de cuchillas: No sumerja el mezclador de las cuchillas.

*  Asegurese de escurrir el exceso de agua del pafio o esponja a la hora de
limpiar las zonas de control de la maquina o cualquier pieza eléctrica.

** Para prolongar la vida Util del vaso de policarbonato, Vitamix recomienda
utilizar jabones con un pH bajo, como los detergentes liquidos para lavavajillas
(Ivory Liquid®). Dadas las caracteristicas de los policarbonatos, no se
recomienda utilizar el lavavajillas automatico.

*** Solucion recomendada para la desinfeccion: 7,4 ml/ 1,5 cucharadita de lejia de

K uso doméstico o industrial en 1,9 1/ 2 gt de agua. /

Unidad motora/panel de control: Desenchufe el cable de alimentacién y lave con
cuidado la superficie exterior con un pafio de algodén suave humedecido con una
solucion de agua caliente* y detergente no abrasivo o limpiador aerosol liquido no
abrasivo. Tenga cuidado de no rayar ni frotar la pantalla de visualizacion del panel
de control. Nunca sumerja la unidad motora en agua u otro liquido. Séquela con un
pafio de algoddn suave.

Tapa: Lavela con agua caliente y jabon. Enjudguelas bien bajo el grifo y séquelas.
Puerta de la cubierta: La cubierta se puede quitar, lavar bajo el grifo y limpiar con
un pafio suave. Séquela bien y vuelva a montarla en la base.

Junta de amortiguacion acustica y panel de centrado del vaso: La junta de
amortiguacion acustica situada entre la base y la puerta de la cubierta se puede
extraer para limpiar simplemente separandola de la base después de quitar la
cubierta.

Lave la junta y el panel con agua caliente y jabdn. Enjudguelas bien bajo el grifo y
séquelas. Vuelva a montarlas antes de utilizar la batidora. Vuelva a instalar la junta
de amortiguacion acustica: simplemente debe colocarla sobre la base y asegurarse
de que encaja bien con el panel de centrado. Vuelva a colocar la carcasa de
aislamiento acustico. Asegurese de que la junta esté bien colocada en la batidora

y el panel de centrado. La junta y el panel de centrado deben quedar planos sobre
la unidad motora.

Vaso: El vaso Advance® ha sido disefiado para soportar la accién de agentes
quimicos. No obstante, para disfrutarlo el maximo tiempo posible, se recomienda
lavarlo a mano.

Para la limpieza: Lave todas las partes del vaso con agua caliente y jabon.
Enjuaguelas y séquelas. No sumerja el mezclador de las cuchillas.**

Para la desinfeccion: Si ya no quedan residuos sélidos, llene el vaso con % de
solucion desinfectante.*** Vuelva a colocar el vaso sobre la unidad motora y
encaje bien en su sitio la tapa de dos piezas. Ponga la maquina en funcionamiento
méximo durante 30 segundos. Apague la maquina y deje reposar la mezcla
desinfectante en el vaso durante un minuto y medio. Vierta el contenido. Vuelva a
colocar el vaso en la unidad motora y ponga en funcionamiento la maquina vacia
durante 5 segundos mas. No lo enjuague tras la desinfeccion. Deje secar el vaso
al aire.



SOLUCION DE BLEMAS

Problemas:

Ruido fuerte procedente de la zona de la cuchilla del vaso de
la batidora

Las cuchillas del vaso no giran.
Incremento de la vibracion

Pérdidas en la parte inferior del vaso

Acciones posibles:

a. Llave de vaso rota o desgastada. Sustituyala (articulo n.2 891). Las instrucciones
vienen con la pieza.

b. Compruebe si hay alguna parte suelta, dafiada o mellada en el juego de
cuchillas y sustituyala.

c. Gire la tuerca de retencion con su llave en el sentido de las agujas del reloj
hasta apretarla.

Rechinar fuerte procedente del motor de la batidora

Cojinetes del motor dafiados, es posible que la maquina deba repararse.

La maquina no funciona.

La pantalla de visualizacién no indica "Ready” (Listo).

a. Compruebe que el cable de alimentacién esta bien conectado a la toma de
corriente.

b. Compruebe que el interruptor de encendido/apagado se encuentra en la
posicién de encendido.

c. Coloque el interruptor en la posicién de apagado y, a continuacion, de
encendido, para reiniciar el sistema electrénico.

La maquina arranca y, a continuacion, se detiene.

Asegurese de que la maquina recibe alimentacion.

La pantalla de visualizacion indica "SHUT DOWN SEE MANUAL"
(DETENER. CONSULTAR MANUAL).

Deje enfriar la maquina durante una hora y, a continuacion, reiniciela.

La pantalla de visualizacién indica "MOTOR LOCKED
PROGRAM TERMINATED" (MOTOR BLOQUEADO. PROGRAMA
FINALIZADO).

Deje enfriar la maquina durante una hora y, a continuacion, reiniciela.

La mdquina funciona de forma irregular.

Al pulsar un botén, aparece "NO PROGRAM" (NINGUN
PROGRAMA).

El botén que se ha pulsado inicia un programa incorrecto.
La maquina arranca de forma automatica.

Un botdn de programa especifico esta defectuoso.

La mdquina no funciona a la primera.

La maquina funciona pero no se visualiza informacién en la
pantalla.

Los botones de programa accionan la batidora a la misma
velocidad.

a. Apague la maquina y vuelva a encenderla para restablecer la programacion.

b. Pruebe a enchufar la maquina en otra toma de corriente.

La pantalla de visualizacion indica "CORRUPT DATA" (DATOS
DANADOS).

Apague la maquina y vuelva a encenderla para restablecer la programacion.

La pantalla de visualizacion indica "THERMAL SENSOR
FAILURE" (FALLO DEL SENSOR TERMICO).

Llame al servicio de asistencia técnica de Vitamix.

La mdquina se detiene a medio ciclo de batido y se restablece;
y la pantalla de visualizacién indica “VITAMIX GENERAL
PROGRAM” (PROGRAMA GENERAL DE VITAMIX) y, a
continuacion, “READY” (LISTO).

a. Enchufe la maquina a su propia alimentacion eléctrica.

b. Asegurese de que la maquina no esté conectada a un cable alargador.

Si la maquina se ha sobrecalentado: el motor se detendrd y
aparecera el mensaje "MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE
THE CONTAINER, THEN PRESS START" (EL MOTOR SE HA
SOBRECALENTADO. EXTRAIGA EL VASO Y, A CONTINUACION,
PULSE INICIO) en la pantalla de visualizacién mientras que
"HOT SHUTDOWN" (DESCONEXION POR CALENTAMIENTO)
permanecera en la pantalla de visualizacion para advertirle del
problema.

Extraiga el vaso, cierre la puerta de la cubierta, pulse el boton de iniciar/detener y

deje la maquina en funcionamiento durante dos minutos.

Cuando el motor esté frio, aparecerd "READY" (LISTO) en la pantalla de
visualizacion.
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The Quiet One®

Requisitos eléctricos:

120 V, 50/60 Hz, 15 amp

Utiliza un cable de tres clavijas con toma de tierra de EE. UU.
Se recomienda una toma de corriente de 20 A para cada maquina.
No utilice cables alargadores con la maquina.

220 - 240 V, 50/60 Hz, 1300 - 1550 W
100 V (Japon), 50/60 Hz, 1000 W

Dimensiones sobre la encimera:

18,0" /45,7 cm de altura con la tapa cerrada
24,5" /62,2 cm de altura con la tapa abierta
Profundidad: 10,7" /27,2 cm con mango
Ancho: 21,6 cm /21,6 cm

Dimensiones en la encimera:

16,5" /41,9 cm de altura con la tapa cerrada
23,0" /58,4 cm de altura con la tapa abierta
Profundidad: 10,7" /27,2 cm con mango

Ancho: 21,6 cm /21,6 cm

Profundidad debajo de la encimera: 1,2" /3,0 cm

INFORMACION SOBRE EL RECICLAJE

Este producto lo suministra un fabricante respetuoso con el
medio ambiente.

Este producto puede contener sustancias que podrian resultar
perjudiciales para el medio ambiente si se eliminan en lugares
(vertederos) no apropiados de conformidad con la legislacién
vigente.

Este producto incluye el simbolo del contenedor de basura
tachado con el propdsito de fomentar el reciclaje siempre que sea
posible.

Le animamos a ser respetuoso con el medio ambiente y a reciclar
este producto en las instalaciones de reciclaje pertinentes al final de
su vida util.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138, EE. UU.

vitamix.com

©2016 Vita-Mix" Corporation. Queda prohibida la reproduccion o la transmision de la presente publicacién en cualquier forma o por cualquier medio,
asi como su almacenamiento en una base de datos o sistema de recuperacion sin el permiso por escrito de Vita-Mix® Corporation.
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5 Vitamix

Blending Station Quiet One

VMO145, VMO145A, VMO0145B, YM0145C, VMO0149 e VMO149A

SIMBOLI

Avvertenza

Attenzione

Non toccare MAI le parti in movimento. Tenere mani e Mettere in funzione con il coperchio e il relativo tappo installati

utensili lontani dal contenitore

Pericolo di scosse elettriche Leggere e comprendere il manuale di istruzioni

Temperatura elevata durante la miscelazione di liquidi caldi Non immergere

©\ @ D>

NON inserire nulla nel contenitore mentre il frullatore € in On/Off

funzione

S
o

Scollegare quando non ¢ in uso, prima di effettuare la pulizia, di cambiare gli accessori o di avvicinarsi alle parti che si muovono durante
I'utilizzo del frullatore

@B B>

Inglese 1
Tedesco n
Svedese 21
Francese 31
Russo 4
Spagnolo 51
Italiano 61
Portoghese 71
Arabo 81

Vita-Mix" Corporation

Commercial Division

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 Stati Uniti

Tel. (Stati Uniti e Canada): 1.800.437.4654

Tel. (internazionale): 1.440.782.2450

Assistenza tecnica: 1.800.886.5235

Per conoscere la serie completa dei prodotti Vitamix, E-mail: commercial@vitamix.com

visitare il sito vitamix.com. commercialts@vitamix.com



Per evitare lesioni.

di sicurezza di base, che comprendono quanto segue.

Pericolo di scosse elettriche.
Utilizzare SOLO una presa collegata a terra.
NON rimuovere la messa a terra.

NON utilizzare un adattatore.

NON utilizzare una prolunga.

A AVVERTENZA

Leggere e comprendere il manuale d'istruzioni prima di utilizzare la macchina. Seguire le precauzioni

A AVVERTENZA

L'inosservanza delle istruzioni puo causare la morte o scosse elettriche.

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI, LE MISURE DI SICUREZZA E LE

AVVERTENZE PRIMA DI ATTIVARE IL FRULLATORE.

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non immergere la base
motore in acqua o altri liquidi.

3. E necessaria la stretta supervisione di un adulto quando la macchina & in
prossimita di bambini o da loro usata.

4.  Scollegare il cavo elettrico dalla presa di corrente quando la macchina
Vitamix® non € in uso, prima di smontarla, di aggiungere o rimuovere parti
e prima della pulizia diversa dal lavaggio del contenitore.

5. Non entrare mai in contatto con le parti in movimento, in particolare le lame.

6. Non mettere in funzione la macchina se presenta malfunzionamenti, cavo
o spina danneggiati, dopo una caduta o in presenza di qualsiasi danno. Se il

prodotto é stato acquistato negli Stati Uniti, chiamare il servizio di assistenza *

tecnica Vitamix, al n. 800.886.5235 per ispezione, riparazione, eventuale
sostituzione o regolazione meccanica o elettrica. Se il prodotto é stato
acquistato fuori dagli Stati Uniti, si prega di contattare il rivenditore locale
autorizzato Vitamix, o la divisione internazionale Vitamix International al n.
+1.440.782.2450 oppure inviare un'e-mail all'indirizzo: international@vitamix.
com per informazioni sul rivenditore pit vicino.

7. Non usare accessori non autorizzati o venduti da Vitamix. In caso contrario,
la garanzia sara nulla. Non sono consentite modifiche o alterazioni del
prodotto in qualsiasi forma, poiché possono causare lesioni fisiche.

8. Non utilizzare in ambienti esterni.

9.  Farein modo che il cavo elettrico non entri in contatto con superfici calde

o penda dal bordo di un tavolo o bancone.

Non collocare la macchina sopra o in prossimita di fornelli a gas o elettrici,

in un forno riscaldato, e fare in modo che non sia in contatto con superfici

calde. Fonti di calore esterne possono danneggiare la macchina.

1. Tenere mani e utensili lontano dal contenitore mentre il motore € in funzione,

al fine di prevenire I'eventualita di lesioni personali gravi e/o danni alla

macchina Vitamix. E possibile utilizzare una spatola in gomma, ma solo
quando il frullatore Vitamix non & in funzione.

AVVERTENZA: Le lame sono affilate. M

« Non provare a rimuovere le lame mentre il contenitore & collocato sulla
base motore.

« Non azionare se le lame risultano allentate, rovinate o danneggiate;
sostituirle immediatamente.

« Per ridurre il rischio di lesioni personali, non posizionare mai il gruppo
lame sulla base motore senza il contenitore Vitamix correttamente
fissato.

Il normale carico massimo & pari ai litri (once) indicati sul contenitore, ossia

48 once / 1,4 L e notevolmente inferiore con composti densi.

Mettere in funzione il Vitamix sempre con il coperchio installato e fissato

saldamente.

e con at
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15. La superficie del quadrante del display & soggetta a graffi se entra in contatto
con oggetti affilati o spugne abrasive. Si consiglia di usare un panno soffice
per la pulizia del pannello dei comandi.

La macchina non puo essere pulita con getto d'acqua.

Per un'installazione a 120 V, si consiglia di disporre di almeno una presa

da O A per macchina, nel raggio di 6 piedi /1,8 m dalla macchina Vitamix.
Le unita 220 V e 100 V necessitano di una linea a parte. Consultare un
elettricista per le esigenze di natura elettrica.

ATTENZIONE: Spegnere oppure scollegare la macchina prima di toccare
parti mobili. Posizionare I'interruttore di accensione/spegnimento su Off

di notte o quando la macchina non & sorvegliata.

Conservare queste istruzioni di sicurezza

Il cavo elettrico del frullatore Vitamix per gli Stati Uniti & provvisto di spina tripolare

(con messa a terra) compatibile con una presa di corrente tripolare standard

(Figura A). Questo cavo varia per i Paesi fuori dagli Stati Uniti d’America.

+  Per le prese bipolari sono disponibili gli adattatori (Figura B). Non tagliare o
rimuovere il terzo polo (di terra) dalla spina o dal cavo elettrico.

+ Consultare il proprio elettricista se non si ha la certezza che la presa di corrente sia

collegata a terra mediante il cablaggio della struttura. Con una presa di corrente

bipolare con adeguata messa a terra, collegare a terra la macchina fissando la

linguetta sull'adattatore al coperchio della presa di corrente per mezzo della vite al

centro del coperchio (Figura B).

AVVERTENZA!

Gli adattatori tripolari non possono essere usati in Canada.

&(////
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FIGURA A FIGURA B

NOTE IMPORTANTI

LE ISTRUZIONI PRESENTI IN QUESTO MANUALE D'USO E MANUTENZIONE NON POSSONO
COPRIRE TUTTE LE CONDIZIONI E SITUAZIONI POSSIBILI CHE POTREBBERO VERIFICARSI.
QUANDO I UTILIZZA O SI EFFETTUA MANUTENZIONE SU QUALSIASI APPARECCHIO
BISOGNA SEMPRE ADOTTARE BUON SENSO E ATTENZIONE.




GARANZIA LIMITATA

Per tenere il prodotto Vitamix” in buone condizioni di funzionamento e prolungarne il pit

possibile la durata, & importante seguire alcuni suggerimenti di semplice manutenzione:

1 Ispezionare periodicamente la bussola per verificarne lo stato di usura, crepe o
rotture. Se si riscontra un danno, sostituire la bussola con la bussola di ricambio
acclusa al miscelatore. Per acquistare bussole di ricambio, contattare Vitamix al
numero 1-800-437-4654 (1-800-4DRINK4) per avere il nominativo del rivenditore
piti vicino. Per i clienti al di fuori degli Stati Uniti, contattare il proprio rivenditore
autorizzato Vitamix o chiamare la Divisione Internazionale Vitamix al numero
+1 440 782 2450, oppure inviare un'e-mail all'indirizzo international@vitamix.com
per avere il nominativo del rivenditore piu vicino.

2. Ruotare manualmente il gruppo cuscinetti delle lame per accertarsi che ruotino
agevolmente o che non girino troppo liberamente. Se la lama vacilla o gira troppo
liberamente, contattare Vitamix al numero 1-800-437-4654 (1-800-4DRINK4)
per informazioni sulla garanzia o per avere il nominativo del rivenditore piu vicino.
Per i clienti al di fuori degli Stati Uniti, contattare il proprio rivenditore autorizzato
Vitamix o chiamare la Divisione Internazionale Vitamix al numero +1 440 782 2450,
oppure inviare un'e-mail all'indirizzo international@vitamix.com per avere il
nominativo del rivenditore piui vicino.

3. Non mettere mai in funzione la macchina senza il tappetino di centraggio
correttamente installato sulla base. Vita-Mix* Corporation (di seguito denominata
"Vita-Mix") garantisce all'utente finale originario (& richiesta la prova d'acquisto)
che ha effettuato I'acquisto negli Stati Uniti, che questo frullatore commerciale
Vita-Mix (di seguito denominato "Apparecchiatura”) & privo di difetti di materiale
e vizi di fabbricazione per i periodi di garanzia applicabili all'Apparecchiatura, come
descritto nel presente documento e secondo le condizioni definite qui di seguito.

Base del motore

Vita-Mix garantisce all'utente finale originario che:

»  Se la base motore si guasta entro trenta (30) giorni dalla data di acquisto, Vita-Mix
sostituira la base motore senza I'addebito di alcun costo.

+  Sela base motore si guasta a causa di difetti di materiale o vizi di fabbricazione dopo
trenta (30) giorni ma entro un anno dalla data di acquisto, Vita-Mix si assumera il
costo di tutti i pezzi e della manodopera necessari per riparare la base motore.

« Selabase motore si guasta a causa di difetti di materiale o vizi di fabbricazione dopo
un anno ma entro tre (3) anni dalla data di acquisto, Vita-Mix si assumera il costo dei
pezzi ritenuti necessari per riparare la base.

Contenitore, coperchio, gruppo lame, bussola e involucro di protezione acustica

(se incluso)

Il contenitore, il coperchio, il gruppo lame, la bussola e se incluso l'involucro di protezione

acustica prodotto da Vita-Mix, sono coperti da garanzia contro difetti di materiale e vizi

di fabbricazione per un anno dalla data di acquisto.

Condizioni

« Le garanzie contenute nel presente documento sono valide esclusivamente nei
confronti dell'utente finale originario e non sono cedibili. Per avvalersi della garanzia
& necessaria la prova di acquisto.

« La presente garanzia & il rimedio esclusivo dell'acquirente e definisce gli unici
obblighi di Vita-Mix e non copre I'abuso, uso improprio o negligente, la manomissione
della base o del contenitore (o l'involucro di protezione acustica) o I'esposizione a
condizioni estreme ed é valida solo se I'Apparecchiatura é utilizzata nel rispetto del
manuale di istruzioni fornito (accessibile anche sul sito www.vitamix.com/foodservice).

«  Se applicabile, l'installazione o la ventilazione impropria in caso di modello a incasso
dell'Apparecchiatura, o il posizionamento dell'Apparecchiatura in un involucro di
protezione acustica non prodotto da Vita-Mix annullano la garanzia.

« Lagaranzia & annullata nel caso in cui le riparazioni all'Apparecchiatura siano
effettuate da persone che esulano da Vita-Mix o dai suoi centri assistenza autorizzati.
Vita-Mix non sara responsabile del costo di qualsiasi riparazione non autorizzata.

+ |I'solo obbligo a carico di Vitamix secondo le presenti disposizioni di garanzia é la
riparazione o la sostituzione del pezzo o dei pezzi in garanzia, come determinato
esclusivamente da Vitamix.

In nessun caso, anche in base a un contratto, indennizzo, garanzia o illecito (inclusa

la negli ), stretta resp bilita e cosi via, Vita-Mix sara responsabile di danni
speciali, indiretti, accidentali o consequenziali di qualsiasi tipo, incluse, tra I'altro,

le perdite di profitto o ricavo. La suddetta garanzia limitata & il rimedio esclusivo del
cliente e il cliente e Vita-Mix con il p doc rinunciano esp

a i altra ia o condizi implicita o esplicita, inclusa qualsiasi garanzia
implicita di commerciabilita e di adeguatezza a uno scopo particolare e, in via non
limitativa di quanto previsto in generale nelle clausole che precedono, il cliente

e Vita-Mix conil p escludono espi nella misura concessa dalla
legge, I'applicazione di qualsiasi legisl. in materia di compravendita e della
Convenzione delle Nazioni Unite sui contratti per la compi dita inter I

ove applicabile.

Alcune giurisdizioni non consentono limitazioni sulle garanzie implicite o sui danni
speciali, accidentali o consequenziali.

Nessun dipendente di Vita-Mix o qualsiasi altra persona & autorizzata a rilasciare garanzie
aggiuntive o modifiche delle seguenti garanzie. Per i dettagli di garanzia per le macchine
acquistate al di fuori degli Stati Uniti, contattare il proprio rivenditore autorizzato
Vita-Mix o chiamare la divisione internazionale Vita-Mix al numero +1.440.782.2450,
oppure inviare un'e-mail all'indirizzo international@vitamix.com per avere il nominativo
del rivenditore piu vicino.

Qualora il frullatore Vitamix necessiti di assistenza o riparazione coperta dai termini
della presente garanzia, contattare Vita-Mix Corporation per assistenza in garanzia.

Per macchine acquistate negli Stati Uniti, chiamare il servizio di assistenza tecnica
Vita-Mix: 800-886-5235. Se I'acquisto € stato effettuato al di fuori degli Stati Uniti
continentali, contattare il proprio rivenditore autorizzato Vita-Mix, o chiamare la divisione
internazionale Vita-Mix al numero +1.440.782.2450, oppure inviare un'e-mail all'indirizzo
international@vitamix.com per avere il nominativo del rivenditore piul vicino.

Il cliente & responsabile per i costi di trasporto di ritorno per I'assistenza in garanzia.
Come ottenere la copertura della garanzia e la riparazione

Chi contattare per assistenza e riparazione in garanzia. Qualora il miscelatore Vitamix
necessiti di assistenza o riparazione coperta dai termini della presente garanzia,
chiamare Vita-Mix Corporation, un centro di assistenza autorizzato o un rivenditore
locale per assistenza sulla garanzia.

. Per I'Apparecchiatura acquistata o utilizzata negli Stati Uniti e in Canada,
contattare il Servizio assistenza clienti Vitamix al numero: 800-437-4654.
. Per I'Apparecchiatura acquistata fuori dagli Stati Uniti continentali: contattare

il proprio rivenditore autorizzato Vitamix o chiamare la divisione internazionale

Vitamix al numero +1 (440) 782.2450, oppure inviare un'e-mail all'indirizzo

international@vitamix.com per avere il nominativo del rivenditore pil vicino.
Verra richiesto di fornire la prova di acquisto dell'Apparecchiatura. Se il servizio di
assistenza tecnica da remoto non puo risolvere il problema dell'’Apparecchiatura da
remoto, I'’Apparecchiatura dovra essere sottoposta a riparazione. Il reparto di assistenza
aiutera I'acquirente a localizzare un centro di assistenza autorizzato oppure organizzera
la spedizione di reso dell’Apparecchiatura a Vitamix.

Come spedire I'Apparecchiatura a Vitamix per assistenza

A. Ottenere un codice di autorizzazione del reso prima della spedizione. Non
restituire I'Apparecchiatura senza previa approvazione di Vitamix. Vitamix non
sara in alcun caso responsabile del costo di qualsiasi riparazione non autorizzata.
Tutti i resi devono riportare chiaramente sull'imballo esterno il Codice di
autorizzazione del reso ("RA"). Qualsiasi Apparecchiatura inviata a Vitamix senza
previa autorizzazione o approvazione verra rispedita all'indirizzo del mittente
"cosi com'8”, senza riparazione.

B. Imballare correttamente il reso. Qualsiasi articolo inviato a Vitamix deve essere
reso nell'imballo originale o con un imballo adeguato.
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Istruzioni per l'uso dei tasti di programma
preimpostati

Qui di seguito sono indicate le impostazioni di base dei sei tasti preimpostati per The
Quiet One®. Tali programmi, numerati da 1a 6, corrispondono a cicli di miscelazione
per le bevande che si preparano di piti abitualmente. A seconda della viscosita della
bevanda in preparazione, la selezione di uno dei programmi preimpostati avviera la
macchina per un ciclo completo. Una volta completato il ciclo, la macchina si arrestera
da sola. Ogni ciclo ha una sua velocita e durata. Le opzioni preimpostate della
macchina possono differire, in base alle revisioni dei programmi o alle diverse ricette,
per cui anche i risultati possono variare.

TASTO 1: Uso generico/frullato - miscela frullati, frappé e bevande liquide composte
da succo e ghiaccio di consistenza cremosa. (:18)

TASTO 2: Frullato doppio - miscela bevande simili a quelle previste per il tasto 1,
ma di volume maggiore. (:18)

TASTO 3: Frappé al caffé o granite alla frutta - miscela bevande leggere al caffé
fino a ottenere una consistenza cremosa. (:18)

TASTO 4: Bevande al gelato - miscela bevande contenenti gelato solido fino a
ottenere una consistenza densa tipo milk shake. (:28)

TASTO 5: Bevande al gelato doppie e difficili da miscelare. (:20)

TASTO 6: Frullati densi difficili da miscelare - miscela pezzi grossi di frutta congelata
e ingredienti solidi fino a ottenere un frullato denso ma omogeneo. (:28)

Consigli di miscelazione

1. Inserire, per primi, liquidi o alimenti morbidi nel contenitore, e da ultimi alimenti
solidi e ghiaccio. Nonostante non sia necessario per la lavorazione, & possibile
sminuzzare gli alimenti per una misurazione piu accurata degli ingredienti. Si
consiglia lo scongelamento totale o parziale della frutta.

2. Inlinea generale, rispetto ad altri miscelatori, The Quiet One® necessita di minori
quantita di ghiaccio per produrre la stessa bevanda fredda. Se il composto tende
a congelarsi, provare a ridurre la quantita di ghiaccio.

3. Posizionare il contenitore sulla base motore allineandolo sopra il tappetino di
centraggio ancorato alla base (il motore deve essere completamente fermo
prima di posizionare il contenitore). | contenitori non devono essere usati per
materiali duri e secchi. Evitare di avviare la macchina a contenitore vuoto.

4. Durante la miscelazione, assicurarsi sempre che il coperchio sia fissato
saldamente.

5. Collegare la macchina alla presa di corrente pili vicina (se scollegata).
Impostare I'interruttore On/Off su On. Selezionare I'impostazione programmata
desiderata premendo qualsiasi tasto preimpostato da 1a 6. La macchina
avviera immediatamente il ciclo del programma selezionato e si spegnera una
volta completato il programma. (NOTA: ciascun tasto dispone di una diversa
combinazione preimpostata di velocita e durata per la miscelazione).

6. Una volta premuto uno dei sei tasti di programma preimpostato, la
macchina si avviera e arrestera automaticamente. Premendo un altro tasto di
preimpostazione, la macchina arrestera il ciclo di miscelazione.

7. Quando il ciclo viene completato, il miscelatore si arresta. Attendere I'arresto
completo delle lame prima di rimuovere il coperchio e/o il contenitore dalla
base del motore.

8. Rimuovere il contenitore, versare, guarnire e servire la bevanda.

9. Premere l'interruttore di accensione/spegnimento su Spento quando la macchina

non € in uso.
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Suggerimenti di manutenzione

* Non shattere mai il contenitore contro alcuna superficie al fine di amalgamare
gli ingredienti. Rimuovere il contenitore dalla base e utilizzare la spatola in gomma
per rimuovere le miscele dense dal fondo del contenitore.

+ Non agitare o scuotere mai il contenitore mentre & in uso.
* Non rimuovere mai il contenitore prima del completo arresto della macchina.

« Non avviare mai il motore prima che il contenitore sia installato.

AVVERTENZA!

* Spegnere oppure scollegare la macchina prima di toccare parti mobili.
Posizionare l'interruttore di accensione/spegnimento su Off di notte
0 quando la macchina non é sorvegliata.

~

« Se si osserva un cambiamento nel rumore prodotto dalla macchina o se un
corpo estraneo o duro entra a contatto con le lame, non servire la bevanda.
Ispezionare il gruppo lame per verificare eventuali componenti mancanti,
allentati o scheggiati. Se i componenti sono allentati, mancanti o scheggiati,
sostituire con un nuovo gruppo lame. /

~

NOTE IMPORTANTI

+ Ispezionare quotidianamente il gruppo lame per verificare eventuali
componenti mancanti, allentati o scheggiati. Se si rilevano componenti
allentati, rovinati o mancanti, sostituire il gruppo lame prima dell'uso. Non
serrare la vite esagonale (sulla parte superiore del gruppo lame). Se allentata,
sostituire immediatamente il gruppo lame.

Le istruzioni presenti in questo manuale d'uso e manutenzione non possono
coprire tutte le condizioni e situazioni possibili che potrebbero verificarsi.
Quando si utilizza o si effettua manutenzione su qualsiasi apparecchio
bisogna sempre adottare buon senso e attenzione.

+ Su tutti i modelli, la protezione termica incorporata monitora il
surriscaldamento del motore e avvisa I'utente fino a spegnere il motore
qualora dovesse surriscaldarsi. In caso di surriscaldamento del motore,

il quadrante fornira istruzioni all'utente per la rimozione del contenitore

e il funzionamento della macchina fino al suo raffreddamento. Questa

operazione dura circa due minuti. Consultare la sezione "Raffreddamento

del motore" per istruzioni pit dettagliate. Quando la protezione termica

fa arrestare il motore, passare in rassegna le tecniche di lavorazione e le

istruzioni. Il composto potrebbe essere troppo denso o contenere una

quantita eccessiva di ingredienti. Considerare I'aggiunta di piu liquido e

consultare il Servizio di assistenza clienti Vitamix® o il rivenditore locale per
Kulteriore assistenza.

/




IV

Comando velocita Programmi preimpostati Alto/basso impulso

Interruttore di accensione/spegnimento: si trova sul retro della base del motore,
questo interruttore comanda I'alimentazione elettrica della macchina. Con la

macchina alimentata da corrente, posizionare l'interruttore su On per poter iniziare la

miscelazione. Posizionare l'interruttore di accensione/spegnimento su Off di notte
quando la macchina non & sorvegliata.

[¢]

Pulsante Start /Stop : Con una pressione del tasto Start(@)/Stop(@), la macchina
viene avviata e messa in funzione, con rotazione della lama. Premere di nuovo il tasto

Start/Stop per arrestare la macchina e la lama.

Tasti di velocita: Premere il A tasto per aumentare gradualmente la velocita
della lama con incrementi dell'1%, fino al 100%. Premere il tasto ¥ per ridurre
gradualmente la velocita della lama con incrementi dell'1%, fino al 7%. La velocita
@€ usata per impostare la velocita di miscelazione dei pulsanti a impulso e di
accensione/spegnimento.

Tasti di programma preimpostati: questi tasti, numerati da 1a 6, corrispondono a
di miscelazione preprogrammati per le bevande che si preparano di piu abitualme|

cicli
nte.

A seconda della viscosita della bevanda in preparazione, la pressione di uno dei sei
tasti di programma preimpostati avviera la macchina per un ciclo completo. Una volta

completato il ciclo, la macchina si arrestera da sola. Ogni ciclo ha una sua velocita

e

durata. Ogni tasto & riprogrammabile per qualsiasi ricetta grazie alla programmazione

personalizzata o mediante riprogrammazione di una delle 34 ricette disponibili. In
base alle diverse ricette, i risultati possono variare.

Quadrante del display: quest'area, a seconda del tasto premuto, visualizza una se
di messaggi di funzionamento. Il messaggio "Ready" (Pronto) appare quando la
macchina ¢ alimentata da corrente elettrica.

NOTE IMPORTANTI

rie

Pulsante Start/Stop: La pressione di uno dei tasti di programma
preimpostati, mentre il motore & in funzione, fara arrestare la macchina.
Selettore di velocita: Tali impostazioni verranno azzerate con lo
spegnimento della macchina.
Tasti a impulso: I'impulso fornisce un rapido aumento o una rapida
riduzione nella velocita della lama quando si miscela o rinfresca una
bevanda. Premere I L per velocizzare il motore dal 51% al 100%.
Premere J_L— per rallentare il motore a una gamma del 50%-7%. Il tasto
aimpulso escludera il programma in corso finché viene tenuto premuto.
Una volta rilasciato, il programma originario continuera il suo ciclo.
+ Lavelocita ad alto () e basso (L) impulso viene impostata
mediante i selettori di velocita. Per I'impostazione, premere il selettore
di velocita A o ¥, tenendo premuto un tasto a impulso finché non
si raggiunge la velocita motore desiderata. Questa velocita a impulso
verra mantenuta fino a nuova impostazione tramite i tasti di velocita.

~

/

Comandi proprietario: il pannello dei comandi

& accessibile attivando I'interruttore di accensione

che si trova sul retro della base del motore,

mentre viene premuto il tasto 2.

* A macchina accesa, il quadrante mostrera
un'alternanza di tre schermate. La prima
indica |'attuale versione del programma.
La seconda indica il programma in funzione
sulla macchina. La terza invece indica la
temperatura del motore (NORM=normale,
WARM=caldo, HOT=surriscaldato), e le ore totali
di funzionamento, inclusi produzione e test.
Questo conto non puo essere annullato. Una volta raggiunta questa schermata,
& possibile rilasciare il tasto 2.

* Premere il tasto 2 entro 12 secondi per scorrere tra le impostazioni del menu.

* Premendo la prima volta verra visualizzato il temporizzatore. Il funzionamento
totale & registrato in ore, minuti e secondi, inclusi la produzione e il collaudo.
Questo conto non puo essere annullato.

VITA-MIX CORP
VERSIONE #201

COUNT
25

HR:  MIN:
0: 10:

VITA-MIX ADVANCE
PROGRAMMA #201

1T0 OVERWRITE
CURRENT PROGRAM

TOTAL
100

SS
33

+ Premendo la seconda volta verra visualizzato il nome del programma che controlla

i tasti preimpostati. Se si usano le impostazioni Advance®, si leggera "VITA-MIX
ADVANCE PROGRAM".

* Premendo la terza volta verra indicata un'opzione per reimpostare i tasti alle
impostazioni predefinite di fabbrica.

The Quiet One” & preprogrammato con un programma Advance® ottimizzato
per il contenitore Advance®. Il programma & personalizzabile dal pannello dei

comandi, da un microcircuito di programmazione o usando un pacchetto software

di programmazione disponibile presso Vitamix®. Contattare il rivenditore locale
o il servizio clienti per maggiori informazioni.

Programmazione dei tasti preimpostati

1. Epossibile accedere ai 34 programmi memorizzati attivando l'interruttore
di accensione che si trova sul retro della base del motore, mentre viene
premuto il tasto ad alto impulso. Il quadrante visualizzera "BUTTON SET UP"
(IMPOSTAZIONE PULSANTE)

2. Premere il selettore di velocita A o ¥ per scorrere tra i numeri di "Ricetta”
fino a visualizzare la ricetta desiderata (per una descrizione dettagliata di
ogni ricetta, consultare la pag. 66).

3. Premere il tasto preimpostato che si desidera programmare per la ricetta
selezionata.

Ad esempio: per programmare il tasto di programma 1per la ricetta n. 17:

1. Siaccede ai programmi memorizzati
come descritto al precedente punto Te il
quadrante visualizzera "BUTTON SET UP".

2. Premere il selettore di A velocita fino
a visualizzare "Recipe 17",

3. Premere il tasto 1 per confermare la
ricetta 17.

4. Continuare con la programmazione degli
altri cinque tasti o premere il tasto ad alto
impulso per uscire e continuare con la
miscelazione.

IMPOSTAZIONE PULSANTE

IMPOSTAZIONE PULSANTE
RICETTA

IMPOSTAZIONE PULSANTE
RICETTA 17--

RICETTA1
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Programmazione
della macchina
con microcircuito

Opzioni delle ricette ciencoordinato per numero della

ricetta (N.) e tipo di bevanda:

N. TIPO DI BEVANDA DESCRIZIONE DURATA
personalizzato
1. Accendere la macchina. 1 Uso generico/frullati Va al 60% per 18 secondi 18
2. Rimuovere il contenitore e ruotare la
macchina in modo da localizzare la R Frullato doppi Va su MED (45%) per 6 secondi, quindi al 58% per "
. . rullato doppio :
porta di programmazione sul retro. ura PP 8 secondi, e infine su HIGH (85%) per 4 secondi
3. Tenendo di fronte il retro della I :
macchina, inserire il microcircuito 3 Frappé al caffé o granite Va su LOW (25%) per 4 secondi, quindi su MED (60%) 18
con programmazione personalizzata g alla frutta per 14 secondi
(con la scritta "THIS SIDE FACING TO @ % ° Va su MED (55%) per 5 secondi, quindi su LOW (25%
THE FRONT OF THE MACHINE" verso LA\ 4 Bevande al gelato “j ; :” fj;:” " “]:‘” 'S“d ) 28
sinistra) nella porta che si trova a l per fccond, e e a7iek per b second!
. m m
dESFVI’a della macchina, al IaFo opposto L%‘_U Bevande doppie al gelato Va su MED (51%) per 10 secondi, quindi sale a HIGH
dell'interruttore On/Off. Spingere 5 I . 20
. L L ) e difficili da miscelare (85%) per 10 secondi
delicatamente il microcircuito fino
inseri Microcircuito di
al completo inserimento nella porta. rogrammazione o | Bevanda densa difficile da | VasuLOW (15%) per 7 secon auidi sl 28
Sul quadrante apparira la scritta prog . miscelare gradua-mente a HIGH (82%) per 21 secondi )
"New Module" (Nuovo modulo). personalizzata
4. Entro 10 secondi, i sei tasti preimpostati verranno riprogrammati e sul quadrante 7 Frullato medio Sale gradualmente a HIGH (100%) 20
si leggera prima "Saved" (Salvato), quindi "Ready" (Pronto).
5. Rimuovere il microcircuito di programmazione, riporlo nella confezione originale 8  |Frullato difficile da miscelare| Sale gradualmente a HIGH (100%) 125
e conservarlo in un luogo sicuro e facilmente accessibile.
6. Premere uno dei sei tasti preimpostati per visualizzare sul quadrante il nome del 5 Frullato denso VasuMED (50%) per 15 second, quindi sale  HIGH 35
programma/della bevanda. (100%) per 20 secondi
10 Succo di frutta misto, e LOW (10%) 04
- " - - = waw irasu F
Reimpostazione dei tasti predefiniti leggero
con le impostazioni originali di fabbrica ) Girasu MED-HIGH (75%) accelera, deceera,
n Frullato consistente :40
quindi sale a HIGH (100%)
1. Accedere ai comandi proprietario attivando l'interruttore di accensione che
si trova sul retro della base del motore, mentre viene premuto il tasto 2. Frulato difficile Gira su LOW (7%) per 25 secondi, sale rapidamente
s N P N 12 . a HIGH (100%), quindi scende a LOW (7%), e di nuovo 140
2. Una volta accesa, I'unita alternera tre schermate, quindi si arrestera alla da miscelare
. . . . rapidamente su HIGH (100%)
schermata di stato del motore. Premere il tasto 2 di nuovo, entro 12 secondi,
per scorrere tra le impostazioni del menu.
13 Frappé al caffé classico Va rapidamente su HIGH (100%) :09
3. Scorrere usando il tasto 2. Sul quadrante apparira la scritta "1 TO OVERWRITE
CURRENT PROGRAM" (Sovrascrivere il programma corrente). Premere il tasto 1 _
per reimpostare alle impostazioni predefinite originali di fabbrica. “ Frappé doppio al caffé | Varapidamente su HIGH (100%) i
Va su MED (55%), decelera gradualmente a LOW (7%),
15 Caffé denso ) 130
N OT E I M Po RTA N T I quindi sale rapidamente a HIGH (100%)
. . . . g %
Microcircuito di programmazione: Se si seguono i suddetti passaggi di 16 Caffée multipli vsaoij LOW (f/"l)' Sa::z:%ﬂz';eme aMED 125
programmazione e la programmazione personalizzata non appare con il (50%), quindi sale a (100%)
rimo ciclo di miscelazione, ruotare il microcircuito di 180" (dall'altro lato
E ribrovare. ( ) . Caffe multioli 2 Va su LOW (25%), sale gradualmente a MED (50%), 30
P : ale multiel quindi sale a HIGH (100%) ;
18 Caffe corto Va gradualmente su MED-HIGH (75%) 14
19 1-2 Cocktail Va su HIGH (90%) a3
20 3-4 Cocktail Va su MED (45%), quindi sale a HIGH (100%) :25
. Siavvia su MED (55%), decelera a LOW (7%), e infine
21 Tazza ragazzi :30
sale a HIGH (100%)
22 Frullato da bar Sale gradualmente a HIGH (100%) :25
R Va su MED (58%), decelera a LOW (22%), quindi sale
23 Speciale bar :35
gradualmente a HIGH (100%)
Va su MED (40%), quindi sale gradualmente
24 Composto utile 125
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N. TIPO DI BEVANDA DESCRIZIONE DURATA

Va su MED (50%), decelera a LOW (25%),
25 Frullato 1 o 20
quindi decelera gradualmente a LOW (15%)

Va su MED (50%), decelera a LOW (25%),
26 Frullato 2 . :30
quindi decelera gradualmente a LOW (17%)

Va su HIGH (100%), decelera a LOW (25%),
27 Frullato 3 o 20
quindi decelera gradualmente a LOW (15%)

Va su MED-LOW (35%), quindi sale a MED-HIGH
28 Bevanda al gelato a5%) HEY

29 Frullato piccolo Va su MED (58%), quindi decelera a LOW (25%) ;10

20 Frullato difficile Va su MED-HIGH (80%), decelera a MED (51%), .25
da miscelare quindi sale gradualmente a HIGH (100%) )

31 Programma generale 1 | Vasu HIGH (100%) 25

32 Programma generale 2 | Sale lentamente a HIGH (100%) :45

Va rapidamente su MED (40%), deceleraa
33 Programma generale 3 ) 24
LOW (15%), quindi sale a HIGH (90%)

Va rapidamente su MED (45%), quindi sale
34 Programma generale 4 :35
gradualmente a MED-HIGH (75%)

Copertura compatta

Sportello di copertura:

1.

Lo sportello di copertura puo essere rimosso aprendolo fino a quando
non raggiunge la posizione orizzontale. Allargare delicatamente i lati dello
sportello attorno alle cerniere e asportare.

2. Per reinstallare lo sportello di copertura, allargare delicatamente i lati dello

sportello e posizionare i fori dello sportello sopra le cerniere.

FIGURA A

NOTE IMPORTANTI

Contenitori:

« Le macchine Quiet One® sono ottimizzate per I'utilizzo con il contenitore
Advance® di Vitamix® da 48 once /1,4 L (contenitore a sezione
triangolare) Il contenitore standard da 64 once / 2,0 L non & adatto
per il coperchio compatto usato con The Quiet One®. Per maggiori
informazioni chiamare il servizio clienti Vitamix al numero 800-886-5235
o il proprio rivenditore.

« Fuori dagli Stati Uniti e dal Canada, la macchina pud presentare una

diversa configurazione del contenitore.

/

Parte posteriore:

Per una maggiore riduzione del rumore, I'involucro di protezione acustica per The
Quiet One”® & fissato alla base tramite un sistema magnetico brevettato. Oltre ai
vantaggi derivanti dalla riduzione del rumore prodotto durante la miscelazione
rispetto ai sistemi di chiusura meccanica, il sistema magnetico consente una
rimozione facile e veloce per la pulizia.

Per rimuovere l'involucro di protezione acustica:
+  Assicurarsi innanzitutto che il contenitore sia stato rimosso dall'unita.
+ afferrare I'involucro con entrambe le mani.
+ Inclinare all'indietro tirando I'involucro verso I'alto (vedere Figura B).
Per riposizionare I'involucro di protezione acustica:
+ partire dalla copertura posteriore staccata dallo sportello di copertura

+ Allineare I'apertura alla piastra di base dell'involucro di protezione acustica
(vedere Figura C)

+ Iniziare da un lato del tappetino di centraggio e porre lentamente la
copertura posteriore in posizione, assicurandosi che il cuscinetto di
attenuazione acustica non sia compresso da alcun elemento della piastra
di base (Figura D).

FIGURA B FIGURA C FIGURA D

Coperchio a due elementi (rFigura A)
Contenitore Advance® da 1,4 L/48 once

Il coperchio a due elementi & facile da pulire e comodo da inserire, togliere e

sigillare.

+  Per rimuovere un coperchio completamente agganciato, sollevare le due
linguette e tirare verso I'alto e verso I'esterno.

+ Applicare una torsione sul tappo del coperchio centrale per serrarlo o

rimuoverlo.
Coperchio a elemento unico (Figura B)

Contenitore Advance® da 1,4 L/48 once

Il coperchio a elemento unico é facile da pulire e comodo da inserire, togliere
esigillare.
* Questo coperchio non dispone di tappo.

+ Gliingredienti possono essere aggiunti attraverso I'apertura in alto.

Per fissare il tappo,
ruotarlo in modo che
una linguetta lo blocchi
tra le tacche nella parte
superiore del coperchio
di gomma.

FIGURA A FIGURAB

Gruppo lame

Gruppo lame agitatore: Il gruppo lame comprende una lama di acciaio
inossidabile temprato di precisione con dei cuscinetti a sfera in acciaio con
doppia guarnizione incorporati per il massimo della durabilita. Il robusto gruppo
lame fa esplodere letteralmente le molecole di alimenti e ghiaccio nel contenitore,
contribuendo a rendere omogeneo in maniera piu efficace ogni singolo
composto. Le lame non necessitano di essere rimosse per la normale pulizia.

Scanalatura di guida: Inserti nella bussola sulla base del motore per azionare la
lama. Nota: Rimuovendo e riposizionando il contenitore mentre il gruppo ruota
ancora, si strappano i "dentini” della scanalatura di guida (questa parte NON &
rimovibile).

Dado di ritenzione: Deve essere serrato. 67



AAVVERTENZE!

a
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Non sfiatare verso il muro, soffitto o spazio angusto di un ambiente o

rmadiatura.

Non usare fascette stringitubo o equivalenti per collegare il flessibile di sfiato

lla macchina. Quando si rimuove il frullatore dal bancone, rimuovere sempre
rima il contenitore, lo sportello di copertura e la copertura posteriore dalla

macchina. Non provocare urti al frullatore mentre si rimuove dal bancone. Non

tilizzare la guarnizione a incasso su un bancone di legno. Il bancone subira uno

scolorimento.

NOTE IMPORTANTI

Non utilizzare la guarnizione a incasso su piani di lavoro di legno. La
guarnizione tra la macchina e il bancone lascia segni neri indelebili sul legno.
L'area sotto il bancone deve essere adeguatamente ventilata per garantire la
circolazione dell'aria intorno a ogni motore. In questo modo, si allunga la vita
utile della macchina. Se si conservano polveri, miscele, zucchero, ecc. nelle
vicinanze della macchina, assicurarsi che i contenitori utilizzati siano ermetici.
L'aria di immissione e scarico prodotta dal funzionamento della macchina si
sparge sui prodotti sfusi.

Pre|

parare I'area del bancone:

Prima di realizzare i fori, assicurarsi che vi sia sufficiente spazio sotto il bancone per il
motore. Il motore occupa circa 3,0 pollici / 7,6 cm di lunghezza sotto il bancone, ma
& meglio lasciare almeno 10,0 pollici / 25,4 cm dal sotto-bancone ai ripiani o qualsiasi
altra attrezzatura sotto il bancone. Anche quando si usa il modello con la copertura
rimovibile, la parte posteriore del foro deve essere di almeno 4,3 pollici /10,8 cm
dalla parete per lasciare sufficiente spazio per lo sportello di copertura.

4,0 pollici /10,2 cm di spazio in piu al di sopra della parte superiore della copertura
saranno necessari per il posizionamento e la rimozione della macchina a incasso.

Se siinstalla 'unita in un armadietto con sportelli, inclusi gli armadietti con una
tendina o una bordatura prolungata, deve essere usato un tubo flessibile con
diametro di 4,0 pollici /10,2 cm (tubo essiccatore) per far uscire lo scarico. Collegare
il condotto allo scarico inferiore forzando I'estremita del tubo sul deflettore di scarico
dell'unita. Sistemare il tubo fuori dall'armadietto per una corretta ventilazione. Unita
multiple non dovrebbero scaricare attraverso un collettore comune, ma in punti
diversi con condotti di scarico dedicati.

quando si tagliano i tubi per il posizionamento di unita a incasso multiple,
posizionare I'estremita delle macchine ad almeno 12,0 pollici / 30,5 cm di distanza
per garantire una pulizia rapida e uno scarico appropriato tra le macchine.

Per un'installazione a incasso a 120 V, si consiglia di disporre di almeno una presa da
20 A per macchina sotto il bancone, nel raggio di 6 piedi /1,8 m dalla macchina. Le
unita 220 V e 100 V necessitano di una linea a parte. Consultare un elettricista per le
esigenze di natura elettrica.

L'unita a incasso necessita altresi una guarnizione (fornita in dotazione nell'imballo
originale della macchina) da collocare tra la macchina e il bancone.

Fare riferimento al modello di The Quiet One® In-Counter (fornito in dotazione
nell'imballo originale della macchina) per istruzioni piu dettagliate relative
all'installazione.

Installazione sospesa o a parete

N

12,0 pollici /30,5cm 12,0 pollici /30,5¢cm 12,0 pollici / 30,5 cm

e TR S

! FOROA |

! INCASSO !

UNITA D oagion | UNITA

AGGIUNTIVA Y po\héw/ ' AGGIUNTIVA

(se applicabile) 3 11’.1 cm per 3 (se applicabile)
i 59poliici/ .
L 149cm :
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NOTE IMPORTANTI ~

Prodotti di detersione: Non utilizzare agenti detergenti abrasivi o candeggina
concentrata per la pulizia. Non utilizzare detergenti contenenti disinfettanti
quaternari sui componenti in policarbonato (ad es. contenitori Advance®,
coperchi). Non utilizzare i prodotti detergenti seguenti: detergenti per
lavastoviglie, per forni, pagliette o spugne abrasive.

Copertura: Non lavare lo sportello di copertura, la maniglia o la copertura

posteriore in lavastoviglie. Si raccomanda di non smontare la maniglia durante

la pulizia. Tuttavia, se si sceglie di smontare la maniglia dalla copertura,

assicurarsi di non stringerla eccessivamente quando la si rimonta sulla copertura.

L'inosservanza di questa precauzione puo provocare danni.

Contenitore: Non lasciare indurire o asciugare composti, liquidi o prodotti

alimentari nel contenitore. Sciacquare dopo l'uso. Gli ingredienti secchi possono

bloccarsi intorno alla lama e indebolire/usurare la guarnizione dei cuscinetti al
riavvio. Non riporre i contenitori nel congelatore. Temperature estremamente
basse unite a ingredienti caldi e/o all'azione rapida delle lame possono provocare

la rottura del contenitore. Si consiglia di non inserirli in forni a microonde e

lavastoviglie automatiche.

Tenuta di attenuazione acustica: Non lavare in lavastoviglie. Temperature elevate

e sostanze chimiche possono far gonfiare il tappetino. Non mettere a bagno. La

tenuta puo assorbire acqua e gonfiarsi.

Possono essere necessarie 24-48 ore di asciugatura all'aria prima che ritorni alle

dimensioni originarie.

Gruppo lame: Non immergere il gruppo lame.

* Assicurarsi di strizzare I'acqua in eccesso dal panno o dalla spugna durante la

pulizia dei comandi o di qualsiasi parte elettrica.

** Per una maggiore vita utile del contenitore in policarbonato, Vitamix
raccomanda di usare sapone con un basso pH, come un detergente liquido
per piatti (Ivory Liquid®). A causa della natura dei policarbonati, si consiglia
di non usare lavastoviglie automatiche.

*** Soluzione igienizzante raccomandata: 1 cucchiaino / 7.4 mL di candeggina

\ per uso domestico o industriale in 2,0 quarti di gallone /1,9 L di acqua. /

Base del motore/Pannello dei comandi: Scollegare il cavo elettrico e lavare
delicatamente la superficie esterna con un panno morbido di cotone inumidito con una
soluzione delicata di acqua tiepida* e detergente non abrasivo o detergente liquido

a spruzzo non abrasivo.* Prestare attenzione a non graffiare o grattare il quadrante
nel pannello dei comandi. Non immergere mai la base del motore in acqua o altro
liquido. Asciugare con un panno morbido di cotone.

Coperchio: Lavare in acqua tiepida saponata. Sciacquare sotto acqua corrente

e asciugare.

Sportello di copertura: La copertura pud essere rimossa e pulita con acqua corrente
e lavando con un panno morbido. Asciugare accuratamente e riporre sulla base.
Tenuta di attenuazione acustica e Tappetino di centraggio del contenitore: La tenuta
di attenuazione acustica posizionata tra la base e lo sportello di copertura puo essere
rimossa per le operazioni di pulizia, semplicemente togliendola dalla base dopo aver
rimosso lo sportello di copertura.

Lavare la tenuta e il tappetino in acqua tiepida saponata. Sciacquare sotto acqua
corrente e asciugare. Riassemblare prima dell'uso. Per rimontare la tenuta di
attenuazione acustica, posizionarla semplicemente sulla base, assicurandosi che

sia saldamente installata contro il tappetino di centraggio. Riposizionare I'involucro
di protezione acustica. Assicurarsi che la tenuta sia correttamente in sede contro

il miscelatore e il tappetino di centraggio. La tenuta e il tappetino di centraggio
devono essere piatti sulla base del motore.

Contenitore: || contenitore Advance® é stato progettato per essere resistente agli
agenti chimici. Tuttavia, per una maggiore vita utile del contenitore, si consiglia un
lavaggio a mano.

Per la pulizia: lavare tutte le parti del contenitore in acqua tiepida saponata.
Sciacquare e lasciare asciugare. Non immergere il gruppo lame.**

Per igienizzare: Se tutti i residui solidi sono scomparsi, riempire per % del
contenitore con una soluzione di sterilizzazione.*** Riporre il contenitore sulla
base motore e posizionare saldamente il coperchio a due elementi. Mettere in
funzione la macchina ad alta velocita per 30 secondi. Spegnere la macchina e
lasciare il composto nel contenitore per circa 1 minuto e %2. Svuotare. Riporre il
contenitore sulla base del motore e avviare la macchina a vuoto per altri 5 secondi.
Non sciacquare dopo la sterilizzazione. Lasciare asciugare il contenitore all'aria.



RisoLuzIioNE DEI PROBLEMI

Problemi:

Rumore forte dalle lame nel contenitore del miscelatore
Le lame nel contenitore non girano
Maggiore vibrazione

Perdita dal fondo del contenitore

Azioni possibili:

a. Bussola usurata o rotta. Sostituire (n. art. 891). Le istruzioni sono incluse
con il pezzo.

b. Controllare se il gruppo lame presenta componenti allentati, danneggiati
o rovinati e in questo caso sostituirlo.

c. Serrare il dado di ritenzione con I'apposita chiave ruotando in senso orario
finché non risulta saldamente fissato.

Forte rumore stridente dal motore del miscelatore

Cuscinetti motore danneggiati, la macchina potrebbe necessitare di riparazione.

La macchina non funziona

Il quadrante non mostra la scritta "Ready”

a. Verificare che il cavo di alimentazione sia saldamente collegato alla presa
di corrente.

b. Assicurarsi che l'interruttore di accensione/spegnimento sia in posizione
Acceso.

c. Porre l'interruttore su Spento, poi Acceso, per riavviare I'elettronica.

La macchina si avvia e poi si spegne

Assicurarsi che la macchina sia alimentata a corrente.

Il quadrante indica "SHUT DOWN SEE MANUAL"
(ARRESTO VEDERE MANUALE)

Lasciar raffreddare la macchina per un'ora, poi mettere in funzione.

Il quadrante indica "MOTOR LOCKED PROGRAM
TERMINATED" (MOTORE BLOCCATO PROGRAMMA
TERMINATO)

Lasciar raffreddare la macchina per un'ora, poi mettere in funzione.

La macchina funziona in modo irregolare

Premendo un pulsante appare la scritta "NO PROGRAM"
(NESSUN PROGRAMMA)

Il tasto premuto avvia il programma errato
La macchina si avvia da sola

Uno specifico tasto di programma ¢ difettoso
La macchina non funziona al primo avvio

La macchina funziona, ma non compare alcuna
informazione sullo schermo

| tasti di programma mettono in funzione il miscelatore
alla stessa velocita

a. Spegnere la macchina e riaccenderla per azzerare la programmazione.

b. Provare a collegare la macchina a un'altra presa di corrente.

Il quadrante indica "CORRUPT DATA" (DATI DANNEGGIATI)

Spegnere la macchina e riaccenderla per azzerare la programmazione.

Il quadrante indica "THERMAL SENSOR FAILURE"
(ERRORE SENSORE TERMICO)

Chiamare il servizio di assistenza tecnica Vitamix.

La macchina si arresta durante il ciclo di miscelazione e si
ripristina, il quadrante indica "VITAMIX GENERAL PROGRAM"
(PROGRAMMA GENERALE VITAMIX), quindi "READY"

a. Collegare la macchina alla propria presa di corrente.

b. Assicurarsi che la macchina non stia funzionando con una prolunga.

Se la macchina si e surriscaldata: il motore si arrestera e sul
quadrante scorrera il messaggio "MOTOR HAS OVERHEATED
REMOVE THE CONTAINER, THEN PRESS START" (MOTORE
SURRISCALDATO, RIMUOVERE IL CONTENITORE, QUINDI
PREMERE START) mentre la scritta "HOT SHUTDOWN"
(ARRESTO PER CALORE) rimarra sul quadrante per

avvisare del problema.

Rimuovere il contenitore, chiudere lo sportello di copertura, premere il
pulsante Start/Stop e mettere in funzione la macchina per due minuti.

Quando il motore & freddo, sul quadrante apparira la scritta "READY".

69



The Quiet One®

Requisiti elettrici:

+ 120V,50/60 Hz,15 A

» Utilizza un cavo con messa a terra tripolare per Stati Uniti.
* Siconsiglia una presa da 20 A per macchina.

Non usare prolunghe.

+ 220 - 240V, 50/60 Hz, 1300 - 1550 Watt

+ 100 V (Giappone), 50/60 Hz, 1000 Watt
Dimensioni da appoggio:

+ 18,0 pollici / 45,7 cm altezza con coperchio chiuso
+ 24,5 pollici / 62,2 cm altezza con coperchio aperto
«  Profondita: 24,5 pollici / 27,2 cm con maniglia

« Larghezza: 62,2 cm/ 21,6 cm

Dimensioni a incasso:

« 16,5 pollici / 41,9 cm altezza con coperchio chiuso
« 230 pollici / 58,4 cm altezza con coperchio aperto
«  Profondita: 24,5 pollici / 27,2 cm con maniglia

« Larghezza: 62,2 cm/ 21,6 cm

«  Profondita sotto il banco: 1,2 pollici / 3,0 cm

INFORMAZIONI suL RicicLAGGIO

Questo prodotto & stato fornito da un produttore
consapevole in materia ambientale.

Questo prodotto pud contenere sostanze potenzialmente
pericolose per I'ambiente se smaltite in luoghi (discariche)
non conformi alle normative vigenti.

Questo prodotto presenta il simbolo del cassonetto [
barrato per incoraggiare il riciclaggio laddove possibile.

Preghiamo gli acquirenti di essere responsabili dal punto di vista
ambientale e di riciclare questo prodotto tramite I'impianto di
riciclaggio della propria zona al termine della vita utile del prodotto.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138 Stati Uniti

vitamix.com

©2016 Vita-Mix~ Corporation. Nessuna parte della presente pubblicazione pud essere riprodotta o trasmessa, in qualsiasi forma o con ogni mezzo, né
conservata in una banca dati o sistema per il recupero dei dati senza previo consenso scritto di Vita-Mix® Corporation.

124067_REV A 12/16 TRADUZIONI
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5 Vitamix

Estacdo de Mistura The Quiet One®

VMO145, VMO145A, VMO0145B, YM0145C, VMO0149 e VMO149A

SiMBOLOS

Atencgdo

Aviso

NUNCA toque em pegas em movimento. Mantenha mé&os e Utilize com a tampa e o tampa&o corretamente colocados

utensilios fora do recipiente

Perigo de choque elétrico Leia e compreenda o manual do utilizador

Temperatura elevada durante a mistura de liquidos quentes N&o coloque em dgua

©® D>

NAO introduza qualquer utensilio no recipiente com o On / Off

liquidificador em funcionamento

S
o)

Desligue a ficha da tomada quando n&o estiver a utilizar o liquidificador, antes de o limpar, ao trocar de acessérios ou ao aproximar pegas
que se movem com o liquidificador em funcionamento

@ 2p >

Inglés 1
Alemao n
Sueco 21
Francés. 31
Russo 41
Espanhol 51
Italiano 61
Portugués 71
Arabe 81

Vita-Mix" Corporation

Departamento comercial

8615 Usher Road, Cleveland, Ohio 44138 U.S.A.

Tel. (EUA e Canadd): 1.800.437.4654

Tel. (Internacional): 1.440.782.2450

Servicos técnicos: 1.800.886.5235

Para consultar a gama completa de produtos Vitamix, E-mail: commercial@vitamix.com

visite vitamix.com. commercialts@vitamix.com



Para evitar ferimentos.

bésicas devem ser seguidas, incluindo as seguintes.

Perigo de choque elétrico.
Utiliza APENAS uma tomada ligada a terra.
NAO retire a ligacdo a terra.

NAO utilize um adaptador.

NAO utilize uma extensio.

A AVISO

Leia e compreenda o manual de instru¢des antes de utilizar esta maquina. As precaugdes de seguranga

A aviso

0 ndo cumprimento destas instru¢cdes pode causar morte ou choque elétrico.

LEIA TODAS AS INSTRUCOES, MEDIDAS DE SEGURANGA E AVISOS
ANTES DE UTILIZAR A MISTURADORA.

1.
2.

Leia todas as instrucdes.

Para néo correr o risco de choque elétrico, ndo mergulhe a base do motor na
agua ou noutros liquidos.

E necessaria supervisdo proxima de um adulto quando a maquina for utilizada
por ou perto de criangas. 18
Desligue o cabo de alimentacdo da tomada quando a maquina Vitamix® ndo
estiver a ser utilizada, antes de desmontar, ao colocar ou retirar pegas e antes
de limpar elementos que ndo o recipiente.

Nunca entre em contacto com pecas em movimento, especialmente com as
laminas.

N&o opere qualquer maquina que nao esteja a funcionar corretamente,

que tenha um cabo ou ficha danificados, que tenha caido ou esteja de

algum modo danificada. Se adquiriu o equipamento nos E.U.A., contacte o
Apoio Técnico Vitamix, 800-886-5235 para inspecao, reparacao, possivel
substituicdo ou ajuste mecanico ou elétrico. Se o adquiriu fora dos E.U.A.,
contacte o seu distribuidor local autorizado Vitamix ou o Departamento
Internacional da Vitamix através do telefone +1 440 782 2450 ou do
endereco de correio eletrénico: international@vitamix.com para saber qual o
distribuidor mais préximo.

N&o utilize acessérios ndo recomendados ou vendidos pela Vitamix. Ao fazé-
lo anulard a garantia. Ndo é recomendada qualquer alteracdo ou modificacdo
deste produto, ja que tal podera resultar em ferimentos corporais.

N&o utilize no exterior.

N&o deixe que o cabo de alimentacdo toque em superficies quentes ou fique
pendurado na borda da mesa ou do balcéo.

N&o cologue a maquina em cima ou perto de um bico a gas ou elétrico
quente, dentro de um forno aquecido, nem permita que esta entre em
contacto com superficies quentes. Fontes de calor externas podem danificar
a maquina.

Mantenha maos e utensilios fora do recipiente enquanto o motor estiver

em funcionamento para prevenir a possibilidade de ferimentos pessoais
graves e / ou danos na maquina Vitamix. Pode ser utilizada uma espéatula

de borracha, mas apenas quando a maquina Vitamix ndo estiver em
funcionamento.
AVISO: As laminas sdo
Nunca tente retirar as laminas com o recipiente na base do motor.

N&o utilize a maquina se a mesma tiver as laminas soltas, arranhadas

ou danificadas e substitua-as imediatamente.

Para reduzir o risco de lesdes, nunca coloque o conjunto da lamina

na base do motor sem que o recipiente Vitamix esteja devidamente
instalado.

A capacidade maxima é equivalente aos litros (ongas) indicados no recipiente,
por exemplo 1,4 | / 48 oz. e substancialmente menos com misturas espessas.
Opere sempre a maquina Vitamix com a tampa corretamente colocada e
firmemente presa.

A drea da janela de visualizagdo riscar-se-a quando em contacto com um
esfregdo ou com um objeto pontiagudo. Utilize um pano suave para limpar

a drea do painel de controlo.

£ PRy
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16.

AVISO!

NOTAS IMPORTANTES!

A maquina ndo pode ser limpa com um jato de dgua.

E recomendavel que para uma instalacdo de 120 V, disponha de pelo menos
uma tomada de 20 A por maquina, disponivel até 1,8 m / 6 pés de distancia
da maquina Vitamix. As unidades de 220 V e 100 V necessitam de uma linha
dedicada. Contacte um eletricista relati as necessidades elétricas
adequadas.

ATENCAO: Desligue a maquina ou o respetivo cabo de alimentacdo antes de
tocar em pecas moveis. Desligue a alimentacdo durante a noite ou sempre
que a maquina ficar sem vigilancia.

Guarde estas instru¢oes de seguran¢a

0 cabo de alimentagéo da misturadora Vitamix para os EUA esté equipado com
uma ficha de trés pinos (terra) que se liga a uma tomada de trés pinos padrao
(Figura A). O cabo é diferente para os paises que ndo os EUA.

Estdo disponiveis adaptadores (Figura B) para as tomadas de dois pinos. Nao corte
ou retire o terceiro pino (terra) da ficha ou do cabo de alimentacéo.

Consulte um eletricista se ndo tiver a certeza de que a tomada estd ligada a terra
através das ligagdes do edificio. Com uma tomada de dois pinos devidamente
ligada a terra, ligue a maquina a terra fixando a patilha do adaptador a tomada
através do parafuso no centro da mesma (Figura B).

Os adaptadores de trés pinos ndo devem ser utilizados no
Canada.
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FIGURA A FIGURA B

AS INSTRUCOES CONSTANTES DESTE MANUAL DE UTILIZACAO E MANUTENCAO NAO
ABRANGEM TODAS AS CONDICOES E SITUACOES QUE POSSAM OCORRER. DEVE TER SEMPRE
SENSO COMUM E CUIDADO AO UTILIZAR E MANTER QUALQUER APARELHO.




GARANTIA LIMITADA

De modo a maximizar a vida do seu produto Vitamix* e manté-lo em bom

funcionamento, é importante que siga algumas dicas simples de manuteng&o:

1 Inspecione periodicamente a chave de caixa quanto a desgaste visivel, fissuras ou
partes quebradas na chave. Se encontrar danos, substitua a chave de caixa com a
chave de caixa extra incluida com a sua misturadora. Para adquirir chaves de caixa
de substituicdo adicionais, contacte a Vitamix através do nimero 1-800-437-4654
(1-800-4DRINK4) para encontrar um distribuidor perto de si. Para clientes fora dos
E.U.A,, contacte o seu distribuidor local autorizado Vitamix, ou o Departamento
Internacional da Vitamix através do telefone +1 440 782 2450 ou através do
enderego de correio eletrénico international@vitamix.com para saber qual o
distribuidor no seu pais.

2. Rode manualmente o conjunto de rolamento da lamina para se certificar de que
0 mesmo funciona sem intermiténcias ou de que ndo gira demasiado livremente.
Se a lamina funcionar intermitentemente ou girar demasiado livremente, contacte
a Vitamix através do nimero 1-800-437-4654 (1-800-4DRINK4) para obter
informacoes sobre a garantia ou um distribuidor perto de si. Para clientes fora dos
E.U.A, contacte o seu distribuidor local autorizado Vitamix, ou o Departamento
Internacional da Vitamix através do telefone +1 440 782 2450 ou através do
enderego de correio eletrénico international@vitamix.com para saber qual o
distribuidor no seu pais.

3. Nunca utilize a maquina sem o encaixe centralizador devidamente colocado na
base. A Vita-Mix* Corporation (daqui em diante "Vita-Mix") garante ao consumidor
final original (prova de compra exigida) de produtos adquiridos nos EUA, que
esta misturadora comercial Vita-Mix (daqui em diante "Equipamento") esta livre
de defeitos de material e mé&o de obra durante os periodos da garantia aplicaveis
ao Equipamento tal como aqui descrito e de acordo com as condi¢des abaixo
apresentadas.

Base do motor

A Vita-Mix garante ao consumidor final original que:

+  Seabase do motor falhar no prazo de trinta (30) dias apés a data de compra, a
Vita-Mix substituira a base do motor sem custos.

* Se abase do motor falhar no prazo de trinta (30) mas no espago de um ano apds
a data de compra, devido a defeitos de material ou de méao-de-obra, a Vita-Mix
assumird os custos de todas as pecas e mao-de-obra necessarias para reparar a base
do motor.

«  Se a base do motor falhar no prazo de um ano mas no espaco de trés (3) anos ap6s
a data de compra, devido a defeitos de material ou de méo-de-obra, a Vita-Mix
assumird os custos das pecas necessarias para reparar a base.

Recipiente, Tampa, Unidade da Lamina, Chave de Caixa e Cobertura Insonorizante

(se incluida)

O recipiente, a tampa, a unidade da ldmina, a chave de caixa e a cobertura insonorizante

Vita-Mix, quando incluida, dispbe de garantia contra defeitos de material e mao-de-obra

durante um ano apos a data de compra.

Condi¢oes

« As garantias aqui contidas aplicam-se apenas ao consumidor final original e ndo
sao transferiveis. Para fazer uma reclamacao ao abrigo da garantia, é necessario um
comprovativo de compra.

« Esta garantia € o Unico recurso do comprador, estabelece as Unicas obrigacoes da
Vita-Mix e ndo abrange o desgaste normal, abuso, utilizagdo incorreta, utilizacdo
negligente, alteracdo da base ou do recipiente (ou da cobertura insonorizante), ou
exposicao a condicdes extremas e apenas é valida se o Equipamento for utilizado de
acordo com o folheto de instrugdes associado (a que também se pode aceder através
de www.vitamix.com/foodservice).

+ Seaplicavel, a instalacdo ou ventilacao incorretas no caso do modelo de incorporado
no balcdo do Equipamento, ou a colocagdo do Equipamento sob uma cobertura
insonorizante nao fabricada pela Vita-Mix anulam a garantia.

+ Esta garantia ¢ anulada se as reparacdes do Equipamento forem realizadas por
alguém que ndo a Vita-Mix ou um Centro de Assisténcia Vita-Mix autorizado. A
Vita-Mix ndo se responsabilizara pelo custo de quaisquer reparacdes nao autorizadas.

« Sob esta garantia, a Unica obrigacdo da Vita-Mix é reparar ou substituir a peca ou
pecas abrangidas pela garantia tal como exclusivamente determinado pela Vita-Mix.

Em nenhuma circunsténcia b la num c garantia, atos
ilicitos (incluindo éncia), garantia li da, entre outros, a Vita-Mix deve ser
bilizada por danos especiais, indi , acid is ou

incluindo, entre outros, a perda de lucros ou receitas. A garantia limitada mencionada
em cima é o seu recurso exclusivo e, no presente documento, o utilizador e a Vita-Mix
renunciam a todas as outras garantias ou condigdes, expressas ou implicitas,
estatutarias ou outras, incluindo qualquer garantia implicita de comercializagdo e

| ia implicita de ad 30 a um determinado objetivo e, sem limitar o
caréter geral do que foi mencionado anteriormente, o utilizador e a Vita-Mix excluem
expressamente, dentro dos limites permitidos por lei, a aplica¢ao de qualquer
legislagdo de venda de produtos e a Convengdo das Na¢oes Unidas relativamente aos
Contratos para a Venda Internacional de Produtos, conforme aplicavel.
Algumas jurisdicdes nao permitem a limitagcdo de garantias implicitas ou de danos
especiais, acidentais ou subsequentes.
Nenhum empregado da Vita-Mix ou qualquer outra pessoa estd autorizada a acrescentar
alguma garantia ou fazer modificagdes as garantias estabelecidas. Para obter
informacdes sobre as garantias para maquinas compradas fora dos E.U.A., contacte
o seu distribuidor autorizado Vita-Mix, ou o Departamento Internacional da Vita-Mix
através do telefone +1440 782 2450 ou através do endereco de correio eletronico
international@vitamix.com para saber qual o distribuidor no seu pais.
No caso de a sua misturadora Vita-Mix necessitar de assisténcia ou reparacao coberta
pelos termos desta garantia, contacte a Vita-Mix para ajuda relativa a garantia. Para
maquinas adquiridas nos E.U.A., contacte o Apoio Técnico Vita-Mix: 800-886-5235.
Para aquisicdes fora do territério continental dos E.U.A., contacte o seu Distribuidor
Vita-Mix autorizado ou o Departamento Internacional da Vita-Mix através do telefone
+1440 782 2450 ou através do enderego de correio eletrénico international@vitamix.com
para saber qual o distribuidor mais préximo.
O cliente é responsavel pelos custos de transporte para servicos de garantia.
Como obter cobertura da garantia e reparacio
Contactos para servico de garantia e reparacao. No caso de a sua misturadora Vitamix
necessitar de assisténcia ou reparacdo coberta pelos termos desta garantia, contacte a
Vitamix, um centro de assisténcia autorizado ou um distribuidor local para ajuda relativa
a garantia.

. Para Equipamento adquirido e localizado nos EUA e no Canada, contacte o
Apoio ao Cliente Vitamix através do nimero: 800-437-4654.
. Para Equipamento comprado fora do territério continental dos EUA: Contacte

o seu distribuidor local autorizado Vitamix ou o Departamento Internacional da
Vitamix através do nimero de telefone +1(440) 782.2450 ou através do endereco
de correio eletrénico international@vitamix.com para saber qual o distribuidor no
seu pais.
Ser-lhe-4 pedido que forneca um comprovativo de compra do Equipamento. Se a equipa
de apoio técnico remoto nao conseguir consertar o Equipamento remotamente, este terd
de ser entregue para reparagao. A equipa ajuda-lo-a a localizar um centro de assisténcia
autorizado ou tratar dos procedimentos necessarios para que o Equipamento seja
enviado de volta a Vitamix.

Como enviar o Equipamento para receber assisténcia na Vitamix

A Obtenha um nimero de autoriza¢do de devolugdo antes do envio. Nunca
devolva ou envie Equipamento sem a aprovacéo da Vitamix. A Vitamix nao se
responsabilizara, em qualquer circunstancia, pelo custo de quaisquer reparacdes
néo autorizadas. Todas as devolucdes de Equipamento devem ter o Nimero
de Autorizacdo de Devolugdo ("RA") marcado claramente no exterior da caixa.
Qualquer equipamento que seja enviado a Vitamix sem autoriza¢do ou aprovacao
prévia sera devolvido ao remetente sem qualquer reparacao.

B. Embale adequadamente o item devolvido. Qualquer item enviado a Vitamix deve
estar na embalagem original ou entdo adequadamente embalado.
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Instrucoes para utilizacdo dos Botoes de
Programacao Predefinidos

As definicoes seguintes referem-se aos seis botdes Predefinidos para a The Quiet
One’. Estes programas, numerados de 1a 6, sdo ciclos de mistura concebidos para

as bebidas confecionadas mais frequentemente. Dependendo da viscosidade da
bebida que estd a criar, a escolha de um dos programas Predefinidos fard a maquina
operar durante um ciclo completo. Quando o ciclo estiver completo, a maquina parard
automaticamente. Um ciclo varia em velocidade e duracdo. As op¢des Predefinidas da
sua maquina podem divergir devido a revisées do programa ou diferenga de receitas,
sendo que os seus resultados também podem variar.

BOTAO 1: Programa Geral / Smoothie - mistura smoothies e bebidas pouco espessas
com sumo e gelo de modo a obter uma consisténcia cremosa. (:18)

BOTAO 2: Smoothie Duplo - mistura bebidas similares as do botdo 1, mas em
quantidades maiores. (:18)

BOTAO 3: Café Gelado e Sumos - mistura bebidas com café leves para obter uma
consisténcia cremosa. (:18)

BOTAO 4: Bebidas com Gelado - mistura bebidas que contém gelado sclido para
obter uma consisténcia de batido espessa. (:28)

BOTAO 5: Bebidas com gelado duplas e de mistura dificil. (:20)

BOTAO 6: Smoothie espesso de mistura dificil - mistura fruta congelada grossa e
ingredientes duros para obter um smoothie espesso mas consistente. (:28)

Dicas de mistura

1. No recipiente, introduza liquidos e alimentos moles antes dos sélidos e do
gelo. Embora ndo seja necessdrio para o processamento, podera querer cortar
ou partir os alimentos em pedagos menores para uma medi¢do mais precisa
dos ingredientes. E recomendado o uso de fruta parcial ou completamente
descongelada.

2. Regra geral, com a The Quiet One® n&o precisa de tanto gelo para obter uma
bebida igualmente gelada como com outras misturadoras. Se a sua receita
congelar, experimente reduzir a quantidade de gelo.

3. Cologue o recipiente na base do motor alinhando-o sobre o encaixe centralizador
fixado a base. (O motor tem de estar totalmente parado antes de posicionar
o recipiente). Os recipientes ndo devem ser utilizados com materiais duros e
secos. Evite operar a sua maquina com o recipiente vazio.

4. Utilize sempre uma tampa que esteja firmemente presa durante a mistura.

5. Ligue a maquina a tomada mais préxima (caso ndo esteja ligada). Prima o
interruptor On / Off para a posicao On. Selecione a definicao de programacao
desejada premindo qualquer um dos botdes Predefinidos de 1a 6. A maquina
iniciara imediatamente o ciclo do programa selecionado e desligar-se-a quando
este terminar. (NOTA: Cada botdo tem uma combinagdo pré-selecionada de
velocidade e duragdo para misturar.)

6. Assim que um dos seis botdes de programacéo Predefinidos for premido,
amadquina ird iniciar e parar automaticamente. Ao pressionar outro botao
Predefinido, a maquina terminard imediatamente o ciclo de mistura.

7. Quando o ciclo estiver completo, a misturadora para. Espere até as laminas
estarem completamente paradas antes de remover a tampa e / ou o recipiente
da base do motor.

8. Retire o recipiente, verta, ornamente e sirva a bebida.

9. Prima o interruptor On / Off para a posi¢ao Off quando a maquina nao estiver
a ser utilizada.
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Dicas de manuten¢ao

* Nunca bata com o recipiente contra uma superficie para soltar os ingredientes.
Retire o recipiente da base e utilize uma espatula de borracha para retirar misturas
espessas do fundo do recipiente.

* Nunca abane ou chocalhe um recipiente durante a utilizagdo.
Nunca remova o recipiente antes de a maquina estar completamente parada.

* Nunca ligue o motor antes de colocar corretamente o recipiente.

~

+ Desligue a mdquina ou o respetivo cabo de alimentacao antes de tocar
em pecas moveis. Desligue a alimentacdo durante a noite ou sempre que a
maquina ficar sem vigilancia.
+ Se detetar alteracbes do som da méaquina ou se um objeto duro ou estranho
entrar em contacto com as laminas, n&o sirva a bebida. Inspecione a unidade
da lamina relativamente a pegas soltas, arranhadas ou em falta. Se as pegas
estiverem soltas, em falta ou arranhadas, substitua a unidade da lamina por

uma nova. /
NOTAS IMPORTANTES! Y\

« Verifique as laminas diariamente relativamente a pegas soltas, arranhadas
ou em falta. Se verificar que algo estd solto, dobrado ou em falta, substitua a
unidade da lamina antes da utilizacdo. Nao aperte o parafuso sextavado (na
parte de cima da unidade da ldmina). Se estiver solta, substitua a unidade da
lamina imediatamente.

As instrucdes constantes deste Manual de Utilizacao e Manutencao ndo
abrangem todas as condi¢des e situagdes que possam ocorrer. Deve ter
sempre senso comum e cuidado ao utilizar e manter qualquer aparelho.

Em todas as unidades, o protetor térmico integrado controla até que ponto
0 motor aquece, avisa o utilizador e acaba por desligar o motor se 0 mesmo
sobreaquecer. Quando o motor sobreaquecer, a janela de visualizagao dara
instrucdes ao utilizador para remover o recipiente e operar a maquina até
que esta arrefeca. Isto demora cerca de dois minutos. Consulte "Arrefecer o
motor" para obter instru¢des completas. Quando o protetor térmico desligar
0 motor, reveja as suas técnicas de processamento e as instrucdes. As
suas receitas podem ser demasiado grossas ou ter demasiados elementos.
Considere acrescentar mais liquido e consulte o Apoio ao Cliente Vitamix® ou
o seu Distribuidor Vitamix local para mais assisténcia.
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Controlo de Velocidade Programas Predefinidos Ritmo Alto / Baixo
Interruptor On / Off (Ligar / Desligar): Encontra-se na parte traseira da base

do motor e controla a alimentagéo elétrica da maquina. Com a méquina ligada a
alimentagdo, coloque o interruptor em On (Ligar) para preparara-la para misturar.
Desligue alimentacdo durante a noite ou sempre que a maquina ficar sem vigilancia.

Botao Start / Stop (Iniciar / Parar): Premir o botao Iniciar (<) / Parar(@) uma vez
faz a maquina iniciar e operar e também faz a lamina girar. Prima o bot&o Start / Stop
novamente para fazer com que a maquina e a lamina parem.

Botdes de velocidade: Prima o botdo A para aumentar gradualmente a velocidade da
lamina em incrementos de 1%, até 100%. Prima o botdo W para diminuir gradualmente
a velocidade da ldmina em incrementos de 1%, até 7%. A velocidade ¢ usada para
definir a velocidade de mistura dos botdes de impulso e do botao Iniciar / Parar.

Botdes de Programagdo Predefinidos: Estes botoes, numerados de 1a 6, sdo ciclos
de mistura pré-programados concebidos para as bebidas confecionadas mais
frequentemente. Dependendo da viscosidade da bebida que esta a criar, premir um
dos seis botdes de programacao Predefinidos fard a maquina operar durante um
ciclo completo. Quando o ciclo estiver completo, a maquina parara automaticamente.
Um ciclo varia em velocidade e duracéo. Cada botdo pode ser reprogramado para
qualquer receita através da programacao personalizada ou da reprogramacao para
qualquer uma das 34 receitas disponiveis. Devido a diferenca de receitas, os seus
resultados podem variar.

Janela de visualizagdo: Esta area exibe varias mensagens de operacdo, dependendo
de qual o botdo premido. A mensagem "Ready" (Preparada) aparece quando a
maquina estd ligada.

NOTAS IMPORTANTES! N

Boté&o Iniciar / Parar: Premir um dos botdes de programacdo
Predefinidos enquanto o motor estiver em funcionamento farad com que
a maauina pare.

Botdo de velocidade: Estas defini¢des irdo ser repostas se a

alimentacéo for desligada.

Botdes de Ritmo: O ritmo proporciona um rapido aumento ou

diminuicdo da velocidade da lamina ao misturar ou refrescar uma

bebida. Prima J_||— para aumentar a velocidade do motor para valores
entre 51% e 100%. Prima - L- para diminuir a velocidade do motor para
valores entre 50% e 7%. O botao Ritmo ird sobrepor-se ao programa

em execucdo enquanto estiver a ser premido. Ao deixar de premir, 0

programa original continua o seu ciclo.

+ A velocidade de impulso alto (L) e baixo (L) ¢ definida
através dos botdes de velocidade. Para definir, enquanto prime
continuamente um bot&o de impulso, prima o botdo de velocidade
A ou 'V até obter a velocidade do motor desejada. A velocidade do
ritmo manter-se-a com esta definicdo até ser novamente alterada
com os botdes de velocidade.

Controlos de Proprietario: O painel de controlo é
acessivel através da ativacdo do interruptor que
se encontra na parte traseira da base do motor, ao
mesmo tempo que prime o boté&o 2.

« Assim que a unidade ligar, a janela de
visualizacao mostrara trés ecras alternadamente.
O primeiro indica a versao atual do programa.

0 segundo indica o programa que estd ativo na
madgquina. O terceiro indicara a temperatura do
motor (NORM, WARM, HOT) (NORMAL, MORNO,
QUENTE), e o total de horas de funcionamento,
incluindo fabrico e testes. Este registo de tempo
ndo pode ser eliminado. Assim que chegar a este
ecra, pode largar o botdo 2.

+ Pressione 0 botdo 2 nos 12 segundos seguintes para navegar através das definicdes
do menu.

* Premir uma vez mostrara o temporizador. O total de horas de funcionamento é
gravado em horas, minutos e segundos; incluindo fabrico e testes. Este registo de
tempo ndo pode ser eliminado.

* Premir uma segunda vez mostrard o nome do programa que controla os botées
Predefinidos. Se estiver a utilizar as definicées Advance®, aparecera a mensagem
"VITA-MIX ADVANCE PROGRAM" (PROGRAMA AVANCADO VITA-MIX).

* Premir uma terceira vez mostrard uma opgdo para repor as definicdes originais de
fabrica dos botes Predefinidos.

VITA-MIX CORP
VERSAQ #201

TEMP COUNT TOTAL
NORM 25 100

TIMER

HR:  MIN:  SS
0:

10: 33

VITA-MIX ADVANCE
PROGRAMA #201

170 OVERWRITE
CURRENT PROGRAM

A The Quiet One*® esta pré-programada com um programa Advance®, otimizado
para o recipiente Advance®. O programa pode ser personalizado utilizando o painel
de controlo, um chip de programacédo ou um kit de software do programador
disponibilizado pela Vitamix®. Contacte o seu distribuidor ou o apoio ao cliente para

mais informacoes.
Programar os Botoes Predefinidos

1. Aceda aos 34 programas armazenados, ativando o interruptor que estd na parte
traseira da base do motor enquanto pressiona o bot&o de Ritmo Alto. Na janela
de visualizacdo aparecerd a mensagem "BUTTON SET UP" (Configuragdo do
botéo)

2. Prima os botdes de Velocidade A ou ¥ para navegar através dos numeros de
cada receita até obter aquele que deseja. (Para uma descricao de cada receita,
consulte a pagina 6.)

3. Prima o bot&o Predefinido que pretende programar para a receita selecionada.

Por Exemplo: Se desejasse programar o botao 1.com a receita n?17:

CONFIGURACAO DO BOTAO
RECEITA1

CONFIGURACAQ DO BOTAO
RECEITA17

1. Depois de aceder aos programas armazenados
como descrito no passo 1, surgird a mensagem
"BUTTON SETUP" (Configuracdo do botdo) na
janela de visualizagéo.

2. Prima o botdo de Velocidade A até o ecrd

apresentar a mensagem "Recipe 17" (Receita 17).
3. Prima o botdo 1 para aplicar a Receita 17. RECEITAT7 d

4. Continue a programar os outros cinco botdes
ou entdo prima o botdo de impulso alto para
sair e continuar a misturar.
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Programar a sua
macquina com um chip
personalizado

1. Ligue a maquina.

2. Remova o recipiente e rode a maquina de
modo a poder ver a porta de programacéo,
na parte traseira.

3. Com a parte traseira da maquina virada
para si, insira o chip com programacao H
personalizada (com as palavras "THIS SIDE -
FACING TO THE FRONT OF THE MACHINE"
viradas para a esquerda) na porta que se @

encontra no lado direito da maquina, oposta @ i

ao interruptor On / Off. Empurre suavemente l

Opcées de Receitas ordenadas por nimero de receita (N9) e

até o chip estar bem preso dentro da porta. T T
A mensagem "NEW MODULE" aparecerd na
janela de visualizagdo.

4. Nos 10 segundos seguintes, 0s seis botdes
Pré-Definidos ser&o reprogramados e a janela
de visualizacdo apresentara a mensagem

"Saved" e depois "Ready".

5. Remova o chip de programac&o, volte a coloca-lo na embalagem original e
armazene-o num lugar seguro e facilmente acessivel.

6. Prima um dos seis botdes Pré-Definidos para que a janela de visualizacdo mostre o
nome do programa / bebida.

Repor as definigoes originais de fabrica
dos Botoes Predefinidos

1. Aceda aos controlos de proprietario através da ativagdo do interruptor que se
encontra na parte traseira da base do motor, ao mesmo tempo que prime o
botéo 2.

2. Assim que a unidade ligar, a janela de visualizagdo mostrara trés ecrés
alternados e depois pararé no ecra de estado do motor. Pressione novamente
0 botdo 2 nos 12 segundos seguintes para navegar através das definicées do
menu.

3. Navegue utilizando o botdo 2. O ecra mostrard a mensagem “1
TO OVERWRITE CURRENT PROGRAM”. Prima o botdo 1 para repor as definicdes
originais de fabrica.

NOTAS IMPORTANTES!

Chip de programacdo: Se 0s passos de programacdo acima descritos
forem seguidos e a programacao personalizada nao aparecer com o
primeiro ciclo de mistura, rode o chip 180° (de um lado para o outro) e
tente novamente.
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tipo de bebida:
N. TIPO DE BEBIDA DESCRICAO DURACAO
TOTAL
1 Programa Geral / Smoothie | Acelera até 60% durante 18 sequndos 118
Acelera até 45% (MED) durante 6 segundos, depois
2 Smoothie Duplo 58% durante 8 segundos e de seguida até 85% 18
(HIGH) durante 4 segundos
T . Acelera até 25% (LOW) durante 4 segundos e depois
3 Café Gelado e Sumos ) 118
até 60% (MED) durante 14 segundos
Acelera até 55% (MED) durante 5 segundos, depois
LAY 4 Bebidas com Gelado 25% (LOW) durante 7 segundos e de seguida até 12% 28
‘ durante 16 segundos
L%‘_U 5 Bebidas com Gelado Duplas | Acelera até 51% (MED) durante 10 segundos e depois 20
e de Mistura Dificil até 85% (HIGH) durante 10 segundos )
Chip com programagao Acelera até 15% (LOW) durante 7 segundos e depois
personalizada 6 Espesso de Mistura Dificil | acelera gradualmente até 82% (HIGH) durante :28
21 segundos
7 Smoothie Médio Acelera gradualmente até 100% (HIGH) 120
8 Smoothie de Mistura Dificil Acelera gradualmente até 100% (HIGH) :25
B Acelera até 50% (MED) durante 15 segundos e depois
9 Smoothie Espesso | :35
até 100% (HIGH) durante 20 segundos
10 Sumo Leve, Mistura Funciona a10% (LOW) :04
. Funciona a 75% (MED-HIGH), acelera, desacelera e
n Smoothie Cremoso ) A :40
depois acelera de novo até 100% (HIGH)
Funciona a 7% (LOW) durante 25 segundos, acelera
. . . rapidamente até 100% (HIGH), depois desacelera
12 Smoothie de Mistura Dificil A . 140
até 7% (LOW) e acelera de novo rapidamente até
100% (HIGH)
13 Café com Gelo Normal Acelera rapidamente até 100% (HIGH) 109
14 Café com Gelo Duplo Acelera rapidamente até 100% (HIGH) 13
Acelera até 55% (MED), desacelera gradualmente
15 Café Espesso até 7% (LOW) e de seguida acelera rapidamente :30
até 100% (HIGH)
- Acelera até 25% (LOW), acelera gradualmente até
16 Cafés Multiplos ) 25
50% (MED) e depois até 100% (HIGH)
7 Cafés Mltiplos 2 Acelera até 25% (LOW), acelera gradualmente até 20
afés Multiplos - :
P 50% (MED) e depois até 100% (HIGH)
18 Café Pequeno Acelera gradualmente até 75% (MED-HIGH) 14
19 Cocktail de 1ou 2 Bebidas | Acelera até 90% (HIGH) 3
20 Cocktail de 3 ou 4 Bebidas Acelera até 45% (MED) e depois até 100% (HIGH) 125
. N Comeca a 55% (MED), depois desacelera até 7%
21 Chévena para Criangas :30
(LOW) e de seguida acelera até 100% (HIGH)
22 Batido de Bar Aumenta gradualmente até 100% (HIGH) 125
R Acelera até 58% (MED), desacelera até 22% (LOW) e
23 Especial Bar . :35
de seguida aumenta gradualmente até 100% (HIGH)
N L Acelera até 40% (MED) e depois gradualmente até
24 Mistura Utilitaria 25




DESCRICAO DURACAO

TOTAL

N2 TIPO DE BEBIDA

. Acelera até 50% (MED), desacelera até 25% (LOW) e
25 Batido 1 ) . 20
de seguida desacelera gradualmente até 15% (LOW)

. Acelera até 50% (MED), desacelera até 25% (LOW) e
26 Batido 2 ) :30
de seguida desacelera gradualmente até 17% (LOW)

. Acelera até 100% (MED), desacelera até 25% (LOW)
27 Batido 3 A 20
e de seguida desacelera até 15% (LOW)

. Acelera até 35% (MED-LOW) e depois até 75%
28 Bebida com Gelado 15
(MED-HIGH)

N Acelera até 58% (MED) e depois desacelera até
29 Batido Pequeno 110
25% (LOW)

Acelera até 80% (MED-HIGH), desacelera até 51%

30 Batido de Mistura Dificil | (MED) e de seguida acelera gradualmente até :25
100% (HIGH)

31 Programa Geral 1 Acelera até 100% (HIGH) :25

32 Programa Geral 2 Acelera lentamente até 100% (HIGH) :45

Acelera rapidamente até 40% (MED), desacelera até
33 Programa Geral 3 . 24
15% (LOW) e de seguida acelera até 90% (HIGH)

Acelera rapidamente até 45% (MED) e depois
34 Programa Geral 4 A :35
gradualmente até 75% (MED-HIGH)

Tampa compacta

Porta de cobertura:

1. Aporta de cobertura pode ser retirada abrindo-a até que esteja na
horizontal. De seguida, afaste cuidadosamente os lados da porta junto as
dobradicas circulares e remova.

2. Paravoltar ainstalar a porta de cobertura, afaste cuidadosamente os lados
da porta e coloque os recortes das dobradicas da porta sobre as dobradicas
circulares.

FIGURA A

NOTAS IMPORTANTES!

Recipientes:

* As maquinas The Quiet One® sao otimizadas para utilizagdo com o
recipiente Vitamix® Advance® de 1,4 | / 48 oz (recipiente com 3 lados).
O recipiente padrdo de 2,0 | / 64 oz ndo encaixara na cobertura compacta
utilizada na The Quiet One®. Contacte o servico de apoio ao cliente da
Vitamix através do nimero 800-886-5235 ou o distribuidor para obter
mais informacdes.

« Fora dos Estados Unidos e do Canada a configuragao do recipiente da sua

méaquina pode ser diferente. /

Cobertura de tras:

Para reduzir o ruido, a cobertura insonorizante da The Quiet One® é fixada a

base utilizando um sistema magnético patenteado. Para além das vantagens

de reduzir o ruido de processamento relativamente aos sistemas de porta fixa
mecanicamente, o sistema de fixacdo magnética permite a remogéo rapida e facil
para limpeza.

Para remover a cobertura insonorizante:
+ Primeiro, certifique-se de que o recipiente foi retirado da unidade.
+ Segure a cobertura com as duas maos.
* Incline ligeiramente a cobertura para tras e puxe-a para cima (Ver Figura B).
Para colocar a cobertura insonorizante:
+  Comece com a cobertura de tras separada da porta de cobertura
+ Alinhe a abertura com a placa de base da cobertura de tras (Ver Figura C).

+  Comece por um lado do encaixe centralizador e coloque lentamente a
cobertura de tras em posicdo, certificando-se de que o painel redutor de
ruido ndo fica trilhado por qualquer parte da placa de base (Figura D).

FIGURA B FIGURA C

FIGURA D

Tampa de duas pe¢as (Figura A)
Recipiente Advance® de 1,41/ 48 oz.

A tampa de duas pecas é facil de limpar e de colocar, remover e selar.
+ Para remover uma tampa completamente fechada, levante as duas abas e
puxe para cima e para fora.

* Rode o tampao que esta no centro da tampa para apertar ou remover.
Tampa de uma peg¢a (Figura B)
Recipiente Advance® de 1,4 |/ 48 oz.

A tampa de uma pega é facil de limpar e de colocar, remover e selar.
+ Esta tampa nao tem tampao.
+  Os ingredientes podem ser adicionados através do orificio na parte superior.

Para fixar o tampao,
rode-o de modo a que
uma das abas fique presa
entre 0s encaixes na parte
superior da tampa de
borracha

FIGURA A FIGURAB

Conjunto da lamina

Unidade da lamina com agitador: A unidade da lamina inclui uma lamina em ago
inoxiddvel endurecido com rolamentos de esferas de aco duplos vedados para
uma durabilidade méxima. A unidade da ldmina resistente explode literalmente
as moléculas dos alimentos e de gelo no recipiente, contribuindo para que cada
porcdo seja homogeneizada eficazmente. As laminas ndo tém de ser retiradas
para a limpeza normal.

Eixo de comando: Insere-se na chave de caixa na base do motor para girar a
lamina. Nota: A remocdo e a substituicdo do recipiente enquanto o acoplamento
ainda esté a rodar irdo lascar os "dentes” do eixo de comando. (Esta parte NAO
é amovivel.)

Porca de retengdo: Tem de estar devidamente apertada.
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AVISOS!

Na&o proceda a ventilagdo para uma parede, teto ou espago oculto de um edificio
ou armario.

Nao utilize bracadeiras de tubos ou elementos equivalentes para prender o
orificio de exaustdo na maquina. Ao retirar a misturadora do balcdo, retire sempre
o recipiente, a porta de cobertura e a cobertura de tras primeiro. Nao bata na
misturadora ao retira-la do balcdo. Nao utilize a junta incorporada no balcdo num
balcdo de madeira. Ocorrerd a descoloracdo do balcao.

NOTAS IMPORTANTES!

Nao utilize a integra¢do no balcdo em balcdes com tampo de madeira. A junta
localizada entre a maquina e o balcdo deixard marcas pretas permanentes na
madeira. A drea por baixo do balcdo tem de dispor de ventilagdo adequada
para permitir a circulagdo de ar em torno de cada motor. Isso prolongara a
vida Util da maquina. Ao guardar pos, misturas, acucar, etc., junto a maquina,
certifique-se de que os recipientes estdo bem apertados. O ar de entrada e
saida provocado pelo funcionamento da méaquina dispersa os produtos soltos.

Preparar a rea do balcéo:

+ Antes de fazer furos, certifique-se de que existe uma distancia adequada por baixo
do balcdo para o motor. O motor prolonga-se por cerca de 7,6 cm / 3,0 pol abaixo
do balcdo, mas o melhor é deixar pelo menos 25,4 cm /10,0 pol. da parte de baixo
do balcdo as prateleiras ou outro equipamento que se encontre por baixo do balcdo.
Do mesmo modo, ao utilizar a opgdo de tampa amovivel, a parte de tras do furo tem
de estar a pelo menos 10,8 cm / 4,3 pol. de distancia de qualquer parede para dar
espago a porta de cobertura.

+  Sera necessario dispor de espaco aberto adicional de 10,2 ¢cm / 4,0 pol. acima da
parte superior da cobertura para colocacdo e remogdo da maquina incorporada no
balcgo.

+ Ao instalar a unidade num armario com portas, incluindo armarios com uma cortina,
tem de utilizar-se uma conduta flexivel de 10,2 cm / 4,0 pol. de didmetro (tubo
flexivel do secador) para ventilar o ar de exaust&o. Prenda a conduta a exaustao
inferior forcando a extremidade do tubo flexivel sobre o defletor de exaustao da
unidade. Coloque a conduta fora do armario para ventilagao adequada. Varias
unidades n&o devem ventilar para um coletor comum, mas sim para pontos
separados com condutas de ventilacdo separadas.

Ao fazer furos para a colocacdo de vdrias unidades incorporadas no balcdo,
posicione o rebordo das maquinas a pelo menos 30,5 cm /12,0 pol. de distancia para
assegurar a limpeza rapida e a ventilagdo adequada entre as maquinas.

+ E recomendavel que para uma instalacdo de uma unidade incorporada no balc&o
de 120 V, disponha de pelo menos uma tomada de 20 A por méaquina debaixo do
balcdo, disponivel até 1,8 m / 6 pés da maquina. As unidades de 220 V e 100 V
necessitam de uma linha dedicada. Contacte um eletricista relativamente as
necessidades elétricas adequadas.

+ Aunidade integrada n balcdo também exige a presenca de uma junta (fornecida na
embalagem original da méaquina) a colocar entre a maquina e o balcéo.

+  Consulte o modelo relativo a unidade integrada no balcdo The Quiet One® (fornecido
na embalagem original da maquina) para obter instrucées detalhadas sobre a
instalacdo e o modelo.

Em suspensio ou parede

N

30,5cm/12,0pol.  305cm/12,0pol. 30,5cm /12,0 pol.

e TR S
! FURO |
! INTEGRADO '

UNIDADE i NOBALCAO | UNIDADE
ADICIONAL ! Corte:Ticm/ | ADICIONAL
(se aplicavel) | 4,4 pol. ' (se aplicavel)
! por '
1149cm /5,9 pol. |
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NOTAS IMPORTANTES!

~

Produtos de Limpeza: N&o utilize agentes de limpeza abrasivos ou lixivia
concentrada para limpar. Nao utilize produtos de limpeza com desinfetantes
quaterndrios em componentes de policarbonato (por exemplo, recipientes
Advance®, tampas). Nao utilize nenhum dos seguintes produtos de limpeza:
detergentes de lavagem de loica a maquina, produtos para limpeza de fornos,
palha de ago ou outros objetos de superficie abrasiva.

Cobertura: N&o lave a porta de cobertura, a pega ou a cobertura de tras na

méquina de lavar loica. Durante a limpeza ndo é recomendado desmontar a

pega. Contudo, se escolher desmonta-la da cobertura, certifique-se de que ndo a

aperta demasiado quando a voltar a prender. Se o fizer, causaréd danos.

Recipiente: Nao deixe misturas, liquidos ou produtos alimentares secar dentro

do recipiente. Enxague depois de usar. O produto seco pode prender-se em

torno da lamina e enfraquecer / desgastar o vedante dos rolamentos ao reiniciar.

N&o coloque recipientes no congelador. Temperaturas extremamente baixas

combinadas com ingredientes quentes e / ou a ac¢ao rapida e imediata da lamina

podem rachar o recipiente. Nao é recomendavel a utilizagdo em micro-ondas e

em maquinas de lavar loica automaticas.

Vedante redutor de ruido: Nao lave na maquina de lavar loica. As altas

temperaturas e os quimicos podem fazer com que o encaixe inche. N&o ensope.

0 vedante pode absorver dgua e inchar.

A secagem ao ar e retorno ao tamanho original pode demorar 24 a 48 horas.

Unidade da lamina: N&o coloque a unidade da ldmina com agitador.

*  Certifigue-se de que elimina o excesso de dgua do pano ou da esponja ao
limpar os controlos ou componentes elétricos.

** Para prolongar a vida util do recipiente de policarbonato, a Vitamix
recomenda a utilizagdo de detergentes com baixo equilibrio do pH, como por
exemplo detergente da loi¢a liquido (lvory Liquid®). Devido a natureza dos
policarbonatos, ndo é recomendavel lavar na maquina de lavar loica.

*** Solucdo desinfetante recomendada: 7.4 ml /1,5 colheres de cha de lixivia

\ institucional ou doméstica diluida em 2,0 1 / 2 qt. de &gua.

Base do motor / Painel de controlo: Desligue o cabo de alimentagéo e lave
cuidadosamente a superficie exterior com um pano de algodao humido e macio,
humedecido com uma solugdo suave de dgua morna* e um detergente ou produto de
limpeza em spray nao abrasivo. Tenha cuidado para nao riscar ou esfregar a janela de
visualizagdo no painel de controlo. Nunca imerja a base do motor em dgua ou noutro
liquido. Seque com um pano de algodao macio.

Tampa: Lave com dgua morna e sab&o. Enxague debaixo de dgua corrente e seque.
Porta de Cobertura: A cobertura pode ser removida e limpa colocando-a debaixo

de 4gua corrente e lavando com um pano macio. Seque-a bem e volte a colocd-la na
base.

Vedante redutor de ruido e encaixe centralizador do recipiente: O vedante redutor
de ruido, que se encontra entre a base e a porta de cobertura, pode ser removido
simplesmente tirando-o da base depois de retirada a cobertura.

Lave o vedante e 0 encaixe com d4gua morna e sabao. Enxague debaixo de dgua
corrente e seque. Volte a encaixa-lo antes de usar. Para voltar a instalar o vedante
redutor de ruido, basta coloca-lo na base certificando-se de que encaixa naturalmente
e sem forgar no encaixe centralizador. Coloque a cobertura insonorizante. Certifique-
se de que o vedante estd apropriadamente colocado em relagdo a misturadora e ao
encaixe centralizador. Tanto o vedante como o encaixe centralizador devem estar lisos
sobre a base do motor.

Recipiente: O recipiente Advance® foi concebido para ser resistente a produtos
quimicos. No entanto, para prolongar ao maximo a vida util do recipiente, &
recomendavel lavar a mao.

Para limpar: Lave todas as pecas do recipiente com dgua morna e sab&o. Enxague e
esvazie. Nao coloque a unidade da lamina com agitador.**

Para desinfetar: Depois de remover todos os residuos sélidos, encha o recipiente
a % com uma solugao desinfetante.*** Volte a colocar o recipiente na base do
motor e posicione firmemente a tampa de duas pecas. Opere a maquina a uma
velocidade elevada durante 30 segundos. Desligue a maquina e deixe a mistura
repousar dentro do recipiente durante mais 1 minuto e meio. Verta o contetdo.
Volte a colocar o recipiente na base do motor e opere a maquina vazia durante mais
5 segundos. Nao enxague depois de desinfetar. Deixe o recipiente secar ao ar.
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ESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problemas:

Ruido intenso vindo da area da lamina no recipiente da
misturadora

As laminas do recipiente ndo giram
Aumento de vibracao

Fuga de produto pelo fundo do recipiente

Acdes possiveis:

a. Chave de caixa partida ou gasta. Substitua (Item #891). As instrugdes sao
incluidas com a peca.

b. Verifique a unidade da lamina relativamente a componentes soltos,
danificados ou dobrados e substitua-os.

c. Aperte a porca de retencdo com a respetiva chave no sentido dos ponteiros
do reldgio até estar bem presa.

Ruido de trituracdo intenso vindo do motor da misturadora

Rolamentos do motor danificados. A maquina pode precisar de ser reparada.

A maquina ndo funciona

A janela de visualizacdo ndo apresenta a mensagem "Ready”
(Preparada)

a. Reconfirme se o cabo de alimentac&o estd firmemente inserido na tomada.

b. Certifique-se de que o interruptor On / Off (Ligar / Desligar) esta na posicao
ON (Ligar).

c. Prima o interruptor para a posicao Off (Desligar), depois para a On (Ligar),
para reiniciar o sistema eletrénico.

A méquina liga e depois desliga-se.

Certifique-se de que a alimentacdo elétrica estd a chegar @ maquina.

A janela de visualizacdo apresenta a mensagem "SHUT
DOWN SEE MANUAL" (Desligar e consultar o manual)

Deixe a maquina arrefecer durante uma hora e volte a liga-la.

A janela de visualizacdo apresenta a mensagem "MOTOR
LOCKED PROGRAM TERMINATED" (Motor bloqueado,
programa terminado)

Deixe a maquina arrefecer durante uma hora e volte a liga-la.

A mdquina estd a funcionar de forma irregular

Quando um bot&o ¢ premido surge a mensagem
"NO PROGRAM" (Nenhum programa)

O bot&o premido inicia o programa errado

A méquina liga-se sozinha

Um botéo de programacao especifico estd defeituoso
A mdquina ndo trabalha a primeira tentativa

A maquina trabalha mas n&o é apresentada qualquer
informacao no ecra

Os botdes de programacdo fazem a maquina operar a mesma
velocidade

a. Desligue e volte a ligar a maquina para repor a programagao.

b. Experimente ligar a maquina a uma nova tomada.

A janela de visualizacdo apresenta a mensagem "CORRUPT
DATA" (Dados corrompidos)

Desligue e volte a ligar a maquina para repor a programacao.

A janela de visualizacdo apresenta a mensagem "THERMAL
SENSOR FAILURE" (Falha do sensor térmico)

Ligue para o apoio técnico Vitamix.

A méquina para a meio do ciclo de mistura e reinicia-se;
a janela de visualizacdo apresenta a mensagem "VITAMIX
GENERAL PROGRAM" (Programa geral Vitamix) e depois
"READY" (Pronto)

a. Ligue a maquina a sua propria fonte de alimentacéo.

b. Certifique-se de que a mdquina ndo estd a operar ligada a uma extensao
comprida.

Se a maquina sobreagueceu: o motor parara e a mensagem
"MOTOR HAS OVERHEATED REMOVE THE CONTAINER,
THEN PRESS START" (O motor sobreaqueceu, retire

o recipiente e prima Start) ird aparecer na janela de
visualizacdo, enquanto as palavras "HOT SHUTDOWN"
(Quente, desligar) permanecerdo na janela de visualizacdo
alertando-o para o problema.

Retire o recipiente, feche a porta de cobertura, prima o bot&o Start / Stop e
deixe a maquina operar durante dois minutos.

Quando o motor estiver frio, a mensagem "READY" (Pronto) aparecera na
janela de visualizacao.
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The Quiet One®

Requisitos elétricos:
« 120V,50 /60 Hz, 15 amps
» Usa um cabo com ligacéo a terra de trés pinos (E.U.A.)

+ E recomendavel uma tomada de 20 amps por maquina.

Néo utilize extensdes com a maquina.

+ 220-240V,50 /60 Hz, 1300 - 1550 Watts

+ 100 V (Japdo), 50 / 60 Hz, 1000 Watts
Dimensdes no balcao:

« 457 cm /18,0 pol. de altura com a tampa fechada
+ 62,2cm/ 24,5 pol. de altura com a tampa aberta
«  Profundidade: 27,2 cm /10,7 pol. com a pega

« Largura: 21,6 cm /8,5 pol.

Dimensdes de integragdo no balcdo:

« 419 cm /16,5 pol. de altura com a tampa fechada
« 584 cm/ 23,0 pol. de altura com a tampa aberta
« Profundidade: 27,2 cm /10,7 pol. com a pega

« Largura: 21,6 cm /8,5 pol.

«  Profundidade debaixo do balcdo: 3,0 cm /1,2 pol.

INFORMACOES SOBRE RECICLAGEM

Este produto foi fornecido por um fabricante com consciéncia

ambiental.

Este produto pode conter substancias que podem prejudicar o
ambiente se eliminadas em locais (aterros) ndo adequados de

acordo com a legislagdo.

0 simbolo de "caixote do lixo com uma cruz" é colocado neste I
produto para incentivar a reciclagem sempre que possivel.

Seja ambientalmente responsavel e recicle este produto através das
instalaces de reciclagem disponiveis no final da respetiva vida util.

Y5 Vitamix

Vita-Mix® Corporation
8615 Usher Road
Cleveland, OH 44138 EUA

vitamix.com

©2016 Vita-Mix' Corporation. Nenhuma parte desta publicacdo pode ser reproduzida ou transmitida sob qualquer forma ou meios, nem pode
ser armazenada numa base de dados ou sistema de recuperagcado sem a permissao por escrito da Vita-Mix* Corporation.
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